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WE’RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You've chosen a product that brings
with it decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has
been designed with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the
knowledge that you'll get great results every time.

Welcome to Electrolux.

Visit our website to:

G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.electrolux.com/support

Register your product for better service:

Z
a/ www.registerelectrolux.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
( General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
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installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Do not let children play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- WARNING: Keep children and pets away from the
appliance when it operates or when it cools down.
Accessible parts become hot during use.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

- NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- CAUTION: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
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- CAUTION: The cooking process has to be supervised. A

short term cooking process has to be supervised
continuously.

- WARNING: Danger of fire: Do not store items on the

cooking surfaces.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids

should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in

structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
- After use, switch off the hob element by its control and do

not rely on the pan detector.

- If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,

switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- WARNING: Use only hob guards designed by the

manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation - Remove all the packaging.
* Do not install or use a damaged
WARNING! appliance.
Only a qualified person must * Follow the installation instructions
install this appliance. supplied with the appliance.
* Keep the minimum distance from other
WARNING! appliances and units.
A Risk of injury or damage to the » Always take care when moving the
appliance. appliance as it is heavy. Always use
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safety gloves and enclosed footwear.
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Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture from causing swelling.
Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.
Each appliance has cooling fans on the
bottom.

If the appliance is installed above a
drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled
in, as they can damage the cooling
fans or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in
the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you

connect the appliance to the near sockets.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

» The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and electric
shock.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

* This appliance is for household (indoors)
use only.

* Do not change the specification of this
appliance.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not rely on the pan detector.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

« Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance
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from the power supply. This to prevent an
electrical shock.

» Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

*  When you place food into hot ail, it may
splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

» Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

* Do not put aluminium foil on the
appliance.

» Cookware made of cast iron, aluminium or
with a damaged bottom can cause
scratches on the glass / glass ceramic.
Always lift these objects up when you
have to move them on the cooking
surface.

» This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other
purposes, for example room heating.
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2.4 Care and cleaning

» Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

2.5 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

* Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.



3. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number ..........cceeeeeenn..

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

* The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. The single wire must have a
diameter of minimum 2,5 mm?. Speak to
your local Service Centre. The connection
cable may only be replaced by a qualified
electrician.

C WARNING!

All electrical connections must
be made by a qualified
electrician.

CAUTION!
Do not drill or solder the wire
ends. It is forbidden.

A
A

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

CAUTION!
Do not connect the cable without
cable end sleeve.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.

Watch the video tutorial "How to install your
Electrolux Induction Hob - Worktop
installation".

ENGLISH
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nv 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

Induction cooking zone
Control panel

4.2 Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which
functions operate.

Sensor Function Comment

field
(D ON/OFF To activate and deactivate the hob.
E’I Lock / Child Safety Device To lock / unlock the control panel.
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Sensor
field

Function

Comment

Pause

To activate and deactivate the function.

Heat setting display

To show the heat setting.

-
a

(&)
'

Timer indicators of cooking zones

To show for which zone you set the time.

E - Timer display To show the time in minutes.

= Hob?Hood To activate and deactivate the manual mode of the
- function.

E’ @ - To select the cooking zone.

E + — - To increase or decrease the time.

P PowerBoost To activate the function.

- Control bar To set a heat setting.

4.3 Heat setting displays

Display

1=

Description

The cooking zone is deactivated.

.09

The cooking zone operates.

Pause operates.

Automatic Heat Up operates.

PowerBoost operates.

+ digit

There is a malfunction.

3,0

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-

ual heat.

!

Lock / Child Safety Device operates.

Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking zone.

()

Automatic Switch Off operates.

ENGLISH
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4.4 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

A

WARNING!

E]/E]/[:]As long as the

indicator is on, there is a risk of
burns from residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators & / (=) / L) appear when a
cooking zone is hot. They show the level of

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating

Touch @ for 1 second to activate or
deactivate the hob.

5.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

« all cooking zones are deactivated,

+ you do not set the heat setting after you
activate the hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An acoustic
signal sounds and the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

» the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

* you use incorrect cookware. The symbol

comes on and the cooking zone

deactivates automatically after 2 minutes.
» you do not deactivate a cooking zone or

change the heat setting. After some time

[3 comes on and the hob deactivates.
The relation between the heat setting and
the time after which the hob deactivates:

10 ENGLISH

the residual heat for the cooking zones you
are currently using.

The indicator may also appear:

« for the neighbouring cooking zones even
if you are not using them,

* when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

« when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

Heat setting The hob deactivates

after
, 1.3 6 hours
4-7 5 hours
8-9 4 hours
10-14 1.5 hour

5.3 The heat setting
To set or change the heat setting:

Touch the control bar at the correct heat
setting or move your finger along the control
bar until you reach the correct heat setting.

(=1 013/ 810 1P

5.4 Using the cooking zones

Place the cookware in the centre of the
selected zone. Induction cooking zones
adapt to the dimension of the bottom of the
cookware automatically.



5.5 Automatic Heat Up

Activate this function to get a desired heat
setting in a shorter time. When it is on, the
zone operates on the highest setting in the
beginning and then continues to cook at the
desired heating setting.

To activate the function the
cooking zone must be cold.

To activate the function for a cooking

zone: touch P ( comes on). Immediately
touch a desired heat setting. After 3 seconds

. comes on.

To deactivate the function: change the
heat setting.

5.6 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function
can be activated for the induction cooking
zone only for a limited period of time. After
this time the induction cooking zone
automatically sets back to the highest heat
setting.

Refer to “Technical data”
chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch P . (P) comes on.

To deactivate the function: change the
heat setting.

5.7 Timer

+ Count Down Timer
You can use this function to set the length of
a single cooking session.

First set the heat setting for the cooking
zone, then set the function.

To set the cooking zone: touch Q)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function: touch + of the
timer to set the time (00 - 99 minutes). When
the indicator of the cooking zone starts to
flash, the time counts down.

To see the remaining time: touch O to set
the cooking zone. The indicator of the
cooking zone starts to flash. The display
shows the remaining time.

To change the time: touch Q) to set the
cooking zone. Touch + or—.

To deactivate the function: touch @ to set

the cooking zone and then touch —. The
remaining time counts down to 00. The
indicator of the cooking zone disappears.

When the countdown ends, an
acoustic signal sounds and 00
flashes. The cooking zone
deactivates.

To stop the sound: touch @

* CountUp Timer
You can use this function to monitor how
long the cooking zone operates.

To set the cooking zone: touch @)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function: touch = of the

timer. UP appears. When the indicator of the
cooking zone starts to flash, the time counts

up. The display switches between UP and the
counted time (in minutes).

To see how long the cooking zone

operates: touch D to set the cooking zone.
The indicator of the cooking zone starts to
flash. The display shows how long the zone
operates.

To deactivate the function: touch @ and

then touch + or —. The indicator of the
cooking zone disappears.

¢ Minute Minder
You can use this function when the hob is
activated and the cooking zones do not

operate. The heat setting display shows .

To activate the function: touch @ and then

touch + or — of the timer to set the time.
When the time finishes, an acoustic signal
sounds and 00 flashes.
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To stop the sound: touch @

The function has no effect on the
operation of the cooking zones.

5.8 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, all other
symbols on the control panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.
Touch || to activate the function.

comes on. The heat setting is lowered to
1.

To deactivate the function, touch || . The
previous heat setting comes on.

5.9 Lock

You can lock the control panel while cooking
zones operate. It prevents an accidental
change of the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: touch El
comes on for 4 seconds. The Timer stays on.

To deactivate the function: touch (8. The
previous heat setting comes on.

When you deactivate the hob,
you also deactivate this function.

5.10 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the hob
with ©. Do not set any heat setting. Touch
EI for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To deactivate the function: activate the hob
with @ Do not set any heat setting. Touch
EI for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .
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To override the function for only one
cooking time: activate the hob with .
comes on. Touch (T for 4 seconds. Set the

heat setting in 10 seconds. You can
operate the hob. When you deactivate the

hob with O the function operates again.

5.11 OffSound Control
(Deactivating and activating the
sounds)

Deactivate the hob. Touch O for 3 seconds.
The display comes on and goes out. Touch

EI for 3 seconds. or @Y comes on. Touch

+ of the timer to choose one of the
following:

. - the sounds are off

. - the sounds are on

To confirm your selection wait until the hob
deactivates automatically.

When the function is set to 2 you can hear
the sounds only when:

you touch ®

Minute Minder comes down

Count Down Timer comes down

you put something on the control panel.

5.12 Power limitation

The hob is set to its highest possible power
level by default.

To decrease or increase the power level:
1. Deactivate the hob.

2. Press and hold O for 3 seconds. The
display comes on and goes off.

3. Press and hold EI for 3 seconds. or
appears.
Press €D. P46 appears.

5. Press™— / + of the timer to set the
power level.
Power levels

Refer to “Technical data” chapter.



CAUTION!
Make sure that the selected
power fits the house installation

A

fuses.
e P46 — 4600 W
« P15— 1500 W
« P20 — 2000 W
« P25 —2500 W
+ P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 — 4000 W

5.13 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of
the power supply, this function divides the
available power between all cooking zones.
The hob controls heat settings to protect the
fuses of the house installation.

» If the hob reaches the limit of maximum
available power (refer to the rating plate),
the power of the cooking zones will be
automatically reduced.

* The heat setting of the cooking zone
selected last is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the previously activated cooking zones in
reverse order of selection.

» The heat setting display of the reduced
zones changes between the initially
selected heat setting and the reduced
heat setting.

» Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will
continue operating with the reduced heat
setting. Change the heat settings of the
cooking zones manually, if necessary.

5.14 Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on basis of mode setting and
temperature of the hottest cookware on the
hob. You can also operate the fan from the
hob manually.

For most of the hoods the
remote system is originally
deactivated. Activate it before
you use the function. For more
information refer to hood user
manual.

@

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 — H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.

Automatic modes

Aufomat- Boiling1) Fryingz)
ic light
Mode HO Off Off Off
Mode H1 On Off Off
Mode On Fan speed Fan speed
H2 3) 1 1
Mode H3 On Off Fan speed
1
Mode H4 On Fan speed Fan speed
1 1
Mode H5 On Fan speed Fan speed
1 2
Mode H6 On Fan speed Fan speed
2 3

1) The hob detects the boiling process and acti-
vates fan speed in accordance with automatic
mode.

2) The hob detects the frying process and acti-
vates fan speed in accordance with automatic
mode.

3) This mode activates the fan and the light and
does not rely on the temperature.

Changing the automatic mode

1. Deactivate the appliance.

2. Touch (D for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Touch EI for 3 seconds.
4. Touch @ a few times until ﬂ comes on.

ENGLISH 13



5. Touch + of the Timer to select an
automatic mode.

@ To operate the hood directly on
the hood panel deactivate the
automatic mode of the function.

@ When you finish cooking and
deactivate the hob, the hood fan

may still operate for a certain
period of time. After that time the
system deactivates the fan
automatically and prevents you
from accidental activation of the
fan for the next 30 seconds.

Operating the fan speed manually
You can also operate the function manually.

To do that touch = when the hob is active.
This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan

6. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Cookware

@ For induction cooking zones a
strong electro-magnetic field
creates the heat in the cookware
very quickly.

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

» The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.

» Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

* not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:
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speed manually. When you press = you
raise the fan speed by one. When you reach
an intensive level and press = again you will
set fan speed to 0 which deactivates the
hood fan. To start the fan again with fan

speed 1 touch =

To activate automatic operation
of the function, deactivate the
hob and activate it again.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 — H6.

The light on the hood
deactivates 2 minutes after
deactivating the hob.

water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

a magnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the
power generated by the cooking zone.
For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
specification". Avoid keeping cookware
close to the control panel during the
cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

@ Refer to "Technical data".

6.2 The noises during operation

If you can hear:



+ crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).

» whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

 clicking: electric switching occurs.

 hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not indicate

any malfunction.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down
timer sounds. The difference in the operation

time depends on the heat setting level and
the length of the cooking operation.

6.4 Examples of cooking
applications

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

The data in the table is for
guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
- sary
1-3 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5 - 25 Mix from time to time.
late, gelatine.
1-3 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10 - 40 Cook with a lid on.
3-5 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
5-7 Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add a couple of tablespoons of liquid.
7-9 Steam potatoes. 20-60 Use max. % | of water for 750 g of po-
tatoes.
7-9 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.
and soups.
9-12 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn halfway through.
cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.
12-13 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn halfway through.
steaks.
14 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.
P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

6.5 Hints and Tips for Hob*Hood
When you operate the hob with the function:

* Protect the hood panel from direct
sunlight.

» Do not spot halogen light on the hood
panel.

* Do not cover the hob control panel.

* Do not interrupt the signal between the
hob and the hood (e.g. with the hand, a
cookware handle or a tall pot). See the
picture.

The hood in the picture is only exemplary.

ENGLISH 15



7. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information

Clean the hob after each use.

Always use cookware with a clean base.
Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.
Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

Use a special scraper for the glass.

7.2 Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,

8. TROUBLESHOOTING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 What to do if...

Problem

You cannot activate or operate
the hob.

Possible cause

rectly.

B

@ Other remotely controlled

appliances may block the signal.
Do not use any such appliances
near to the hob while Hob*Hood
is on.

Cooker hoods with the Hob?Hood function

To find the full range of cooker hoods which
work with this function refer to our consumer
website. The Electrolux cooker hoods that
work with this function must have the symbol

otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

Remedy

The hob is not connected to an elec- Check if the hob is correctly connected
trical supply or it is connected incor-

to the electrical supply.
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Problem

Possible cause

Remedy

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You do not set the heat setting for
10 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 10 seconds.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Daily use".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor

field (D

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Hob?Hood does not work.

You covered the control panel.

Remove the object from the control
panel.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.

Automatic Heat Up does not op-
erate.

The zone is hot.

Let the zone become sufficiently cool.

The highest heat setting is set.

The highest heat setting has the same
power as the function.

The heat setting changes be-
tween two levels.

Power management operates.

Refer to "Daily use".

The sensor fields become hot.

The cookware is too large or you put
it too near to the controls.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

1
comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Daily use".

comes on.

There is no cookware on the zone.

Put cookware on the zone.

The cookware is unsuitable.

Use suitable cookware. Refer to "Hints
and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".
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Problem

Possible cause

Remedy

and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

You can hear a constant beep
noise. rect.

The electrical connection is incor-

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

8.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an
Authorised Service Centre. Give the data
from the rating plate. Give also three digit
letter code for the glass ceramic (it is in the
corner of the glass surface) and an error

9. TECHNICAL DATA
9.1 Rating plate

Model CIL61443C
Typ 62 B4A 00 AA
Induction 4.6 kW
Ser.Nr. ....ccoceveees
ELECTROLUX

9.2 Cooking zones specification

Cooking zone Nominal power

PowerBoost [W] PowerBoost

message that comes on. Make sure, you
operated the hob correctly. If not the
servicing by a service technician or dealer
will not be free of charge, also during the
warranty period. The information about
guarantee period and Authorised Service
Centres are in the guarantee booklet.

PNC 949 599 142 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

4.6 kW

cex

Cookware diame-

(maximum heat maximum dura- ter [mm]
setting) [W] tion [min]
Left front 2300 3200 10 125-210
Left rear 1800 2800 8 145 - 180
Right front 1400 2500 4 125-145
Right rear 1800 2800 8 145 - 180

The power of the cooking zones can be

different in some small range from the data in

the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

18 ENGLISH
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10. ENERGY EFFICIENCY

10.1 Product information*

Model identification CIL61443C
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones () Left front 21.0cm
Left rear 18.0 cm
Right front 14.5cm
Right rear 18.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 177.0 Wh / kg
cooking) Left rear 175.3 Wh / kg
Right front 180.2 Wh/ kg
Right rear 174.6 Wh/ kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 176.8 Wh / kg

* For European Union according to EU 66/2014. For Belarus according to STB 2477-2017, Annex A. For Ukraine

according to 742/2019.

EN 60350-2 - Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

» Ifitis possible, always put the lids on the

cookware.

» Before you activate the cooking zone put

the cookware on it.

¢ Put the smaller cookware on the smaller
cooking zones.

* Put the cookware directly in the centre of

the cooking zone.
» Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

11. ENVIRONMENTAL CONCERNS

a%
Recycle materials with the symbol TO. Put
the packaging in relevant containers to

recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
and electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol X with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.

ENGLISH
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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank fur lhren Kauf eines Electrolux-Gerats. Sie haben ein Produkt gewahlt, das
jahrzehntelange professionelle Erfahrung und Innovation mit sich bringt. Das
ausgekligelte und stilvolle Produkt wurde fir Sie entwickelt. So kdnnen Sie jedes Mal,
wenn Sie das Produkt verwenden, sicher sein, dass Sie groRartige Ergebnisse erzielen
werden.

Willkommen bei Electrolux.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:

www.electrolux.com/support

Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
@ www.registerelectrolux.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fir Ihr Gerat zu kaufen:
% www.electrolux.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

AN\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
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Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaler Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemald.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abkuhlphase ist.
Die zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heil3.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig
und berUhren Sie niemals die Heizelemente.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fuhren.
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. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,

sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

- VORSICHT: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden.

Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich iberwacht
werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande

auf dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,

Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese heil} werden kdnnen.

- Verwenden Sie ds Gerat nicht, bevor es in den

Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

. Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab und

verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,

schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom

Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrenquellen zu vermeiden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
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Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene

DEUTSCH



Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage
é WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerat.

A

« Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

* Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tir oder unter einem
Fenster. So kann heifles Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tlr oder
das Fenster gedffnet wird.

+ Jedes Gerat besitzt Kiihigeblase auf
seiner Unterseite.

» |st das Gerat Uber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstlicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder das
Klhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem

Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.
« Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kichenmobel unter dem Gerat installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

« Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruften Elektriker vorzunehmen.

« Das Gerat muss geerdet sein.

* Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Geréat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemafRe Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

« Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fir den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.

« Sorgen Sie dafir, dass ein
BerlUhrungsschutz installiert wird.

* Verwenden Sie die Zugentlastung fiir das
Kabel.

» Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerates sicher, dass das Netzkabel
oder ggf. der Netzstecker nicht mit dem
heilten Gerat oder heillem Kochgeschirr
in Bertihrung kommt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
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beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.

» Alle Teile, die gegen direktes Berlihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

» Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen moéchten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

* Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
das gesamte Verpackungsmaterial, die
Aufkleber und Schutzfolie (falls
vorhanden).

» Dieses Geréat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt (in
Innenraumen) bestimmt.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerit vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.
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Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil3.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats
gesprungen, trennen Sie das Gerat sofort
von der Stromversorgung. So vermeiden
Sie einen elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Ole und Fette kdnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegensténde
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

Die Dampfe, die sehr heilkes Ol
freisetzen, kdnnen zu einer spontanen
Verbrennung fuhren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Stellen Sie kein heilles Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt werden.



» Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

» Legen Sie keine Alufolie auf das Geréat.

» Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschadigten Bdden kann die
Glas- bzw. Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mdchten.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum
Beispiel das Beheizen eines Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

» Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

+ Schalten Sie das Geréat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Losungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Geréates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

* Fur Informationen zur ordnungsgemafen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich
an die zustéandige kommunale Behorde
vor Ort.

« Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der N&he
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer
Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Der einzelne Draht muss einen
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Durchmesser von mindestens 2,5 mm?
aufweisen. Wenden Sie sich bitte an lhren
lokalen Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

WARNUNG!

Alle elektrischen Anschlisse
mussen von einem qualifizierten
Elektriker ausgefihrt werden.

é VORSICHT!
Bohren oder I6ten Sie die
Kabelenden nicht. Das ist
verboten.

C VORSICHT!
Schliel3en Sie das Kabel nicht

ohne Aderendhdlse an.

3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube flur den Mindestabstand
zwischen den Geréaten.
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Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,

kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.
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Sehen Sie sich das Video-Tutorial ,So
installieren Sie lhr Electrolux
Induktionskochfeld - Montage der
Arbeitsplatte” an.

°v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation




4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen
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Bedienen Sie das Gerat Gber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar
sorfeld
@ EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
El Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.
|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
- Kochzonen-Anzeigen des Timers ~ Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-
de.
m - Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.

DEUTSCH
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Sen- Funktion Kommentar
sorfeld

= Hob*Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Modus der Funkti-
- on.

E @ - Auswahlen der Kochzone.

E _I_ — Erhohen oder Verringern der Zeit.

P PowerBoost Einschalten der Funktion.

- Einstellskala Einstellen der Kochstufe.

4.3 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung

1=

1 Die Kochzone ist ausgeschaltet.

.09

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Pause ist eingeschaltet.
@ Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.
PowerBoost ist eingeschaltet.

+ Zahl

Eine Stérung ist aufgetreten.

3,0

OptiHeat Control (3-stufige Restwdrmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.

!

Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.
B Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

4.4 OptiHeat Control (3-stufige
Restwdarmeanzeige)

AN

WARNUNG!

& / (=) / ) Solange die Anzeige
leuchtet, besteht
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
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wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen 8] / = / ) erscheinen, wenn
eine Kochzone heil} ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

« flr die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

« wenn heiles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,




wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil} ist.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Bertihren Sie D 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

Das Kochfeld wird zu hei (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkuhlen, bevor
Sie das Kochfeld wieder verwenden.

Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol L leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.

Nach einer Weile leuchtet B auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.

Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekunhlt ist.

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

8-9 4 std

10-14 1,5 Stunden

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

1.3 6 Std

4-7 5 Std

5.3 Kochstufe
Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Berlhren Sie die Einstellskala auf der
gewlnschten Kochstufe oder fahren Sie mit
dem Finger entlang der Skala bis zur
gewlinschten Kochstufe.

(= 013/ )80

-
—

5.4 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.
Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GréRe des
Kochgeschirrbodens an.

5.5 Automatisches Aufheizen

Schalten Sie diese Funktion ein, damit die
gewlinschte Kochstufeneinstellung in
kirzerer Zeit erreicht wird. Wenn sie
eingeschaltet ist, schaltet sich die Kochzone
mit der héchsten Stufe ein und wechselt
dann zur gewlnschten Einstellung.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekuhlt
sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie P ( leuchtet
auf). Berlihren Sie dann gleich danach die
gewlnschte Kochstufe. Nach 3 Sekunden

leuchtet @ auf.
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Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.6 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zuséatzliche Leistung
zur Verfligung. Fir die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fur einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hochste Kochstufe um.

Siehe Kapitel ,Technische
Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Berlihren Sie P . @ leuchtet
auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.7 Timer

* Countdown-Timer

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Beriihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie +
des Timers, um die Zeit einzustellen (00 - 99
Minuten). Wenn die Kontrolllampe der
Kochzone anféngt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahit.

So wird die Restzeit angezeigt: Berihren
Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.
Andern der Zeit: Berilhren Sie @ um die
Kochzone auszuwahlen. Berthren Sie +
oder —.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwahlen und
berlihren Sie dann —. Die verbleibende Zeit
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zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

Nach Ablauf der Zeit ertont ein
akustisches Signal und 00 blinkt.
Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O,

* CountUp Timer

Mit dieser Funktion kdnnen Sie feststellen,
wie lange eine Kochzone bereits in Betrieb
ist.

Auswahlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewtinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie =

des Timers. UP erscheint. Wenn die
Kontrolllampe der Kochzone anféangt zu
blinken, wird die Zeit hochgezahlt. Das

Display schaltet um zwischen UP und der
abgelaufenen Zeit (in Minuten).

So konnen Sie feststellen, wie lange die
Kochzone bereits in Betrieb ist: Bertihren

Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Im Display wird die Einschaltdauer
der Zone angezeigt.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie

@ und dann + oder —. Die Kontrolllampe
der Kochzone erlischt.

¢ Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

an.

Einschalten der Funktion: Berilihren Sie @

und dann + oder = des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

Q.



Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

5.8 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion
Il

leuchtet.Die Kochstufe verringert sich auf
1.
Beriihren Sie zum Ausschalten der

Funktion || . Es erscheint die vorherige
Kochstufe .

5.9 Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Berihren Sie IE']

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
EI. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlihren Sie EI 4 Sekunden

Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie El 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit O aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld
mit O ein. (L] leuchtet auf. Beriihren Sie (&
4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit ® ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

5.11 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten der Signaltone)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Beriihren Sie
O 3 sekunden lang. Das Display wird ein-
und ausgeschaltet. Berlihren Sie & 3
Sekunden lang. Es wird 82 oder

angezeigt. Berlihren Sie + des Timers zum
Auswahlen von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet

. - der Signalton ist eingeschaltet
Ihre Einstellungen werden Gibernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf @ eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

* Bei der Beriihrung von ®

* Nach Ablauf der flir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

* Nach Ablauf der fiir Countdown-Timer
eingestellten Zeit

*  Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.12 Leistungsbegrenzung

Das Kochfeld ist standardmaRig auf die
hdchste verfligbare Leistungsstufe
eingestellt.
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Verringern oder Erhohen der
Leistungsstufe:

1. Schalten Sie das Kochfeld aus.

2. Haiten Sie © 3 Sekunden lang gedruickt.
Das Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Halten Sie & 3 Sekunden lang gedruckt.
oder &Y wird angezeigt.
4. Dricken @ P46 erscheint.

5. Dricken —/ + des Timers, um die
Leistungsstufe einzustellen.
Leistungsstufen

Siehe Kapitel ,Technische Daten”.

VORSICHT!

Achten Sie darauf, dass die
gewahlte Leistungsstufe fiir die
Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

+ P46 — 4600 W
+ P15—1500 W
+ P20 —2000 W
+ P25 —2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500 W
+ P40 —4000 W

5.13 Power-Management

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verflugbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf. Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

+ Erreicht das Kochfeld die maximale
verflugbare Leistung (siehe Typenschild),
wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

» Die Kochstufe der zuletzt gewahlten
Kochzone wird immer priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird zwischen den
zuvor eingeschalteten Kochzonen in
umgekehrter Reihenfolge aufgeteilt.

» Die Kochstufenanzeige der reduzierten
Zonen wechselt zwischen der anfangs
gewahlten Kochstufe und der reduzierten
Kochstufe.

»  Warten Sie, bis das Display aufhért zu
blinken, oder verringern Sie die Kochstufe
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der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

5.14 Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Geschwindigkeit
des Lifters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heilResten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie konnen
den Ldufter auch manuell auf dem Bedienfeld
des Kochfelds einstellen.

@ Bei den meisten
Dunstabzugshauben ist das
Fernsteuerungssystem

werkseitig ausgeschaltet.
Schalten Sie es ein, bevor Sie
die Funktion nutzen. Weitere
Informationen finden Sie in der
Anleitung der
Dunstabzugshaube.

Automatikbetrieb der Funktion

Stellen Sie fiir den automatischen Betrieb
den Modus auf H1 — H6. Das Kochfeld ist
standardmaRig auf H5 gestellt.Die
Dunstabzugshaube schaltet sich ein, wenn
Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld
misst die Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die Geschwindigkeit
des Llfters an.

Automatikmodi

Automa-  ,chen?) Braten?)

tische

Einschal-

tung der

Beleuch-

tung
Modus HO  Aus Aus Aus
Modus H1  Ein Aus Aus
Modus Ein Lifterge- Lufterge-
H2 3) schwindig-  schwindig-

keit 1 keit 1




A_‘utoma- Kochen!) Braten?)
tische
Einschal-
tung der
Beleuch-
tung
Modus H3  Ein Aus Lufterge-
schwindig-
keit 1
Modus H4  Ein Lufterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H5  Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 2
Modus H6  Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 2 keit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird und
regelt die Luftergeschwindigkeit je nach einge-
stelltem Automatikmodus.

2) Das Kochfeld erkennt, dass gebraten wird
und regelt die Luftergeschwindigkeit je nach ein-
gestelltem Automatikmodus.

3) In diesem Modus werden der Liifter und die
Beleuchtung unabhéangig von der Temperatur
eingeschaltet.

Andern des Automatikmodus
1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. Beriihren Sie O 3 Sekunden lang. Das
Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Berlhren Sie EI 3 Sekunden lang.

4. Berlhren Sie @ wiederholt, bis
angezeigt wird.

5. Berihren Sie + des Timers, um einen
Automatikmodus zu wahlen.

@

Schalten Sie den
Automatikbetrieb aus, um die
Dunstabzugshaube direkt tber
ihr Bedienfeld einzustellen.

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Wenn Sie nach Kochende das
Kochfeld ausschalten, kann die
Dunstabzugshaube noch eine
gewisse Zeit in Betrieb sein.
Nach dieser Zeit schaltet das
System den Lufter automatisch
aus. Wahrend der folgenden 30
Sekunden kann der Liifter nicht
wieder eingeschaltet werden.

Manuelles Einstellen der
Luftergeschwindigkeit
Sie kénnen den Lifter auch manuell

einstellen. Berlhren Sie hierzu =, wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist. Auf diese Weise
wird der Automatikbetrieb ausgeschaltet und
Sie kénnen die Luftergeschwindigkeit

manuell andern. Durch Driicken von =
erhoéht sich die Luftergeschwindigkeit um
eine Stufe. Wenn Sie die Intensivstufe

gewahlt haben und = erneut driicken wird
die Geschwindigkeit auf O gesetzt und die
Dunstabzugshaube ausgeschaltet. Beriihren

Sie E um die Luftergeschwindigkeit 1
wieder einzustellen.

Zum erneuten Einschalten des
Automatikbetriebs schalten Sie
das Kochfeld aus und wieder
ein.

Einschalten der Beleuchtung

Sie konnen das Kochfeld so einstellen, dass
sich die Beleuchtung automatisch
einschaltet, wenn Sie das Kochfeld
einschalten. Stellen Sie hierzu den
Automatikmodus auf H1 — H6.

Die Beleuchtung der
Dunstabzugshaube schaltet sich
2 Minuten nach Ausschalten des
Kochfelds aus.
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6.1 Kochgeschirr

Bei Induktionskochzonen
erzeugt ein starkes
Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

» Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hdchste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

» Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

» Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
und flr optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der
Kochzonen® angegeben. Vermeiden Sie
es, Kochgeschirr wahrend des
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Kochvorgangs in der Nahe des
Bedienfelds zu halten. Dies kdnnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

Siehe hierzu ,Technische
Daten®.

6.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

» Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

6.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

6.4 Anwendungsbeispiele fiir das
Garen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist
nicht linear. Bei einer héheren Kochstufe
steigt der Energieverbrauch nicht
proportional an. Das bedeutet, dass eine
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe
eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.

@

Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt es
sich um Richtwerte.



Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be- Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
. darf geschirr.
1-3 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umrihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-3 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit Deckel garen.
ne Eier.
3-5 Kocheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.
5-7 Dinsten von Gemise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flissigkeit zugeben.
7-9 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. % | Wasser firr 750 g Kartoffeln
verwenden.
7-9 Kochen groRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
topfgerichte und Suppen.
9-12 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Be- Nach der Halfte der Gardauer wen-
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, darf den.
Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.
12-13 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Gardauer wen-
denstlicke, Steaks. den.
14 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten),

Frittieren von Pommes frites.

P

Aufkochen groBer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

6.5 Tipps und Hinweise fiir
Hob*Hood

Wenn Sie das Kochfeld mit dieser Funktion
betreiben:

Schiitzen Sie das Bedienfeld der
Dunstabzugshaube vor direkter
Sonneneinstrahlung.

Richten Sie keine Halogenstrahler auf das
Bedienfeld der Dunstabzugshaube.
Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds
nicht ab.

Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht (z.B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
grofRen Topf). Siehe Abbildung.

Die abgebildete Dunstabzugshaube ist
nur beispielhaft.
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@ Andere ferngesteuerte Gerate
kénnen das Signal blockieren.
Verwenden Sie solche Gerate
nicht in der Nahe des Kochfelds,
wenn Hob?Hood eingeschaltet
ist.

Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob?Hood

7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Storung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Mogliche Ursache

Die komplette Palette von
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion
ausgestattet sind, finden Sie auf unserer
Verbraucher-Website. Die Electrolux
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion

ausgestattet sind, sind mit dem Symbol =
gekennzeichnet.

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

+ Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Problembehebung

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord- Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
nungsgeman an die Spannungsver- gemaf an die Spannungsversorgung
sorgung angeschlossen.

angeschlossen ist.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berlhrt.

Berlihren Sie nur ein Sensorfeld.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

@ gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Hob2Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr hohen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heif.

Lassen Sie die Kochzone abkihlen.

Die héchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Power-Management ist eingeschal-
tet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Die Sensorfelder werden heil3.

Das Kochgeschirr ist zu gro3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.

leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-
zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-

bodens ist zu klein fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten".

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-

Schalten Sie das Kochfeld aus und

und eine Zahl werden ange-

- treten.
zeigt.

nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu

héren. schluss.

Unsachgemafer elektrischer An-

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

8.2 Wenn Sie keine Losung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an |hren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Geben Sie den dreistelligen Buchstaben-
Code fiir die Glaskeramik (befindet sich in
der Ecke der Glasoberflache) und eine

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell CIL61443C
Typ 62 B4A 00 AA
Induktion 4.6 kW
Ser-Nr. ...ooocveeeeen.
ELECTROLUX
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Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld richtig bedient haben.
Wenn die Wartung von einem
Servicetechniker oder einem Handler nicht
kostenlos erfolgt, ist auch wahrend der
Garantiezeit eine Geblihr zu entrichten. Die
Informationen Giber Garantiezeitraum und
autorisierte Kundendienststellen finden Sie in
der Garantiebroschire.

Produkt-Nummer (PNC) 949 599 142 00
220-240 V ~ 50-60 Hz

Hergestellt in Deutschland

4.6 kW

cexn



9.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost ma- Durchmesser des
(hochste Koch- ximale Einschalt- Kochgeschirrs
stufe) [W] dauer [Min.] [mm]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 1800 2800 8 145 - 180

Vorne rechts 1400 2500 4 125-145

Hinten rechts 1800 2800 8 145 - 180

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen*

Modellbezeichnung

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

CIL61443C

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochfelder 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochfelder (&) Vorne links 21,0 cm
Hinten links 18,0 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Hinten rechts 18,0 cm
Energieverbrauch pro Kochfeld (EC electric cooking) Vorne links 177,0 Whikg
Hinten links 175,3 Wh/kg
Vorne rechts 180,2 Wh/kg
Hinten rechts 174,6 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 176,8 Wh/kg

* Fur die Européaische Union gemaR EU 66/2014. Fir Weilrussland gemaR STB 2477-2017 Anhang A. Fur die

Ukraine geman 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgeréte flir den Hausgebrauch — Teil 2: Kochfelder — Verfahren zur Messung der

Leistung

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

* Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn moglich,
mit einem Deckel ab.

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die

Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die

kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die

Kochzone.
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* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

L/?). Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate
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mit diesem Symbol E nicht mit dem
Hausmlill. Bringen Sie das Gerat zu lhrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an Ihr Gemeindeamt.



NOUS PENSONS A VOUS
Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été
pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir
d'excellents résultats a chaque utilisation.
Bienvenue chez Electrolux
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
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mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu suUr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.

1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

. AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux

1.

éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser

42

chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.
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- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

- Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.

- N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.

- Apres utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson a
I'aide de la manette de commande correspondante et ne
vous fiez pas a la détection des récipients.

- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché a
I'alimentation secteur directement en utilisant une boite de
jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, contactez le
service aprés-vente agreée.

- Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation 2.2 Branchement électrique

C AVERTISSEMENT! AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide

d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidite.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systéme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.
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Risque d'incendie ou
d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente) non
serrée peuvent étre a l'origine d'une
surchauffe des bornes.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brilants
lorsque vous branchez I'appareil a des
prises électriques situées a proximité.
N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.



Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement a usage
domestique (en intérieur).

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson apres
chaque utilisation.

Ne vous fiez pas uniquement au détecteur
de récipient.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous versez un aliment dans de
I'nuile chaude, elle peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.
Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus basse
qu’avec une huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur l'appareil. Sa
surface risque d'étre endommageée.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuisson.
Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond
est endommagé et rugueux. lls
risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Ne I'utilisez pas pour
des usages autres que celui pour lequel il
a été congu, a des fins de chauffage par
exemple.
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2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a 'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'apres avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
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physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a |'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C. Le
cable unique doit avoir un diametre
minimum de 2,5 mm?2. Contactez votre
service apres-vente. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

é AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements
électriques doivent étre
effectués par un électricien
qualifié.

ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas
les extrémités du cable. Cela est
interdit.

AN

ATTENTION!
Ne raccordez pas le cable sans
gaine d’extrémité du cable.



3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

Regardez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail ».

€ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

~ ~L-

| |

|
—/i\ S
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Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande
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4.2 Description du bandeau de commande
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Touche Fonction
sensiti-
ve

MARCHE/ARRET

H

L EA

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Commentaire

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

Touches Verrouil. / Dispositif de
sécurité enfant

]

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
mande.

Pause

Pour activer et désactiver la fonction.

(~ 1l )
:

Indicateur du niveau de cuisson

Pour indiquer le niveau de cuisson.

Voyants du minuteur des zones
de cuisson

&
.

Pour indiquer la zone a laquelle se réféere la durée sé-
lectionnée.

- Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

~f >

= Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
- tion.

E’ @ - Pour choisir la zone de cuisson.

E _|_ — - Pour augmenter ou diminuer la durée.
P PowerBoost Pour activer la fonction.

Bandeau de sélection

puy | =y
= | =)

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur

1=

Description

La zone de cuisson est désactivée.

.09

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.
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Afficheur Description
@ Montée en température automatique est activé.
PowerBoost est activé.

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

3,E,0

OptiHeat Control (indicateur de chaleur résiduelle en 3 étapes): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil. / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de
cuisson.

E] Arrét automatique est activé.

4.4 OptiHeat Control (indicateur de
chaleur résiduelle en 3 étapes)

A

AVERTISSEMENT!

& / =) / ) Tant que l'indicateur
est allumé, il existe un risque de
bralures dues a la chaleur
résiduelle.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs @ / E] / C] s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d’utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :

* pour les zones de cuisson voisines,
méme si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

« la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
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Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser a nouveau la table de cuisson.
» vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole U] s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

‘ 1.3 6 heures
4-7 5 heures
8-9 4 heures
10-14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaite.

:'—=T13' 8 10

5.4 Utilisation des zones de
cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s'adaptent automatiquement au
diameétre du fond du récipient utilisé.

5.5 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
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par chauffer au niveau de cuisson le plus
élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.6 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniqguement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus éleve.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P . s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.7 Minuteur

* Minuteur a rebours

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée d’une seule session de
cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur Q) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.



Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche O pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de
cuisson disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est
terminé, un signal sonore retentit
et 00 clignote. La zone de
cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.

* CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur Da plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche = du minuteur. UP apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour controéler la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson :

appuyez sur @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée de fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

S puis appuyez sur =+ ou—. Lindicateur
de la zone de cuisson disparait.

*  Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @) puis sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

Q.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement des zones de
cuisson.

5.8 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur I pour activer la fonction.

apparait.Le niveau de cuisson passe a 1.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur

|| . Le niveau de cuisson précédent est
activé.

5.9 Touches Verrouil.

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur El

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
El. Le niveau de cuisson précédent s'allume.
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Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.10 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.
Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec @ Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

*] pendant 4 secondes. s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec @ Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur & pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur (D

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

O. [ sallume. Appuyez sur EI pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec (D la
fonction est de nouveau activée.

5.11 OffSound Control (Activation
et désactivation des signaux
sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. &Y ou @Y apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.
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Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

VOuUS appuyez sur ®

Minuteur se termine

Minuteur a rebours se termine

vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.12 Limitation de puissance

Par défaut, la table de cuisson est réglée sur
le niveau de puissance le plus élevé
possible.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :
1. Désactivez la table de cuisson.

2. Maintenez la touche @ enfoncée
pendant 3 secondes. L’affichage s’allume
et s’éteint.

3. Maintenez la touche El enfoncée
pendant 3 secondes. 2 ou @) apparait.

4. Appuyez sur @ P46 apparait.

5. Appuyez sur — / + du minuteur pour

régler le niveau de puissance.
Niveaux de puissance

Reportez-vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

ATTENTION!

Assurez-vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux
fusibles de votre tableau

électrique.
* P46 — 4600 W
« P15— 1500 W
* P20 — 2000 W
+ P25—2500 W
+ P30—3000W
+ P35—3500 W
* P40 —4000W

5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson



contréle les niveaux de cuisson pour
protéger les fusibles de I'installation
domestique.

» Silatable de cuisson atteint la limite de la
puissance maximale disponible (reportez-
vous a la plaque signalétique), la
puissance des zones de cuisson sera
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans I'ordre
inverse de sélection.

» L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

» Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le
niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

5.14 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement en se basant sur le réglage
du mode et de la température du récipient le
plus chaud se trouvant sur la table de
cuisson. Vous pouvez également activer le
ventilateur manuellement depuis la table de
cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le
systeme de commande a
distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser
cette fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au
manuel d'utilisation de la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. A
I'origine, la table de cuisson est réglée sur

H5.La hotte réagit dés que vous allumez la
table de cuisson. La table de cuisson détecte
automatiquement la température du récipient
et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Faire Faire fri-
automati- . iir1)  re2)

que
Mode HO Arrét Arrét Arrét
Mode H1 Marche Arrét Arrét
Mode Marche Vitesse du  Vitesse du
H2 3) ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H3 Marche Arrét Vitesse du
ventilateur
1
Mode H4 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H5 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 2
Mode H6 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
2 3

1) La table de cuisson détecte le processus
d'ébullition et sélectionne la vitesse du ventila-
teur en fonction du mode automatique.

2) | 4 table de cuisson détecte le processus de
friture et sélectionne la vitesse du ventilateur en
fonction du mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage,
sans tenir compte sur la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez 'appareil.

2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur D jusqu'a ce

que U] s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.
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Pour faire fonctionner
directement la hotte, désactivez
le mode automatique de la
fonction sur le bandeau de
commande de la hotte.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson a la fin de la cuisson,
le ventilateur de la hotte peut
continuer de tourner pendant un
certain temps. Au bout d'un
moment, le systéeme désactive
automatiquement le ventilateur
et vous empéche de l'activer
accidentellement durant les

30 secondes qui suivent.

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
allumée. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson
@ Pour les zones de cuisson a

induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapté.

* Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

» Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

+ Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson
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ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

—
=

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur revient a
0, désactivant ainsi le ventilateur de la hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction,
éteignez puis rallumez la table
de cuisson.

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
I'éclairage s'allume automatiquement dés
que la table de cuisson est allumée. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 -
H6.

L'éclairage de la hotte s'éteint 2
minutes apres la mise hors
tension de la table de cuisson.

* corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

¢ incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

» Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé.

« L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommandé ne recoit qu’une petite partie
de la puissance générée par la zone de
cuisson.



» Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement
les fonctions de la table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

» craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

» sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de la
durée de cuisson.

6.4 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif

de puissance élevé. uniguement.
» cliquetis : une commutation électrique se
produit.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10-40 Couvrez pendant la cuisson.

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

7-9 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus

des rago(ts et des soupes.

les ingrédients.
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Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire des
frites.

P Faites bouillir une grande quantité d'eau. PowerBoost est activée.

6.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous faites fonctionner la table de
cuisson avec la fonction :

» Protégez le bandeau de commande de la
hotte des rayons directs du soleil.

* Ne dirigez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de commande de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un

grand récipient). Reportez-vous a l'image.

La hotte sur l'illustration est uniquement
donnée a titre d'exemple.
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@ D'autres appareils controlés a
distance peuvent bloquer le
signal. N'utilisez pas ce type
d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction
Hob?Hood est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood

Pour trouver la gamme compléte des hottes
dotées de cette fonction, consultez notre site
web destiné aux consommateurs. Les hottes
Electrolux dotées de cette fonction doivent

porter le symbole =



7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

+ Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléme Cause possible

Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n’est pas bran-
ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation

les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source

ner. électrique ou le branchement est in-  d’alimentation électrique.

correct.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-

Appuyez sur une seule touche sensiti-

sieurs touches sensitives en méme  ve.

temps.
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Probléme

Cause possible

Solution

Pause est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un tres grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil. est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».
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Probléme

Cause possible

Solution

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également

un code a 3 lettres pour la vitrocéramique garantie.

(situé dans le coin de la surface en verre) et

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modele CIL61443C
Type 62 B4A 00 AA
Induction 4.6 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d’utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgreé la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service aprés-
vente agréés figurent dans le livret de

PNC 949 599 142 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne

4.6 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diamétre des ré-

nale (niveau de rée maximale cipients de cuisi-
cuisson max.) [min] ne [mm]
W]

Avant gauche 2300 3200 10 125-210

Arriere gauche 1800 2800 8 145 - 180

Avant droite 1400 2500 4 125-145

Arriére droite 1800 2800 8 145 - 180
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La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits*

Identification du modele

CIL61443C

Type de table de cuisson

Table de cuisson encastra-

ble
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires (J) Avant gauche 21,0cm
Arriére gauche 18,0 cm
Avant droite 14,5 cm
Arriere droite 18,0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 177,0 Whi/kg
electric cooking) Arriere gauche 175,3 Whikg
Avant droite 180,2 Wh/kg
Arriére droite 174,6 Whi/kg
Consommation énergétique de la table de cuisson (EC electric hob) 176,8 Whi/kg

* Pour I'Union européenne conformément a EU 66/2014. Pour la Biélorussie conformément a la norme STB
2477-2017, annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils électroménagers de cuisson - Partie 2 : Tables de cuisson : méthodes de mesure des

performances

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

« Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

a. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
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électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole i avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.



PENSIAMO A TE
Grazie per aver acquistato un elettrodomestico Electrolux. Hai scelto un prodotto che ha
alle spalle decenni di esperienza professionale e innovazione. Ingegnoso ed elegante, &
stato progettato pensando a te. Quindi, in qualsiasi momento lo utilizzi, avrai la certezza
di ottenere sempre i migliori risultati.
Ti diamo il benvenuto in Electrolux.
Visitate il nostro sito web per:
Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
@ informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.electrolux.com/support
g Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.registerelectrolux.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
’% apparecchiatura:

www.electrolux.com/shop

ASSISTENZA CLIENTI E ASSISTENZA TECNICA

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, accertarsi di avere a
disposizione i dati seguenti: Modello, numero dell’apparecchio (PNC), numero di serie.
Le informazioni sono riportate sulla targhetta identificativa.

/\ Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
® Informazioni generali e suggerimenti
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
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uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.

1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Non lasciare che i bambini giochino con I'apparecchiatura.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo

adeguato.

- AVVERTENZA: Tenere i bambini e gli animali domestici

1.

lontani dall’'elettrodomestico durante il funzionamento o |l
raffreddamento. Le parti accessibili si riscaldano molto
durante l'uso.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

2 Avvertenze di sicurezza generali

- AVVERTENZA: L'apparecchiatura e le parti accessibili si

riscaldano molto durante I'uso. Abbiate cura di non toccare
gli elementi riscaldanti.

- AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano di cottura

62

incustodito durante la preparazione di cibi in quanto olio e
grassi potrebbero provocare un incendio.

Non tentare MAI di spegnere un incendio con dell'acqua;
spegnere l'apparecchiatura e coprire le flamme ad es. con
un coperchio o una coperta di protezione dal fuoco.
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- ATTENZIONE: L'apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite dispositivi esterni, ad esempio timer, o
collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un'azienda.

- ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un breve processo di cottura deve essere
supervisionato senza soluzione di continuita.

. AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare nulla

sulle superfici di cottura.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di
cottura in quanto possono diventare caldi.

- Non usare l'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Non usare una pulitrice a vapore per pulire
I'apparecchiatura.

- Dopo l'uso, spegnere I'elemento utilizzato mediante la
corrispondente manopola, senza considerare quanto
indicato dal rilevatore di utensili.

- Se la superficie di vetroceramica/vetro presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura e scollegarla dalla presa di
corrente. Qualora I'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibilke per scollegarlo
dall'alimentazione. Invitiamo in entrambi i casi a contattare il
Centro Servizi Autorizzato.

- Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico autorizzato o da una
persona qualificata per evitare situazioni di pericolo.

- AVVERTENZA: Servirsi unicamente di protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell'apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d'uso, ad esempio
accessori idonei o le protezioni del piano cottura
incorporate nell'apparecchiatura. L'uso inadeguato delle
protezioni pud causare incidenti.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

C AVVERTENZA!

L’installazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale
qualificato.

C AVVERTENZA!
Vi & il rischio di ferirsi o

danneggiare l'apparecchiatura.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza
minima dalle altre apparecchiature.
Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.
Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che
l'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura accanto
ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

Ogni apparecchiatura dispone di ventole
di raffreddamento sulla parte inferiore.
Se l'apparecchiatura viene installata sopra
a un cassetto:

— Non tenere oggetti di piccole
dimensioni o fogli di carta che
potrebbero essere aspirati, dato che
possono danneggiare le ventole di
raffreddamento o guastare |l
funzionamento del sistema di
raffreddamento.

— Mantenere una distanza di almeno 2
cm fra la parte inferiore
dell'apparecchiatura e le componenti
conservate nel cassetto.
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* Togliere gli eventuali pannelli separatori
installati nel mobiletto sotto
all'apparecchiatura.

2.2 Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.

« Tuttii collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.

« L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

* Prima di qualsiasi intervento, & necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

« Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

« Verificare che |'apparecchiatura sia
installata correttamente. L'allentamento di
un collegamento elettrico o di una spina
(ove previsti) puo provocare il
surriscaldamento del terminale.

« Utilizzare il cavo di alimentazione
appropriato.

« Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

« Assicurarsi che la protezione da scosse
elettriche sia installata.

« Utilizzare il morsetto fermacavo sul cavo.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione o
la spina (ove prevista) non sfiori
I'apparecchiatura calda o pentole calde
quando si collega I'apparecchiatura alle
prese vicine.

* Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
* Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro

Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

« | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
I'uso di attrezzi.

* Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.



Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

* Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

* Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

» Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

* L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

2.3 Utilizzare

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni o
scosse elettriche.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio,
le etichette e la pellicola protettiva (ove
presente) prima del primo utilizzo.

* Quest'apparecchiatura € destinata
esclusivamente all'uso domestico (al
chiuso).

» Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

» Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

+ Impostare la zona di cottura su "off" dopo
ogni utilizzo.

» Non fare affidamento sul rilevatore di
pentole.

» Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

* Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando € a contatto con
l'acqua.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

» Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla

immediatamente dall'alimentazione per
evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

Un alimento immerso nell'olio molto caldo
pud provocare degli schizzi.

AVVERTENZA!
Pericolo di incendio ed
esplosioni.

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

| vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che pud contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali infiammabili, né oggetti
facilmente infammabili
sullapparecchiatura, al suo interno o nelle
immediate vicinanze.

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul pannello
dei comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla
superficie in vetro del piano cottura.

Non esporre al calore pentole vuote.
Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

Non mettere in funzione le zone di cottura
in assenza di pentole o con pentole vuote.
Non appoggiare la pellicola di alluminio
direttamente sull'apparecchiatura.

Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati pud
graffiare il vetro o la vetroceramica. Per
spostare questi oggetti sollevarli sempre
dalla superficie di cottura.
L'apparecchiatura & destinata solo alla
cottura. Non deve essere utilizzata per
altri scopi, come per esempio il
riscaldamento di un ambiente.
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2.4 Pulizia e cura

» Pulire regolarmente |'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.

* Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire l'apparecchiatura.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

2.5 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

» Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute

3. INSTALLAZIONE

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura,
annotare l'informazione riportata di seguito
presente sulla targhetta dei dati. La targhetta
dei dati € applicata sul lato inferiore del piano
di cottura.

Numero di serie .......ccoevvveveeeeennn..

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.

3.3 Cavo di collegamento

|l piano cottura € fornito con un cavo di
collegamento.
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separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non
sono destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o
soffocamento.

* Rivolgersi all'autorita municipale per
informazioni su come smaltire
correttamente I'elettrodomestico.

« Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

» Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, usare il seguente tipo di
cavo: HO5V2V2-F che resiste a una
temperatura di 90 °C o superiore. Il cavo
singolo deve avere un diametro minimo di
2,5 mm?2. Contattare il Centro di
assistenza tecnica locale. Il cavo di
collegamento pud essere sostituito solo
da elettricisti qualificati.

AVVERTENZA!

Tutti i collegamenti elettrici
devono essere realizzati da un
elettricista qualificato.

ATTENZIONE!
Non forare o saldare I'estremita
del cavo. E vietato.

A
A

ATTENZIONE!
Non collegare il cavo senza la
guaina terminale del cavo.



3.4 Montaggio

Se s’installa il piano cottura sotto una cappa,
consultare le istruzioni d’installazione della
cappa per la distanza minima tra le
apparecchiature.

Guarda il video tutorial "Come installare il
piano cottura a induzione Electrolux:

Se I'apparecchiatura & installata sopra un installazione del piano di lavoro".
cassetto, la ventilazione del piano cottura

riscalda gli articoli all'interno del cassetto uv -I- b www.youtube.com/electrolux
durante il processo di cottura. OUIUNE  wwwyoutube comiacg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N

4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Disposizione del piano di cottura

Zona di cottura a induzione
Pannello dei comandi

L N
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4.2 Disposizione del pannello dei comandi
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Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli indicatori ed i
segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto
senso-
re

Funzione

ON/ OFF

Commento

Per attivare e disattivare il piano di cottura.

H O
2 )

Blocco / Dispositivo di sicurezza
bambini

Per bloccare/sbloccare il pannello dei comandi.

w

Sospendi

Per attivare e disattivare la funzione.

iSS

Display livello di potenza

Per mostrare il livello di potenza.

Spie del timer delle zone di cottura

Indica per quale zona € impostato il tempo.

ﬂ - Display timer Indica il tempo in minuti.
= Hob2Hood Per attivare e disattivare la modalita manuale della fun-
= i
zione.
E @ - Per selezionare la zona di cottura.
m + — Per aumentare o ridurre il tempo.
P PowerBoost Per attivare la funzione.

=Y
(=)

—

Barra dei comandi

Per impostare un livello di potenza.

4.3 Display del livello di potenza

Display Descrizione

[ La zona di cottura & disattivata.
E] B La zona di cottura € in funzione.
Sospendi & attiva.
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Display Descrizione

@ Riscaldamento automatico ¢ attiva.

PowerBoost ¢ attiva.

E presente un malfunzionamento.
+ numero

3,E,0

in caldo/calore residuo.

OptiHeat Control (indicatore di calore residuo su 3 livelli):: proseguire la cottura/tenere

Blocco / Dispositivo di sicurezza bambini & attiva.
Pentola non adeguata o troppo piccola; oppure manca la pentola sulla zona di cottura.
E] Spegnimento automatico € attiva.

4.4 OptiHeat Control (indicatore di
calore residuo su 3 livelli):

AVVERTENZA!

A & / (=) / () Se la spia € accesa,

il calore residuo puo essere
causa di ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente
sul fondo della pentola. Il piano in
vetroceramica viene riscaldato dal calore
delle pentole.

Le spie B / B / ) compaiono quando una
zona di cottura & calda. Mostrano il livello del

5. UTILIZZO QUOTIDIANO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Attivazione e disattivazione

sfiorare O per 1 secondo per accendere o
spegnere il piano di cottura.
5.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente il
piano di cottura se:

e tutte le zone di cottura sono disattivate,

calore residuo per le zone di cottura
attualmente in uso.

La spia pud anche comparire:

* per le zone di cottura vicine, anche se non
vengono utilizzate,

* quando si collocano pentole calde sulla
zona di cottura fredda,

* quando il piano cottura € disattivato ma la
zona di cottura € ancora calda.

La spia scompare quando la zona di cottura
si e raffreddata.

* non é stato impostato il livello di potenza
dopo I'accensione del piano di cottura,

» ¢ stato versato qualcosa o appoggiato un
oggetto sul pannello dei comandi per piu
di 10 secondi (un tegame, uno straccio,
ecc.). Viene emesso un segnale acustico
e il piano cottura si disattiva. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei comandi.

« |l piano di cottura € surriscaldato (per es.
se si esaurisce l'acqua in ebollizione nella
pentola). Lasciare raffreddare la zona di
cottura prima di utilizzare nuovamente il
piano di cottura.

» ¢ stata utilizzata una pentola non idonea.

Il simbolo si accende e la zona di
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cottura si spegne automaticamente dopo
2 minuti.

* non ¢ stata spenta una zona di cottura o
non & stato modificato il livello di potenza.

Dopo un tempo prestabilito, si accende )
e il piano di cottura si spegne.
Rapporto tra livello di potenza e il tempo
trascorso il quale si spegne il piano di
cottura:

Livello di potenza Il piano di cottura si

disattiva dopo

’1_3 6 ore
4-7 5 ore
8-9 4 ore
10-14 1,5 ora

5.3 Livello di potenza

Per impostare o modificare il livello di
potenza:

Sfiorare la barra di controllo per impostare il
livello di potenza corretto o spostare il dito
lungo la barra di controllo fino a raggiungere
il livello necessario.

I'—=713' 8 10

5.4 Utilizzo delle zone di cottura

Posizionare le pentole al centro della zona
selezionata. Le zone di cottura a induzione si
adattano automaticamente alle dimensioni
del fondo della pentola.

5.5 Riscaldamento automatico

Attivare questa funzione per ottenere
un'impostazione di calore desiderata in meno
tempo. Quando & accesa, la zona funziona
sull'impostazione piu alta all'inizio e poi
continua a cucinare con l'impostazione di
calore desiderata.

Per attivare la funzione, la zona
di cottura deve essere fredda.
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Per attivare la funzione per una zona di

cottura: toccare P (si accende ).
Selezionare immediatamente il livello di
potenza desiderato. Dopo 3 secondi si

accende .

Per disattivare la funzione, modificare il
livello di potenza.

5.6 PowerBoost

Questa funzione aumenta la potenza fornita
alle zone di cottura a induzione. Questa
funzione si pud attivare per la zona di cottura
a induzione soltanto per un intervallo di
tempo limitato. Al termine di questo
intervallo, la zona di cottura a induzione
passa automaticamente al livello di potenza
massimo impostato.

@

Per attivare la funzione per una zona di
cottura: sfiorare P . @ si accende.

Fare riferimento al capitolo "Dati
tecnici".

Per disattivare la funzione, modificare il
livello di potenza.

5.7 Timer

* Timer

E possibile utilizzare questa funzione per
impostare la durata di una sessione di
cottura singola.

Per prima cosa, impostare il livello di calore
per la zona di cottura, quindi impostare la
funzione.

Per impostare la zona di cottura: sfiorare

@ ripetutamente fino all'accensione della
spia della zona di cottura desiderata.

Per attivare la funzione: sfiorare il tasto +
del timer per impostare il tempo (00 - 99
minuti). Quando la spia della zona di cottura
inizia a lampeggiare, parte il conto alla
rovescia.

Per visualizzare il tempo residuo: sfiorare

@) per impostare la zona di cottura. La spia
della zona di cottura inizia a lampeggiare. Sul
display compare il tempo residuo.



Per modificare I'ora: sfiorare @ per
impostare la zona di cottura. Premere + o]

Per disattivare la funzione: sfiorare @ per
impostare la zona di cottura e quindi toccare

—. Viene avviato il contro alla rovescia del
tempo residuo fino a 00. La spia della zona di
cottura scompare.

@

Al termine del conto alla
rovescia, verra emesso un
segnale acustico e 00
lampeggera. La zona di cottura
si disattiva.

Per arrestare il segnale acustico: sfiorare

O.

* CountUp Timer

Utilizzare questa funzione per controllare per
quanto tempo € in funzione la zona di
cottura.

Per impostare la zona di cottura: sfiorare

@) ripetutamente fino all'accensione della
spia della zona di cottura desiderata.

Per attivare la funzione: sfiorare = del

. ] . .
timer. UP apparira. Quando la spia della zona
di cottura inizia a lampeggiare, si avvia il

conteggio del tempo. Il display passa da uP
al tempo conteggiato (in minuti).

Per controllare per quanto tempo € in

funziona la zona di cottura: sfiorare @) per
impostare la zona di cottura. La spia della
zona di cottura inizia a lampeggiare. Il
display mostra per quanto tempo € rimasta in
funzione la zona.

Per disattivare la funzione: sfiorare @

quindi sfiorare + 0 — . La spia della zona di
cottura scompare.

+ Contaminuti

Si pud utilizzare questa funzione quando il
piano di cottura & attivo e le zone di cottura
non sono in funzione. Nel display del livello di

calore appare .

Per attivare la funzione: sfiorare @ quindi

sfiorare + 0 — del timer per impostare il
tempo. Allo scadere del tempo, verra emesso
un segnale acustico e 00 lampeggera.

Per arrestare il segnale acustico: touch O,

La funzione non ha alcun effetto
sul funzionamento delle zone di
cottura.

5.8 Sospendi

Questa funzione imposta tutte le zone di
cottura che funzionano al livello di calore piu
basso.

Quando la funzione & attiva, tutti gli altri
simboli sui pannelli di controllo sono bloccati.

La funzione non interrompe le funzioni del
timer.

Sfiorare I per attivare la funzione.

si accende.ll livello di calore viene ridotto
ait.

Per disattivare la funzione, sfiorare Il Si
attiva l'impostazione precedente di calore.

5.9 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei comandi
mentre le zone di cottura sono in funzione.
Questa funzione impedisce di modificare
inavvertitamente il livello di potenza.

Impostare innanzitutto il livello di
potenza.

Per attivare la funzione: sfiorare El Si
accende per 4 secondi. |l Timer rimane
acceso.

Per disattivare la funzione: sfiorare &
livello di potenza precedente si accende.

Quando si spegne il piano di
cottura, si interrompe anche
questa funzione.

5.10 Dispositivo di sicurezza
bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento
accidentale del piano di cottura.
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Per attivare la funzione: attivare il piano di
cottura con . Non impostare alcun livello di

calore. Sfiorare & per 4 secondi. l-J si
accendera. Disattivare il piano di cottura con

0)

Per disattivare la funzione: attivare il piano
di cottura con . Non impostare alcun livello

di calore. Sfiorare & per 4 secondi. LY si
accendera. Disattivare il piano di cottura con

.

Per disabilitare la funzione per una sola
operazione di cottura: attivare il piano di

cottura con (D si accendera. Sfiorare il

tasto EI per 4 secondi Impostare il livello di
calore entro 10 secondi. E possibile
mettere in funzione il piano di cottura.

Quando si disattiva il piano di cottura con (D
la funzione si riattivera.

5.11 OffSound Control (Attivazione
e disattivazione dei segnali
acustici)

Disattivare il piano di cottura. Sfiorare il tasto
©) per 3 secondi. Il display si accende e si
spegne. Sfiorare il tasto EI per 3 secondi.

o @9 si accende. Sfiorare + del timer per
effettuare la selezione seguente:

. - i segnali acustici sono spenti

. - i segnali acustici sono attivi

Per confermare la selezione, attendere
finché il piano di cottura non si disattiva
automaticamente.

Quando la funzione & impostata su , i
segnali acustici saranno udibili soltanto
quando:

» sisfiora (D

» Contaminuti diminuisce

* Timer diminuisce

» si appoggia un oggetto sul pannello dei
comandi.

5.12 Limitazione potenza

Il piano cottura & impostato sul livello di
potenza massimo possibile per impostazione
predefinita.
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Per ridurre o aumentare il livello di
potenza:
1. Disattivare il piano cottura.

2. Tenere premuto ©) per 3 secondi. Il
display si accende e si spegne.

3. Tenere premuto & per 3 secondi. @Y o
compare.

4. Premere @ P46 compare.

5. Premere —/ + del timer per impostare
il livello di potenza.
Livelli di potenza

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

é ATTENZIONE!

Assicurarsi che la potenza
selezionata sia idonea ai fusibili
installati nell'impianto domestico.

* P46 —4.600 W
« P15—1.500 W
« P20 —2.000 W
« P25—2500W
« P30—3.000 W
+ P35—3.500W
« P40 —4.000 W

5.13 Gestione energia

Se sono attive pit zone e la potenza
consumata supera la limitazione
dell'alimentazione, questa funzione
distribuisce la potenza disponibile tra tutte le
zone di cottura. |l piano cottura controlla le
impostazioni di calore per proteggere i fusibili
dell'impianto domestico.

« Se il piano cottura raggiunge il limite della
potenza massima disponibile (fare
riferimento alla targhetta dell’intervallo), la
potenza delle zone di cottura si riduce
automaticamente.

* L'impostazione di calore della zona di
cottura selezionata ha sempre la priorita.
La potenza rimanente sara distribuita tra
le zone di cottura attivate in precedenza in
ordine inverso alla selezione.

« |l display dellimpostazione di calore delle
zone ridotte cambia tra I'impostazione di
calore selezionato inizialmente e
'impostazione di calore ridotto.

« Attendere finché il display non smette di
lampeggiare o ridurre I'impostazione di



calore della zona di cottura selezionata
per ultimo. Le zone di cottura
continueranno a funzionare con
l'impostazione di calore ridotto. Se
necessario, modificare manualmente le
impostazioni di calore delle zone di
cottura.

5.14 Hob?*Hood

Si tratta di una funzione automatica avanzata
che collega il piano di cottura ad una cappa
speciale. Sia il piano di cottura che la cappa
dispongono di un comunicatore di segnale a
infrarossi. La velocita della ventola viene
definita automaticamente sulla base delle
impostazioni della modalita e della
temperatura della pentola piu calda sul piano
di cottura. E anche possibile mettere in
funzione la ventola dal piano di cottura
manualmente.

@

Per la maggior parte della
cappe, il sistema remoto &
disattivato all'origine. Attivarlo
prima di utilizzare la funzione.
Per maggiori informazioni fare
riferimento al manuale per
l'utente della cappa.

Attivazione automatica della funzione

Per attivare automaticamente la funzione,
impostare la modalita automatica da H1 a
H6. Il piano cottura viene impostato a livello
di fabbrica su H5.1I piano cottura reagisce
ogni volta che viene usato il piano cottura. Il
pianto di cottura rileva la temperatura delle
pentole automaticamente e regola la velocita
della ventola.

Modalita automatiche

Il!umlna- Ebollizio- Frittura2)
zmne_au- ne1)
tomatica
Modalita Off Off Off
HO
Modalita On Off Off
H1
Modalita On Velocita Velocita
H2 3) ventola 1 ventola 1

Il!umlna- Ebollizio- Frittura2)

zZione _au- ne1)

tomatica
Modalita On Off Velocita
H3 ventola 1
Modalita On Velocita Velocita
H4 ventola 1 ventola 1
Modalita On Velocita Velocita
H5 ventola 1 ventola 2
Modalita On Velocita Velocita
H6 ventola 2 ventola 3

)y piano di cottura rileva il processo di ebolli-
zione e attiva la velocita della ventola in base al-
la modalita automatica.

2) piano di cottura rileva il processo di frittura
e attiva la velocita della ventola in base alla mo-
dalita automatica.

3) Questa modalita attiva la ventola e la luce e
non é collegata alla temperatura.

Modifica della modalita automatica
1. Disattivare l'apparecchiatura.

2. Sfiorare il tasto ® per 3 secondi Il
display si accende e si spegne.

3. Sfiorare il tasto EI per 3 secondi
Sfiorare O alcune volte finché si

accende .

Sfiorare + del Timer per selezionare
una modalita automatica.

@

o

Per mettere in funzione la cappa
direttamente dal pannello della
cappa stessa, disattivare la
modalita automatica della
funzione.

Quando si termina la cottura e si
disattiva il piano di cottura, la
ventola della cappa rimane in
funzione ancora per un po'.
Trascorso questo tempo, il
sistema disattiva la ventola
automaticamente ed evita
|'attivazione accidentale della
stessa per i 30 secondi
successivi.

@
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Funzionamento manuale della velocita
della ventola
E anche possibile attivare la funzione

manualmente. Per farlo sfiorare = quando il
piano di cottura & attivo. In questo modo si
disattiva il funzionamento automatico della
funzione ed & possibile modificare la velocita
della ventola manualmente. Quando si

preme = la velocita della ventola aumenta di
un livello. Quando si raggiunge un livello

elevato e si preme nuovamente = la velocita
della ventola viene impostata sullo 0 e la
ventola della cappa si disattiva. Per avviare
nuovamente la ventola con velocita 1 sfiorare

—
=

6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI
AVVERTENZA!
F.are riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Pentole

Per le zone di cottura a
induzione, un forte campo
elettromagnetico crea il calore
nelle pentole molto rapidamente.

@

Utilizzare le zone di cottura a induzione con
pentole idonee.

» |l fondo delle pentole deve essere il piu
possibile spesso e piano.

» Verificare che le basi della pentola siano
asciutte prima di collocarle sulla superficie
del piano cottura.

» Per evitare graffi, non far scivolare o
strofinare la pentola sul vetroceramica.

Materiale delle pentole

» corretto: materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (con una marcatura corretta da
parte del produttore).

* non adatto: alluminio, rame, ottone,
vetro, ceramica, porcellana.

Una pentola é adatta per un piano di

cottura a induzione se:

» l'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
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Per attivare il funzionamento
automatico della funzione,
disattivare il piano di cottura e
riattivarlo.

@

Attivazione della luce

E anche possibile impostare il piano di
cottura per attivare automaticamente la luce
ogni volta che si accende il piano di cottura.
Per farlo impostare la modalita automatica da
H1 a H6.

La luce sulla cappa si disattiva 2
minuti dopo la disattivazione del
piano di cottura.

UTILI
induzione impostata sul livello di cottura
massimo.
¢ una calamita si attacca al fondo della
pentola.

Dimensioni delle pentole

* Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alle dimensioni del
fondo della pentola.

« L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle pentole. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu
piccola riceve solo una parte della
potenza generata dalla zona di cottura.

» Per motivi di sicurezza e risultati di cottura
ottimali, non utilizzare pentole di
dimensioni maggiori rispetto a quelle
indicate nelle "Specifiche delle zone di
cottura". Evitare di tenere le pentole vicino
al pannello dei comandi durante la
sessione di cottura. Cio potrebbe influire
sul funzionamento del pannello dei
comandi o attivare accidentalmente le
funzioni piastra.

@ Vedere la sezione "Dati tecnici".

6.2 | rumori durante l'uso
Se si avverte:

« crepitio: si stanno utilizzando pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).



» fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

» ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

» scatto: si verifica un'accensione elettrica.

» sibilo, ronzio: la ventola funziona.

| rumori descritti sono normali e non sono

indicano un guasto dell’apparecchiatura.

6.3 Oko Timer (Timer Eco)

Per risparmiare energia, il riscaldatore della
zona di cottura si disattiva prima che il timer
per il conto alla rovescia emetta un segnale
acustico. La differenza nel tempo di

funzionamento dipende dal livello di potenza
e dalla durata dell'utilizzo
dell'apparecchiatura.

6.4 Esempi di impiego per la cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura non
e regolare. L'aumento del livello di potenza
non & proporzionale all'aumento del
consumo di energia. Cio significa che una
zona di cottura con un livello di potenza
medio impiega meno della meta della propria
energia.

@

| dati riportati in tabella sono
puramente indicativi.

Livello di po- Usare per: Tempo  Suggerimenti
tenza (min.)
1 Tenere in caldo le pietanze cotte. secondo Mettere un coperchio sulla pentola.
- necessita
1-3 Salsa olandese: fondere burro, ciocco- 5 - 25 Mescolare di tanto in tanto.
lata, gelatina.
1-3 Solidificare: omelette morbide, uova 10-40 Cucinare coprendo con un coperchio.
strapazzate.
3-5 Cuocere riso e pietanze a base di latte, 25 - 50 Aggiungere al riso almeno una doppia
riscaldare pietanze pronte. quantita di liquido, mescolare a meta
del processo i preparati a base di lat-
te.
5-7 Cuocere a vapore verdure, pesce, car- 20 - 45 Aggiungere un paio di cucchiai di liqui-
ne. do.
7-9 Cuocere al vapore le patate. 20-60 Usare al max. ¥4 | di acqua per 750 g
di patate.
7-9 Bollire grandi quantita di alimenti, stu- 60 - 150 Fino a 3 1 di liquido piu gli ingredienti.
fati e zuppe.
9-12 Frittura delicata: cotolette, cordon bleu, secondo Girare a meta tempo.
costolette, polpette, salsicce, fegato, necessita
uova, frittelle, krapfen.
12-13 Frittura, frittelle di patate, lombate, bi- 5-15 Girare a meta tempo.
stecche.
14 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati), friggere

patatine.

Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost € attivato.
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6.5 Consigli e suggerimenti per
Hob?*Hood

Quando si mette in funzione il piano di
cottura con la funzione:

» Proteggere il pannello della cappa dalla
luce diretta del sole.

» Non dirigere una luce alogena verso il
pannello della cappa.

» Non coprire il pannello di controllo del
piano cottura.

* Non interrompere il segnale tra il piano di
cottura e la cappa (ad esempio con la
mano o il manico di una pentola o una
pentola alta). Vedere la figura.

La cappa in figura é riportata a titolo

indicativo.

7. MANUTENZIONE E PULIZIA

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

7.1 Informazioni generali

« Pulire il piano di cottura dopo ogni
impiego.

» Usare sempre pentole con il fondo pulito.

» | graffi o le macchie scure sulla superficie
non compromettono il funzionamento del
piano di cottura.

» Usare un prodotto di pulizia adatto alla
superficie del piano di cottura.

* |l vetro richiede I'uso di un raschietto
speciale.
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Altri dispositivi controllati in
modalita remota potrebbero
bloccare il segnale. Non usare
apparecchiature di questo tipo
vicino al piano cottura mentre
Hob?Hood & acceso.

@

Cappe da cucina con la funzione
Hob?Hood

Per scoprire l'intera gamma di cappe da
cucina compatibili con questa funzione fare
riferimento al sito web del nostro cliente. Le
cappe da cucina Electrolux compatibili con
questa funzione devono riportare il simbolo

0

7.2 Pulizia del piano di cottura

* Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, zucchero e
alimenti con zucchero, in caso contrario la
sporcizia potrebbe causare danni al piano
cottura. Attenzione a evitare le ustioni.
Appoggiare lo speciale raschietto sulla
superficie in vetro, formando un angolo
acuto, e spostare la lama sulla superficie.

* Quando il piano di cottura
sufficientemente raffreddato, &
possibile rimuovere: i segni di calcare e
d'acqua, le macchie di grasso e le
macchie opalescenti. Pulire il piano di
cottura con un panno umido e un
detergente non abrasivo. Al termine della



pulizia, asciugare il piano di cottura con .

un panno morbido.

Togliere macchie opalescenti: usare

una soluzione di acqua con aceto e pulire
la superficie in vetro con un panno.

8. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

8.1 Cosa fare se...

Problema

Non & possibile attivare il piano
cottura o metterlo in funzione.

Causa possibile

Il piano cottura non & collegato a
una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

Soluzione

Accertarsi che il piano cottura sia col-
legato correttamente alla rete elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in cui
il fusibile continui a saltare, rivolgersi
ad un elettricista qualificato.

Non é stato impostato il livello di ca-
lore entro 10 secondi.

Accendere nuovamente il piano cottu-
ra e impostare il livello di calore in me-
no di 10 secondi.

Sono stati toccati 2 o piu tasti senso-
re contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

Sospendi & in funzione.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

C'é acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Viene emesso un segnale acusti-
co e il piano di cottura si spegne.
Quando il piano cottura & acceso
viene emesso un segnale acusti-
co.

E stato appoggiato qualcosa su uno
0 piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti sensore.

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore (D

Rimuovere I'oggetto dal tasto sensore.

L'indicatore di calore residuo non
si accende.

La zona non & calda perché & rima-
sta in funzione solo per brevissimo
tempo, oppure il sensore € danneg-
giato.

Se la zona ha funzionato abbastanza a
lungo da essere calda, rivolgersi a un
Centro di assistenza autorizzato.

Hob?Hood non funziona.

E stato coperto il pannello dei co-
mandi.

Rimuovere I'oggetto dal pannello dei
comandi.

Si usa una pentola molto alta che
blocca il segnale.

Usare una pentola piu piccola, cambia-
re zona cottura o azionare la cappa
manualmente.

Riscaldamento automatico non
funziona.

La zona é calda.

Lasciar raffreddare sufficientemente la
zona.
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Problema Causa possibile

Soluzione

E impostato il livello di calore massi-
mo.

Il livello di calore massimo ha la stessa
potenza della funzione.

Il'livello di calore cambia tra due  Gestione energia € in funzione.
livelli.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

| tasti sensore si surriscaldano. Le pentole sono troppo grandi o so-
no state collocate troppo vicino ai
comandi.

Se possibile, collocare le pentole gran-
di sulle zone posteriori.

Assenza di suono quando si toc- | segnali acustici sono disattivati.
cano i tasti sensore del pannello.

Attivare i segnali acustici. Consultare
la sezione "Utilizzo quotidiano”.

) Dispositivo di sicurezza bambini o
si accende. )
Blocco funziona.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

) Non ci sono pentole sulla zona.
si accende.

Collocare le pentole sulla zona.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole adatte. Fare riferi-
mento a "Consigli e suggerimenti".

Il diametro del fondo delle pentole &
troppo piccolo per la zona.

Utilizzare pentole con dimensioni cor-
rette. Vedere la sezione "Dati tecnici".

) C'e un errore nel piano di cottura.
e un numero si accendono.

Spegnere e riaccendere il piano cottu-

ra dopo 30 secondi. Se si accende
nuovamente, scollegare il piano cottu-
ra dall'alimentazione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuovamente il piano
cottura. In caso di ricomparsa dell'ano-
malia, rivolgersi a un Centro di assi-
stenza autorizzato.

Si sente un bip costante. Il collegamento elettrico non & cor- Scollegare il piano cottura dalla rete
retto. elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare l'installazio-
ne.
8.2 Qualora non sia possibile visualizzato. Assicurarsi che il piano cottura
trovare una soluzione"_ sia stato messo in funzione correttamente. In
caso contrario, anche durante il periodo di
Qualora non sia possibile trovare una garanzia, l'intervento di assistenza da parte
soluzione al problema, contattare il di un tecnico dell'assistenza o del rivenditore
rivenditore o il Centro di Assistenza non sara gratuito. Le informazioni sul periodo
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla di garanzia e i Centri di Assistenza
targhetta identificativa. Fornire inoltre il Autorizzati sono contenute nel libretto di
codice a tre lettere per il piano in garanzia.

vetroceramica (si trova nell'angolo della
superficie in vetro) e il messaggio di errore
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9. DATI TECNICI

9.1 Targhetta identificativa

Modello CIL61443C
Tipo 62 B4A 00 AA

Induzione 4.6 kW

Numero di serie ....

ELECTROLUX

9.2 Specifiche delle zone di cottura

Zona di cottura

Potenza nomina- PowerBoost [W]
le (impostazione

PNC 949 599 142 00
220 -240V 50 -60Hz
Prodotto in Germania
4.6 kW

cex

PowerBoost du-
rata massima

Diametro delle
pentole [mm]

di calore massi- [min.]

ma) [W]
Anteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Posteriore sinistra 1800 2800 8 145 - 180
Anteriore destra 1400 2500 4 125 -145
Posteriore destra 1800 2800 8 145 - 180

La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune piccole gamme dai dati presenti in
tabella. Cambia con il materiale e le

dimensioni delle pentole.

10. EFFICIENZA ENERGETICA

10.1 Informazioni sul prodotto*

Identificazione modello

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a

quello riportato in tabella.

CIL61443C

Tipo di piano cottura

Piano cottura a incasso

Numero di zone di cottura 4
Tecnologia di riscaldamento Induzione
Diametro delle zone di cottura circolari (9) Anteriore sinistra 21,0 cm
Posteriore sinistra 18,0 cm
Anteriore destra 14,5 cm
Posteriore destra 18,0 cm
Consumo di energia per zona di cottura (EC electric Anteriore sinistra 177,0 Wh/kg
cooking) Posteriore sinistra 175,3 Wh/kg
Anteriore destra 180,2 Wh/kg
Posteriore destra 174,6 Wh/kg
Consumo di energia del piano di cottura (EC electric hob) 176,8 Whi/kg
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* Per I'Unione Europea conformemente a EU 66/2014. Per Bielorussia conformemente a STB 2477-2017, Allega-

to A. Per I'Ucraina conformemente al 742/2019.

EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 2: Piani di cottura - Metodi per

la misurazione delle prestazioni

10.2 Risparmio energetico

E possibile risparmiare energia
quotidianamente durante la cottura seguendo
i suggerimenti che seguono.

* Quando si riscalda I'acqua, utilizzare solo
la quantita necessaria.

» Se possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.

* Prima di attivare la zona di cottura,

sistemare la pentola.

« Sistemare le pentole piu piccole sulle

zone di cottura piu piccole.

» Posizionare le pentole direttamente al

centro della zona di cottura.

e Utilizzare il calore residuo per mantenere

caldi i cibi o fonderli.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti
da apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che
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riportano il simbolo E insieme ai normali
rifiuti domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.



PENSAMOS EN USTED
Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:
Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
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responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.

1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

No permita que los nifos jueguen con el aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: Mantenga a los nifilos y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.
Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

.2 Seguridad general

- ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se

calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

- ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar

82

presente puede resultar peligroso, ya que podria
ocasionarse un incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.
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. ATENCION: El aparato no se debe alimentar a través de un
dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador,
ni conectarse a un circuito que se encienda y apague
regularmente por un servicio publico.

- ATENCION: El proceso de coccidon debe ser supervisado.
Un proceso de coccion breve debe estar permanentemente
supervisado.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las
superficies de coccion para almacenar alimentos.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar
que se calienten.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando y no
preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, dirijase al servicio técnico autorizado.

Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

C ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

C ADVERTENCIA!

Podria sufrir lesiones o danar el
aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas con un

material sellante para evitar que la

humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina
calientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequefios u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian daiar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

Retire los paneles separadores instalados

en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

84

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.
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Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica adecuado.
Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccién del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.
No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un
electricista 0 con nuestro servicio técnico
para cambiar un cable danado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.



Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico (en
interiores).

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No se confie por el detector de tamano.
No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
dafarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.
No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la base
danada, pueden arafar el cristal o la
vitroceramica. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

Este aparato estéa disefiado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.
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» Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

* No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa
de coccién.

NUmero de serie ......cccoeeeeveveevnnnn...

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa se suministra con un cable de
conexion.

+ Para sustituir el cable de alimentacion
dafnado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C
o superior. El cable Unico debe tener un
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como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

« Podngase en contacto con las autoridades
locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

didametro minimo de 2,5 mm?. Péngase en
contacto con el servicio técnico local. El
cable de conexién solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

é ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los
extremos del cable. Esta
prohibido.

AN

PRECAUCION!
No conectes el cable sin el
manguito del extremo del cable.

AN

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de
la campana para ver la distancia minima
entre los aparatos.



Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.

min. 1500 —
R

v Ymin

¥
L JL__T min.min, ’
80 M 2

— ||

Consulte el tutorial de video "Cémo instalar
su placa de induccién de Electrolux -
Instalacion en encimera"”.

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

~L

I |

Zona de coccion por induccion
Panel de mandos

B O

e O —
Pla s 0135 8

- -
PI "+ | 0735 8

ol

10

_.
»~
£

ol
£

10

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

H

Sensor

Funcion

ENCENDIDO/APAGADO

|
ol o P ]

Comentario

Para activar y desactivar la placa.

)

Bloqueo / Dispositivo de seguri-
dad para nifios

Para bloquear y desbloquear el panel de control.

Pausa

Para activar y desactivar la funcion .

(-~ )

Indicador del nivel de calor

Para mostrar el nivel de calor.

&

Indicadores de tiempo de las zo-
nas de coccion

Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.

Indicador del temporizador

Para mostrar la hora en minutos.

N =

[

Hob?Hood

Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.

88

ESPANOL



Sensor Funcién

Comentario

B o ]

Para seleccionar una zona de coccion.

B +— -

Para aumentar o disminuir el tiempo.

P PowerBoost

Para activar la funcion.

Barra de control

-

Para ajustar la temperatura.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

N

La zona de coccion esta en funcionamiento.

Pausa esta en funcionamiento.

@ Calentamiento automatico esta en funcionamiento.
PowerBoost esta en funcionamiento.

+ nimero Hay un fallo de funcionamiento.

5,00

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener

Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningun reci-
piente sobre la zona de coccién.

[:] Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

A

ADVERTENCIA!

@//B//C]Mientras se

enciende el indicador, existe
riesgo de quemaduras por el
calor residual.

Las zonas de coccion por inducciéon generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores E] / [3 / [3 aparecen
cuando una zona de coccion esta caliente.
Muestran el nivel de calor residual de las
zonas de coccion que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

* cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.
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5. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque (D durante 1 segundo para encender
0 apagar el la placa de coccion.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

» se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de mandos durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefial acustica y la
placa de coccién se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

+ la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccidn se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

+ esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo Ly la
zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccién ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende E] y se apaga la
placa.
Relacién entre el ajuste de temperatura y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccién

calor se apaga
‘ 1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
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Ajuste del nivel de
calor

La placa de coccion
se apaga

10-14 1,5 hora

5.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el dedo a
lo largo de la barra de control hasta llegar al
ajuste de temperatura adecuado.

013/ )81

5.4 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro
de la zona seleccionada. Las zonas de
coccion por induccion se adaptan
automaticamente al tamafo de la base de
los utensilios de cocina.

5.5 Calentamiento automatico

Active esta funcion para alcanzar el ajuste de
calor que desea en menos tiempo. Cuando
se activa, la zona opera en el ajuste mas alto
al inicio y después sigue cocinando con el
ajuste de calor deseado.

Para activar la funcion, la zona
de coccién debe estar fria.

Para activar la funcion de una zona de

coccion: toque P (@ se enciende). Toque
inmediatamente el ajuste de calor que

desee. Transcurridos 3 segundos, U se
enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.



5.6 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a
las zonas de coccion por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

Consulte el capitulo “Datos
técnicos”.

Para activar la funcion de una zona de

coccién: toque P . Se enciende U .

Para desactivar la funcion: cambie el
ajuste de calor.

5.7 Temporizador

» Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracién de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque O varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion: toque la parte +
del temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzara cuando el indicador de la zona
de coccidon empiece a parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de coccién comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para modificar el tiempo: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. Toque + o)

Para desactivar la funcién: toque @) para
seleccionar la zona de coccion y después

—. El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

Al acabarse la cuenta atras,
suena una sefal y 00 parpadea.
Se apaga la zona de coccion.

Para detener la seial acustica: toque .

¢ CountUp Timer

Puede utilizar esta funcién para supervisar la
duracién de funcionamiento de la zona de
coccion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque @ varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcién: toque = del

temporizador; uP aparece. La cuenta de
cronémetro comienza cuando el indicador de
la zona de coccién empieza a parpadear. La

pantalla alterna entre uP y el tiempo
transcurrido (minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento de

la zona de coccién: toque Q) para
seleccionar la zona de coccion. El indicador
de la zona de coccion comienza a
parpadear. La pantalla muestra cuanto
tiempo ha estado funcionado la zona.

Para desactivar la funcion: toque D y

después + o0 — . El indicador de la zona de
coccién desaparece.

* Avisador

Puede utilizar esta funciéon mientras la placa
esta activada y las zonas de coccion no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque O y después

+ 0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la seial acustica: toque .

@

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas de
coccion.
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5.8 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de calor
mas bajo.

Mientras la funcioén esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.
Toque || para activar la funcion.

se enciende.El ajuste de temperatura
baja a 1.

Para desactivar la funcién, toque Il se
enciende el ajuste de temperatura anterior.

5.9 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque EI se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &. Se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcion también se desactiva
cuando se apaga la placa.

5.10 Dispositivo de seguridad para
nifnos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccion con . No ajuste ningun nivel de

calor. Pulse EI durante 4 segundos. se
enciende. Apague la placa de coccién con

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccidn con ®. No ajuste ningun

nivel de calor. Toque EI durante 4 segundos.
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Y J se enciende. Apague la placa de coccion
con O,

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de
coccion con (D se enciende. Toque IEI
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.
Puede utilizar la placa de coccién. Cuando

apague la placa de coccién con (D la
funcién vuelve a activarse.

5.11 OffSound Control (Activaciéon y
desactivacion de los sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque ©)
durante 3 segundos. La pantalla se enciende

y se apaga. Toque IE'I durante 3 segundos.
o @9 se encienden. Toque + en el

temporizador para seleccionar una de las
siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva
. - el sonido se activa
Para confirmar su seleccion, espere hasta

que la placa de coccion se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcion se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

* setoca @

« el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
* se coloca algo en el panel de control.

5.12 Limitacion de energia

La placa de coccion se ajusta por defecto en
su nivel de potencia mas alto posible.

Para reducir o aumentar el nivel de
potencia:

1. Apague la placa de coccion.

2. Mantenga pulsado ® durante 3
segundos. La pantalla se encienda y se
apaga.

3. Mantenga pulsado EI durante 3
segundos. &Y o B aparece.
4. Pulse @ P46 aparece.



5. Pulse —// + del temporizador para
ajustar el nivel de potencia.
Niveles de potencia

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

é PRECAUCION!

Asegurese de que la potencia
seleccionada se adapta a los
fusibles de la instalacion
domeéstica.

* P46 — 4600 W
+ P15— 1500 W
+ P20 —2000 W
+ P25 —2500 W
+ P30 —3000 W
+ P35—3500W
+ P40 — 4000 W

5.13 Gestion de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de
la alimentacion eléctrica, esta funcion divide
la potencia disponible entre todas las zonas
de coccidn. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalacién doméstica.

+ Sila placa alcanza el limite maximo de
potencia disponible (consulte la placa de
caracteristicas), la potencia de las zonas
de coccidn se reduce automaticamente.

» El ajuste de temperatura de la zona de
coccion seleccionada siempre se prioriza.
La potencia restante se divide entre las
zonas de coccion previamente activadas
en orden inverso de seleccion.

» La pantalla de ajuste de calor de las
zonas reducidas cambia entre el ajuste de
calor seleccionado inicialmente y el ajuste
de calor reducido.

» Espere a que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el ajuste de calor de
la zona de coccidn seleccionada. Las
zonas de coccion siguen funcionando con
el ajuste de calor reducido. Si fuera
necesario, cambie manualmente los
ajustes de temperatura de las zonas de
coccion.

5.14 Hob?Hood

Es una funcién automatica avanzada que
conecta la placa de coccion a una campana
especial. La placa de coccioén y la campana
tienen un comunicador de sefnales
infrarrojas. La velocidad del ventilador se
define automaticamente segun el ajuste de
modo y temperatura del utensilio de cocina
mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador desde la placa de coccion.

@

Para la mayoria de las
campanas, el sistema remoto
esta desactivado de origen.
Activelo antes de usar la
funcion. Para mas informacion,
consulte el manual de
instrucciones de la campana.

Uso automatico de la funcion

Para utilizar la funcién automaticamente,
ajuste el modo automatico en H1 — H6. La
placa esta ajustada de origen en H5.La
campana reacciona siempre que funciona la
placa. La placa de coccidn reconoce
automaticamente la temperatura del utensilio
de cocina y ajusta la velocidad del ventilador.

Modos automaticos

Lu'z.auto- Hervir!)  Freir2)
matica
Modo HO Apagado Apagado Apagado
Modo H1 Encendido Apagado Apagado
Modo Encendido Velocidad  Velocidad
H2 3) del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H3 Encendido  Apagado Velocidad
del ventila-
dor 1
Modo H4 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H5 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
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Lu’z.auto- Hervir!)  Freir2)
matica
Modo H6 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicion y
activa la velocidad del ventilador segun el modo
automatico.

2) |4 placa detecta el proceso de fritura y activa
la velocidad del ventilador segun el modo auto-
matico.

3) Este modo activa el ventilador y la luz, y no
depende de la temperatura.

Cambio del modo automatico

1. Desactive el aparato.

2. Toque ® durante 3 segundos. La
pantalla se enciende y se apaga.

3. Toque & durante 3 segundos.
4. Toque Q) varias veces hasta que se

encienda .

Toque + del temporizador para
seleccionar un modo automatico.

@

o

Para operar la campana
directamente con el panel de la
campana, desactive el modo
automatico de la funcion.

Cuando termine de cocinar y
apague la placa de coccion, la
campana puede seguir
funcionando un breve periodo
de tiempo. Tras ese tiempo, el
sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la
activacion accidental del
ventilador durante los siguientes
30 segundos.

@

6. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

94 ESPANOL

Ajuste manual de la velocidad del
ventilador
También puede utilizar la funcion

manualmente. Para ello, toque = mientras la
placa esta encendida. Asi se desactiva el
funcionamiento automatico de la funcién y es
posible modificar manualmente la velocidad

del ventilador. Al pulsar = se incrementa en
un nivel la velocidad del ventilador. Cuando

alcance un nivel intensivo y pulse = de
nuevo, ajustara la velocidad del ventilador en
0y lo apagara. Para volver a poner en
marcha el ventilador con la velocidad 1,

toque =.

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de
coccién y vuelva a encenderla.

Activacion de la luz

Puede hacer que la placa de coccién active
automaticamente la luz al encender la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.

La luz de la campana se apaga
2 minutos después de apagar la
placa de coccion.



6.1 Utensilios de cocina
@ En las zonas de coccién por

induccién, un campo
electromagnético fuerte crea un
calor muy rapido en los
utensilios de cocina.

Utilice las zonas de coccién por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Para evitar arafiazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

Material del utensilio de cocina

» correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

» el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccion por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

» La eficacia de la zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Un
utensilio de cocina con un diametro
inferior al minimo solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

* Por razones de seguridad y resultados de
coccion 6ptimos, no utilice utensilios de
cocina mayores que los indicados en la
"Especificacion de las zonas de coccion".
Evite mantener los utensilios de cocina
cerca del panel de control durante la
sesion de coccion. Esto puede afectar al
funcionamiento del panel de control o

activar accidentalmente las funciones de
la placa.

@ Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

« crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

« silbido: esta utilizando una zona de
coccién con muy elevado nivel de
potencia y con utensilios de cocina cuya
base estad hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

* chasquido: se produce una conmutacion
eléctrica.

* siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican

fallo alguno.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefial del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracion de la coccion.

6.4 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

Los datos de la tabla son solo
orientativos.
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Ajuste del ni-  Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

1 Mantener calientes los alimentos. como esti- Tape los utensilios de cocina.

- me nece-
sario

1-3 Salsa holandesa, derretir: mantequilla, 5-25 Remover de vez en cuando.
chocolate, gelatina.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10-40 Cocinar con tapa.

3-5 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben

removerse a media coccion.

5-7 Cocinar al vapor verduras, pescados o 20 - 45 Afada un par de cucharadas de liqui-
carnes. do.

7-9 Cocinar patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para

750 g de patatas.

7-9 Grandes cantidades de alimentos, es- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
tofados y sopas. los ingredientes.

9-12 Freir ligeramente: escalopes, ternera como esti- Dele la vuelta a media coccion.
“cordon bleu”, chuletas, hamburgue- me nece-
sas, salchichas, higado, filetes rusos,  sario
huevos, tortitas, rosquillas.

12-13 Asado fuerte, bolas de patata, filetes 5-15 Dele la vuelta a media coccion.
de lomo, filetes.

14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

P

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

6.5 Consejos para Hob*Hood
Cuando utilice la placa de coccioén con la

funcioén:

* Proteja el panel de la campana de la luz

solar directa.

No dirija focos halégenos hacia el panel
de la campana.

No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

No interrumpa la sefal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algun mango o un utensilio alto).
Consulte la figura.

La campana de la figura es solo a titulo
ilustrativo.
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Otros aparatos controlados a
distancia pueden bloquear la
sefal. No utilice ninguin otro
aparato cerca de la placa
mientras esté Hob?Hood
activado.

@

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Informacién general

» Limpie la placa después de cada uso.

+ Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

* Los aranazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

» Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

* Elimine de inmediato: restos fundidos
de plastico, recubrimientos de plastico,

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema Posible causa

La placa no se enciende o no
funciona.
tada.

Para conocer la gama completa de
campanas extractoras que usan esta
funcién, consulte nuestro sitio web para
consumidores. Las campanas extractoras
Electrolux que usan esta funcién deben tener

el simbolo =.

azucar y alimentos que contengan
azucar, la suciedad puede danar la placa.
Tenga cuidado para evitar quemaduras.
Utilice un rascador especial sobre la
superficie del cristal formando un angulo
agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

« Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metadlicas. Limpie la placa de coccién con
un pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

« Elimine cualquier decoloracién
metalica brillante: utilice una solucién de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.

Solucion

La placa no esta conectada a un su- Compruebe si la placa se ha conecta-
ministro eléctrico o esta mal conec-

do correctamente a la red eléctrica.
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Problema

Posible causa

Solucién

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefial acustica y la

placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no

se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dahado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob?Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefal.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccion.

Calentamiento automatico no

funciona.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccién maximo tiene la
misma potencia que la funcion.

El valor de la potencia varia entre

dos niveles.

Gestion de energia esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningln sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

1 .
se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utilice utensilios de cocina adecuados.
Consulte "Consejos".
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Problema Posible causa

Solucién

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio

para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

y un nimero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continda, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cién.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro
de servicio técnico. Facilite los datos de la
placa de caracteristicas. Indique también el
cédigo de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
cristal) y aparece un mensaje de error.

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo CIL61443C
Tipo 62 B4A 00 AA
Induccién 4.6 kW
N° serie: .....ccec.......
ELECTROLUX

Asegurese de que manipula la placa
correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacién sobre el
periodo de garantia y los centros de servicio
autorizados figuran en el folleto de garantia.

Numero de producto (PNC) 949 599 142 00
220-240 V ~ 50-60 Hz

Hecho en Alemania

4.6 kW

cex

9.2 Especificaciones de la zona de coccion

Zona de coccion Potencia nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
nal (ajuste de racion maxima utensilio de coci-
calor max.) [W] [min] na [mm]

Anterior izquierda 2300 3200 10 125-210

Posterior izquierda 1800 2800 8 145 - 180

Anterior derecha 1400 2500 4 125-145

Posterior derecha 1800 2800 8 145 - 180
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La potencia de las zonas de coccién puede Para obtener unos resultados de coccion

variar ligeramente de los datos de la tabla. 6ptimos, utilice recipientes de diametro
Cambia con el material y las medidas del inferior al indicado en la tabla.
utensilio.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacion del producto*

Identificacion del modelo CIL61443C
Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares () Anterior izquierda 21 cm
Posterior izquierda 18 cm
Anterior derecha 14,5 cm
Posterior derecha 18 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Anterior izquierda 177,0 Whikg
tric cooking) Posterior izquierda 175,3 Whi/kg
Anterior derecha 180,2 Wh/kg
Posterior derecha 174,6 Whi/kg
Consumo enegértico de la placa de coccion (EC electric hob) 176,8 Whi/kg

* Para la Unién Europea de coformidad con EU 66/2014. Para el Bielorrusia de conformidad con la STB
2477-2017, Anexo A. Para Ucrania, de conformidad con la 742/2019.

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos: encimeras eléctricas - Parte 2: Placas - Métodos de medicion del ren-
dimiento

10.2 Ahorro de energia + Coloque los utensilios de cocina
. ] pequenos en zonas de coccidon pequenas.

Estos consejos la ayudarz’an a ahorrar « Coloque el utensilio de cocina
energia al cocinar cada dia. directamente en el centro de la zona de
» Cuando caliente agua, utilice solo la coccion.

cantidad que necesite.  Utilice el calor residual para mantener
+ En la medida de lo posible, cocine calientes los alimentos o derretirlos.

siempre con los utensilios de cocina

tapados.
» Coloque el utensilio de cocina sobre la

zona de coccidén antes de encenderla.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

de aparatos eléctricos y electronicos. No

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo To.
deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje. simbolo Ejunto con los residuos

Ayude a proteger el medio ambiente y la domeésticos. Lleve el producto a su centro de
salud publica, asi como a reciclar residuos
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reciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.
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Mbl JYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a

KOTOPbIM CTOAT AecATUNEeTUss NPOodEeCcCMOHanbHOro onbiTa U MHHOBAL M. YHUKaNbHOE U

CTUIbHOE, OHO COo3aBarnock ¢ 3aboTon o Bac. [oaTomy koraa 6bl Bbl HU

BOCMOMb30Banucb UM, Bbl MOXETe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThl Bcerga oyayr

NPeBOCXOAHbLIMU.

[obpo noxanoeatb B Electrolux!

Ha Hawem BeG-canTe Bbl CMOXeTe:

Haritv pekomeHAaLuuMm no NCMOMNb30BaHWIO U3AENWIA, PYKOBOACTBA MO 3KCnnyaTauum,

@ MacTep YCTPaHeHUs HEMCNPaBHOCTEN, MHAOPMALIMIO O TEXHUYECKOM 06CIYXMBaAHUW:
www.electrolux.ru/support

3apervuctpupoBaTb CBOE U3fenune Ans ynyyleHns o0CnyxmBaHus:
@ www.promo.electrolux.ru

MprobpecTn 4ONONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTU, PACXOAHbIE MaTepuanbl 1
% (OUPMEHHbIE 3anacHble YacTu Ans CBoero npubopa:
www.electrolux-1.ru

NOAOEPXKA MOTPEBUTENEU U CEPBUCHOE OBCINY>XUBAHUE

Mbl pekomeHayeM Ucnonb3oBaTb OpUrMHanbHbIE 3anyacTu.

Mpn obpalyeHnn B CEPBUCHBLIN LEHTP cregyeT MMeTb NoA PYKOW CreaytoLLyto
MHdOpMaLMIo: Moaenb, NpoaykToBbii Homep (PNC), cepuiiHbIi HOMep.
[aHHasa nHdopmaymsa HaxoamTcsa Ha Tabnnyke ¢ TEXHUYECKUMUN AaHHbIMMN.

AN BHumMaHue / BaxkHble cBegeHUs No TEXHNKE 6e30MacHOCTU.
® O6wasn nHpopmaumsa n pekomeHaaumm
WNHdpopmaLus no oxpaHe okpyxatLlen cpeabl

ﬂpaBO Ha U3MEHEHUA COXpaHAEeTCA.

COLEPYXAHWE
1. CBEOEHUA MO TEXHUKE BE3OTACHOCTN. ..o 102
2. YKASAHUA TTO BESOTTACHOCT. ...ttt 105
B YCTAHOBKA. .ttt ettt as 108
4. OTTUCAHMUE TIPUIBOPA . ...ttt 109
5. EXXEOHEBHOE NCTIOJTB3OBAHNUE..........oiiiiiiii it 111
6. MOJTEBHDBIE COBETDBL. ...ttt 117
T YXOO VTUUICTKA. ettt ettt n 119
8. YCTPAHEHUE HENCTIPABHOCTEM. ..., 120
9. TEXHUYECKUE OAHHDBIE....... oot 122
10. SHEPTETUYECKAA QPPEKTUBHOCTD......oiiiiiiiiiiiieecece e 122

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKoMbTeCb ¢ aTon MIHCTpyKuunen. srotoBuTenb He HECET
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OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakne-nnbo TpaBmbl Unu yuepb,
BO3HUMKLLNE BCNEACTBUE HENPABUIIbHOM YCTAHOBKU UMK
akcnnyartaumn. Beceraa xpaHute aTy VIHCTpYKUMIO No4 pyKoW B
HaJeXXHOM MecTe Ansi NOCNeAyoLEero NCnonb30BaHus.

1.1 Be3onacHoOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU

BO3MOXHOCTAMMU
OTOT NpnbOp MOXET NCNONb30BaTLCA AETbMN CTapLue
BOCbMU NET U NNMUaMn ¢ orpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMbITOM UMW 3HAHUAMMU TOSLKO NpU
YCNOBUN HaxXOXAEeHUs No4 NpUCMoTPOM nvua,
oTBeYalLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTy4YeHns
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISIOLLMX UM
BGesonacHo akcnnyaTMpoBaTb nsgenve n garowmx um
npegcrasneHne ob onacHOCTU, CBSA3aHHOW C ero
akcnnyaTauuen. etam mnagwe 8 net v nuyam C Spko
Bblpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBbIMU HapyLUEeHNSAMN 300P0BbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

He nossonante geTam nrpatb ¢ Npnubopom.

- XpaHuTe BCe yNnakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraeMoCTu
AeTen n yTunmsnpymTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! He nognyckanTte geten u goMaLlHUX
XMBOTHbIX K Npnbopy BO BPEMSI €r0 UCMNONb30BaHUs, a
TakKke nocne Ucrnonb3oBaHus, Korga npudop ewé He ycnen
OCTbITb. OTKPbITbIE 3N1IEMEHTLI NpUbdopa CUNBHO
HarpeBalTCs BO BPEMS SKCnyaTaymm.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYMUTD.

OuuncTKka 1 AOCTYNHOE NMOSb30BaTENO TEXHUYECKOE
obcnyxmnBaHve npmbopa He JOMKHO NPOU3BOANTHLCA
aetbMu 6e3 npucmoTpa.

1.2 O6LWue npaBuna TexXxHUKU 6e3onacHoOCTn

BHMUMAHWE: MNpubop n ero AOCTYNHbIE ANSA KOHTaKTa
4YacTW CUIbHO HarpeBaKTCs BO BPEMSA SKCnyaTayuu.
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ByabTe OCTOPOXHbLI M HE NMpUKacanTeCh K HarpeBaTeNbHbIM
afleMeHTam.

BHUMAHWE: OctaBneHne Ha BapO4YHOW NOBEPXHOCTH
NPO4YKTOB, FOTOBALLMXCS Ha XUPEe UNU Macne, MOXeT
npeacTaBfsaATb ONACHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

H B KOEM CJTYYAE He nbiTanTecb 3anuTb nnams BOOOW;
BMECTO 3TOro BbIKMOYMTE NpMbOop 1 HaKpoKTe nnams,
HanpumMep, KPbILLKOW UIM MPOTUBOMNOXaPHbBIM O4EANI0M.
MPEAYMPEXOEHWME: MogkntoyeHne npubopa K
3NEeKTPOCeTN He AO0IMKHO BbIMONHATLCH Yepes3 BHELUHWNE
KOMMYTUpPYHOLLME YCTPOUCTBA, Hanpumep, Tammepsbl, a
TaKkke 4Yepes Lenun, KoTopble perynsipHoO NoaKM4aTCcs U
OTKITHO4AKTCS MOCTaBLUMKOM 9NEKTPOSHEPTUMN.

- NMPEOYNPEXOEHWE: xoa npurotoBneHus Tpebyet
Hagsopa. Npu manom BpeMeHn NpuroToBneHns Haa3op
A0oMKeH ObITb NOCTOSAHHbIM.

- BHUMAHWE: OnacHOCTb BO3ropaHus: He UCnosnb3ymnTte
BapO4YHble NOBEPXHOCTU OJ151 XpPaHEHUS KaknX-NnMbo
npegmeToB.

- He cnepgyert knactb Ha BapO4HY0 NOBEPXHOCTb
MeTannmyeckne npeameTbl, TakMe Kak HOXW, BUIKK, NTOXKK
N KPBILLKK, TaK Kak OHWU MOTYT HarpeTbCs.

- He akcnnyaTtupynte npnbop 4o ero yctaHoBkM B Mebenb, B
KOTOPYI OH JOSMKEH ObITb BCTPOEH.

- He ucnonbayiite napoouncTuTenu anst O4McTku npmubopa.

- [Nocne ncnonb3oBaHUS BLIKNKOYMTE KOH(POPKY ee pyyKou
ynpaBneHusi U He nonaranTecb Ha JaTymMk obHapyXeHus
nocyabl.

- [Npun oBHapyXeHUM TPELLUNH Ha CTEKITOKEPAMMNYECKON
NOBEPXHOCTU UMK NPU €€ pacTPECKMBAHUN BbIKMOYNTE
npnbop 1 oTCoeanHUTE ero OT CeTU anekTponuTaHus. Ecnm
Npnbop NOAKNKYEH HANPAMYIO MPY MOMOLLM KNEMMHOW
KONOAKMW, N3BNEKUTE NnaBKU NpeoxXpaHnUTeNb, YTOObI
oTcoeanHuTb Npudop ot ceTn. B ntobom cnyyae
obpaTtnTechb B aBTOPU3OBAHHbLIN CEPBUCHbIN LEHTP.
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- B cny4yae noBpexgeHus WHypa nuTaHus Bo nsbexaHve
Hec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbLIM CEPBUCHbLIM LLEHTPOM
U crneynannucTomMm ¢ paBHO3HaAYHOM KBanuukaymen.

- BHUMAHWE: Mcnonb3ynTe TONbKO 3awuTy BapOyYHOU
NOBEPXHOCTU, KOTOpas bbina paspaboTaHa U3rotoBuUTeENEM
npubopa Anst NpUroToBneHnsa nuwun, o6o3HayveHa
narotosutenem npmbopa B MHCTPYKUUAX B Ka4ecTBe
NPUro4HON ANsa UCNoNb3oBaHUs ¢ aHHbIM Npubdopom, NMbo
BCTpOeHa B nNpubop. Micnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLlMTbl MOXET CTaTb MPUYMHON HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHUA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

BHUMAHME!

YcTaHoBka npubopa fomKHa
OCYLLIECTBNATLCS TOJNBbKO
KBanuuLMpoBaHHbIM
nepcoHasom.

C BHUMAHUE!
370 MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHuo npudopa nnm
TpaBmam.

* YpanuTte BCIO YNaKoBKY.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He noaknoyanTe
npubop, ecnun OH UMeET NOBPEXAEHUS.

« CnepyviTe NpUNoXeHHOW K npubopy
WHCTpyKUMM no ycTaHoBKe.

O6ecneybTe HanMuMe MUHUMaIbHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MeXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamu mebenu.

* Hukorga He 3abbiBaiTe 0 Mepax
NpeaoCTOPOXHOCTY NP ero
nepemMeLLeHmn: npubop umeeT GonbLLON
Bec. Bcerga ncnonb3ynte 3awmTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 06yBb.

* [loBepxHOCTN CPe30B CTOMNELLHULbI
HeobX04MMO NOKPbITb repMEeTUKOM BO
nsbexaHue nx pasbyxaHusa nog,
BO3J4eNCTBUEM BRaru.
3awmTnTe AHUWe npubopa oT napa u
Bnaru.

He yctaHaBnuBanTe npnbop psaom ¢
ABEPbMY UMK Nnoj, okHaMu. JTO No3BONUT
n3bexatb nageHus ¢ npubopa ropsyei
KYXOHHOI NocyAbl Npy OTKpbIBAHUM ABEPU
UIN OKHa.

Ha gHe kaxporo npubopa ycTaHOBEHbI
BEHTUMSATOPbI OXNaXOEHWSs1.

Mpu ycTaHoBKe Npubopa Hag BblABUKHBLIM
ALLMKOM:

— He xpanuTe HeGonblune npeameTbl
UM NUCTbI Bymaru, KOTopble MOryT
6bITb 3aTSHYTbl BHYTPb ¥ NMOBPEANUTL
BEHTUNSTOPbI OXNAXAEHUS UK
YXYALWUTL paboTy cucTembl
OXNaXaeHus1.

— Mexay npnbopom 1 npegmetamu,
XpaHsALWMMUCS B ALmKe, 0653aTenbHO
[OJKEH ObITb 3a30p pa3MepoMm He
MeHee 2 cMm.

Y6epute kakue Obl TO HY ObINO
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHOBMEeHHble B Mebenu nog
npubopom.

2.2 NMoakno4veHue K afeKTpoceTun

BHUMAHMUE!

CyLuiecTByeT puck noxapa u
NOPaXKEHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Bce anekTpuyeckne NoAKMYeHns
[OOIKHbI MPOU3BOANTLCS
KBannrLMPOBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.
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[MpnbBop pomkeH ObiTb 3a3emMneH.

[Mepepn BbINONMHEHMEM KaKnx-nnbo
onepauuii No YucTke npubopa nnm no
YyXOAy 3@ HUM €ro crnegyeT OTKIMIUYUTb OT
CeTu aneKTponuMTaHus.

Y6enmTech, YTO NapameTpbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKUMUN AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTmkam
3NEKTPOCETH.

Y6eamTechb B NpaBuibHOCTM YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3achnKCMPOBaHHbIN
CeTeBOW LUHYP UK BuIka (ecnum a1o
NPUMEHNMO K AaHHOMY npubopy),
KOTOpasi HENNOTHO AEPXKUTCHA B pO3eTKe,
MOXET NPUBECTN K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Mcnonb3yinTte cOOTBETCTBYIOLLMM
3NeKTpPoCceTEBON Kabernb.

He ponyckainTte cnyTbiBaHus
3M1eKTPONpPOBOAOB.

[Mo3aboTbTech 00 ycTaHOBKe 3alymTbl OT
NOPaXeHWs ANEKTPUYECKM TOKOM.
CeTeBoli LWHYP He JOMKEH ObITb TYro
HaTSHYT.

Mpu noakntoyeHnn npubopa K poseTkam,
pPacnonoXeHHbIM Ha 6rIM3KOM OT Hero
paccTosiHumn, y6eamTech, YTo CeTeBow
LUHYP WX BUIKa (€CM 9TO NPUMEHUMO K
AaHHoMy nNpubopy) He KacaeTcs ropsiyero
npubopa unu ropsiven nocyasbl.

He nonb3yiitecb TporHMKaMun n
YANUHUTENAMW.

Cnepute 3a Tem, 4TOGbI HE MOBPEAUTL
BUIKY (€CnK 3TO NMPUMEHVMO K AaHHOMY
npubopy) n ceTeBow kabenb. [na 3ameHbl
ceTeBoro kabensa obpatutech B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UMK K
NEKTPUKY.

[etanu, 3awymaowne TokoBeayLLme nnm
N30NMpoBaHHble YacTn nNpubopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YToObl UX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite BUnky ceteBoro kabensi B
PO3eTKy TOMbKO BO KOHLIE YCTAHOBKM
npubopa. Ybeguteco, 4TO nocne
YCTaHOBKWN MMeeTCH AOCTYN K BUIKe.

He nogknioyainTe npubop k po3eTke
3MEeKTPONUTaHMS, eCnn OHa NI0Xo
3aKpenneHa unu ecnv Bunka HemnmnoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[na oTkNoYeHsa MalUnHbI OT
3MEKTPOCETH HEe TAHUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech
TOJIbKO 32 BUJIKY.
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Cnepnyet ucnonb3oBaTtb noaxogsLme
pasMblKaloLLme yCTPOoWCTBa:
aBTOMaTU4eCcKne BbliKMyaTenu,
npegoxpanuTenu (pe3pboBble NnaBkue
npeaoxpaHuTenu cneayeT BbiKpyyunBaTb
13 rHesaa), Y30 u KOHTaKkTopbl.

Mpunbop gomkeH ObITb NOAKIOYEH K
3NEKTPOCETN Yepes YCTPONCTBO Anst
130nALUn, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHSTE OT
CeTN BCE KOHTAKTbl. YCTPOMCTBO AN
n3onsauumM AOImKHO obecneynBaTtb 3a30p
MexXay pasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMun He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

AN

BHUMAHME!
CyllecTByeT pyUCK TpaBMbl,
0XOrOB U MOPaxXeHusi
3MNEKTPUYECKMM TOKOM.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM
yAanuTe BCH YNaKoBKY, HAaKNenku n
3aLLUUTHYIO NNEHKY (ECnK OHa UMeeTcs).
[aHHbIi npubop npeaHasHayveH TONbKo
ans 6bITOBOro NnpuMeHeHust (B
nomeLLeHnm).

He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLUIO
AaHHoro npubopa.

Y6eamTech, YTO BEHTUNALMOHHbIE
0TBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

He ocrtasnsiite npubop 6e3 npucmoTpa
BO BpeMsi ero paboTbl.

Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHuA
BbIKIOYanTe KOH(OPKN.

He nonaravitecb Ha AeTEKTOP HaNM4ms
nocyabl.

He knaguTte Ha KOH(OPKM CTONOBbLIE
npnbopbl UK KpbILWKK KacTpronb. OHn
MOFYT CUITbHO HarpeTbCs.

Mpwn ncnonb3oBaHum npubopa He
KacamTecb ero MoKpbIMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecrnm Ha Hero
nonana soga.

He ncnonb3yinte npubop kak CTonewHuLy
WY NOACTaBKY ANSA Kakux-nméo
npeagmeToB.

B cny4ae obpasoBaHusa Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKITIOYUTE €ro oT
CeTV aneKkTponuTaHus. ATo No3BONUT
npefoTBpaTUTb NOpaXKeHne
3MNEKTPUYECKNM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ UMNAAHTUPOBaHHbLIMU
KapaOnoCTUMYNATOPaMUN He JOIKHbI



npubnuxartbca k paboTatoLemy npnbopy
C WHAYKUMOHHBIMU KOHOpKamu G6nvxe,
YeMm Ha 30 cm.

[MomeLleHne NpoayKTOB B ropsiyee Macno
MOXeT NPUBECTU K ero pa3bpbI3arnBaHuio.

BHUMAHME!
CyLiecTByeT onacHoCTb
BO3rOpaHus UMM B3pbiBa.

Mpu HarpeBse Xupbl 1 Macna moryT
BbIAENSATb NIErkOBOCNIaMeHsIoLLMECs
napbl. Bo Bpemsi npurotoBneHust He
[onycKkanTe KOHTaKTa XXUpoB 1 Macen ¢
OTKPbITBIM NIaMeHeM Unu HarpeTbiMn
npegMmeTamm.

O6pasyemble CUIbHO HarpeTbiM Macnom
napbl MOTYT NPUBECTU K
CaMOnpoOn3BOSIbHOMY BO3ropaHuto.
Mcnonb3oBaHHOE Macno MoxeT
cogepkatb OCTaTKM MULLM, YTO MOXET
MpUBECTM K ero Bo3ropaHuio npu 6onee
HU3KMX TemMMepaTypax Nno CPaBHEHMIO C
Macrom, KOTOpOe UCMOoSb3yeTcs B
nepsbl pas.

He cTtaBbTe Ha Npubop nnu psaom ¢ HUM
nerkoBocnnamMeHsioLwmecs matepuansbl
UM NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETHI.

BHUMAHME!
CyLLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

He cTtaBbTe Ha naHenb ynpasneHus
rOpPSYYH KyXOHHYIO nocyay.

He knagmTe Ha CTEKNSHHYO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU rOPsiuMe KPbILLKM
CKOBOpOA.

He nossonsawTe XMAKOCTU NOMHOCTLIO
BbIKMMaTb U3 Nocyabl.

He pgonyckante nageHns Ha NOBEPXHOCTb
npubopa Kaknx-nnbo npeamMeToB uUnm
KYXOHHOW nocyabl. 3TO MOXET NPUBECTU K
ee NoBpPeXAEHNIO.

He BkntovawiTe kOHOPKM 6e3 KyXOHHOM
nocyabl UM C MYCTON KYXOHHOW NOCYO0W.
He knaguTe Ha npubop antoMMHUEBYHO
donebry.
CTeknsiHHY0/CTEKIIOKepaMUY€eCKyto
NMOBEPXHOCTb MOXHO rnouapanaTb,
nepeasuras No HEMy YyryHHyto unm
anloMUHMEBYIO MOCYAY, a Takke nocyay ¢
noBpexaeHHbIM gHoM. Mpu
nepemMeLLeHn nogobHbIX NpeaMeToB

06sa3aTenpHO NogHMMaKTe UX C BapOYHON
NOBEPXHOCTH.

* [aHHbi npubop npeaHa3HayYeH ToNbKo
ONs NpUroToBrennst nuwn. Ero He
cnenyeT Ucnosib3oBaTh B APYrvX LEnsix,
Hanpumep, ansi oborpesa NOMeLLEHWIA.

2.4 Yxoa v YMcTKa

* Bo usbexaHue noBpexaeHns NokpbITUA
npmbopa NPon3BOANTE Ero perynsapHyto
OYMCTKY.

* [lepen Kaxaor O4YMCTKOM BbIKMOYanTe
npubop n faBanTe emy OCTbITb.

* He ncnonbayiiTe Ans o4nMcTkM npubopa
nogasaemMyto noj AasneHnem Boay unu
nap.

e Ouuwarite npnuboOp MArKON BraxKHOM
TPANKOW. Mcnonb3yinTe TOMbKO
HenTpanbHble MotoLLme cpeacTaa. He
ncnonb3ynte abpasvBHble CPeacTaa,
Luapanatowiue rybku, pactBoputeny unm
mMeTannmyeckve npeameThbl.

2.5 CepBuc

» [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.
Mcnonb3yiTe TONbKO OpUrMHanbHble
3anacHble YacTu.

« O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npoaaBaembix OTAENBHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTel: AaHHble namnbl
paccymTaHbl Ha paboTy B GbITOBbIX
npubopax B NCKIOYUTENBHO CMOXHBIX
TeMnepaTypHbIX, BUOPALMOHHbIX U
BMNaXHOCTHbIX YCMOBUSX UMK
npefHasHaveHbl Ans nepegayv
MHGOopMaLMKn 0 paboyem COCTOSIHUN
npubopa. OHU He NpeaHa3HayYeHbl Ans
MCMonb30BaHWs B Apyrux npubopax u He
NoAXoOsT ANs OCBeLLeHUsi BbITOBbIX
NoMeLLeHnIA.

2.6 YTunmnsauumsa

BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
WNv yayLbs.

* [Ins nonyyeHus nHpopmMauum o ToMm, kak
HaAnNexXuT yTUNn3npoBaTb AaHHbIN
npubop, obpaTutTeck B MECTHbIE
MyHULMNanbHble opraHbl BNacTu.
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»  Ortknounte Npmubop OT ceTn
ANEKTPONUTaHMUS.

3. YCTAHOBKA

A

BHUMAHUE!

Cwm. rnaesbl, cogepxalume
CBefieHNs MO TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

3.1 MNepen yctaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHON NaHenm
nepenuwnTe ¢ Tabnnyky ¢ TEXHUYECKUMU
OaHHBIMY NEPEYNCIIEHHbIE HUXE CBEAEHUS.
Tabnunyka ¢ TEXHUYECKUMUN AaHHbIMU
Haxo4WTCS Ha AHULLE BapOYHOW NaHenu.

CepUNHBIA HOMED ....veveeeiiiieeeeaneeee.

3.2 BctpaMBaemble Bapo4Hble
naHenu

OkcnnyaTauusa BCTpamBaeMbiX BapOYHbIX
naHernen paspeLleHa TornbKo Nnocne ux
MOHTaxka B Mebernb, NpeaHasHauyeHHyo ans
BCTPamBaeMbIX BapOYHbIX NaHenen n
OTBeYaloLLyo HeobxoanMbIM cTaHAapTaMm.

3.3 CoeanHuTenbHbIN Kabenb

+ BapouHas naHenb noctaBnsieTcs ¢
CeTeBbIM LUHYPOM.

+ [lpun 3ameHe NOBPEXAEHHOrO CETEBOIO
LWHypa ucnonbayriTte kabenb: HO5V2V2-F,
KOTOPbIN BbIAEPXMBAET TEMNeEpaTypy
90 °C u Bblwe. nameTp npoBoaa OOMKEH
ObITb He MeHee 2,5 mm?. ObpaTtutech B
MECTHbIN CEPBUCHBINA LEHTP. 3ameHy
CeTeBOro LwHypa AOSKEH BbINONHATb
TONBKO KBaNUULIMPOBAHHbIV SMEKTPUK.

C BHUMAHUE!

Bce anekTpuyeckue
NOAKMIOYEHNUS AOMKHbI
NpPOU3BOANUTLCS
KBanMuLMpoBaHHbIM
3MEKTPUKOM.

NPEOYNPEXOEHUE
He cBepnuTb 1 He NasiTb KOHLbI
NpPOBOAOB. ATO 3anpeLLeHo.

A
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*  O6pexbTe kabenb aneKTponuTaHus Kak
MOXHO Brivxe K npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

NPEOQYNPEXOEHUE
He nopgkntoyarite kabenb 6e3
KOHLIEBO MMnb3bl.

3.4 Coopka

[Mpun ycTaHoBKe Bapo4HOWN naHenu noa
BbITSKKOV O3HAaKOMbTECH C MHCTPYKLMAMU NO
YCTaHOBKE BbITSXKKM, B KOTOPbIX NPUBEAEHbI
AaHHble 0 MUHMMAIIbHOM PacCTOSAHUN MexXay
npmubopamu.

B cnyyae yctaHoBku npubopa Hag
BbIABVKHBIM SILLIMKOM CUCTEMA BEHTUNALMM
BapPOYHOI NMOBEPXHOCTM MOXET BO BPEMS
NpuUroToBneHna HarpesaTtb NpeaveThl,
XpaHsLMecs B SLLMKE.
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4.

OIMNCAHME MNMPNBOPA

[TocMoTpuTe BUAEONHCTPYKLMIO «YCTaHOBKa
WHAYKLMOHHON BapO4YHOW NaHenu
Electrolux — ycTaHoBka B CTONELUHULY».

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N

4.1 q)yHKLIMOHaanbIe ANeMeHTbI Bapo‘-IHOﬁ NMOBEPXHOCTU

\‘/ \‘/
|
| /!\—
N
[ |

NHAYKUMOHHas KoHbopKa
MaHenb ynpaeneHus
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4.2 dyHKUMOHaNbHbIE 35IEMEHTbI NaHenu ynpaBreHus

B O ki
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YnpasneHve npmbopoM OCyLLECTBNAETCSA C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX nonen. PaboTa dyHkumin
NnoATBeEpPXAaeTCcs BbIBOAOM MHpOpMaLmM Ha AMUCNNEN, a Takke BU3yanbHOW U 3BYKOBOW

NHOVKaUMEN.

Ceh- OnucaHue
copHoe

none

(D «BKJ1/BbIKI1»

KommeHTapui

BkntoyeHue v BbIKIOYEHWEe BapOYHOW NaHenu.

Tewn

BriokvpoBska/pa3bnokvpoBKa naHenm ynpasneHus.

E'I Brokup. kHonok / 3awuTa oT fe-
E

3 | | May3a

BknioyeHve 1 BbikntoyeHne yHKLmum.

SN

MHAavkaumst MoLHOCTV Harpeea

OTobpaxeHne 3HaYeHNst MOLLHOCTW Harpesa.

MHavkaTopbl kKOHGOPOK ANs Tan-
mMepa

-

OTobpaxeHne KOHOPKK, AN KOTOPOI YyCTaHOBNEH
Tanwvep.

[wucnnen Taimepa

OTobpaxeHne BpeMeHN B MUHYTaXx.

7 E Hob?Hood BkrntoyeHve 1 BbIkMtoYeHNe pyYHOro pexuma yHKLMN.
E @ - BbiGop kOHhOpKU

E _I_ — - YBenuueHne unu yMeHbLUEHNE BPEMEHMU.

P PowerBoost BkntoueHve dyHKuum.

=Y

InHevika ynpaenexus

YcTaHoBka MOLLHOCTW Harpesa.

4.3 upukaTopbl CTyneHen Harpesa

Oucnnen OnucaHue
KoHdbopka BblkntoyeHa.

KoHdopka pabotaet

.09
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Oucnnen OnucaHue

BeinonHsaetcs lMayasa.

BbinonHaeTtcs ABTomatuyecku

(A

1 Harpes.

BbinonHsietca PowerBoost.
Bo3sHwukna HencnpaBHOCTb.
+ 4ucno
E] / E] / C] OptiHeat Control (TpexcTyneHyaTblii MHAMKATOP OCTATOYHOrO Tenna): B npoLiecce npu-
roTOBNEHWst / NoaAep)kaHue Tenna / octatovHoe Tenso.
Pa6otaeT Brokup. kHonok / 3awuTa oT geTen.

Ha koHopke HaxoanTcsa Heno
bl BOOGLLE HeT.

Axoadauwaa nocyaa, unu oHa Crnuwikom mana, unum nocy-

BbinonHsaeTcs ABToMaTuyeckol

a

€ BbIKINKO4YeHue.

4.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneHYaTbIi MHAUKATOP
oCTaTo4yHOro Tenna)

A

BHUMAHME!

E] / E] / C] [Moka roput

WHAMKATOP, CYLLEeCcTByeT
oMacHOCTb oxora us-3a
0CTaTOYHOro Tensna.

NHAYKUMOHHbIE KOHGOPKM CO3Aak0T TEMIO,
HeoBXxoaMMOoe ANs NPUrOTOBIIEHUS MULLK,
HenocpeaCTBEHHO B AHWLLE YCTAHOBMEHHOM
Ha Hux nocyabl. CTeknokepamumka
HarpeBaeTcs OT Tensa KyxOHHOW nocyapbl.

5. EXEONHEBHOE NCIMOJ1b30B

AN

BHUMAHUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaliue
CBefeHus Nno TexHUKe
©e3onacHocTu.

5.1 BkntoyeHue unu BbIKNOYeHUue

KocHutech Ha ogHy cekyHay (D YTOObI
BKITIOUYUTD UM BbIKIIOYUTL BAPOUHYHO
naHenb.

Ecnu koHdopka elle ropsiyas, BKtoYaoTcs

nHOuKaTopsl E] / E] / [;] OHM nokasbiBaoT
YPOBEHb OCTATOYHOrO TEMna NCnosnb3yembix
B AaHHbI MOMEHT KOH(OPOK.

MNHAUKaTOP MOXET TaKKe BKIMHOYUTLCS:

AN COCEAHUX KOH(OPOK, AaKe ECIN OH
He MCronb3ykTes;

KOrfia Ha XOmnoAHYH KOH(DOPKY nomeLlatoT
ropsiyyto nocyay;

Kora BapoyHasi NaHenb BbIKIOYeHa, HO
KOHCOpKa eLue ropsyas.

MHamkaTop ncyesaet nocre nosHoro
OCTbIBaHWSI KOHGOPKY.

AHUE

5.2 ABTOMaTtnyeckoe BblKNOYeHUue

OaHHas pyHKUMA aBTOMaTU4ECKUN
BbIKIIOYaeT BapOYHYIO NaHesnb, ecnu:

BbIKITOYEHbI BCE KOH(OPKU;

nocne BKMIOYEeHNS BapOYHON NaHenu He
Obin BbIOpaH ypoOBEHb HArpeBa;

naHesnb ynpasneHus 4yem-nnbo sanuta
UM Ha Hel YTo-Nnbo HaxoaMTCsa AonbLue
AecsATV cekyHA, (ckoBopoda, Tpsanka u
T.M.). BolgaeTcs 3ByKoBOW curHan, nocne
4ero BapoyHas NaHesb BbIKNOYaeTCs.
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Y6epute npeaMeT unu NpoTpuTe nNaHenb
ynpaBneHus;

* MaHenb CTAHOBUTCS OYEHb ropsyei
(Hanpumep, Korga XuaKocTb B nocyae
BblkMMNaeT gocyxa). [Nepen cneayowmm
NCMNONb30BaHMEM BapO4HOW NaHemnu
JanTe KOHOPKE OCThbITb.

* Bbl NOMb3yeTeCb HECOOTBETCTBYIOLLEN

nocynoi 3aropaeTcsi 3HauoK , 1 Yepes
[OBe MWHYTbI KOH(hOPKa aBTOMAaTUYECKM
npekpawiaeT paborTy.

» KoHdopka He Oblna BbIkNoYEeHa Unu He
ObIn U3MEHEH ypoBeHb Harpesa. Yepes

HEKOTOpOE BPEMS 3aropaeTcsi 3Ha4YoK E]

1 BapoyHasi NaHenb BbIKIOYaeTCs.
CooTHoOLIEeHME YPOBHS HarpeBa 1
BpeMeHU paboTbl, Nocrie KOToporo
BapoYHasi naHersb BbIKMOYaeTcs:

YpoBeHb HarpeBa BapouHas naHenb

BbIKIIlO4aeTcs Yepe3

’ 1.3 6 yacos
4-7 5 yacos
8-9 4 yaca

10-14 1,5 yaca

5.3 3HayeHMe MOLWHOCTHU HarpeBa

YcTaHoBKa nnm nsmeHeHme YPOBHA
MOLLHOCTU Harpesa:

Haxmute Ha oTMeTKy Heo6xoauMoro
3HaYeHUs! MOLLHOCTM HarpeBa Ha NnuHelike
ynpasneHvst Unu NpoBeAuUTe nanbLem BAOMb
TNMHEeKN ynpaBneHus, 4oBeAs ero Ao
Heo6X0aMMOro 3Ha4YeHNst MOLLIHOCTM
Harpesa.

Y o737 Te0 wop

5.4 Ucnonb3oBaHne KOHPOPOK

CraBbTe nocyay B LieHTp BbIOpaHHOM
KOHOPKN. NHAYKLMOHHbIE KOHZOPKN
aBTOMaTUYeCKN NOACTPaMBAKOTCSA NO4
pa3mep AHa nocyapi.
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5.5 ABTOMaTu4eckum Harpes

BkntoyeHne gaHHoOW yHKLMM No3BonsaeT
AOCTUNYb HYXXHOrO YPOBHSA Harpesa B 6onee
KOpOTKUI cpok. MNpu ee BKNOYEHUN
KOH(opKa cHavyana paboTtaeT Ha
MaKCUMarnbHOW MOLLHOCTH, a 3aTem
npogomkaeT paboTy Ha TpebyeMom ypoBHe
MOLLHOCTW.

@

Onsa BKNOYeHUs1 3Ton pyHKLMMN ANsA

[ng BkoveHNs yHKLUN
KOH(hopKa AomkHa ObiTb
XONOAHOW.

BblGpPaHHOM KOH(OPKMU: KOCHUTECH

(BbICBETUTCS ). Cpasy xe KOCHUTECb
Tpebyemoro ypoBHs1 Harpesa. Yepes 3

CeKyHAbl BbICBETUTCA @

YT106b! BEIKNOYUTD 3TY PYHKLUIO:
N3MeHWTe YPOBEHb Harpesa.

5.6 PowerBoost

[aHHas dyHKUNS ycunmeaeT Harpes Ha
WHAYKUMOHHbIX KOHdOpKaXx. PYHKLMIO MOXHO
BKIMIOYMTb AN MHOYKUMOHHOW KOHOPKM
TONBKO Ha OrpaHUYeHHbIN Nepmos BpeMeHMU.
Mo ncteveHun atoro BpemeHu
WHAYKLMOHHAsA KOHOPKa aBTOMaTU4ecku
nepeknoyaeTcs obpaTtHO Ha MakCMMarnbHbI
YPOBEHb Harpesa.

Cwm. MnaBy «TexHnyeckne
AaHHble».

Onsa BkntovyeHus 3aTon pyHKUMM Ans
BbIOpPaHHOW KOH(POPKU: KOCHUTECH P
BeicBeTutCSH @

YT100ObI BEIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEeHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.7 Tanmep

* Tanmep ob6paTHOro orcyeTta

HaHHasa dyHKUMsA ncnonbayetcs Ans
YCTaHOBKM NPOAOIIKUTENLHOCTH paboThl 3a
OJVH LMKIT NPUrOTOBIEHNS.

CHavana 3agalite ypoBeHb HarpeBa Hy>KHOMN
KOHGPOpKY, a 3aTem BblbepuTe yHKLMIO.



Bb160p KOHDOPKM: KOCHUTECH @
HEeCKOMbKO pas, noka He 3amuraet
MHAMKaTOP HEO0BX0AUMOI KOH(OPKM.

[AnAa BKNoYeHUA 3TON (PYyHKLUK:

kocHuTecs Tanmvepa, 4Tobbl 3aaaTb
Bpems (oT 00 go 99 muHyT). Korga
WHAMKATOP KOHMOPKM Ha4YMHAET MuraTthb,
3anyckaeTcsi 06paTHbIi 0TCYET BPEMEHU.

MpocMoTp ocTaBLUErocs BPeMeHuU:

KOCHUTECH @) Onsi Bblbopa KOHMOPKW.
MHankaTop KOHOPKU HayHeT muratb. Ha
avcnnee otobpasnTcs ocTaslUeecs A0 KOHUa
oTcyeTa Bpems.

N3meHeHMe TeKyLuero BpeMeHU: KOCHUTECh
@ ans Bbloopa koHdopku. Haxxmute Ha +
N Ha — .

YT106bI BbIKNOUYUTB 3TY (PDYHKLIUIO:
kocHuTeck (O Ans Bblbopa KOHAOPKK, a

3aTeM KocHuUTecb — . OcTaBLueecst Bpems
obpaTtHoro otcyeTa b6yaeT copolueHo Ha 00.
MHamnkaTop KOHGOPKN NOracHeT.

@

Mo ncreveHun ycTaHoBNEHHOro
BpeMeHu OyaeT BblaaH 3ByKOBOM
curHan v 3amuraet 00.
KoHdopka BbIKMHOUMTCS.

OTkInoYeHne 3ByKa: KOCHUTECh .

» CountUp Timer
3Ty OyHKLMIO MOXKHO MCNOMNb30BaTh AN
KOHTPOIsi BpeMeHn paboTbl KOHOPKU.

Bbi160p KOHpOPKK: KOCHUTECH @)
HeCKOJbKO pas, Nnoka He 3amuraet
MHOMKATOP HEOOXOAMMOW KOHAOPKMU.

[nsa BKNOYeHUs 3TON byHKUUK:

KOCHUTECh — Tanmepa. Nossutca ur. Korpa
MHOMKATOP KOHOPKM HAYMHAET MUraTb, 3TO
OyaeT o3HavaTb, YTO UOET OTCYET BPEMEHU C
Hayana npurotoBneHusi. Ha gucnnee

[N}
yepeayetcsi otoGpaxeHme UF 1
OTCYMTAHHOrO BpemMeHM (B MUHyTax).

MpocMoTp ANUTENLHOCTU PaboThbl

KOHPOPKU: KOCHUTECH Q) Ans Bbibopa
KOHOpKN. NIHaMKaTOp KOHPOPKM HAYHET
muratb. Ha gucnnein 6yaet BeiBeAeHO

3HayeHune ANUTeNbLHOCTU paboTbl AaHHOM
KOHOPKN.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
KOCHUTECH @ a saTem kocHuTecs + unm
— . NHgnkaTop KOHMOPKM NoracHerT.

* Tanmep

MoxkHO ncnonb3oBaTb JaHHYH YHKUMIO,
Korga BapoyHas naHerb BKYeHa, a
KOHGOpKM He ncnoneaytoTed. Ha aucnnee

oTOOpaxaeTcs ypoBeHb Harpesa .
Onsa BKNOYEHUs1 3TON (pyHKLUN:
KOCHUTECH @ a 3aTeM KOCHUTECH KraBuLL

Tanmepa + WUNn = anst yCTaHOBKM
BpeMeHu. 10 ncteveHnn ycTtaHoBrneHHOro
BPEMEHW BblAaeTcs 3ByKOBOW CUrHan u
HauyuHaeT muraTb 00.

nﬂﬂ BbIKITHO4eHUA 3BYKa KOCHUTECh @

[aHHasa dyHKLMA He BMSAeT Ha
paboTy KOHMOPOK.

5.8 NMayza

[aHHas dyHKUUSA nepesBoanT Bce
paboTatoLme KOHPOPKN Ha HAUMEHbLLINIA
YPOBEHb Harpesa.

Mpwn BKNIOYEHNM fAHHON PyHKUMM BCE
CMMBOJIbl NAHENN ynpaeneHus OrokMpyoTcs.

[aHasa dyHKLMA He OTKIoYaeT YHKLUN
oTcyeTa BPEMEHMW.
[ns BKNIOYeHNs PYHKLUN HAXMUTE Ha || .

3aropuTtcs.YpoBeHb Harpesa byaeT
MOHWXXEH [0 3HaYeHus «1».
OnsA BbIKNOYEHUs 3TON (PyHKLMN

kochuecs || .. BoicsetuTes npeabigyliee
3HaYeHne ypoBHS Harpesa .

5.9 Briokup. KHOMOK

Bo Bpemsi paboTbl KOHOPOK MOXKHO
3abnokmpoBaTb NnaHesb ynpasrneHusi. 3To
npefoTBpaLlaeT cryyYanHoe nsmMmeHeHve
MOLLIHOCTW Harpesa.

CHavana ycTaHOBMTe XernaeMblii YypOBeHb
Harpesa.
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Y1006bI BKNIOUYMTL 3TY (PYHKLUIO:
kochuTecs (1. Ha 4 CEeKyH[bl NOSIBUTCA )
Tarimep npoJomkuT paboTy.

YT106bI BbIKIOUYUTB 3TY (DYHKLINIO:
kochuTecs (1. Boicsetutcs npegblayLiee
3HaYeHWe ypOBHS HarpeBa.

[Mpw BbIKNOYEHUN BapOYHON
naHenu BbIKMYaeTca 1 aTa

PYHKLMSA.

5.10 3awumTa oT geten

OTa yHKuMs npegoTBpaLLaeT cnyvyanHoe
MCMOMb30BaHMe BapOYHON NaHenu.
[na BkntoYeHus aTon pyHKumMn: Brrrounte

BapOYHYIO NaHenb Npy NOMoLLM ®. He
3aaaBaiiTe HUKaKoro YpoBHS Harpesa.

MpukocHUTECH K & Ha 4 ceKyHAbl.
3aroputcs (L. BeikniounTe BapOYHYy0
naHesnb Npv NOMoLLM @.

YT106bI BbIKIOUYUTB 3TY (DYHKLINIO:
BkntounTe BapoYHyto NaHemnb Npy NomMoLLm

®. He 3apaBanTe HMKaKoro ypoBHS
HarpeBa. [1puKocHUTECH K EI Ha 4 ceKkyHAabl.
3aroputcsa . Bbikntounte BapoyHyto
naHenb Npv NOMOLLU @.

OTMeHa PyHKLMM HA OAUH LUK
NPUroToBreHuA: Bkniounte BapoUHyto

naHesb Npv NoMoLLy @. 3aropuTcs o)

MpukocHUTECH K & Ha 4 ceKyHAbl.
BbiGepuTe ypoBeHb HarpeBa B Te4eHue
10 cekyHA. BapoyHol naHens MOXHO
nonb3oBaTtbcsl. MNocne BbIKNoYeHUst

BapOYHON NaHenu npu nomoLLu ® AaHHas
dYHKLMA BKIOYAETCA CHOBA.

5.11 OffSound Control (BkntoueHune
M OTKIIOYEeHNE 3BYKOBOM
CUrHanusaumm)

Bobikntounte BapPOY4HYK NaHesb.

MpukocHUTECH K ©) B TeYeHMe 3-X CeKyHa.
[uncnnen 3aroputcsi n NoracHer.

anKOCHMTer K E B TeYeHune 3-x CeKyHA.

BricBeTuTCA nnun . Haxmunte Ha +
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Tanmepa, YToObl NPOM3BECTM CrieayoL i
BbIOOp:

. — 3ByKOBad curHanunsayua BblKIovYeHa

. — 3BYKOBasi CUrHanmn3aumsi BKroYeHa
Ans noaTBepxaeHus Boibopa NogoxauTe,
roka Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb HE BbIKMHOUYNTCS
aBTOMaTUYECKU.

[Mpun paboTe yHKUMM B 3BYKU CRbILLHbI
TONbKO ecnu:

e Bbl KOCHynuch ®

» Tanmep BegeT 06paTHbI OTCHET

« Tavimep obpaTHOro otcyeTa BegeT
obpaTHbIi oTcYeT

* Ha naHenu ynpaeeHusi okasarncs
NOCTOPOHHWI NpeaMeT.

5.12 OrpaHnyeHne MOLLHOCTHU

Mo ymonyaHuio Ha BapoYvHOW NaHenu 3agaHa
MaKCUMarnbHO A40MYCTUMAs MOLLHOCTb.

YMeHbleHne unum yBelnin4eHue ypoBHA
MOLHOCTU:

1. BblknounTe BapoyHyto naHersb.

2. Haxmute n ygepxusante O TeyeHne
3 cekyHA. Oucnnei 3aroputcs u
roracHer.

3. HaxmuTe v yaepxusante El B TeYeHne
3 cekyHA. MosasuTca BY nnn b,
4. Haxmute @ MosiBuTtCcA P46 .

5. Haxmute — / + Taimepa ans Bbibopa
YPOBHSI MOLLHOCTW.
YpoBHU MOLLHOCTHU

Cwm. MnaBy «TexHnyeckme gaHHbIeY.

NPEAYNPEXOEHUE
Y6eautech, 4TO BblOpaHHbIW
YPOBEHb MOLLHOCTU
COOTBETCTBYET HOMUHAnNy
npeaoxpaHuTenen,
YCTaHOB/EHHbIX Ha AOMAaLUHEM
areKkTpoLmTe.

* P46 — 4600 Bt
« P15— 1500 Bt
» P20 —2000 BTt
« P25 —2500 BTt
» P30—3000 BT
» P35—3500 BTt
» P40 — 4000 BT



5.13 Cucrtema ynpaBrneHus
MOLLHOCTbIO

Ecnuv npu BKMOYEHNN HECKOSBbKUX KOHOPOK
notpebnsemas MOLHOCTb NpeBbILLaeT
orpaHvyeHne anNeKkTponuTaHus, ata PyHKUns
OEennT JOCTYMHYK MOLLHOCTb MexXay BCeMu
KOH(hbopkamun. BapoyHas naHenb
KOHTPONMpPYeT CTyNeHb Harpesa Ans 3aLnThbl
nnaBKMX NpeaoXpaHNTenen, yCTaHOBMEeHHbIX
Ha AOMaLlUHeM 3reKTpoLuumTe.

+ Ecnu BapoyHas naHenb gocTuraet
MakcMMarnbHOW AOCTYNHOW MOLLHOCTU
(cm. Tabnnyky ¢ TEXHUYECKUMMN
OaHHbIMW), MOLLHOCTb KOH(POPOK
aBTOMaTUYECKN YMEeHbLLaeTCs.

* 3HayeHne MOLLHOCTU HarpeBsa
BblIOpaHHOW KOHGOPKK Bcerga byaet
npuoputetom. OcTaBLIascs MOLHOCTb
6yaeT pacnpegeneHa mexay paHee
BKITOYEHHbLIMW KOHdOpKamun B 06paTtHOM
nopsiake.

*  VHaukaumsa cTyneHn Harpesa KOHOPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHIKEHA,
YepeayeTcs Mexay u3HavanbHO
BbIOPaHHOW M YMEHbLLUEHHOW HACTPONKON
YPOBHS Harpesa.

» [oxguTecb, Noka gucnnen He
nepectaHeT MUraTb UMM HE NMOHU3UTCSA
YPOBEHb HarpeBa BblIbpaHHO KOHOPKN.
KoHdbopku 6yayT paboTtaTtb ¢
MOHWXEHHbIM YPOBHEM Harpesa. [pu
HeOoOX04MMOCTU BPYYHYIO MEHANTE
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OpPOK.

5.14 Hob?Hood

OT1a coBpeMeHHas yHKums ¢
MCMNONb30BaHNEM aBTOMATUKMK,
CBS3bIBAIOLLEV BAPOYHYHO NaHenb Co
cneynanbHoON BbITSXKOW. Kak BapoyHas
naHenb, TaK 1 BbITSHKKA NOAAEPKMBAIOT
coevHeHne Yepes NopTbl MHPaKpacHoOn
cBsi3n. CKOpOCTb BpaLLEHNs BEHTUNATOPA
3ajaeTcst aBTOMaTM4eCKM Ha OCHOBE Bbibopa
pexuma n TemnepaTypbl CaMon ropsyen
nocyapbl Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU. Takke
MMeeTCst BO3MOXHOCTb PYYHOW perynmnpoBkm
BEHTUNSATOPA NPY NOMOLLM BapOYHOM
naHenu.

B 60MbLlUMHCTBE BbITSXKEK
cucTeMa OUCTaHLMOHHOIoO
ynpasfeHns no yMon4yaHuio
BbIKNtoyeHa. MNMepen
MCNonNb3oBaHNeM yHKLUN
BKntounTe ee. bonee nogpobHyto
MH(opMaLMIO Bbl HanaeTe B
PykoBoacTBe nons3osartens
BbITSKKU.

ABTOMaTunyeckas pabora pyHKUNMN

[na aBTomatuyeckon paboTbl PyHKLMM
cnepgyeT yCTaHOBUTb aBTOMaTUYeCKUiA
pexum, Bblibpas 13 cnucka ot «H1» o «H6».
Mo ymonyaHuio Ha Bapo4HOW naHenu
BblOupaeTca pexum «H5».MNpn kaxgom
MCMNONb30BaHNM BapOYHOW NaHEeNM BbITSXKKA
pearnpyet Ha ee paboTy. BapouyHas
NMOBEPXHOCTb PErynupyeT CKOpoCTb
BpaLLeHNs BEHTUNATOPA, aBTOMATUYECKN
onpeaenss TemnepaTtypy KyXOHHOM NOCyAbl.

ABTOMaTUyecKkue pexumbl

ABToma- Kunenu )Kapkaz)
TU4eckas e1)
noacBeT-
Ka
Pexxum HO  Bebikn Bbikn Bbikn
Pexum H1  Bkn Bbikn Bbikn
Pexum Bkn Ckopoctb  CkopocTb
H2 3) BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa1 pa1i
Pexum H3  Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNSATO-
pa1i
Pexum H4  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNATO- BEHTUNSATO-
pa1 pa1
Pexum H5  Bkn Ckopoctb  CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNSATO-
pa1 pa2
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ABTomMa- KuneHu )Kapkaz)
TU4yeckas e1)
noaceeT-
Ka
Pexum H6  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNATO- BEHTUIATO-
pa2 pa 3

1) Bapquaﬂ NOBEPXHOCTbL onpeaendaeT Hanu-
Yne npovecca KuneHus u BblbupaeT coobpas-
HYH CKOPOCTb BEHTUNATOPA B aBTOMaTU4€CKOM
pexume.

2) BapouyHasi noBepxHOCTb onpeaensieT Hanu-
4ne npouecca Xapku 1 BbibnpaeT coobpasHyto
CKOPOCTb BEHTUNATOPA B aBTOMAaTU4ECKOM pe-
Kume.

3) [laHHbIf PeXxXUM BKIIOYAET BEHTUISTOP 1
NOACBETKY U HE OPUEHTUPYETCH Ha TemnepaTy-
py:

CmeHa aBTOMaTM4€eCKOro pexuma

1. BbikntounTe npubop.

2. T[lpuKocHuTECH K @ B TeveHune 3-x
cekyHA. [lucnnen saroputcs v noracHer.

3. [lpukocHuTech K EI B TeyeHune 3-x
ceKyHa.

4. HeckonbKo pa3 KOCHUTECH @ rnoka He

oTobpasuTtcs (1),

KocHutecb + Tanmepa, YTobbI BbIOpaTh

aBTOMAaTUYECKUIA PEXUM.

@ [ina ynpaBneHus BbITSHKKA
HenocpeCTBEHHO C NaHenu
BbITSKKN BbIKIHOUUTE
aBTOMAaTUYECKMNIA PEXMM.

o

@ Mo OKOHYaHWMM NPUrOTOBNEHMUS U
BbIKIIOYEHUW BapOYHOW NaHenm

BEHTUNSATOP BbITSKKMA MOXET
paboTaTb elle HekoTopoe
Bpems. o npoLecTBMmn 3TOro
BPEMEHW cUCTEMA OTKIOYaeTCst
W He JonycKaeT Cny4anHoro
BKIMIOYEHUS BEHTUNATOPA B
cnegytowme 30 cekyHA.
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Py4How BbIGOp CKOPOCTU BeHTUNATOpPA
[aHHOW yHKLMEN Takke MOXHO
nonb3oBaTbCa BPYYHyto. [1ns aToro

KOCHUTECb =, Korga BapoyvHasi NOBEPXHOCTb
BKMOYeHa. JTo AelcTBME BbIKMoYaeT
aBTOMaTUYeCKyt paboTy PyHKLMMN 1
NMoO3BOSISIET MEHATb CKOPOCTb BEHTUNATOPA

BpYy4Hyto. [pn Haxxatum Ha = cKopoCTb
BEHTUNSATOPA yBENMYMBAETCA HA OOWH
ypoBeHb. [1pn AOCTUXEHNN MaKCUManbHOro

YPOBHS crieflytoliee HaxaTne Ha =
NepeBoaNT CKOPOCTb BEHTUIATOPA BbITSHKKMA
Ha ypoBeHb «0», YTO NPUBOAUT K €ro
ocTaHoBKe. [Insi NOBTOpHOro 3anycka

BEHTUITATOPA Ha CKOPOCTU «1» KOocHUTECH =.

@ [nsa BkntoyeHns
aBTOMaTUYECKOro pexuma
BbIKITOYMTE BApPOYHYIO

NOBEPXHOCTb N CHOBaA ee
BKno4uTe.

BkrnoyeHue noacBeTkn

MiMeeTcsa BO3MOXXHOCTb HACTPOUTL
aBTOMaTUYeCKOe BKIOYEHME NOACBETKN Npun
KaXX[I0OM BKITFOYEHUM BapoyHOM naHenu. Ans
3TOro 3afanTe aBTOMaTUYECKUI PEXNM,
BblOpaB n3 cnucka oT «H1» o «H6».

@ Yepes 2 MUHYTLI nocne
BbIKITIOYEHUS1 BAPOYHON MaHenu

noAacBeTKa Ha BbITAXKe
BbIKITKOYaeTCcA.



6. NMOJIE3HbLIE COBETbI

BHUMAHUE!

CwM. rnaBsbl, cofgepxaliyme
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

6.1 NMocyna
@ B MHAOYKUMOHHBIX KOHOopKax
ncrnonb3yeTcs
3MNeKTPOMarHUTHoE More,
KOTOpOE 0YeHb BbICTPO
HarpeBaeT nocyay.

Vcnonb3yinTe MHOYKUMOHHBbIE KOHCOPKM C
noaxoasiLent KyXoHHOW Nocyaon.

* [IHo nocyabl AOIMKHO ObITb Kak MOXHO
©onee TONCTbIM U MNIIOCKUM.

« T[pexae Yyem cTaBuTb Nocyay Ha
BapOYHYH MOBEPXHOCTb, yoeanTech B
TOM, YTO OHO MOCYAbl CyXO€e N YUCTOoe.

* Bo unsbexaHune nosiBneHust uapanuH He
OBUranTe n He TpUTe NOCyaow
CTEKINOKEPAMUYECKYO MOBEPXHOCTD.

MaTepuan nocyabl

* nNpaBUNbHO: YyryH, CcTanb,
AManunpoBaHHasa cTtarnb, HepXXaBetLllasa

cTarb, Nocyaa ¢ MHOrOCMONHBLIM AHOM (C

Haanexallern MapkMpoBKOM
npounsBoaUTENS).

* HenpaBWUIIbHO: aNtOMUHWIA, Mefp,
naTyHb, CTEKNo, kepamuka, hapdop.
MNocypa noaxoauT ANA UCNoONb30BaHUA
Ha UHAYKUMOHHbIX BapO4HbIX NaHensx,

ecnu:

* BOAa O4YeHb ObICTPO 3aKkMnaeT Ha
KOH(pOopKe, Ha KOTOPOW 3afaHa
MaKkcumarnbHas CTyneHb HarpeBa;

* MarHuT NpuTArMBaeTcs K AHy nocyabl.

Pa3mepbi nocyabl

*  NHAOYKUMOHHbIE KOHGOPKK
aBTOMaTUYeCKN NOACTpanBaloOTCst MOA
pasmep gHa nocyapl.

* O dPeKkTUBHOCTb KOH(POPKM 3aBUCUT OT
AvameTpa KyxoHHou nocyapl. MNMocyaa ¢
OHULLLEM, pa3mMep KOTOPOro MeHbLLE
MWHUManbHO AOMYCTUMOro, nonyyaeT
NULWb YacTb 3HEPruun, n3nyyaemor
KOH(OOPKOM.

Mo coobpaxeHnsam GesonacHoCTn 1 Ans
OOCTUXEHUA ONTUMAarnbHbIX Pe3ynbTaToB
NPUroTOBINEHUS HE UCMONb3YWTE
KyXOHHy0 nocyay 6onbLuero pasmepa no
CpaBHEHUIO C Pa3MepoM, yKa3aHHbIM B
cneyndmrkaymmn koHdopok. He xpaHuTe
nocyay psAOM C MaHenbo ynpaBrieHns BO
BpEeMsi MPUroToBMNEHUst. OTO MOXET
noBnuATL Ha paboTy naHenu ynpasneHus
WA CIyYanHo BKIMOYNTb DYHKLUN
BapOYHON naHenu.

@ CM. «TexHn4yeckme aaHHbIe».

6.2 Llym BO BpemsA paboTbl

Ecnu BbI ycnbiwanu:

NoTpecknBaHWe: Nocyaa U3roToBneHa u3
HECKOMNbKMX MaTepuanoB (MHOrOCIONHOe
[OHO).

CBWCT: UCMOMb3yeTcsi KoOHGopKa, Ans
KOTOPOW 3afaH BbICOKUA YPOBEHb
MOLLHOCT, @ Nnocyaa U3roToeneHa u3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

"'yn ncnonb3yeTcs BbICOKU YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

MolenknBaHne npoucxoasT
3NEKTPUYECKNE NEPEKITIYEHNS.
LLinnexue, xyxokaHme pabotaet
BEHTUNATOP.

310 HopMmanbHoe siBreHne. OHO He
roBOPUT O KaKOW-NIMG0 HEUCNPABHOCTM.

6.3 Oko Timer (Tanmep Eco)

C Lenblo 9KOHOMMU 3NEKTPOIHEPT N
HarpesaTeflb KOH(OPKN aBTOMaTU4ECKN
BbIKMOYAETCA A0 TOro, Kak Npo3By4nT
curHan Tammepa obpaTtHoro otcyeTa. Bpewms
paboTbl KOHOPKN NPY ITOM 3aBUCUT OT
BbIOPaHHOro YpPOBHSA HarpeBa 1 BpEMEHH
NPUrOTOBIEHNS.

6.4 Mpumepbl UICNONb30BaHUA
BapoO4YHOW naHenu

COOTHOLLIEHWE YCTAHOBKM YPOBHS Harpesa u
3HepronoTpeGneHns KOHAOPKU He sBNseTCs
NHEeVHbIM. Tpy yBENUYEHUN YPOBHS
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Harpesa noTpebneHne aneKkTpPosHeprum
BO3pacTaeT He B OAMHAKOBOW NPOMNOPLUN.
OTO 03Ha4aeT, YTo Ha CpeHEM YPOBHe
HarpeBa KoHdopka NoTpebnseT MeHee
NONOBMHbI OT CBOE HOMUHAaNbHOM

MpviBeAeHHbIE HXE AaHHbIE B
Tabnuue aBnsTCA
OPVEHTMPOBOYHBIMMU.

MOLLHOCTH.

YpoBeHb Ha- Ha3HaueHue: Bpemss  CoBeTtbl

rpeBsa (MuH)

1 CoxpaHeHve NpUroToBneEHHbIX Bniog no rotoB-  3akporiTe nocyay KpbILIKOM.

- TENnbIMU. HOCTMN

1-3 [onnanackuii coyc, pactannveaHue: 5-25 Bpems oT BpemeHu nepemelumnsaiite

CNMBOYHOrO Macna, LWoKosaaa, xena-
TUHa.

1-3 CryuieHne B36uTbIN omneT, 3anedeH- 10 - 40 [oTOBbTE NOA KPbILLKOW.
Hble anla.

3-5 [NpuroToBneHune puca v MONOYHbIX 25-50 [oGaBbTe BOAbl B KONMYECTBE, Kak
611104 Ha MeANeHHOM OrHe, pasorpes MWHUMYM BBOE MNpeBbilLatoLLem Ko-
rotoBbIx 6ntoa,. nuyecTBo puca. MNepemelumsarite Mo-

NoYHble 6noaa Ha cepeaviHe NpUroTo-
BIIEHUS.

5-7 MpuroToBneHve Ha napy oBOLLEN, 20-45 [oGaBbTe HECKONBbKO CTONMOBbIX NOXEK
pbIGbI, Msica. KUOKOCTU.

7-9 MpuroTtoBnenne kaptodens Ha napy. 20 - 60 Mcnonb3yiiTe makc. % n Bodbl Ha 750

r kapTodens.

7-9 [MpuroToBneHne 3HaunTenNbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 1 XnMAKOCTM NIMOC UHTPEANEHTbI.
€MOB MULLK, pary u cynos.

9-12 INerkas obxapka: ackanorbl, «KKOPAOH Mo roToB-  [lepeBepHUTE MO UCTEYEHUW NOMOBU-
6no» U3 TENSATUHBI, KOTNETbI, OTOUB- HoCTU Hbl BDEMEHM MPUrOTOBMEHMS
Hble, COCUCKW, NeYeHb, 3anpaBka 13
MyKM, i@, 6rnHbI, MOHYUKN

12-13 CunbHas obxapka, kapTodernbHble 5-15 [NepeBepHWTE MO UCTEYEHUW MOMOBK-
onaabw, CTelikn 3 dune roBsagnHbI, Hbl BDEMEHM NPUrOTOBNEHMSA
CTEeNKN.

14 KunsueHve BoAbl, 0OTBapvBaHNe MakapoHHbIX M3aennii, obxapmBaHne Msaca (rynsiu, xxapkoe
B ropLuoykax), obxapusaHve kaptodens Bo gppuTiope.

P Kunnsuenne 6onbLuoro konuyecTsa Boapl. BknioveHa dyHkuna PowerBoost.

6.5 YKkaszaHua un pekomeHzaumm no
ncnonb3oBaHuto Hob?Hood

Mpu ncnonb3oBaHUK BapOYHOWN NaHenm ¢
OaHHOWN DYHKUMeNn:

+  3awumwarite naHesnb BbITSHXKM OT NPSAMOro
COJIHEYHOr O CBeTa.

* He HanpaBnsnTe Ha NaHenb BbITSKKN
CBET OT ranoreHoBbIX namn.

* He HakpbiBanTe naHenb ynpasneHns
BapOYHOW NaHenu.
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He nepekpbiBanTe curHan mexay
BapOYHON NaHesbio N BbITSXKON
(Hanpumep, pyKon, py4Kor KyXOHHOW
nocyapbl UNn BbICOKOW kacTptonein). Cm.
PucyHok.

BbiTsikka Ha PUCyHKe npuBegeHa nuulb B
KayecTBe npumMepa.



@ Vicnonb3oBaHue apyrux
nNpubopoB C ANCTAHLMOHHbBIM

ynpaBneHnem MOXeT NPUBECTM K
GnokupoBaHuio curHana. He
ncnonb3ynTe Takne npubopbl
PSIOOM C BapOYHOM NaHesbio BO
Bpems paboTbl Hob?Hood.

7. YXOO N YNCTKA

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cofepxalime
CBefieHnsi No TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

7.1 O6wasa nHdopmauus

+ BapouHyto naHenb HEO6X0AMMO MbITb
nocne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.

* Cnegute 3a Tem, 4TO6ObI AHO Nocyabl
Bcerga Obino YUCTbIM.

* LapanuHbl unv TeMHble NATHa Ha
NMOBEPXHOCTU He BMUSAIOT Ha paboTy
BapOYHOWN NaHenu.

* Vcnonb3ynTe ANs o4MCTKM cneyunansHoe
CpeacTBo, NpeAHas3HavYeHHoe ansi
OYMCTKN BAPOYHbIX NaHenewn.

* Wcnonb3ynTe cneymanbHbli ckpebok ans
cTekna.

7.2 Ynctka BapoO4HOM NOBEPXHOCTHU

* YpananTte HeMeAneHHO:
pacnnaBneHHylo nnacrtmaccy,
MONNITUIEHOBYIO NIIEHKY, caxap v

BbITshKKM, noaaepxuBaroLme oyHKLUIO
Hob?Hood

YT06bI Y3HaTb O BCEX BbITSXKKAX,
NOAAEPKUBAIOLLMX SAHHYIO (DYHKLMIO,
BOCMONb3yNTECh HaWMM BeG-CanTom.
BbiTaxku Electrolux, nogaepxusatowme
AaHHY0 (DYHKUMIO, AOMKHLI UMETb CUMBON

nviLLeBble NPOAYKThI, coaepXalume caxap,
MHa4e AaHHble 3arpsi3HEHNst MoryT
NPUBECTY K NOBPEXOEHUIO BAPOYHOW
nosepxHoctn. CobnioganTe
OCTOPOXXHOCTb, YTOObI HE 0BXEeYbCs.
Pacnonoxute cneumanbHbii ckpebok nog,
OCTPbIM YTfIOM K CTEKMAHHOM
NOBEPXHOCTW W ABUranTe ero no aTon
NMOBEPXHOCTW.

» Tlocne TOro, kak NPMGOP NONMHOCTLIO
OCTbIHET, yaansauTe: N3BeCTKOBblE
NsiTHa, BOAsIHbIE Pa3BOAbI, Kannu xupa,
bnectawme benecble NATHa C
MeTanMyeckum oTnMeom. BapouHyto
NOBEPXHOCTb CreayeT YNCTUTb BRaxHoM
TPSAMNKOW ¢ HeabpasnBHBIM MOKOLLMM
cpencTeoM. [locne YNCTKU BbITpUTE
BapOYHY MOBEPXHOCTb HAaCyX0 MArKOW
TPSAMNKOW.

* YpganaunTte nsATHa ¢ MeTanM4eckum
OTNIMBOM, U3MeHsoLWmne
nepBOHavanbHbIN LBET NOBEPXHOCTU:
AN 9TOro NpoTpuTe
CTEKNOKEPaMMNYECKYH MOBEPXHOCTb
TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOW C YKCYCOM.
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8. YCTPAHEHME HEVUCMPABHOCTEMN

BHUMAHUE!

A

Cwm. rnasebl, cogepatime

CBefieHns Mo TEXHUKE

©6e3onacHocTu.
8.1 Yto penartb, ecnu...

Mpo6nema

BapoyHas naHenb He BkntovaeT-
csl Unn He paboTaer.

Bo3amoxxHas npuunHa

BapouHas naHenb He nogkntoyeHa K
WCTOYHUKY MUTAHUA UIN MOOKIHYe-
Hue npousseeHo HeEBEPHO.

Cnocob yctpaHeHus

[MpoBepbTe NpaBUNLHOCTL NOAKMOYE-
HUA Bapquoﬁ naHenu n Hanu4ne Ha-
npsxeHue B ceTu.

CpaboTtan npeaoxpaHuTens.

MpoBepbTe, ABMSIETCS N NPeaoxpa-
HUTENb NPUYMHOW HEVNCNPaBHOCTY.
Ecnu npepgoxpaHutenb NOCTOSHHO
cpabaTbiBaeT, obpaTuTech k kBanngu-
LIMPOBaHHOMY 3MEKTPUKY.

He 3apaBaiTe HUKaKOro ypoBHs Ha-
rpesa B TeyeHve 10 cekyHa.

MoBTOPHO BKMIOUNTE BApOYHYIO Na-
Henb 1 MeHee Yem yepes 10 cekyHA
yCTaHOBUTE YPOBEHb Harpesa.

Bbl 04HOBpEMEHHO KOCHYNUCHL ABYX
nnv 6onee 4aTYMKOB.

KocHutech TONbKO 0AHOro Aatyumka.

Pa6oTaet Mayaa.

CM. «ExenHeBHOe NCNONb30BaHME.

Ha nanenu ynpasneHus Kanan soAbl
nnn xupa.

OumMCTUTE NaHenb YNpaBreHus.

BblaaeTcs 3BykoBoW curHan, u
Bapo4Has NaHesb BbIKMIOYaAETCS.
BblgaeTcs 3BykoBOW curHan, ko-
raa BapoyHasi naHenb BbIKIHo-
YyaeTcs.

Ha oavH nnn Heckornbko A4aTYmKkoB
MOSIOXWMIIN NMOCTOPOHHUIA MpeaMeT.

YpaanuTe NnoCTOPOHHWUIA NpeaMeT ¢
[aTuYMKOB.

BapoyHast naHenb BbIKMOYaeTCs.

Ha patuuke (D okasarcsi NoCTOPOH-
HWI Npeamer.

Ypanute NnoCTOPOHHWI NpeaMeT ¢
Aatymka.

He Bkntovaetcs nHOMKaTop octa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, NOCKONbKY
paboTana B Te4eHMe CIULLKOM KO-
POTKOro BPEMEHMN U NOBpeXaeH
AaTunk.

Ecnu koHdopka npopaboTana gocra-
TOYHO AOMro, YTOObI HarpeTbecs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC-
HbI LLEeHTP.

He pa6oTaet Hob2Hood.

MaHenb ynpaBneHus HakpbITa.

CHumunTe I'IOCTOpOHHI/IVI npegvert c na-
Henu ynpasneHus.

|/|CI'IOJ'Ib3yeTCFI O4Y€eHb BbICOKasA Ka-
CTpHons, KoTopas 6n0K|/|pyeT curHarn.

Vcnonb3yiiTe KacTpONo MEHbLUNX
pasmepoB, NepecTaBbTe ee Ha Apyryio
KOHOPKY UK OTPerynmpymTe BbITSX-
Ky BPpYYHYyt0.

He paboTtaeT ABTOMaTMYeCKMiA
Harpes.

KoHdpopka ropsyas.

[ante koHOPKe Kak cneayeT OCTbITb.
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Mpobnema

Bo3moxHasa npuunHa

Cnocob yctpaHeHusA

YcTaHoBNEH MakCMmarnbHbIA ypo-
BEHb Harpesa.

MakcmmanbHbIn ypoBeHb Harpesa
MMeeT TaKyto e MOLLHOCTb, Kak npu
BKMIOYEHUW BbIGPaHHOM YHKLWN.

Ha gncnnee yepepytotcs asa
pasHbIX YPOBHS HarpeBa.

Pab6otaeTt Cucrtema ynpasneHus
MOLLHOCTbHO.

CM. «ExxeaHeBHOE UCMOMb30BaHMEY.

[aTtunkn HarpeBatoTcs.

Mocyaa cnuwkom GonbLuas um Bbl
MOCTaBUMM €€ CANLLKOM Grn3Ko K
anemeHTaM ynpasneHus.

Mpw ncnonb3oBaHum GonbLuol nocyabl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
AHWE KOHOPKM.

Mpy HaxaTnM Ha AaTyYMKK NaHe-
NV ynpaBneHns OTCYTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

3BYyKOBasi CUrHANM3aLWs OTKIOYe-
Ha.

BkntounTe 3ByK. CM. «ExxegHeBHOE mc-
NoNb30BaHMe.

3aroputcs .

Pab6otaet 3awwTa ot geten unu
Brokup. KHOMOK.

CmM. «ExxeqHeBHOE UCMONb30BaHMEY.

3aroputcs

Ha koHdopke oTcyTCTBYET Nnocyaa.

[MocTaBbTe Ha KOHPOPKY nocyay.

Henoaxopsawwmii Tvn nocyapl.

Vcnonb3yiTe NoAXoAsLLYHO NOCyAy.
CMm. «YKasaHusa u pekomeHaaumum.

[nameTp AHa Nocyabl CAULIKOM Ma-
TNeHbKUI NS JAHHOW 30HBbI.

Vcnonb3yite nocyay noaxoaawmx
pa3mepoB. CM. «TexHu4eckme faH-
Hble».

3aropaeTtcs 1 umdpa.

Mpowusowna owwnbka B paboTe Ba-
POYHOW NaHenu.

BblIkntounTe 1 cHoBa BKMOUNTE BapoY-
Hyto naHenb cnycTs 30 cekyHa. Ecnn

CHOBa 3aropuTcs , OTKMIOYMTE Ba-
POYHYIO0 NaHenb OT CEeTU 3neKTponuTa-
Hus1. MpumepHo Yepesd 30 cekyHA CHO-
Ba BKIIOUMNTE BapOYHyto naHenb. Ecnn
HeuncnpaBHOCTb YCTPaHWUTb He yaa-
nocb, 06paTUTECH B aBTOPU3OBaHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

PasgaeTcst NOCTOSIHHbBINV 3BYKO-
BOW curHan.

HenpaBMl‘IbHOe NoAKNK4YyeHne K
SJIeKTpoceTH.

OTKNIoYMTE BAPOYHYHO NaHesb OT CeTh
anekTponuTaHus. O6paTuTecs K kBa-
MULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY MK
npoBepbTe NPaBUMbHOCTb YCTAHOBKM
npubopa.

8.2 Ecnu npoGnemy He yaanocb

pewnTb...

Ecnu camocTosiTeNbHO CNpaBuTLCA C
npobnemoii He ygaetcs, obpaTtuTech B

coobLeHne o6 owwmnbke. YbeamTech, 4TO
BapoYHas NaHesb aKCMnyaTnpoBanach
npaBuUIbHO. B cny4vae Hel'lpaBI/IJ'IbHOVI
akcnnyataymmn npubopa TexHUYeckoe
obcnyxvBaHue, NpegocTaBnsemMmoe

marasuH, B KOTOPOM Gbin NpuobpeTeH
npubop, N B aBTOPMU30BaHHBIV CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLunTe cBEeAeHWs, ykasdaHHble Ha
Tabnuyke ¢ TeXHUYECKMU AaHHBIMU. Takke
npenocTaBbTe KO CTEKNOKEPAMUKH,
COCTOALLMIA 13 Tpex Lmdp (OH ykasaH B yrmny
CTEKMNSIHHOW MaHenw), 1 NosiBNsioLLeecs

crneymnanmcTamm CEpBUCHONO LIEHTpa unm
npoAasua, 6yaeT nnaTHbIM, JaXe eciv CpoK
rapaHTuu ewue He uctek. MiIHdopmayusa o
rapaHTUAHOM CpPOKe M aBTOPM30BaHHbIX
CEPBUCHbIX LieHTpax npueegeHa B
rapaHTUHOM CBUAETENbCTBE.
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9. TEXHUYECKWE OAHHBIE

9.1 Tabnnyka ¢ TeXHU4YeCKUMu
OaHHbIMU

Mopens CIL61443C
Tun 62 B4A 00 AA
MHaykums 4.6 kBT
CepuiiHbiii Ne.................
ELECTROLUX

9.2 Cneuundmkaumsa KOHOPOK

MpogykToBbi Homep (PNC) 949 599 142 00
220-240 B 50-60 Iy,

MaroTtoBneHo B l'epmaHum

4.6 kBT

cex

KoHdopka HomuHanbHasa PowerBoost [BT] MakcumanbHaa  [OuameTp nocyabl
MOLLHOCTb (Mak- npogomxutenb- [Mm]
CUMarnbHbIN HOCTb
YpOBeHb Harpe- PowerBoost
Ba) [BT] [MuH.]
MepenHas nesas 2300 3200 10 125-210
3aaHas nesas 1800 2800 8 145 - 180
MepegHsas npaBas 1400 2500 4 125-145
3apgHsas npaeas 1800 2800 8 145 - 180

MoLLHOCTb KOHGPOPOK MOXKET HE3HAYUTENBHO

OT/IMYaTLCS OT MPUBEAEHHLIX B Tabnuue
ZdaHHbIX. OHa MeHsieTcsl B 3aBMCMMOCTU OT
maTtepwvarna u paamepa KyXxoHHOM nocyabl.

[na goctuwkeHnsa onTumanbHbIX pe3ynbTaTtoB

NMPUrOTOBIIEHUS UCMONb3YATE KYXOHHYIO
nocyay, ouameTp KOTOPOW He MpeBbILLaeT
yKka3aHHbIli B Tabnumue.

10. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTVIBHOCTb

10.1 UHdpopmauumsa o6 nsgenuun*

Mogenb

CIL61443C

Tun kKOHGOPOYHON (BapOYHOI) NaHenu

BcTpavBaemas BapoyHas

naHenb
KonuyectBo paboymx 30H n/unm y4actkos 4
TexHonorusa HarpeBaHus WNHpykums
[nameTp nonesHon paboyeli NOBEPXHOCTU AN Ka- MepenHasa nesas 21,0 cm
XOOW 3NeKTpuYeckn HarpeBaemon paboyei 30Hb! 3agHsas nesas 18,0 cm
(D) MepenHsas npaBas 14,5 cm
3apgHsas npaeas 18,0 cm
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MoTpebneHve aHeprum kaxgov paboyelt 30HbI UNu
yyacTtka Ha kunorpamm (EC electric cooking)

177,0 BT-u/kr
175,3 BT-u/kr
180,2 BT-u/kr
174,6 BT-u/kr

MepepHsas nesas
3agHsas nesas
MepepnHsas npaBas
3agHsas npaeas

MoTtpebneHne aHeprum KOHDOPOUHOIA (BapoyHOI) NnaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob)

176,8 kBT-u/kr

* ins EBponeiickoro Coto3a B cooTBeTcTBUM ¢ EU 66/2014. inst Benapycu B cootBeTcTBUM ¢ CTB 2477-2017,

Mpunoxexune A. [inst YkpaunHbl B COOTBETCTBUM C 742/2019.

EN 60350-2 - BbiTOBbIE 3nekTpuyeckne npubopbl ANsi NPUroToBrReHUs Nuwm — Yactb 2: BapoyHble naHenun — Me-

TOAbI N3MEPEHWIA SKCTIyaTaLMOHHbBIX XapaKkTEPUCTUK

10.2 KOHOMUS INEKTPOIHEPIrUn

|/|CI'IOJ'Ib3yFI npmBeaeHHble HXe
pekomeHgauunm, MOXXHO 3KOHOMUTb
ANEKTPOIHEPIN0 BO BpEMA NPUTOTOBIIEHUSA.

» [lpwn HarpeBe BoAbl Ha HanuBanTe
Gonblue BoAbl, YeM TpebyeTcs.

+ [1o BO3MOXHOCTM BCErAa HakpblBante
NOCyAY KPbILLIKOMW.

* [lpexae Yem BKMUNTb KOHGOPKY,
MoCcTaBbTe Ha HEE KYXOHHYIO NocyAy.

* [locyay MeHbLUMX pa3mepoB CTaBbTe Ha
KOH(POPKN MEHbLUNX pa3MepoB.

» Bcerpa ctaebTe nocyay
HenocpeacTBEHHO MO LeHTPY KOHMOPKH.

* VcnonbayliTe ocTaToyMHOE Tenno Ang
noaaepXXaHns Ny B ropsiyem
COCTOSIHVUM UK ANS pacTannmBaHus
NpOAYKTOB.

11. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEQbI

MaTepuanbl ¢ CUMBOSIOM l‘f:) cnepyet
chaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
YNakoBKY B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans coéopa BTOPUYHOTO cbipbsi. MpuHumas
yyactue B nepepaboTke cTaporo
3aneKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bel
rnomMoraeTe 3aluUTUTb OKpY>KatoLLyto cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbibpacbiBaiiTe

BMeCTE C ObITOBbIMW OTXO4aMMU 6bITOByP0

TEXHUKY, NOMEYEHHYIO CUMBOIOM b4 Mpn6op
cnefyeT AOCTaBUTb B MECTO Pa3faesibHOro
HakonneHust 1 cbopa oTXo40B NOTPebneHns
Unun B NyHKT cbopa MCcnonb3oBaHHOM
ObITOBOV TEXHUKWM ANS nocneayoLen
yTunusauum.

Stockholm, LBeuus

Ten.: 8-800-444-444-8

M3rotoBneHo B MepmaHunm

[aTta n3rotoBneHuns nsgenus ykasaHa B ero CeEpuHoM Homepe, rae
nepsasi uudpa Homepa COOTBETCTBYET NocneaHen uudpe roga
N3roToBMEHWs, a BTopas 1 TpeTbs Ludpbl — NOPSAKOBOMY HOMEpPY
Hepenu. Hanpumep, cepuinHbin Homep 14512345 o3HavaeT, 4To
nsgenue n3roToBneHo Ha copok naton Hegene 2021 roga.

MaroTtosutens: Electrolux Appliances AB, St. Goransgatan 143, 105 45

VIMNopTEp 1 yNnonHOMOYeHHasi U3roToBUTENEM OpraHn3aums:
00O "3nektpontokc Pyc”, KoxxeBHuuveckuii npoesa 1, 115114, Mockaa,

PYCCKUM 123



MU OYMAEMO NMPO BAC
Oskyewmo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHnii Bamu BUpi6 CTBOPEHO Ha OCHOBI
HaraTtopiyHoro npocpeciiHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — ROro
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Mpo Bac. TOMy nif, 4ac MOro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTn
BMEBHEHI B TOMY, LLO LLOpa3y OTpUMyBaTMMETE BiAMIHHI pe3ynbTaTu.
JTackaBo npocumo go Electrolux.
BipBipanTe Haw Beb6-cauT, Wo06:
OTpumaTyi Nnopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
@ iHbopMmaLito LWOAO CepBicy Ta PEMOHTY:
www.electrolux.com/support
g 3apeecTpyBaTy CBili NPOAYKT ANs KpaLloro o6cnyroByBaHHs:
a/ www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepiany i opuriHanbHi 3an4acTvHy ANs BaLIOro
% npunagy:

www.electrolux.com/shop

AONMOMOTIA KNIEHTAM TA OBCJ1YTOBYBAHHA

BukopucToByiTe nuile opuriHanbHi 3anacHi 4acTuHW.

3BepTaKyrch 40 HALIOro aBTOPNU30BaHOroO CEPBICHOrO LEHTPY, HEOOXiAHO MaTu Taky
iHdpopmauito: moagens, Homep BUPOBY, cepiiHni HoMep.

IHcbopmaLito MOXHa 3HAWTK Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMK AaHUMMU.

AN MonepemxeHHs / Baxxnuea iHdopmalia npo 6esneky
(® 3aransbHa iHdopMaLia Ta pekomeHgauii
IHdbopMaLis LWoA0 3aXMCTy HaBKOMULLIHBOIO CepeaoBuMLla

Moxe 3miHnTUCA 6e3 ONoBILLEHHS.

3MICT

1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKN BESIEKN........ooi e 124
2. IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU BESMEKM.......oviiiiieieieisiicie e 127
3. BCTAHOBIIEHHA. ... s 129
4. OTTNC BUIPOBY ... e 131
5. WWOOEHHE BUKOPUCTAHHSA ... 133
6. TIOPALMN | PEKOMEHIALIT. ...ttt 138
7. O0OTTIAL T OUULLEHHA. ... 140
8. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ... 140
9. TEXHIMHI JAHL ..o s 142
10. EHEPTOE®PEKTUBHICTD. ... 143

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKM Yepes HenpaBuiibHe
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BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i 4OCTYMHOMY MiCLi 3 METOO
KOPUCTYBaHHSA B ManibyTHbOMY.

1.1 be3neka giten i BpasnuBux ocid

- [itv Big 8 pokiB Ta ocobun 3 obMeXeHNMU iIUYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npunagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA Npuiagom Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
pusuki. [litn oo 8 pokis Ta 0cobun 3 BaXKOKo Ta
KOMMIEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nuay npunagy nve 3a yMmoBM, SKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSM.

He possongnTte gitam rpatucs 3 npunagom.

TpumanTe yci nakyBasbHi MaTtepianu nogarni Big giten ta
YTUII3yNUTE 1X HANEXHUM YMHOM.

MONEPEOXXEHHA: He po3sonanTe Aitam Ta AoOMaLUHIM
TBapuHaMm 3HaxoguTtuca nobnuay npunagy nig yac moro
poboTn abo oxonomxeHHs1. [Npu poboTi BIAKPUTI enemMeHTu
CUNbHO HarpiBarTbCS.

Akwo npunapg ocHaleHo 3acobamu 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXiaHO akTUBYBaTMW.

YunweHHs abo obcnyrosyBaHHS npunagy AitbMu
A03BONAETLCA NuMLe Nig HarnsagoMm.

1.2 3aranbHi npaBuna 6e3nekun
MOMEPEOXXEHHA! MpucTpin i horo BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo OyTu
obepexHnm, Wwob He TopKkaTUCS HarpiBanbHUX efTEMEHTIB.
MOMEPEOXXEHHA! NoTtyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapunbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YN OfiT MOXE CIPUYNHUTU
MOXeXY.
HIKOJ1 He HamaranTecs 3aracuti BOroHb BOAOH0.
HaTomiCTb BUMKHITb Npuniag i HaKpUinTe YUMOCb BOrOHb,
Hanpuknag KpULKOK abo NPOTUMOXEXHUM MOKPUBASIOM.
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OBEPEXXHO! lNMpunag He noBUHEH ByTK NigKIHO4YEHNM
Yyepes 30BHILLHIN NepemMuKkad, Hanpuknag Tanmep, abo
NiAKNIOYEHU 40 MEPEXI, WO perynsipHO BMUKAETbCSA Ta
BYMUKAETLCS CNY>X60BMM NPUCTPOEM.

OBEPEXHO! HeobxigHO CTeXMTK 3@ NpOL,EeCOM rOTyBaHHS.
HeobxigHo 6e3nepepBHO CTEXUTU 3@ KOPOTKOTPUBASTUM
NPOLLECOM FrOTyBaHHS.

MOMNEPEOXXEHHA! Hebe3neka 3anmaHHsA. He 36epirante
peudi Ha NOBEPXHSX ONA rOTYBaHHA.

MeTaneBi npeameT (Hanpuknag, HoXi, BUOENKN, NOXKM Ta
KPULLIKM) HE MOXHa KNacTu Ha BapuUibHY NOBEPXHIO,
OCKINbKN BOHU MOXYTb Harpitucs.

He kopucTtynTeca npunagom, OKu 1horo He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLHO.

He BMKOpUCTOBYNTE NapooynLLyBay Ans OYULLEHHS
npunagy.

[Micna KopucTyBaHHSA €NeMeHTOM BapUsbHOI NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a AONOMOIOH BigNOBIAHOT py4ykn. He
nokrnaganTeca Ha AeTeKTop OeKo.

- AKWwo cknokepamivyHa/CKnsHa NOBEepPXHA TPiCHE, BUMKHITb
npunag Ta Big'egHanTe NOro Big MepeXi XXUBIEHHS. AKLLO
npunag nigknioyYeHo 4o MepeXi XX1BneHHsa 6eanocepeaHbo
Yyepes po3nofinbHy KOpoOKy, BUAMITE 3anoBiKHUK, LLO6
BIOKMIOYNTU Npunag Big mpKeperna XusrneHHs. Y 6yab-skomy
BUNaAKy, 3BEPHITLCS 4O aBTOPM30BAHOIoO CEPBICHOIO
LEeHTpY.

Y pasi NOWKOAKEHHSA Kaberto XXMBMNEHHS 3BEPHITbLCA Ans
NOro 3amiHn 0o BUPOBHMKA, aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO
LIEeHTPY 4M iHWOT KBanigikoBaHoi ocobun. PobuTtu ue
CaMOCTIHO Hebe3ne4Ho.

MOMNEPEOXXEHHA! BukopuctoByinTe nuiie 3anobiKHUKK
BapWIbHOI NOBEPXHi, po3pobreHi BUPOOHNKOM NPUCTPOLO
ANS NPUroTyBaHHSA, BU3HaHI NpuaaTHUMKM 40 BUKOPUCTAHHS
BiANOBIQHO A0 iIHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BUpobHUKa
abo BbyaoBaHi y NpucTpin. BukopmuCcTaHHS HEHANEXHNX
3anobiKHMKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.
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2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 YcTaHOBMEHHSA

NONEPEMXEHHA!
YcTaHoBnoBaTy Lel npunag,
NOBUHEH NWLLE KBanigikoBaHWn
daxiseLb.

é NONEPEMXEHHA!
IcHye pu3uk TpaBMyBaHHsi a6o
MOLUKOKEHHS npunagy.

[ToBHiCTIO 3HIMITb YNaKoBKy.

He BCTaHOBMIONTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE

MOLLIKOZPKEHWNI Npunag.

[oTpumyiTecs iHCTPYKUi 3i

BCTAHOBIEHHS, LLIO MOCTaYaloTbCsl pa3oM

i3 npunagom.

[oTpumyrTecs BUMOr LOAO MiHIManbHOI

BiCTaHi A0 iHLWMX Npunagis yn

npegmeTiB.

BynbTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst

npunagy, OCKiNbKy BiH BaXKWIA.

BukopucToBynTe 3aX1CHI pykaBUYKM Ta

B3YTTS, LLO NOCTA4YaeTbCA B KOMMIEKTI.

3axucTiTb 3pi3n 3a 4ONMOMOrot
yLinbHIOBanbLHOro marepiany, o6
3anobirTv NPOHUKHEHHIO BOMNOTY, sika

BUKIUKAE HabyXxaHHS.

3axucTiTb AHO Npunagy Big napu Ta
BOJIOTU.

He BcTaHoBntoliTe npunag 6ins aosepen
abo nig BikHOM. Lle gponomoxke 3anobirtu
nagjiHHI rapsyoro nocyay 3 npunagy nig
Yyac BiAYMHEHHS ABEPEN Ym BikHa.

Ha fHi KoxXHOro npunagy 3HaxoasTbCs
0XONO4XKyBasbHi BEHTUNATOPMW.

AKwo npunag BCTaHOBMNEHO Hag,

LYXNSA0H0, JOTPUMYHATECS BKa3aHUX

HVXX4Ye npaBus.

— He 36epiraiite HeBenuki WmaTkm abo
apkyLwi nanepy, ki MOXyTb
noTpanuTn BCEPEANHY, OCKINbKN BOHU
MOXYTb MOLUKOAWUTU OXONOOXKYyBanbHi
BEHTUNSATOPM abo HeraTMBHOIrO
BMIIMHYTU HA CUCTEMY OXONOXKEHHS.

— Cnigkyvite 3a TUM, W06 MibX JHOM
npunagy Ta peyamu, Lo
30epiratoTbcs B Wyxnaai,
3anuianocs LWoHanmeHLe 2 cm.

e 3HimMiTb po3aintoBarnbHi naHeni,
BCTaHOBMeEHiI B Wwadi nig npunagom.

2.2 Mig’epHaHHA oo eneKkTpomMepexi

é NONEPEDKEHHA!
ICHye pu3unk 3aiimaHHsA Ta
YPaxeHHs1 eneKkTpuYHUM
CTPYMOM.

e Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
enekTpoMepeXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBaniikoBaHUM eNeKTPUKOM.

* [lpunag noBuHeEH ByTU 3a3eMIIEHUM.

* [lepw Hi>X BUKOHYBaTK Byab-ski onepadii,
nepekoHanTecs, Wo npunag Bia’egHaHo
Bif, enekTpomepexi.

» [lepekoHariTecs B TOMY, LLO napameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU JaHUMK
CYMICHI 3 eneKTpUYHMMN napameTpamu
€MEeKTPOXMBIEHHS BiJ Mepexi.

* [lepekoHanTech y NpaBunbHOMY
BCTaHOBMEHHI Npunaay. HesakpinneHuin
abo HenpaBWbHO Po3TalloBaHWUi kabenb
XMBMNEHHA abo wrencenb (SKLWO €)
MOXYTb NPU3BECTM [0 3HAYHOro
HarpiBaHHS po3’emiB.

*  KopucTyWTecs HanexHum Mepexesnumv
enekTpokabenem.

« CrexTe 3a TUM, W06 NPOBOAN XUBNEHHS
He 3annyTyBanucs.

» [lepekoHaliTecsi B TOMY, LLIO BCTAHOBEHO
3aXUCT Bif YPaXKeHHS eNeKTpUYHUM
CTPYMOM.

* BukopucToByriTe kabenbHWIA 3aTUckay Ha
kabeni.

* [lepekoHanTecs, WO Kabernb XUBNEHHA
abo wrencenb (SKLLO €) He TOPKaKTbCS
rapsiqoro npunagy abo nocyay nig yac
NigKNOYEHH:A Npunagy Ao po3TalloBaHoi
nopy4 po3eTku.

* He BuKopuCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexiaHvkn 1 NOAOBXyBaui.

* [lig yac BCTaHOBNEHHA Npunaay
nUnbHYNTE, LWO6 He NoLKoAMTM kabenb
XMBMEHHA Ta WTencenb (SKwo €). Ans
3aMiHM NOLLKOAXEeHoro kabento cnig,
3BEPHYTUCHA A0 HALLOro CepBICHOro
LueHTpy abo Ao enekTpuka.
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EnemeHTu 3axumcTy Bifg ypaKeHHs
enNeKkTPUYHNUM CTPYMOM Ta i30NsLis MatTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXHa
6yno 3HATK 6e3 cnewjianbHOro
iHCTpymeHTa.

BcTaBnsaiite WwrencenbHy BUMKY B PO3ETKY
€NeKTPOXMBIEHHS nuLle nicns
3aKkiH4YeHHs ycTaHOBKM. NepekoHariTecs,
LLIO NiCnsa yCTAHOBKW € BiflbHUI JOCTYN A0
PO3ETKM ENEKTPOXKUBIIEHHS.

He BcTaBnsinTe BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHafirHo 3akpinneHa.

He TArHiTb 32 Kabenb XXUBMNEHHs, Wob
BiAKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTe, BUTAraloun LITEncenbHy
BUIIKY.

BukopucToByinTe nuLLe HanexHi i3ostotoui
NPUCTPOI, a came: MiHinHI po3’eaHyBaui,
3ano6KHMKM (TBUHTOBI 3anobibKHMKK cnig,
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.
EnektpoobnagHaHHsa mae 6yTu
OCHaLLLEHVM i30M1H004MM NPUCTPOEM NS
NMOBHOIO BigKMOYEHHS Bif
enekTpomepexi. 3a30p MiX KOHTakTamu
i30M1004Oro NPUCTPOLD MAE CTAHOBUTU HE
MeHLLe 3 MM.

2.3 KopucTtyBaHHA

é NONEPEMXEHHA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS,
ONiKIB | YP@XXEHHSA eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

[Mepen nepLimMm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb
yCi naKkyBarnbHi matepianu, eTUKeTKN Ta
3axMCHY NniBKy (32 HAsABHOCTI).

[Mpunag npnsHaYeHo BUKIOYHO ANs
3aCTOCYBaHHSA B JOMALLIHIX yMOBaX.

He 3miHtoviTe TeXHIYHI cneumdikaLii Lboro
npunagy.

[MepekoHariTecs B TOMy, L0 BEHTUMALAHI
OTBOPM He 3abnokoBaHo.

Mig yac po6oTu Npunagy He 3anuwante
noro 6e3 Harnsaay.

[Ticnsa KOXHOro BUKOPUCTaHHA BUMUKaNTE
30HY HarpiBaHHs.

He noknapaviteca Ha getekTop nocyay.
He knagitb cTtonosi npubopu abo kpuLwkm
KacTpynb Ha 30HU HarpiBaHHS. BoHn
MOXYTb HarpiTucs.
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He npautoite 3 npunagom, AKLO BaLli
PYKM MOKpi ab0 SIKLLO BiH KOHTaKTYE 3
BO/AOH0.

He BukopucToBy#iTE Npunag sik poboyy
NnoBepxHI0 abo SK NOBEPXHIO ANd
306epiraHHs peyeil.

Akwo Ha noBepxHi Npunaay 3’aBunmuca
TPILMHW, HEranHo Big eaHanTe 1oro Bif
enekTpomepexi. Lle no3BonuTb 3anobirtu
BPaXXEHHIO eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
KopucTyBaui 3 kapaioctumynaTopamm
MatTb JOTPUMYBATUCS MiHIMaNbHOT
BigcTaHi 30 c™m Bif, iHOYKUiNHMX 30H
NPUroTyBaHHA Mig Yac poboTu npunagy.
Konu Bu knagete npodykTu B rapsdy
onito, BOHa MoXe GpuakaTtu.

é NONEPEOXEHHA!

IcHye Hebe3neka noxexi Ta
onikis

Mpwn HarpiBaHHi XupiB i onii MoxnnBee
BUBIMbHEHHS NErko3arM1cTuX napis.
["OTy0uM 3 BUKOPUCTAHHAM XUPIB Ta onii,
TpUmarwiTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo raps4mnx npegmeTiB.

Y pesynbTati BUBINIbHEHHA NapiB Npwu
HarpiBaHHI XMpiB Ta onii 4O Ay>e BUCOKOI
TemnepaTypu MOXIMBE X CaMO3aiMaHHsI.
[MOBTOpPHE BUKOPUCTaHHS ONil, WO MICTUTb
3anNULLIKK DXi, MOXE CMIPUYMHUTIY NOXKEXY
3a TeMnepaTtypu HkYe Tiel, Npu sKin us
ornisi 3acTocoByBanacs npu nepLiomy
NPUroTyBaHHi ixi.

He knagitb ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBMHU YN NPEAMETU, 3MOYEH B
erko3arMmncTX peyYoBrHaX.

NONEPEQXEHHA!
ICHYE PU3MK NOLIKOPKEHHS
npunagy.

He cTaBTe rapsuumin nocya Ha naHesnb
KepyBaHHS.

He knagiTb KpULLKY raps4oi KacTpyni Ha
CKIISIHY BapuIlbHY MOBEPXHIO.

He ponyckainTe, Wwo6 nocyn rpiscs, Konv B
HbOMY HEMAE PianHN.

BynbTe obepexHi Ta nunbHylTe, Wob
XOAHI NpeaMeTn YM NOCyA He naganu Ha
npunag. Lle moxe npussectu 4o
MOLUKOKEHHS NOBEPXHI.

He BMuyKaniTe 30HM HarpiBaHHS, KO Ha
HUX HeMae nocyay abo nocyz NOPOXKHIN.



* He knagitb antomiHieBy conbry Ha
npunag.

*  KyxoHHWI nocyp i3 4aByHy, antomiHito abo
3 MOLUKOPKEHUM JAHOM MOXE MNoapsinatu
ckno abo ckrnokepamiky. 3aBxam
nigHiManTe Takuin Nocyn, SKLLO MOoro
noTpibHO NepecTaBuTU B iHLIE MicLie Ha
BapWUIbHil MOBEPXHI.

* Llen npunag npusHayeHnin BUKIKOYHO ANs
npuroTyBaHHs ixi. Moro sabopoHsieTbes
BMKOPWCTOBYBATU ANS iHLUWX Linewn,
Hanpuvknag onaneHHs NpUMiLLeHb.

2.4 Dornap, i ounLeHHs

* PerynsapHo ounwyvte npunag, wob
3anobirTv MOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHI.

» [lepepn 4nLEHHSA BUMKHITE Npunag i gante
MNOMY OXOOHYTW.

» He 3acTtocoByiTe BoAsAHI po3nunioBadi
abo napy Ans YULLEHHS.

* [lpoTpiTb Npynag BOMOrow M’'sikok
raHJipkoto. 3acTtocoByiTe nuiie
HelTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYITE abpasunBHi 3acobw,
XKOPCTKi CEPBETKMN ANS OYMLLEHHS,
PO34MHHUKN abo MeTanesi NpeameTn.

2.5 CepsBic

« [nsi peMOHTY Npunagy 3BepTanTecs Ao
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOrO LEHTPY.
BukopucToBynTe nuwie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

3. BCTAHOBJIEHHA

NONEPEOXEHHA!
[uB. po3ginu 3 iHopmadieto
LLIOAO0 TeXHikM Ge3neku.

3.1 Nepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hi>k BCTAHOBMIOBATU BapUIibHY
NOBEPXHIO, 3anULLIiTb HAacTyMnHy iHopMaLito 3
TabNUUKM 3 TEXHIYHUMN daHumun. Lisa
Tabnunuka po3TalloBaHa BHU3Yy BapuibHOI
NOBEPXHI.

CepiiHUN HOMED ....evvvereaaaaaaaaannnee

«  CTOCOBHO namn BCcepeavHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHux namn, Wwo npoaarTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOGYTOBMX Npunagax 3
ekcTpeMansHUMU isnYHUMKU yMOBaMu,
TakuMu sk Temnepartypa, Bibpauis,
BOJOTiCTb, @00 NpU3HAYeHi Anst HagaHHA
iHdopMmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuM He npu3HaveHi AN BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOO MEeTOlo Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHS! NOBYTOBUX NPUMILLEHb.

2.6 YTuniszauin

A

¢ o6 oTpumaTty iHopmMaLito Npo HaNexXHy
yTunisauito npunagy, cnig 3sepHyTmcsa o
opraHiB MyHiuMnanbHoi BNaau.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekrpuyHoro
XMBMNEeHHs 6nunsbko 4o npunagy Ta
yTUnisyire 1oro.

NONEPEOXKEHHA!
IcHye Hebe3neka 3aayLUEeHHS.

Llen npoaykT no amicty Hebe3nevHnx
peYvoBMH BigNoBigae BUMOram TexHIYHOro
pernameHTy 06MeXeHHsI BUKOPUCTAHHS
AesiknX Hebe3neyYHNX PevYoBUH B
€nNeKTPUYHOMY Ta ENIEKTPOHHOMY
obnapHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpis
Ykpainn Ne1057 Big 3 rpygHs 2008p.)

3.2 BOyaoBaHi BapuiibHi NOBepPXHi

EkcnnyaTtyBatu BOyAoBaHi BapunbHi
NMOBEPXHI MOXHa NuLe Nicns NpaBUNbLHOMO
BOyOBYBaHHS y adku Ta pobodi NoBepxHi,
SKi NigXoaATb ANs UbOoro i BignoBigaoTb
HOpMaMm.

3.3 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapunbHy noBepxHO OCHaLLeHO
3'eaAHyBanbHUM kabenem.

*  Lo6wn 3aMiHUTK NoLLKOAXEHN kKabenb
KMUBINEHHS, BUKOPUCTOBYINTE Kabenb Tuny:
HO5V2V2-F, akuin 3gaTeH BUTpuMyBaTu
TemnepaTtypy 90 °C un Buwe. [iameTp
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OLHIET XXNNN Mae cknagaTtu LoHanmeHLwe
2,5 Mm2. 3BEPHITLCSA A0 MiCLLEBOro
cepBiCHOro LeHTpy. 3'eaHyBanbHNMi
kabenb Mae 3amiHoBaTUCS NuLLe
KBaniikoBaHUM eNeKTPUKOM.

é NMONEPEMXEHHA!

Yci nigkntoyeHHs oo
enekTpoMepeXi Mae BUKOHYBaTH
KBanigikoBaHNN eneKkTpuK.

é YBATA
He npoceepantonTe Ta He

npvnatonTe KiHui gpoTis. Lle
3ab0pOHEHO.

C YBATA
He nigkntovarite kabenb 6e3

KiHLleBOI kKabenbHOT MydTL.

3.4 36upaHHA

AKWo BapuibHa NOBEPXHSI BCTAHOBIIOETLCS
nifg, BUTSKKOO, AMB. IHCTPYKLiT 3 MOHTaXy
BUTSDKKM, W06 AisHaTUCS MiHIManbHy
BiCTaHb MiX nNpunagamu.
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FAKLWo Npunag BCTAHOBNEHO HafA LWYXNS40to,
BEHTUNALIA BapubHOI NOBEPXHI Mif yac
npoLiecy roTyBaHHS MOXe HarpiBatu pedi,
Lo 36epiraloTbCs B LIYXNaai.

—

Ymin.
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[MepernsHbTe Bifeo-KepPiBHULTBO «SAK

BCTAHOBUTU iHAYKLUiNHY BapuribHY NOBEPXHIO
Electrolux — ycTaHoBKka Ha CTinbHULi».

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation




4. OMNNC BUPOBY

4.1 OcHalleHHs BapUIlbHOI NOBEPXHi

IHAyKUiiHa 30Ha HarpiBaHHSA
MaHesnb KepyBaHHs

~L7 N

L2 E’T l? d
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KepyBaHHsA npunagom 34iINCHIETLCS 3a AOMNOMOrO CEeHCOPHUX KHoMok. CMMBOMKM Ha gucnnei,
iHOMKaTOPU Ta 3BYKOBI CUrHanu BKasytoTb Ha akTUBOBaHI QYHKLi.

CeH- DyHKUiA KomeHTap
copHa
KHOnMkKa
(D BKIN/BUMK YBIMKHEHHS1 Ta BUMKHEHHS! BapUIbHOT NOBEPXHI.
El BriokyBaHHs / 3axucT Big AocTyny  BrnokyBaHHs Ta po361oKyBaHHS naHeni KepyBaHHS.
niten
|| Maysa YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHST OYHKLi.

[vcnnei yctaHoBneHoro cTyneHst  BigoGpaxkeHHs BCTAHOBNEHOrO CTYNEHS HarpiBaHHS.
HarpiBaHHs

=

IHguKaTopy TaiiMepa 30H Harpi- Moka3ye, Ans SKOi 30HW BCTAHOBIHETHCS Yac.
BaHHsA

&
.
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DyHKUiA

KomeHTap

- [wucnnen Taimepa

Mokasye yac y XBUNmHax.

7 E Hob?Hood YBIMKHEHHSI Ta BUMKHEHHS! PYYHOTO PeXXuUMy dyHKLi.
E @ - Bwnbip 30HM HarpiBaHHs.

E _I_ J— 36inblueHHst ab0 3MEHLLEHHS TPMBanocCTi.

P PowerBoost YBIMKHEHHS1 dpyHKLiT.

=Y

CekTop KepyBaHHS

YcTaHOBMNEHHS CTyneHsa HarpiBaHHﬂ.

4.3 BinoGpaxeHHA CTyNneHA HarpiBy

Oucnnen Onuc
30Hy HarpiBaHHs BUMKHEHO.

30Ha HarpiBaHHsi npayoe.

.09

Mpautoe Maysa.

@ Mpautoe ABTOMaTUYHWIA po3irpis.
Mpautoe PowerBoost.

+ undpa BuvHMKNa HecnpaeHICTb.

3,0

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuiA iHAVKATOP 3anMLLKOBOrO TEMa): NPOAOBXKEHHS roTy-
BaHHS / MiATPUMAHHSI CTPaBU TENJIOW / 3an1LLIKOBE TEMIo.

Mpautoe BriokyBaHHs / 3axucT Bif AocTyny AiTen.
Mocya HeBiANOBIAHWIA, HAATO Manuii abo Ha 30Hi HarpiBaHHS Hemae nocyay.
E] Mpautoe ABTOMaTUYHE BUMMKaHHS.

4.4 OptiHeat Control (3-ctyneHeBun
iHAWKaTOp 3aNULLIKOBOro Tenna)

A

NONEPEMXEHHA!

E] / E] / [3 [Moku cBiTUTBLCS

iHOMKaTop, iICHYE PU3NK
OTPMMaHHS ONiKiB 3anvLKOBUM
TEMNMOM.
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Tenno gnsa npouecy rotyBaHHA ixi
reHepyeTbCs IHAYKLiINHUMY 30HaMun
HarpiBaHHsa 6e3nocepeHbO B AHI nocyay.
Cknokepamika HarpiBaeTbCs Big Tenna
nocyay.

IHgukaTopun E] / E] / C] 3'ABNSAETLCA, KON
30Ha HarpiBaHHs rapsiya. BoHu nokasyoTb
piBEHb 3aNMLLIKOBOro Tenna Ans 30H
HarpiBaHHs, ki BUKOPUCTOBYOTLCS B AaHUN
MOMEHT.



Takox Moxe 3'ABUTUCS iHOUKaTop:

* NS CyCiOHIX 30H HarpiBaHHA, HaBiTb AKLLO
BU IX HE BUKOPUCTOBYETE,

* KONV Nocyp CTOITb Ha XONOAHIW 30Hi
HarpiBaHHs,

5. WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

MONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHopmaldieto
LLIOAO0 TEXHikM Besneku.

AN

5.1 YBiMKHEHHA Ta BAMKHEHHS

TopKHiTbCA o) yTpUMyiiTe BNpoaoBX 1
cekyHan, Wwob yBiIMKHYTU abo BUMKHYTH
BapuIIbHY MOBEPXHIO.

5.2 ABTOMaTn4yHe BUMUKaAHHSA

®DyHKLiA aBTOMaTUYHO BUMUKaE
BapuiibHY NOBEpPXHIO B pasi, AKLO:

* YCi 30HU HarpiBaHHSA BUMKHEHI,

* nicns yBIMKHEHHS1 BapUibHOI NOBEPXHi BM
He HanawTysanu CTyniHb Harpisy,

*  BM BUAWnu abo noknanu Wwock Ha naHenb
KepyBaHHS GinbLy, Hixk Ha 10 cekyHA
(kacTpynto, raHdipky ToLLo). BapunsHa
naHernb BUMUKAETLCH NICNSA 3BYKOBOro
curHany. MNpubepiTb CTOPOHHIN NpeameT
abo O4UCTITb NaHenb KepyBaHHS.

* BapwrnbHa NOBEPXHS 3aHaATO Harpinacs
(Hanpuknag, ue Moxe cTatucs nicns
BMKWUMAHHS yCi€i BOOW B KacTpyni).
[ouekanTecs, [OKM 30Ha HarpiBaHHA
OXOMOHe, NepLU HiXK 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBATV BapunbHYy NMOBEPXHHO.

*  BMKOPWUCTOBYETHLCS HEMIAXOAALWNIA NOCYA.

[NoynHae cBITUTMCA CMMBON , i yepes
2 XBUNWHW 30Ha HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
BMMUKAETLCS.

*  BUW HE BUMWKAETE 30HY HarpiBaHHA 1 He
3MiHIOETE CTYMiHb HarpiBaHHA. Yepes
NEeBHMWI Yac NOYMHAE CBITUTUCS iHOUKATOP

E], nicrs 4Yoro BapwrbHa NoBepXHS
BUMUKAETLCS.
CniBBiAHOLIEHHA MiX CTyneHemM
HarpiBaHHSA Ta Yacow, fnicns AKoro
BUMMKAETLCA BapuUiibHa NOBEPXHA:

*  KOnu BapuiibHa NOBEPXHS BUMKHEHa, ane
30Ha HarpiBaHHS Le rapsaya.

|H,EI,I/IKaT0p 3HUKaE, KON 30Ha HarpiBaHHﬂ
OXOJ10He.

PiBeHb HarpiBaHHA  BapunbHa noBepxHs

BUMMUKAETbLCA Yepe3

’ 1.3 6 roguHn
4-7 5 rognHu
8-9 4 roanHu
10-14 1,5 roanHn

5.3 CTtyniHb HarpiBy

HanawTyBaHHA abo 3MiHEHHS CTyNeHst
Harpisy:

TOpPKHITBCS NaHeni KepyBaHHA Ha
HanexxHoMy piBHi HarpiBy abo nepewmilyarite
nanewb B34OBX NaHeni KepyBaHHS, AOKN He
Oyae BMOpaHO HanexHun CTyniHb Harpisy.

I o737 T80

5.4 BukopuctaHHA 30H HarpiBaHHA

[MocTaBTe nocyn y ueHTp obpaHoi 30HM.
IHAYKLiMHI 30HM HarpiBaHHA aBTOMaTU4HO
NMPUCTOCOBYIOTLCHA A0 PO3MIpY AHa NOcyAy.

5.5 ABTOMaTU4HUM po3irpiB

LL{o6 wemnaLwe JocArt! NoTpiGHOro CTyneHs
HarpiBaHHSs, yBIMKHITb Lito pyHKUit0. Konu uto
YHKLi0 BBIMKHEHO, 30Ha CMoYaTKy
BMKOPWUCTOBYETHCS 3 HAWBULLMM CTYNEHEM
HarpiBaHHs1, @ NOTIM roTyBaHHS
NPOOOBXKYETLCSI 3 HEOOXIAHUM CTyNeHeM
HarpiBaHHs.

LLlo6 yBiMKHYTY L0 (PyHKLUitO,
30Ha HarpiBaHHsa Mae 6yTn
XOJI0QHOH.
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LLlo6 yBiMKHYTMK pyHKLIitO ANA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P (3aropaetbcs

). Oppasy TOPKHITECA KHOMKU HeobXigHOro
CTYNeHs HarpiBaHHs. Yepe3 3 cekyHa

3aroputbes

BuMKHeHHSA (pyHKLIi: 3MiHiTb CTYyMiHb
HarpiBaHHs.

5.6 PowerBoost

List dyHkuis 3abe3nedye iHOyKUiHI 30HK
HarpiBaHHs JO4ATKOBOK MOTYXKHICTHO.
DyHKLi0 MOXHa BBIMKHYTW NS OfHiel
iHAYKUINHOI 30HM HarpiBaHHA nuwe Ha
obmexeHun nepiog vacy. MNicns usoro
iHAYKUiMHA 30Ha HarpiBaHHs aBTOMaTUYHO
nepeMmKaeTbca Ha HanBULLMIA CTYMiHb
HarpiBaHHsi.

@ [uB. po3ain «TexHiuHi gaHi».

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLIitO ANA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P . @ 3acBiTUTbCS.

BuMKHeHHsA ¢pyHKLUIi: 3MiHiTb CTYnMiHb
HarpiBaHHs.

5.7 Tanmep

+ Tanmep 3BOPOTHOrO Bigniky 4yacy
3a gonomoroto Liei pyHKUiT MOXHa
BCT@HOBUTW TPMBAnICTb OAHOr0 ceaHcy
roTyBaHHS.

CnoyaTKy BCTAHOBITb CTYNiHb HarpiBy Ans
30HW HarpiBaHHsi, a NOTIM HanawTynTe
dyHKLt0.

BubGip 30HM HarpiBaHHsA: TOPKHITLCA @
[Oekinbka pasiB, JOKN He 3'ABUTLCS iHOUKATOP
30HM HarpiBaHHs.

[Ana akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA + Ha
Tarimepi AnA BCTaHOBMEHHs yacy (00-99
XBUNUH). Konu iHguKaTop 30HW HarpiBaHHs
noynHae 6numatu, BinbyBaeTbCcs 3BOPOTHUIA
Bignik vacy.

LLlo6 pisHaTucs, CKinbku Yacy

3anuwKnIIoCcAa: TOpKHinCH@ ans subopy
30HW HarpiBaHHs. IHOMKaTOP 30HU
HarpiBaHHsi NoYHe 6rnumatn. Ha gucnnei
BinobpasnTbes Yac, Lo 3anuLmBCS.
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LLlo6 3MiHUTK Yac BUKOHaWTe HacCTYMHi Aii:
TOpKHinCf—I@ ans Bubopy 30HM HarpiBaHHs.
TopkHiTECA + abo —.

Ons BUMKHEeHHs pyHKLi: TOpKHinCﬂ@
Onsi BUOOpY 30HM HarpiBaHHs, a NoTim

TOPKHITbCA — . Yac, wo 3anuwmscs,
BipaxoByeTbCA Ha3ag A0 3HadYeHHs 00.
IHAMKaTOP 30HWM HarpiBaHHA 3racHe.

@

Konu Bignik 3akiHunTbCS,
NpOnyHae 3BYKOBWIA CUrHan i
noyHe 6nmumatun 00. 3oHa
HarpiBaHHs BUMKHETbCS.

LLlo6 BMMKHYTU 3BYKOBMWI CUrHan,
TOPKHITbCA @

* CountUp Timer

MoxkHa BMKOpPUCTOBYBATM L0 (OYHKLit0, abu
cnigKyBaTy, CKinbku Yacy npayroe 3oHa
HarpiBaHHs.

BuGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA D
[OeKinbka pasiB, AOKU He 3'ABUTbCH iHAMKaTOP
30HW HarpiBaHHs.

Onsa akTuBauii dpyHKUIi: TOPKHITECA — Ha

< . Ay 1 .
Tavimepi. 3'aBuTbca UP. Korm iHOMKaTOp 30HM
HarpiBaHHs nounHae 6nvmaru, BigbyBaeTbCA
npsiMui Bianik yacy. [ucnnen no4eproso

Bino6paxae UP ta BigpaxosaHuii yac (y
XBUINUHAX).

LLlo6 aisHaTucs, cKinbku Yacy npaure

30Ha HarpiBaHHs: TOpKHinCﬂ@ ans subopy
30HM HarpiBaHHsi. IHAMKATOP 30HU
HarpiBaHHs noyHe 6numaTtn. Oucnnei
nokasye, CKifbKku Yacy npautoe 3oHa
HarpiBaHHs.

Ona BAMKHEHHA PYHKLUii: TOPKHITbCA @ a

noTim + abo ~. IHQMKaTOp 30HM HarpiBaHHS
3racHe.

* Taumep
Lito doyHKLil0 MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU KON

BapwrbHa NOBEPXHS BBIMKHEHA Ta 30HM
HarpiBaHHs He npauytoloTb. Ha aucnnei

BigoOpaxaeTbCcs CTyniHb HarpiBaHHs .



Onsa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA @ a

notim 7T abo — Tarimepa, W06 BCTAHOBUTK
yac. Konu Bignik 3akiHunTbCA, NporyHae
3BYKOBWI curHan i novyHe 6nvuvatu 00.

LLlo6 BMUMKHYTK 3BYKOBMI CUTHar,
TOPKHITbCA @

®yHkUiA He BNnNuBae Ha poboTy
30H HarpiBaHHs.

5.8 MNay3a

DYHKLiA HanalToBye BCi 30HM HarpiBaHHs,
SIKi MPaLOOTb, HA PEXUM HaNHXKYOT
TemnepaTypw.

MMig yac po6oTu oyHKUiT BCi iHWi cMMBONKU Ha
naHeni ynpaeniHHsi 3a6n0KoBaHi.

DyHKLiA He npunuHse poboTy dyHKLT
«Tanvep».

TopkHITECA || , WoO6 YBIMKHYTU (hyHKLiIO.
.CTynin HarpiBy 3HWXyeTbca o 1.

LLlo6 BUMKHYTU PYHKLiIO, TOPKHITECA || .
3aropaeTbcs nonepeaHin cTyniHb
HarpiBaHHs .

5.9 briokyBaHHA

MoxkHa 3absioKyBaTh NaHenb KepyBaHHS,
KON NpaLiotoTb 30HN HarpiBaHHs. Lle
3anobirae BunNaaKoBili 3MiHi BCTaHOBNEHOro
CTYMNEHs HarpiBaHHs.

BcTaHOBITb cnoyaTky cTyniHb HarpiBy.

Ana akTuBauii pyHKLi: TOPKHITECA El
3aropaeTtbcA Ha 4 cekyHan. Tarivep
3anNULLIAETHCSA YBIMKHEHUM.

BuMKHeHHs dyHKLUii: TOPKHITbCS El
3aropaeTtbcs nonepeaHin cTyniHb
HarpiBaHHs.

[Mpn BUMMKAHHI BapunbHOi
NOBEPXHI LA PYHKLIA TaKoX
BMMUKAETbCS.

5.10 3axucT Big noctyny Aiten

Lis dyHkuia 3anobirae BunagkoBomy
BMWKAHHIO BapUSIbHOT NOBEPXHI.

Onsa akTuBauii pyHKLii: YBIMKHITb BapunbHy

NMOBEPXHIO 3@ JOMNOMOrO0t0 ®. He
BCT@HOBIIONTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITLCA i

yTpumyiTe EI NpOTAroMm 4 cekyHa.
3aropaeTbcst . BVMKHITL BapunbHy
NMOBEPXHIO 32 AONOMOrO @.

Ona BAMKHEHHA PYHKUii: YBIMKHITb

BapuUIbHY NOBEPXHIO 3a AONOMOroK @. He
BCT@HOBJIONTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITbLCA i

yTpumyiite & NPOTAroM 4 cekyHa.
3aropaeTbes . BUMKHITL BapunbHy
NMOBEPXHIO 32 AONOMOro @.

LLlo6 ckacyBaTu hyHKLil0 nULLIe Ha OAUH
nepiof rotyBaHHsA: YBIMKHITb BapuribHY
MOBEPXHIO 33 AOMNOMOrot0 @. 3aropaeTbcs
. TOpKHITECA Ta yTpUMynTe & npoTArom
4 cekyHA. BcTtaHOBITb CTynNiHb HarpiBy He
nisHiwe Hixx yepe3 10 cekyHA. BapunbHoto
NMOBEPXHEI MOXHA kopucTyBaTucs. Konm
BapwbHa NOBEPXHS BUMUKAETLCH 3a

[A0rMOMOroro (D PYyHKUis 3HOBY
npawtoBaTume.

5.11 OffSound Control (BumkHeHHA
Ta YBiMKHEHHS 3BYKOBUX CUrHaniB)

BUMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO. TOPKHITLCA

Ta yTpumynte ® NpOTAroM 3 CeKyHA.
[ncnnen 3acBiTUTLCA Ta BUMKHETbLCS.

TOpKHITBCA Ta yTpUMynTE & BMPOAOBX 3
cekyHA. 3acsiTntbes BY abo . TopkHiTECSA
+ ha Tanimepi, Wwo6 obpatn ofHy 3
HaCTYMHUX QOYHKLiN:

. - 3BYKN BUMKHEHO

. - 3BYKM YBIMKHEHO

LLlo6 nigTBEpanTV BUBIp, AOYEKaNTecs, AOKM

BapuibHa NoBepxHA aBTOMaTU4YHO
BUMKHETbBCA.

Akwo BubpaHo yHKuito , BW NnoyyeTte
3BYKOBI CUTHanu nuiue ToAi, Konu:

* BUW TOpKaeTecb ®

*  Tarimep BMMUKAETLCA

* Tarimep 3BOPOTHOrO BifiKy Yacy
BYIMUKAETHCS

*  BM MOKNanu LWOCb Ha NaHesnb KepyBaHHS.
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5.12 O6MexKeHHs NOTYXHOCTI

3a NpomMoBYaHHSAM Npunag BCTaHOBIOETLCS
Ha HaNBULLMIA MOXIMBUI PiIBEHb MOTYXXHOCTI.

o6 niaBnWMTM a6O 3MEHLUTU piBEeHb
MOTY>XHOCTi, BAKOHaWTe HaBeAeHi Hux4ye
aii:

1. BUWMKHITE BapuibHy NoOBEPXHIO.

2. HaTtucHiTb i yTpumyinte ©) npoTArom
3 cekyHA. jucnner 3acBiTUTbCA i 3racHe.

3. HatucHiTb i yTpumynte EI npoTAromMm

3 cekyHa. 3'aButbes @Y abo .
3'aBuTbCA

HaTucHitb @ 3'aBuTtbca P46 .

5. HatucHitb =/ + Tanmepa Ans
BCTaHOBIEHHS PiBHA MOTY)XHOCTI.
PiBHi noTyxHocTi

Owue. po3ain «TexHivHi gaHi».

YBATA

[NepekoHariTecs B TOMy, WO
BMOpaHa NoTYXHiCTb BiANoBiaae
MOTY>XHOCTi BCTAHOBIIEHNX
3anobiXXHUKIB.

* P46 — 4600 Bt
+ P15—1500 Bt
+ P20 — 2000 Bt
+ P25 —2500 Bt
+ P30 — 3000 Bt
+ P35 —3500 Bt
+ P40 — 4000 Bt

5.13 YnpaBniHHA NOTYXHICTIO

FAKLLIO aKTVBHI AeKinbka 30H, @ CnoXuBaHa
NOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXIMBOCTI
eneKkTpomepexi, Ua yHKList po3noginse
OOCTYMHY MOTYXHICTb MiXX yCiMa 30HaMu
roTyBaHHs. BapunbHa noBepXxHsi KOHTPOMOE
HanawTyBaHHA Nigirpisy 4ns 3axucty
3anobikHUKIB ByAVHKY.

*  FAKWO NOTYXHICTb BapUNbHOI NOBEPXHi
[OCArHe MakcumarnbHO AOMYyCTUMOro
3HaYeHHs1 (OMB. NAcnopTHy Tabnuyky),
NOTYXHiCTb 30H roTyBaHHsA Oyae
aBTOMAaTUYHO 3HUXKEHO.

» [lpiopuTeT 3aBXan HagaeTbCA
HanalwTyBaHHAM CTYMNEHIO HarpiBaHHSA Tiel
30HU rOTyBaHHSA, siKy 6yno obpaHo
OCTaHHbOM. [NoTyxHiCTb Oyae po3aineHo
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MiXX MOnepeAHbO akTMBOBaHMMU 30HaMM
roTyBaHHs1 y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

* Ha gucnnei cTyneHs HarpiBaHHA 30H 3i
3HIKEHO MOTYKHICTIO BCTAHOBIEHE
3HAYeEHHs CTYNeHs HarpiBaHHS
3MIHIOETLCSI 3HUXKEHUM MOKa3HMKOM
CTYNEHs HarpiBaHHS.

* 3ayekanTe, OOKM NMOKA3HUK HA Aucnnei He
NPUNMHUTL GnMMaTh, abo 3MeHLwTe
CTYNMiHb HarpiBaHHA 06paHOT 30HK
roTyBaHHs. 30HW roTyBaHHS i Aani
npauoBaTMyTb 3i 3HWKEHOO
NOTYXHIiCTI0. 3a NOTPebu 3MiHITb CTYNiHb
HarpiBaHHs 30H rOTYBaHHsI BPY4HY.

5.14 Hob’Hood

Lle cyuyacHa aBTomatuyHa dyHKuUis, SKka
3’eQHyE BapuUIbHY MOBEPXHIO 3i creLjianbHO
BUTSDKKOI. BapunbHa noBepxHs Ta BUTSXKKa
MatoTb iH(bpavepBoHi Npunmadi. LLBnakicTb
BEHTUNSTOPA BU3HAYaETLCS aBTOMaTUYHO
3anexHo Big obpaHoro pexvmy Ta
TemnepaTypu Hanrapsyiloro Nocyay Ha
BapuIbHili NoBepxHi. MoxHa Takox kepyBaTu
BEHTUNSATOPOM BPYYHY 3 BapUIbHOI
NMOBEPXHI.

@

[ns GinbLWOCTi BUTSPKOK cucTeMa
ONCTaHUINHOro KepyBaHHSA
crnoyvatky geaktvmsoBaHa. LLlob
BMKOPUCTOBYBATU L0 DYHKLIitO,
noTpibHo ii cnoyatky
akTuByBaTW. AN oTpUMaHHs
popaartkoBoi iHhopmalii

OMB. IHCTPYKLiO 3 BUKOPUCTAHHSA
BUTSKKM.

ABTOMaTU4He KepyBaHHSA (pyHKLi€

[ns aBTOMaTUYHOrO KepyBaHHA OYHKLiE
HanawTyiTe aBToMaTUYHUn pexmm H1-H6.
[ns BapunbHOi NOBEPXHI cnoYaTky BUGpaHo
pexvum H5.Butsaxka pearye, Konm BapunbHa
noBepxHs npautoe. BapunbHa noBepxHs
aBTOMAaTUYHO po3ni3Hae TemnepaTypy
nocyay Ta perynioe WBnAKiCTb BEHTUNATOpPA.

ABTOMaTUYHI pexnmu

ABToMa- KwuniHH CMaxeHH
TM4Ha al) 72)
niaceiTka

Pexvum HO  Bumk Bumk Bumk




ABToma- KwuniHH CMaxeHH
Tl-d'-lHa- ;|1) HZ)
niacBITKa
Pexum H1  YBimk Bumik Bumk
Pesxum H2 3)YBiMK Weunakicte  LBMAakicTb
BEHTUNSITO- BEHTUNATO-
pa1 pa 1
Pexum H3  YBimk Bumk LBnakictb
BEHTUNATO-
pa 1
Pexum H4  YBimk Weunakicte  LBMAakicTb
BEHTUNSATO- BEHTUNATO-
pa1 pa 1
Pexum H5  YBimk LWenakicte  LBMAakicTb
BEHTUNSATO- BEHTUNSATO-
pai pa2
Pexum H6  YBimK LWBnakicte  LBMAakicTb
BEHTUNSATO- BEHTUNATO-
pa2 pa 3

1) BapunbHa noBepxHs posnizHae NpoLec Ku-
NiHHSA Ta HanalToBYyE LWBUAKICTb BEHTUNATOPA
BiANOBIAHO 40 aBTOMATUYHOTO PEXUMY.

2) BapunbHa noBepxHsa posnisHae npouec cma-
)KEHHS1 Ta HanalToBYE LUBUAKICTb BEHTUNATOPA
BiAMNOBIOHO [O aBTOMATUYHOIO PEXUMY.

3) Lleli pexxum akTnBye BEHTUNATOP i NiACBITKY
6e3 ypaxyBaHHS Temneparypu.

3MiHEeHHS1 aBTOMaTU4YHOIO PeXUMY
1. BuMmkHITE npunag.

2. TOpKHITbCA Ta yTpUMylTE ® NpPOTHArom
3 cekyHA. [ucnner 3acBiTUTbCSA i
BUMKHETbCS.

3. TopkHiTbCA Ta yTpumyliTe & npoTArom
3 cekyHA.

4. TopkHiTbCA O Kifibka pasis, JOKN He

3acBITUTbCS .

5. TopkHiTbCH + Ha Tarimepi Ans Toro, wob
obpaTy aBTOMATUYHWI PEXUM.

@

[Ins kepyBaHHSI BUTSKKOHO
©e3nocepeaHbo 3 i naHeni
BVMMKHITb @BTOMATUYHWIA PEXUM
poboTu.

[Micnsa 3aBepLUEHHSI rOTyBaHHS
Ta BUMKHEHHS BapuIbHOI
NOBEPXHi BEHTUNATOP BUTSXKKN
MOXE NMPOAOBXYBaTU
npauoBaT NPOTSAroM NEBHOro
yacy. Nicns 3aBepLUeHHS LbOoro
Yyacy cuctema BUMMUKaE
BEHTUNSATOP aBTOMAaTUYHO Ta He
[03BOJISIE BUNAAKOBO BBIMKHYTH
BEHTUNSATOP NPOTAroM
HacTynHux 30 cekyHA.

KepyBaHHSA WuBMAKICTIO BEHTUNATOPA
BPY4HY

Llieto dpyHKU i€ TakoX MOXHa kepyBaTu
BpYYHy. [1ns Lpboro TOpKHITbCA =, kKonu
BapunbHa NoBepxHs akTueHa. Lie nae amory
[e3aKT1BYBaTV aBTOMaTUYHWUIA PEXUM
po60oTK Ta 3MIHWUTY LWBMAKICTb BEHTUNATOPA

BPYYHY. Y pasi HaTUCKaHHs = LWBUAKICTb
BeHTUNATOpa 36iNbLUYETECA HA OAUH CTYMiHb.
AKLo BMOpaTK iIHTEHCUBHWIA PiBEHD i

HaTUCHYTN = We pas, WBWAKICTb
BEHTUNSATOpA HaNalITOBYETLCS HA 3HAYEHHI
«0», TOBTO BEHTUNATOP BUTSIKKN
BMMVKa€ETbCS. [1Nsi NOBTOPHOrO 3anycky
BEHTUNSATOPA 3i LUBUAKICTIO «1», TOPKHITLCA
@ LLlo6 yBIMKHYTU aBTOMaTUYHWIA

pexum poboTn, BUMKHITb
BapuIibHY NOBEPXHIO Ta
BBIMKHITb T 3HOBY.

AKTMBaUifA NiacBiTkn

MoxHa HanawTyBaTtn yHKLUito
aBTOMATWUYHOI akTMBaLii NigCBITKM KOXEH
pas, KoM BMUKAETLCS BapuibHa NOBEPXHS.
[n§a yboro HanawTynTe asToMaTU4HNM
pexum H1-H6.

@

OcBiTNeHHSA Ha BUTSXLU
BMMUKAETLCH Yepes 2 XBUMUHU
nicns BUMKHEHHSI BapUIbHOT
NOBEPXHI.

YKPAIHCBKA 137



6. MOPALM | PEKOMEHOALIIT

NMONEPEMXKEHHA!
[wuB. po3ginu 3 iHpopmaliieto
LLIOAO TEeXHikM Ge3neku.

6.1 Mocyn

@ 3aBasaku cunbHOMY
eneKTpoMarHiTHOMy nosnto
iHOYKUINHMX 30H HarpiBaHHsi

BMICT MOCYyAly HarpiBaeTbCs Ayxe
LLIBUAKO.

BukopucToByiTe BigNOBIigHWIA nocya Ha
iHAYKUINHMX 30HAX HarpiBaHHs.

« [Ho nocyay mae OyTu TOBCTUM i PiBHUM.

+ [lepw HixX cTaBUTK NOCYA Ha BapUnbHY
NMOBEPXHI0, NepeKkoHanTecs, Wo Moro AHO
yucTe Ta cyxe.

* o6 yHWKHYTV NOAPSINUH, He cnig
nepecoByBaTV NOCYA MO CKIIOKePaMIYHin
NMOBEPXHi.

MaTtepian nocyay

* pPeKoOMeHAOBAHO: YaByH, CTanb,
emManboBaHa cTarb, HeipXkaBHa cTarb,
nocya 3 6aratowapoBuM AHOM
(Mo3HaYeHU K NpuaaTHUIA BUPOOHMKOM).

* He peKOMeHAOBaHO: arntoMiHil, Migb,
naTyHb, CKI10, kepamika, nopLensiHa.

Mocyn € npupaTHUM Ans iHAYKUiAHOT

BapuIibHOI NOBEpPXHi, AKLWO:

* BOJA LUBMAOKO 3aKMnae B Nocyfi Ha 30Hi,
ONSA KOOI BCTAHOBMEHO HaMBULLMI CTYNiHb
HarpiBaHHs;

* [0 AHa nocyay NpUTAryeTbCa MarHit.

Po3mipu nocyay

*  |HOYKUiNHI 30HWN HarpiBaHHS aBTOMATUYHO
NPUCTOCOBYIOTLCS A0 PO3MIpY AHA
nocyay.

* EMeKTUBHICTb 30HM HarpiBaHHs 3anexuTb
Big AiameTtpa nocyay. MNocya 3 giameTpom
MeHLLE MiHIManbHOro oTpUMYye nuLue
YaCTUHY eHeprii, Lo BMPOONSETLCA
30HOI0 HarpiBaHHs.

+ 3 mipkyBaHb 6e3neku Ta Ans OTPUMaHHs
ONTUMarnbHUX pe3ynbTaTiB roTyBaHHSA He
BMKOPWUCTOBYITE nocyn bGinbLioro
pO3Mipy, HiX 3a3Ha4YeHo B po3aini
«Cneuundikadii 30H HarpiBaHHa». He

138 YKPAIHCBKA

3anuwanTe nocyn 6nm3bko 4o naHeni
KepyBaHHS Nif, Yac npouecy roTyBaHHS.
Lle moxe BNMMHYTU Ha OYHKLIOHYBaHHS
naHeni kepyBaHHs abo BMNagKoBO
aKTMByBaTU (PYHKLIT BApWIbHOI MOBEPXHI.

@ [ue. po3ain «TexHiyHi gaHi».

6.2 Wymwm nig yac po6otu
AKwo uyTn:

*  MOTPICKYBaHHSI: MOCYA BUrOTOBIIEHO 3
pi3HMX maTepianiB (CknagaeTbcs 3
GaraTbox Lwapis).

*  MOCBWUCTYBaHHS: YBIMKHEHO 30HY
HarpiBaHHsi Ha BUCOKOMY PiBHi
NOTY>KHOCTI, @ NOCyZ, BUrOTOBIEHO 3
pi3HMX maTepianie (CknagaeTbcs 3
HaraTbox Lapis).

* TYAiHHS: BCTAHOBMEHO BUCOKUI PiBEHb
NOTY)XXHOCTI.

*  KNnauaHHs: BUKOHYETbCS BMUKaHHA abo
BUMUKAHHS (DYHKLA.

*  LIMMIHHS, WYM: NPALOE BEHTUNATOP.

LLlymu € HopManbHUMM | He cBigYaTb Npo

HeCMnpaBHICTb.

6.3 Oko Timer (Taiimep eko)

3 MeTo 3aoLamKeHHs eHeprii
HarpiBanbHU eNemMeHT 30HM HarpiBaHHSA
BYMMKAETBCA paHille, HiX Tarmep
3BOPOTHOrO BiAniKy NoAacTb 3BYKOBUIA
curHan. Lsa pisHnug y yaci 3anexuTb Big
BCTaAHOBIEHOrO 3HAYEHHS CTYMNeHs HarpiBy
Ta yacy roTyBaHHs.

6.4 MNpuknagm 3acTocyBaHHA

CniBBiAHOLLEHHS MiXX CTYNEHEM HarpiBaHHs
Ta CNoXMBaHHAM eneKTPoeHeprii 30HO
HarpiBaHHs1 He € MiHiHUM. 36inbLUEHHS
CTYMEeHsi HarpiBaHHA He € NPONopLiiHUM
30iNbLUEHHIO CNOXMBAHHA €NeKTpoeHeprii.
Lle o3Hayvae, L0 30Ha HarpiBaHHA 3 cepeHim
CTyNeHeM HarpiBaHHs! BUKOPUCTOBYE MEHLL
H>K NOMOBWHY CBOET NOTY>KHOCTI.

[aHi, HaBegeHi B Tabnuyi, €
OPIEHTOBHUMM.



PiBeHb Harpi- [pu3HayeHHA: Yac (y Mopaaun

BaHHA XB.)

1 MiaTpyMaHHs rOTOBKX CTPaB TEMMUMMW.  CKiNbKu HakpwuBarite nocyn KpuLLKOH.

- noTpibHo

1-3 [onnanacbkuii coyc, posTonnioBaHHs: 5 - 25 MomiwwynTe Yac Big Yacy.
macna, LoKonaay, XenaTuHy.

1-3 3rywyBaHHs: 36uTi omneTn, 3anikankm 10 - 40 [OTyinTe 3 HAKPUTOKD KPULLIKOHO.

3 felb.

3-5 MpuroTyBaHHsa pucy Ta cTpaB Ha ocHo- 25 - 50 [opavitTe 0o pucy LoHaiMeHLwe BABiYi
Bi MOJIOKa, po3irpiBaHHsA roToBUX Ginblue pigvHK, NepemillanTe MonoYHi
cTpasB. CTpaBu Yepea MomnoBKHY Yacy roTy-

BaHHs.

5-7 [oTyBaHHs Ha napi oBouiB, pubwu, 20-45 [opavite Kinbka CTONOBUX NOXOK pian-
m’sica. HW.

7-9 [oTyBaHHsA KapTonni Ha napi. 20-60 BuikopucTtoByiiTe makc. ¥4 n Boau Ha

750 r kapTonni.

7-9 MpuroTyBaHHsi cTpaB y Benukin kinbko- 60 - 150 [o 3 n piguHn nntoc iHrpeaieHTw.
CTi, 3BU4ANHMX Ta ryCcTUX Cyni..

9-12 Jlerke nigcmaxyBaHHs: LHILENiB, KOp-  CKifNlbK1 [MepeBepHiTb N0 3aBEpLUEHHI NOMoBU-
[0H 6o, BiAOUBHUX, PpuKagensok, noTpibHO  HM vacy.
capAaenbok, NeYiHkM, 6opOLLHAHOI Mia-

TMBKU, SELb, OMNETIB, ONagokK.

12-13 IHTEHCUBHE CMaXeHHs AepyHis, dine, 5-15 [NepeBepHiTb N0 3aBepLUEHHI NONOBU-
CTeikiB. HW Yacy.

14 Knn’aTiHHA BOAM, roTyBaHHSA MakapoHiB, o6cMaxyBaHHSA M’sca (rynsi, TyLuKOBaHe M’sico),

NpUroTyBaHHs kapTonni dpi.

P

Kun’atiHHa Benukoi kinbkocTi Bogun. AktuBoBaHo PowerBoost.

6.5 Nopagwu i pekomeHpauii gnsa

Hob?Hood

Konu BapunbHa noBepxHsi BUKOPUCTOBYETLCS
pas3oM 3 pyHKuUi€er:

*  Baxuvwarite naHenb BUTSXXKN Bi NPSAMUX
COHSAYHUX MPOMEHIB.

* He ocBiTnionTe naHenb BUTSKKN
ranoreHoBO NamMmot.

* He HakpuBanTe naHenb ynpaBniHHA
BapUIbHOT MOBEPXHI.

* He nepepuBanTe curHan Mk BapuibHOK
MOBEPXHEI0 Ta BUTSXKKOI (Hanpwvknag,
PYKOI0, Py4KOIo Mocyay abo BUCOKOO

kacTpyneto). [Ine. MantoHOK.
BuTsXKY Ha ManioHKy 306paxeHo nuiie
Ans npuknagy.
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IHWi Nnpunagm 3 gucTaHuiiHum
KepyBaHHSAM MOXyTb GriokyBaTh
curHan. He BMKopucToByiTe Taki
npunagm nobnuay BapunbHoOT
NnoBepxHi nia yac poboTun
Hob?Hood.

@

BuTskku nnut 3 doyHkuietro Hob*Hood

7. 00rMAQ 1 OYNLWEHHA

MNONEPEOXEHHA!
[OwB. po3ginu 3 iHpopmadieto
LLIOAO0 TEeXHikM BGe3neku.

7.1 3aranbHa iHhbopmauin

*  Ouuwyyrite BapunbHY NOBEPXHIO MiCns
KO>XXHOTO BUKOPUCTaHHS.

« [lHo nocyay, B AKOMY BY roTyeTe, Mae
ByTV 3aBXaN YUCTUM.

* TMogpsinMHy abo TEMHI NNAMK Ha NOBEPXHI
He BMNNMBaKTb Ha poboTy BapuibHOI
NMOBEPXHi.

* BukopucToByiiTe crneuianbHuin 3acié ans
YULLEHHS, NpuaaTHUM AN uiei BapunbHOI
NMOBEPXHI.

» Kopuctyntecs cneyianbHuM LLKPEOKOM
Ons ckna.

7.2 YnweHHA BapunbLHOI NOBEPXHi

* HeranHo BugansinTe Taki Tunm
3abpyAHeHb: po3naBneHy nnacTmacy i

8. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

A

8.1 [ii B pa3i BUHMKHEHHs npobnem

NMONEPEMXKEHHA!
[wuB. po3ginu 3 iHhopmaliieto
LLIOAO TEXHikM Ge3neku.

MNpo6nema

BapunbHa noBepxHs He BMU-
KaeTbes abo He mpauoe.
HenpasusbHO.

MoxnuBa npuynHa

BapunbHy noBepxHto He nig'egHaHo
[0 enektTpomepexi abo nig'egHaHo

LLlo6 o3HarioMuTHCS 3 MOBHUM
ACOPTUMEHTOM BUTSXKOK ANSA NIUT 3 L€t
dyHKUieto, AMB. BEG-CanT Anst KOPUCTyBaiIB.
Butskkn anga nnut Electrolux, wo
nigTPUMYOTb Lo PyHKLitO, MOBUHHI MaTn

nosHauky =.

noniMepHy nniBKy, LyKOp Ta 3anuLukm
CTpaB, O MICTATb LlyKOP, SIKLLO LbOro He
3pobuTK, TO 3abpyaHEHHS MOXE
NpW3BECTU 0 NOLUKOKEHHSA BapUIbHOI
noeepxHi. byabTe 06epexHi, Wob
YHVKHYTU onikiB. BukopuctoByinte
cneuianbHNUiA WKpebok Ans BapuibHUX
NOBEPXOHb MiJ FOCTPUM KYTOM [0 CKMAHOI
NnoBepxHi i nepecyBaiTe neso no
NOBEPXHI.

« BupgansanTte 3anuwuku nicns Toro, ik
npunag 4ocTaTHbO OXOJIOHE: BarnHsHi
Ta BOASHI po3BoAM, Bpu3Kkn Xupy Ta
nNsamMu 3 MeTanesmm BiaBGNUCKOM.
OunLyiTe NOBEPXHIO BOSIOrOK FaHYipKo
3 HelTparnbHUM MUtoYMM 3acobom. [Micns
YULLIEHHS BUTPITb MOBEPXHIO M'SIKOIO
TKaHWHOIO.

* Bwuganitb nnamMmu 3 meTaneBmm
BiAGNNCKOM: CKOPUCTANTECS PO3YNHOM
BOAM 3 OLTOM Ta BUTPITb CKMSHY
NOBEPXHIO FaHYiIpKOI0.

Cnoci6 BupilueHHsA

MepeBipTe, WO BapunbHy NOBEPXHIO
npaBuUibHO Nig'eaHaHO 40 Mepexi.
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Mpobnema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupilWweHHs

3anobixHUK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LLO 3ano6ixk-
HUK € MPUYMHOI HecnpaBHOCTI. AKLLO
3ano6ikHWK NeperopuTs Lie pas, 3Bep-
HITbCS 40 KBanidikoBaHOro enekTpuka.

Bwv He BcTaHOBUMM CTyNiHb HarpiBaH-
Hs1 npoTtsarom 10 cekyHA.

YBIMKHITb BapunbHy NMOBEPXHIO 3HOBY
Ta BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3Hile Hixx Yepes 10 cekyHA.

Bu TopkHynucsa asox abo 6GinbLuoi
KifIbKOCTi CEHCOPHUX KHOMOK OZHO-
YacHo.

TOpPKHITbCS NULLE OfHIET CEHCOPHOT
KHOMKY.

Mpautoe Maysa.

[ue. po3ain «LoaeHHe kopuctyBaH-
HA».

Ha naHeni kepyBaHHs € NnsiMu BOAK
abo xupy.

OuncTiTb NaHenb kepyBaHHS.

JlyHae 3BykoBWIA curHan, i Ba-
puIibHa NOBEPXHSA BUMUKAETHCS.
Konu BapwbHa noBepxHs BUMU-

KaeTbCA, NIyHae 38yKOBVII7I curHan.

Bwu wocb noctaBunu Ha ogHy abo
[AeKinbka CEHCOPHUX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHUX KHO-
MOK.

BapunbHa noBepxHsa BUMUKAETb-
cA.

Bu noctaBunu LWOCb Ha CEHCOPHY

KHOMKY (D

3abepiTb NpeaMeT i3 CeHCOPHOI KHOM-
KU,

He BMukaeTbes iHaukaTop 3anu-
LLIKOBOrO Tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCs, TOMYy LLO
npauoe HegoBro abo AaTumK noL-
KOIPKEHO.

Akuio 30Ha npautoBana foCTaTHbO,
o6 HarpiTMcs, 3BEpHITLCS A0 aBTOpU-
30BaHOr0 CEPBICHOTO LIEHTPY.

Hob?Hood He npautoe.

By Hakpunu naHenb KepyBaHHs.

3abepiTb Len npegMeT i3 naHeni kepy-
BaHHS.

Bu BUKOPUCTOBYETE fyXe BUCOKY Ka-
CTpynto, sika Brokye curHarn.

BukopucToByiTe MeHLLy KacTpynto,
3MiHITb 30HY roTyBaHHsi abo kepynte
BUTSDKKOIO BPYYHY.

ABTOMaTUYHWIA PO3irpiB He npa-
L€,

30Ha rapsya.

3ayekainTe, AOKM 30HA OXOJIOHE.

BcTaHoBNeHO HaBULLMIA CTYMiHb Ha-
rpiBaHHS.

Hansuwwmi cTyniHb HarpiBaHHA mae
TaKy camy NOTYXHICTb, 5K i PyHKLisA.

CTyniHb NOTYXXHOCTi 3MIHIOETLCS
Mi>K ABOMA 3HAYEHHSIMU.

Mpautoe YnpasniHHSA NOTYXHICTIO.

[ue. po3ain «oaeHHe kopuctyBaH-
HA».

CeHCOpHi KHOMKW HarpiBaloTbCs.

Mocyn mae 3aBenukuii po3mip abo
3HaxoAWTbCs 3aHaATO 6NM3bKo A0
naHeni kepyBaHHs.

3a MOXNMBOCTI CTaBTe BENVKWI NocyA
Ha 3aAHi 30HM HarpiBaHHS.

Y pasi TopkaHHA CEHCOPHUX KHO-
MoK Ha NaHeni ynpaeniHHS Hemae
)KOAHOTO 3BYKY.

3BYKOBi CUrHanu AeakT1BOBaHo.

AKTUBYITE 3BYKOBI curHanu. [iue. pos-
ain «lllogeHHe KopucTyBaHHA».

. Mpautoe 3axucT Big Aoctyny Aiten vB. po3ain «lWoaeHHe kopuctysaH-
BigobpaxaeTtbcsa . pau A AocTyny A Ave. poapin «lioa pucty
abo briokyBaHHs. HA».
. Ha 30Hi rotyBaHHA Hemae nocyay. MocTaBTe Nocyn Ha 30HY roTyBaHHS.
BinobpaxaeTbcsa . Y yay yA y rory

YKPAIHCBKA 141



Mpobnema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupilWweHHs

HesignosigHuii nocya.

BukopucToByiTe BignoBigHWi nocya.
[vs. po3gin «Mopaau Ta pekomeHaa-
Lii».

[HiameTp gHa nocyay
NS 30HW rOTYBaHHS.

3aHagTo manuii  KopuctyiiTecs nocyaoMm BiAnoBigHOMo

poamipy. [uB. po3gin « TexHiuHi gaHi».

.
. I BI,E[Oﬁpa)KaCTbCﬂ 4yucno. Hoi I'IOBerHi.

Cranacsi nomunka po6oTu Bapunb-

BuMKHITE BapuibHY NOBEPXHIO Ta
BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyH,.

Axwo 3aropsieTbCA 3HOBY, Bia'ea-
HaViTe BapunbHy NMOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. Yepea 30 cekyHA 3HOBY
NiOKNOYITL BapuibHYy NOBEPXHIO. AK-
Lo Nnpobnema He 3HWKa€E, 3BEPHITLCS
[0 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOrO LIEHT-
py.

Bu moxeTe nouvyTtn 6esnepeps-

HWI 3BYKOBWIA CUrHan. enekTpoMepexi.

HenpaBunbHe nigknioyeHHs fo

Bin'eaHaviTe BapunbHy NOBEPXHIO Bif
enekTpomMepexi. 3BepHITbCs A0 KBarni-
hikoBaHOro enekTpuka, wob nepesi-
PWUTW BCTAHOBMEHHS.

8.2 kLo BN He MoXeTe 3HaUuTU
pilUeHHS...

AKLLO BM HE MOXETE YCyHYTU npobnemy,
3BEPHITLCS A0 3aknaay, ae v npugbanu
npunag, abo fo cnyx06un TexXHIYHOT
nigTpymMku. MNosigomTe iHopmalLito 3
Tabnnyky 3 TEXHIYHUMM AaHUMK. Takox
noBigoOMTE TPU3HAYHUIA BYKBEHWIA KOA,
cKrokepamiku (BiH 3HaXOAUTLCS Y KYTKY
CKISIHOI MOBEPXHIi) Ta TEKCT NOBIAOMIEHHS

9. TEXHIYHI OAHI

9.1 Tabnunyka 3 TeXHIYHUMU JaHUMU

Mopenb CIL61443C
Tun 62 B4A 00 AA
IHAyKUia 4.6 kBT
CepiliHnii Homep
ELECTROLUX

142 YKPAIHCBKA

npo NOMWIIKY, SKUIA BioOpaXxaeTbCcs Ha
avcnnei. NepekoHanTecs, WO BU NpaBUIbHO
KOPWCTYBanucb BapuIibHOK MOBEPXHEI.
FAKLLO BM HENpaBuNbHO KOPUCTYBanucs
npunagom, BisuT mancTpa abo aunepa byae
NNaTHUM HaBiTb Yy rapaHTiNHWIA Nepios.
IHdopmaLis Npo rapaHTinHWM nepioa Ta
aBTOPU30BaHWNIN CEPBICHUIN LEHTP BKasaHi y
rapaHTinHomy OykneTi.

Homep Bupoby (PNC) 949 599 142 00
220-240 B ~ 50-60 I'y,

BuroTtoBneHo B HimeyuuHi

4.6 kBT

cex



9.2 Cneuudpikauisa 30H roTyBaHHA

3oHa rotyBaHHA HomiHanbHa no- PowerBoost [BT] PowerBoost

LiameTp nocyay

TYXHiCTb (Makc. Makc. TpuBa- [MMm]

CTyniHb Harpi- nicTb [xB]

BaHHA) [BT]
MepeaHs nisa 2300 3200 10 125 -210
3agHsa nisa 1800 2800 8 145 - 180
MepeaHs npasa 1400 2500 4 125-145
3apgHsa npaea 1800 2800 8 145 - 180

[MOTYXXHICTb 30H rOTYBaHHS MOXe AeLo
BiJPI3HATUCSA Bif 3HaYeHb, HABEAEHUX Y
Tabnuui. BoHa 3MiHIOETLCS 3aNeXHO Bif
MaTepiany Ta po3mipis nocyay.

10. EHEPITOE®EKTUBHICTb
10.1 IHdbopmauisa npo BUpi6G*

lneHTudikatop moaeni

3aans onTMManbHUX pe3ynbTaTiB roTyBaHHS
He BUKOPWUCTOBYITE MOCYA, AiaMeTp SKoro
nepeBwuLLy€e BKasaHU y Tabnuui.

CIL61443C

Twn BapunbHOI NOBEPXHI

B6ynoBaHa BapunbHa no-

BEPXHsI
KinbKicTb 30H AN roTyBaHHsA 4

TexHonoris nigirpisy IHayKUis

[iameTp kpyrnmx 3oH Ans rotyBaHHs (J) MepepnHs nisa 21,0cm

3agHa nisa 18,0 cm

[MepenHsa npasa 14,5 cm

3agHsa npasa 18,0 cm

CnoxuvBaHHS eneKkTpoeHeprii OA4Hiel0 30HOK Ans ro-
TyBaHHs (EC electric cooking)

MepepnHs niBa
3agHsa nisa
MepeaHs npasa
3agHsa npasa

177,0 Br-roa/kr
175,3 Bt-roa/kr
180,2 Bt-roa/kr
174,6 Bt-rog/kr

CnoxvBaHHs enekTpoeHeprii BapunbHoto noBepxHeto (EC electric hob)

176,8 Bt-roag/kr

* Onst €sponericbkoro Coto3y — BignosiaHo fo EU 66/2014. [ina binopyci — BignosigHo o STB 2477-2017,

Hopatok A. inst YkpaiHn — BignosigHo ao 742/2019.

EN 60350-2 - EnektpuyHi nobyToBi NpUcTpoi Ans roTyBaHHs ixi. YacTuHa 2. BapunbHi noBepxHi. Cnocobu Bumi-

prOBaHHS MPOAYKTUBHOCTI

10.2 EHepro3bepexeHHsA

CkopucTanTecs HuKkYeHaBeaeHUMN
nopagamu Ans WoAeHHOro
eHepro3tepexeHHs.

[Mpwn HarpiBaHHiI BOAW BUKOPUCTOBYNTE
nmLie NoTPIGHY KiMbKiCTb.

Mo MOXNMBOCTI 3aBXan HakpuBanTe
NOCYZA KPULLIKOH).

[Mepen yBIMKHEHHAM 30HW HarpiBaHHSA
PO3MICTITb Ha Hii nocya.
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* Ha meHLwWux 30Hax HarpiBaHHs * BukopucToByiiTe 3anuLuKoBe Tenno Ans
PO3MiLLyTe MEHLUWI NOCYA. nigTpUMaHHsa cTpasu Tennot abo

» Poawmiwynte nocyn 6esnocepeHbo B PO3TONOBAHHA NPOAYKTIB.
LEeHTpi 30HM HarpiBaHHS.

11. OXOPOHA OOBKITA

3paBarite Ha NOBTOPHY Nepepobky npunagie. He BuknaganTe npunaau,

Matepianu, NosHaqeHl BIANOBIAHNM MO3HAYEHi BiANOBIAHIM CMBONOM &, pasom

C/MBOJIOM C/:) Bukmnaante ynakosky y 3 iHWKXM goMaLlHIM CMITTAM. [oBepHiTb
BiANOBI4HI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT npoayKT A0 3aBOAY i3 BTOPUHHOI nepepobku
CMPOBWHU. [JONOMOXiTb 3aXUCTUTK y BaLliil MicLeBOCTi abo 3BEPHITbCS 40
HaBKOMNWLLHE CepeaoBuLLe Ta 340pOB’S MiCLEeBUX MyHiLMnanbHUX OpraHis Bnaau.

iHWKWX ntogen i 3abe3neynTi BTOPUHHY
nepepobKy eneKkTPUYHUX i eNEeKTPOHHUX
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