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Rostélyok
H Kapcsolok
Normal égéfej, max. 1,9 kW

A Er6s égdbfej, max. 2,8 kKW
B Kettds wok égbfej max. 6,1 kW-tal

Ruszty
H Pokretta
Palnik zwykty o mocy do 1,9 kW

A Palnik o duzej mocy do 2,8 kW
B Podwdjny palnik Wok o mocy do 6,1 kW

Gratare
H Comenzi
Arzator normal cu pana la 1,9 kW

A Arzator puternic cu pané la 2,8 kW
H Arzator dual pentru Wok cu pana la 6,1 kW

PelweTtku
H Pyuku ynpasneHus
H CranaaptHas koHdopka no 1,9 kBT

B KoHdopka NoBbILWEHHOM MOLHOCTK A0 2,8 kBT
H [sonHaa KoHdopka Wok go 6,1 kBT
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Rendeltetésszerii
hasznalat

Olvassa el figyelmesen a kovetkez6
utasitasokat. Csak ezt kovetben tudja a
készlléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelési utmutatodt, és az esetleges Uj
tulajdonosnak a készulékkel egyltt adja at
azokat.

A kézikdnyv utasitasainak figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felelé6sség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajékoztato jelleglek.

A készuléket csak az Uzembe helyezéskor
vegye ki a védécsomagolasbdl. Ha barmilyen
sérulést észlel a készuléken, ne
csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba
vevdszolgalatunkkal.

Ez a készilék a gazkészilékekre vonatkozo
EN 30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolandd: butorba beépitett készulék.

Az Uj f6z6lap beszerelése elbtt bizonyosodjon
meg arrol, hogy az tzembe helyezés a
beszerelési utmutatd szerint torténik.

A késziléket tilos jachton vagy lakokocsiban
uzembe helyezni.

Ez a készulék kizarélag megfeleléen szell6z6
helyiségekben hasznalhato.

A készilék kilsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal vald Gzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valé
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lévo szabalyok és a
helyi gaz- és aramszolgaltatok eléirasainak
betartasaval. A szell6zésre vonatkozo6
eléirasokra kiemelt figyelmet kell forditani.

A készuléket a gyartas soran adott, a miszaki
adatlapon jel6lt gaztipus hasznalatara allitottak
be. Ha modositasra van szikség, kérjuk,
olvassa el a beszerelési utmutatoban talalhato
informaciokat. Mas tipusu gazra valo atallitas
esetén kérjuk, hogy forduljon
vevlszolgalatunkhoz.



hu Fontos biztonsagi el8irasok

Ezt a készuléket kizardlag haztartasban
torténd hasznalatra tervezték. Kereskedelmi és
nagyuzemi hasznalata nem megengedett. A
késziléket kizarolag ételek készitésére
hasznalja, soha ne f(itésre. A jotallas kizardlag
rendeltetésszerl hasznalat esetén érvényes.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Mlkddés kdzben a készlléket ne hagyja
feligyelet nélkdl.

Csak olyan fed6t vagy gyermekbiztonsagi
védBelemet hasznaljon, melyet a f6z6lap
gyartdja jovahagyott. Balesetveszély all fenn,
példaul a tulmelegedés, meggyulladas vagy
darabok levalasa miatt.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készllékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 15 vnél id6sebbek és fellgyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozdvezeték kdzelébe.

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\ Figyelmeztetés — Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkul felhalmozodasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a készlléket huzatos helyre. Az ég6k
langja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a
gazrozsak mikddésére vonatkozo
utasitasokat és figyelmeztetéseket.

/\ Figyelmeztetés — Gazmérgezés veszélye!
A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és égéstermékeket
eredmeényez. Biztositsa a konyha megfeleld
szell§zését, fékeént a f6z6lap mikddtetése
soran: hagyja nyitva a természetes szell6zést
biztositd nyilasokat, vagy szereltessen be egy
mechanikus szell6ztetd késziléket (elszivo
kurtét). Ha a készuléket nagy teljesitményen
vagy hosszu idén at hasznalja, kiegészité vagy
hatékonyabb szell6zésre lehet szikség:
nyisson ablakot, vagy ndvelje a mechanikus
szell6ztetd teljesitményét.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

n A f6zbfellletek és a készulék
kornyezetében talalhatd butorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forro
fellleteket. A 8 éven aluli gyermekeket
tartsa tavol a készuléktdl.

s Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
fuggblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készulékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égéfejeknél. Az
alkatrészek megsérilhetnek és idével nem
zarnak oI, igy ellendrizetlentl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési sérlléseket okozhat.
A cseppfolydsgazpalackokat mindig
fuggbleges helyzetben hasznalja.

/\Figyelmeztetés — Tiizveszély!

n A f6z6felliletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6lapra. Ne
taroljon semmit a f6zélapon.

= Ne taroljon vagy hasznaljon mard hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi egyebet
élelmiszeren kivlul az elektromos haztartasi
készulékek alatt vagy kdzelében.



s A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
konnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kdzben ne hagyja a
tlizhelyet feligyelet nélkul. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tlzet.
Fedje be az edényt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a f6z6fellletet.

s Ha egy égét tul magas teljesitménnyel
mUkodtet, nagyon magas hémérseéklet
keletkezik. Az éghetd anyagok
meggyulladhatnak. A kijelzén megjelend
teljesitményfokozat eltérhet a gombbal
beallitott teljesitményfokozattol. A kijelzén
megjelend teljesitményfokozat csak
kiegészité informaciokent szolgal. A
teljesitményfokozatot mindig a gombon
olvashato érték szerint allitsa be.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

m Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések veszélyesek. Minden égdbfejet és
elektromos fltéelemet haladéktalanul
kapcsoljon ki. Huzza ki a csatlakozdédugot
és kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Zarja el a gazt. Ne
érintse meg a készulék fellletét. Soha ne
kapcsolja be a hibas készlléket. Hivja a
vev(@szolgalatot.

s A sérilt, nem megfelel6 méretd, a f6zblap
szélein tulnyuld és a nem megfelelGen
elhelyezett edények sulyos sérlléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre
vonatkozd tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

s Hiba esetén valassza le a készlléket a gaz-
és elektromos haldzatrdl. A javitas dgyében
hivja vev@szolgalatunkat.

= Ne nyuljon a készllék belsejébe. Ha
szukséges, hivja vev@szolgalatunkat.

s Ha egy kezel6gomb nem forgathatd vagy
laza, ne hasznalja tovabb. A kezel6gomb
javitasahoz vagy cseréjéhez forduljon
azonnal a vevdszolgalathoz.

/\Figyelmeztetés — Elektromos kisiilés

veszélye!!

s A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon
g6zzel mikdds készilékeket.

s Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések aramutést okozhatnak. Kapcsolja Ki
a biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

A készllék megismerése hu

) A készilék megismerése

A modell attekintésénél megtalalja készllékét az
égdbfejek teljesitményével. — 2. oldal

Kezel6elemek és égék

Minden kezel6gombon jeldlve van a hozza tartozo égé.
A kezel6gombokkal a kildnféle pozicidknak
megfelel6en allithatja be a mindenkor sziikséges
teljesitményt a maximalis és minimalis értékek kozott.
Soha ne probaljon a 0 poziciordl kdzvetlenll az 1
pozicidra, vagy az 1 poziciordl a 0 pozicidra valtani.

«O
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Kezeldgombbal szabalyozott g6

(o] Kikapcsolt g6

9 Legmagasabb teljesitményfokozat és elektromos gyujtas
1 Legalacsonyabb teljesitményfokozat

! Elektromos gyuijtas

9.1 Fézésifokozatok

o Kikapcsolt 696
H-+  Maradékho
A kettds duplaégbk bels§ és kilsé langjai egymastol

fluggetlenul szabalyozhatdk. Lehetséges
teljesitményfokozatok:

Belsé és kils6 lang
maximalis teljesitményen.

Kilsé lang minimalis,
belsé lang maximalis
teljesitményen.

Belsd lang maximalis
teljesitményen.




hu A készlilék megismerése

Belsd lang minimalis
teljesitményen.

A készilék megfelel6 mikodése érdekében
mindenképpen ellendrizze, hogy a rostélyok és az égék
elemei megfelel6en vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel
az égoék fedeleit.

A feltéteket mindig dvatosan tavolitsa el. Egy feltét
eltolasaval a mellette 1év§ feltéteket is odébbtolhatja.

Gyujtagyertya
Héelem
Egogydir(
Egokehely
Egofedél

o B W NN =

Maradékhoé-kijelzé

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye maradékhd-
kijelzbvel rendelkezik, amely mutatja a forré vagy meleg
f6z8helyeket.

Ha a kijelzén megjelenik egy H szimbdlum, a f6zéhely
még forrd. Ha a f6z6hely tovabb hil, a kijelzd a h
szimbolumra valt. Amikor a f6z6hely kell6képpen lehlilt,
a kijelz8 kialszik. Ne érintse meg a f6z6helyet, ha ezt a
Kijelzést latja.

Tartozékok

A készllék tipusatdl fuggben a f6z6lap az alabbi
tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a
vev@szolgalatnal is beszerezhetdk.

Ezek a készlllékek kombinalhatdk egymassal és/vagy
azonos markaju hagyomanyos tlizhelyekkel,

csatlakozast biztositd kiegészitd segitségével. Lasd a
katalogust.

Wok kiegészit6 feltét

Csak két vagy hdarom langgal
mUikodd wok égdfejeken vald
hasznalatra alkalmas. Hasznal-
jon 26 cm-nél nagyobb atmerdjl
edényt, sitélapot, agyagfazekat,
paella-serpeny6t, dombord alju
edényt stb.

Akészillék élettartamanak meg-
hosszabbitasahoz javasolt a
wok kiegészité feltét hasznalata.

Eszpresszof6z6 kiegészitd
feltét
Csak a wok égéfejek belsé lang-
jan val6 hasznalatra alkalmas.
Csak 22 cm-nél kisebb atmérdj
edényt hasznaljon.

Eszpresszof6z6 kiegészitd
feltét

Csak a legkisebb égdfejen valo
hasznalatra alkalmas. Csak

12 cm-nél kisebb atmérdjd
edényt hasznaljon.

Simmer Plate

Ez a kiegészitd csak alacsony
hémérsekleten vald fézéshez
hasznalhato. Hasznalhatd taka-
rék égéfejjel vagy normal égofej-
jel. Ha fézéfelulet tobb normal
égofejjel rendelkezik, akkor a
Simmer Plate elhelyezése a jobb

elsé vagy hatso normal égéfejre
= javasolt.

A kiegészitét a dudorokkal fel-
felé helyezze a tartora, és ne
kozvetleniil az égdfejre.

Kod

Z2406X0  Eszpresszéf6zo kiegészitd feltét wok
égbfejhez

Z2402X0  Eszpresszdéfézs kiegészitd feltét a
legkisebb égbfejhez

Z2480X0  Simmer Plate

A gyartét semmilyen felel6sség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem
rendeltetésszerlien hasznalja 6ket.



@) Gazrozsak

Kézi bekapcsolas

1. Nyomja meg a kivalasztott égé kezel6gombijat, és

forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

2. Tartson egy elektromos gyujtét vagy langot
(6ngyujtd, gyufa stb.) az égéhoz.

Automatikus gyujtas

Ha a f6z6felulet automatikus gyuijtassal rendelkezik
(gyujtogyertya):

1. Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezel6gombijat, és

forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

Amig nyomva tartja a kezel6gombot, minden égénél
szikra képz&dik, és a kijelzén megjelenik a i~
szimbolum. Az égébfej begyullad.

2. Engedje el a kezel6gombot.

3. A kezel6gombot forgassa a kivant poziciora.

Ha nem sikeril a begyujtas, kapcsolja ki az égét, majd
ismételje meg a fenti Iépéseket. Ez alkalommal tartsa
hosszabban (akar 10 masodpercig) benyomva a
kezel6gombot.

AFigyeImeztetés — Belobbanas veszélye!

Ha az ég6 10 masodperc elteltével sem gyullad be,
kapcsolja ki a kezel6gombot, és nyissa ki a helyiség
ajtajat vagy ablakat. Varjon legalabb egy percet, miel6tt
Ujbdl meggyuijtjia az égét.

Utasitas: Ugyeljen a legnagyobb tisztasagra. Ha az
égdgyertyak szennyezddnek, hiba keletkezhet a gyujtas
soran. A gyujtégyertyakat tisztitsa meg rendszeresen
egy kis, nem fémes kefével. Ugyeljen arra, hogy a
gyujtégyertyakat ne érje erés Utés.

Biztonsagi rendszer

A f6z6lap biztonsagi rendszerrel van felszerelve
(termoérzékeld), amely megakadalyozza a gaz
aramlasat, ha az égék véletlendil kialszanak.

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1. Gyuljtsa meg az égét a szokasos maodon.

2. A lang meggyujtasa utan ne engedje el a kapcsoldt,
hanem tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.

Egy ég6 kikapcsolasa

Forgassa a kezel6gombot jobbra a 0 pozicioba. A
kijelz6n megjelenik a & szimbdlum, majd néhany
masodperc elteltével a maradékhdé-kijelzb.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles

hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé mikodése kdzben halk
sipolé hang hallatszik.

Gazrdézsak hu

Az elsd néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikodeési
rendellenességet. A jelenség id6vel megszinik.

A narancssarga szind lang normalis jelenség.
Okozhatja por, kiomlo6tt folyadék stb.

Az g0 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
g6t vezérld kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas elétt.

Ell Tablazatok és tippek
Megfelel6 edények

Wok égdfe; 22 cm -cm
Erds égofej 20 cm 26 cm
Normal égofe; 14 cm 22 ¢cm

Az edény ne nydljon tul a f6z&feliilet peremén.

Hasznalati szabalyok

A kdvetkezd tanacsok segitenek az
energiamegtakaritasban és az edények sériiléseinek
megelbzésében:

Mindig az adott égének
megfelel§ méretl edényt
hasznaljon.
Ne hasznaljon a nagy
égdBkon kis edényeket. A
lang ne érje el az edény
oldalat.
Ne hasznaljon alakjukat
. vesztett edényeket,
=——x amelyek nem allnak
stabilan a f6z8lapon. Az
ilyen edények
felborulhatnak.
Kizarolag vastag és
egyenletes alju edényeket
hasznaljon.
Ne f6zz6n fedd nélkil
vagy elmozdult fedével.
Igy az energia egy része
elvész.

Az edényeket mindig az
€908 kdzepére helyezze.
Ellenkezd esetben az
edény felborulhat.

Ne tegyen nagy edényeket
azokra az égdkre,
amelyek kdzel vannak a
kapcsolokhoz. Ez karokat
okozhat a tul magas
hédmérséklet miatt.

b Bd B Bk




hu Tablazatok és tippek

Az edényeket ne

\ Ve x kdzvetlendl az égébre,
hanem a rostélyokra

helyezze.

Hasznalat el6tt ellenérizze,

— hogy a rostélyok és az

égdk fedelei megfeleléen

allnak.

A f6z8lapon 1évd

edényekkel dvatosan

banjon.

Ne Utdgesse a f6zblapot,

illetve ne tegyen ra nagy

sulyt.

X
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F6zési tablazat

A kovetkezd tablazat kilonb6zdé ételek optimalis f6zési
fokozatait és f6zési idejét tartalmazza. Az adatok négy
adagra vonatkoznak.

A f6zési id6 és a f6zési fokozat az ételek fajtajatol,
sulyatdl és mindségétdl, a hasznalt gaz tipusatol,
valamint az edények anyagatdl fligg. Az ételek
elkészitéséhez f6ként rozsdamentes acélbdl készilt
edényeket hasznaltunk.

Hasznaljon mindig megfelel§ méretl edényeket, és
ezeket igazitsa az ég6 kdzepéhez. Az edény
atmérdjével kapcsolatos informacidkat itt talalja:

— "Megfelels edények”

A tablazathoz kapcsolddo informaciok

Az ételek elkészitése egy vagy két lépésbdl all. Minden
I[épés informacidt tartalmaz a kdvetkezdkrdl:

5 Etelkészités madja

i) F6zési fokozat

(® |dGtartam percben

A tablazatban feltiintetett ételkészitési médok
Ty Felforralds

Tovabbfézés

Nyomas létrehozasa a kuktafazékban
Nyomas szinten tartasa a kuktafazékban
Erds piritas

Enyhe piritas

Olvasztas, felolvasztas

Fedd nélkul

Folyamatos keveréssel

B0

*
*

Utasitas: A szimbdlumok nem jelennek meg a
készlléken. A kilonbdzd ételkészitési modokkal
kapcsolatos tajékoztatasra szolgalnak.

Adatok jelennek meg a kilonb6zb égbfejeken készitett
ételekre vonatkozodan. Az ajanlott opcid az emlitett elsé
égdfej. A f6z6felllet 6sszes égdbfejének leirasa a modell
attekintésében talalhato.— 2. oldal

Példa:

Levesek, krémlevesek
Halleves

Erds égifej 12-17 8 79 1 58
Normal égdfej — 17-22 8 1113 1 69
Wok égdfej 10-15 9 68 4 47

Ez a példa egy halleves elkészitését mutatja be az erés
égdbfejjel, a normal égbfejjel és a wok égdbfejjel.

Az er@s égdbfejjel (javasolt opcid) a teljes f6zési id6 12-

17 percet tesz ki.

m 1. 1épés: felforralas. 7-9 percre dllitsa be a 8-as
f6zési fokozatot.

m 2. |épés: tovabbfbzés. 5-8 percre kapcsoljon az 1-
es f6zési fokozatra.

Az adatok a tovabbi javasolt égbfejekre is érvényesek.

Levesek, krémlevesek
Halleves

Erds égéfej 12-17 79 1 58

Normal égéfej 1722 11-13 6-9

Wok égdfe] 10-15 4-6 4 69
Tokkrémleves, borscs

Erés égofej 30-35 10-12 20-23

Normél ég6fej — 45-50 1517 30-33

Wok égdfe;] 25-30 79 18-21
Minestrone (zoldségleves)

Erds égéfej 4752 10-12 37-40

Normal égdfej  57-62 10-12 47-50

Wok égdfej 4550 8-10 37-40
Tészta és rizs
Spagetti

Erds égéfej 1822 * 8-10 10-12

Normal égéfej  20-24 * 10-12 10-12

Wok égdfe] 1822 * 810 10-12
Rizs

Erés égdfej 17-22 57 12-15

Normal ég6fej  18-23 79 11-14

Wok égdfe;] 13-18 4-6 912
Ravioli

Erds égéfej 914 4-6 58

Normal égofej  17-22 12-14 58

Wok égdfe] 10-15 4-6 69



Zoldségek és hiivelyes ndvények
F6tt burgonya (plré, krumplisaldta)

Erds égéfej 2328 = 9

Normdl ég6fej 2530 = 9

Wok égofej 2530 & 7
Hummusz (csicseriborso plré)

Erds égéfej 50-65 =

Normal égéfej 5257 =

Wok égdfe] 4752 =
Hegyi lencse

Erds égéfej 4045

Normal égdfej ~ 50-55

Wok égdfe] 4550
Z0ldség tempuratésztaban

Erds égéfej 12-17 &%+ 7

Normal égéfej 1520 &%-* §

Wok égdfe; 10-15 &%+ 7
Hirtelen s(itott friss z6ldségek (sauté)**

Wok égdfej 57 S+ 9

Erds égéfej 6-8 &5 9
Hasabburgonya

Wok égdfe; 1217 &+ 7

Erds égofej 1520 &8+ 9

Normal égéfej 2530  &%-* 9
Tojas
Shakshuka, menemen

Normadl égéfej 1520 &

Erds égdfej 1318 &%

Wok égdfej 1520 &%
Omlett (1 adag)

Normal ég6fej  3-5 & 8

Er6s égdfej 2-4 &5 9

Wok égéfej 2-4 S+ 5
Spanyol tortilla

Erds égofej 25-30 &~ 9

Wok égdfe; 1823 &8+ 7
Martasok
Besamelmartas**

Normal égéfej 10-15  {@p*

Wok égdfe] 38 'F_ i

Erds égéfej 3-8 eI
Sz0sz kékpengsszel érlelt sajttal™

Normdl égdfej 35 o 7

810
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

810
1820
79

6-8
810
o/

o7
6-8

12-17
1520
25-30

10-12
79
11-13

34
2-4
2-4

25-30
18-23

2-4
1-2
1-2

35

1518
1518
14-17
4 4043
40-43
37-40
8 3235
32-35
4 3841

$8_x 6 6.9
7-10
W8_x 5 58

- 4 58
— 3 69
= 4 47

* b 811
* b 26
* 5 26

o] o] o
9 9 9|
S S S
) 9 )

Tablazatok és tippek hu

Erds égdfej 35 ol
Wok égdfej 4-6 oy
Ndpolyi martas
Normal égdfej 1823 &%=
Erds égofej 1520 &
Wok égofej 1217 &
Carbonara martas
Normal égéfej 10-15 =5+
Ers égofej 813 S
Wok egofej 10-15 -t
Hal
Panirozott hekk
Erds égofej 510 @ &«
Normal égdfej  8-13 s
Wok égdfej 49 Wk
Sult lazac
Erds egéfej 510 W«
Normédl égdfej  5-10 e«
Wok égdéfe] 7-12 s
Kagylo
Erds égéfej 57
Wok égdfej 4-6
Normal égofej  10-12
Hus
Kacsamell (1 db)
Normal égdfej  6-8 o
Ers égofej 9-11 wws
Wok egdfej 6-8 o
Marhaszelet Stroganoff mddra
Erds egéfej 813 8
Wok égdfe; 510 W«
Normél égofej 1217 &5+

Csirkeszelet (8 darab csirkemellfilé)

w o

35
4-6
24 -t 16-19
183 = 14-17
24 <=+ 5 1013

57 <=-* 3 58
46 -3 47
10-15

510
813
13 & 4 36

24 < 1 36
24 < 1 36
24 <= 1 58

57
4-6
10-12

68
911
6-8

813
510
12-17

Erds égdfej 712 &S_x 9 24 & 6 58
Wok égdfej 7-12 &9 24 &S* 5 58
Normal égéfej  7-12 &5 9 712

Dardlt hus

Erds égofej 1520 &% 8 1520

Normdl 6géfej 20-25 &%+ 9 2025

Wok égdfej 1520 &%+ 6 1520

Késztermékek

MH krokett (16 db) MH halrudacska (12 db)

Erds égofej 6-10 &5~ 8 610



hu Tisztitas és karbantartas

Normal égéfej  8-12 &5 8 812

Wok égofej 6-10 & 9 35 & 4 35
Siitékolbasz (12 db)

Erds égéfej 510 & 9 13 & 7 47

Normal égéfej  7-12 & 9 712

Wok égofe 510 & 9 13 &~ 5 47
Féz6kolbdsz (12 db)

Normal égéfej 813 9 813

Wok égéfej 914 4 914

Erds égéfej 712 7 712
Hamburgerhts marhdbdl (4 db, 1 cm vastag, 110 g)

Erds égéfej 4-9 &+ 9 13 &7 36

Wok égofej 49 &7 13 & 36

Normal égéfej  5-10 &9 13 & § 47

Bab paradicsomszoszban, felmelegités €s melegen tartas (Simmer
Plate haszndlataval)

Normal ég6fej  20-22 6 57 1 15
Pizza (20 cm atméroju)

Wok égofe 4-8 = 4 438

Erds égdfej 1620 <~ 1 1620

Normdl égéfej 20-25 <5~ 1 2025

Desszertek
Din 3360-12* szerinti tejberizs (Simmer Plate hasznalataval)

Normal égéfej 6267 e+ 8 27-32 2 35
Tejberizs**

Normal ég6fej 3035 @+ 8 911 F=* 4 2124
Wok égdfej 2328 f 6 810 = 4 1518
EN 60350-2 szerinti csokoladéolvasztas (Simmer Plate hasznalataval)
Normdl égGfej 2024  {@y* 1 2024

Palacsinta (8 db)

Normdl égéfej  17-22

4668 % 8 3_ 5

4668 % 5 50 mp

olda-
lanként
Erds égdfej 2025 &6 46 &4 60mp
olda-
lanként

Kenyérpuding (vizflirdGben)

Erds égéfej 2530 = 10-12 6 1518

Wok égéfej 2328 = 8-10 7 1518

Normdl ég6fej 27-32 = 10-12 & 7 1720
Spanyol puding™*

ErGs égdfej 38 * 38

Normal égéfej  8-13 T 8-13

Wok égéfej 3-8 * 3-8

10

Piskata (vizflirdében)
Erds égifej 35-40 9 3540
Wok égéfej 40-45 9 4045
Normal égdfej  45-50 9 4550

Fo6zési tanacsok

m Krémlevesek és hlvelyesek f6zéséhez hasznaljon
kuktafazekat. A f6zési id6 jelentésen lecsdkken.
Amennyiben kuktafazekat hasznal, tartsa be a gyarto
utasitasait. Minden hozzavaldt adjon hozza mar az
elején.

m Burgonya és rizs f6zése soran mindig hasznaljon
fedelet. A f6zési id6 jelent6sen lecsokken. A viznek
forrnia kell, miel6tt hozzaadja a tésztat, rizst vagy
krumplit. Végul allitsa be a f6zési fokozatot a f6zés
folytatasahoz.

m  Serpeny@ben késziilt ételek esetén el6szor forrdsitsa
fel az olajat. Miutan elkezdte a sitést, tartsa
egyenletesen a hémérsékletet a f6zési fokozat szlikség
szerinti allitasaval. Tobb adag készitésénél varja ki,
amig a készllék ismét eléri az adott h6mérsékletet.
Rendszeres id6k6zonként forditsa meg az ételt.

m Ha leveseket, krémleveseket, lencsét vagy
csicseriborsét 16z, minden hozzavaldt egyszerre
tegyen az edénybe.

EB Tisztitas és karbantartas
Tisztitas

Ha a késziilék kih(lt, tisztitsa meg szivacs, viz és
szappan segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit,
miutan az kih(lt. Az ételmaradékok (odaégett étel,
zsiradék stb.) konnyen raszaradnak a f6z&fellletre, és
kés6bb nehezebb lesz ket eltavolitani. Az égé
megfelel§ langja érdekében fontos, hogy a lyukak és
vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok
keletkezhetnek a rostélyokon.

Az égbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos
vizzel és ddrzsolje at egy nem fémszalas kefével.

Ha a rostélyokon véd&gumi van, legyen évatos a
tisztitdskor. A tdmités leeshet, és a rostély
megkarcolhatja a f6z&lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a
rostélyokat. A vizcseppek vagy nedves terilletek a f6zés
megkezdésekor karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égbket,
ellenérizze, hogy a fuvokakra jol visszatette-e azok
fedelét.

Figyelem!

m A késziilék tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
kezel6elemeket. A beszivargd nedvesség
karosithatja a készuléket.



m A tisztitashoz ne hasznaljon gézzel m(ikédé
készllékeket. Ezek karosithatjak a f6z6lapot.

m A f6z8lapra szaradt ételmaradékok eltavolitasara
soha ne hasznaljon suroldszert, fém
mosogatdszivacsot, éles targyakat, kést stb.

m Ne hasznaljon kést, kapardt vagy hasonld eszkdzt az
olyan részek tisztitasara, ahol az tveg talalkozik az
g6k takarasaval, illetve a fémprofilokon és az Uveg-
vagy aluminium lapokon sem (ha vannak).

Karbantartas

A kiomlott folyadékot azonnal tordlje fel. igy elkertilhets,
hogy az ételmaradékok raégjenek a f6z6lapra, és
megelbzhetd a késbbbi, iddigényesebb tisztitas.

Bl Mi a teend6 zavar esetén?

Bizonyos esetekben a fellépett zavarok konnyen
elharithatok. Miel6tt felhivna az lgyfélszolgalatot, vegye
figyelembe az alabbi utmutatast:

Az elektromos miikodés dltald- A biztositék meghibasodott.
nos zavara.

Mi a teendd zavar esetén? hu

Az edényeket ne csusztassa az tvegen, mivel
megkarcolhatjak azt. Ugyancsak Ugyeljen, hogy
kemény vagy hegyes végl targyak ne essenek az
dvegre. Ne Utdgesse a f6zblapot egyik sarkan sem.

A homokszemcsék (amelyek példaul a zdldségfélék
tisztitasakor fordulhatnak el§) megkarcolhatjak az tveg
fellletét.

A f6z6fellletre kerllt olvasztott cukrot vagy magas
cukortartalmu ételt azonnal tavolitsa el a kaparé
segitségével.

Ellendrizze a biztositékdobozban, hogy meghibasodott-e
egy biztositék, és cserélje ki azt.

Az automata biztositék vagy egy hibadram-véddkapcsold  Ellendrizze a kezelofellleten, hogy az automata biztositék

kioldott.
Az automatikus gyujtas nem
mUkodik. gyertyak és az égék kozott.
Az égok nedvesek.

Az égofedelek nincsenek jol felhelyezve.

A készilék nincs foldelve, nem szakszer(en van csatla-

vagy egy hibaaram-véddkapcsolo oldott-e Ki.

Etel- vagy tisztitoszer-maradékok rakddhattak le a gydjts- A gydjtogyertyak és az égok kozotti terliletnek tisztdnak

kell lennie.

Gondosan széritsa meg az égéfedeleket.
Ellendrizze a fedelek megfeleld elhelyezkedését.
Lépjen kapcsolatba a villanyszereldvel.

koztatva, vagy a foldelévezeték meghibdsodott.

Az automatikus gydjtas nem Az elektronika tulheviilt.

mikdik, és akijelzéna F

vagy a - 2 szimb6lum jelenik

meg.

Az ég6 langja nem ég egyenle- Az ég6elemek nincsenek jol felhelyezve.

tesen. Az égonyilasok szennyezettek.

Ugy tinik, a gaz dramldsanem A beiktatott szelepek elzdrjak a gdzbemenetet.
Ha a gaz egy gazpalackbdl szarmazik, ellendrizze, hogy

tokeéletes, vagy nem tavozik
b az nem (res-e.

A konyhdban gédzszag érez- Egy gazcsap nyitva van.

heto.

Lehetséges, hogy gaz tavozik.

Az ég0 kikapcsol, mihelyt elen- Nem tartotta elég hosszu ideig benyomva a kezel6gom-

gedi a kezelGgombot. bot.
Az égbnyilasok szennyezettek.

A gdzpalackot nem csatlakoztattak megfeleléen.

Kapcsolja ki az égot, vagy csak a legalacsonyabb égofo-
kozatot haszndlja mindaddig, amig az elektronika kell6-
képpen le nem hilt.

Helyezze az ég6elemeket helyesen a megfeleld égore.
Tisztitsa meg az égényilasokat.

Nyissa ki a beiktatott szelepeket.

Cserélje ki a gazpalackot.

Zérja el a gazcsapokat.

Ellendrizze, hogy a gazpalack csatlakoztatdsa szaksze-
rden tortént-e.

Zarja el a gazvezeték kozponti csapjat, szellbztesse ki a
helyiséget, és haladéktalanul hivjon egy szakképzett sze-
rel6t, aki ellendrzi a gazkésziiléket, és kidllitja az 6ssze-
szerelési tanusitvanyt. Ne haszndlja a készUléket
mindaddig, amig nem biztos abban, hogy a gézkészUlek-
nél és a keszuléknél sem tavozik gaz.

Ha az ég6 bekapcsol, tartsa még néhany masodpercig
benyomva a kezelégombot.

Tisztitsa meg az égonyilasokat.

11



hu Vev@szolgalat

Akijelzdn a kovetkezo jelenik  Meghibasodott az elektronika.
meg:F 3, FY FS F&,

FiFEFS.

A fézésifokozat-kijelzés a kijel- Az elektronika hibas kalibraldsa.
z6n rendszeresen eltér a kez-

elégombbal kivalasztott f6zési

fokozattol.

Fa Vevészolgalat

Ha vev@szolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a
készllék tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
Ezt az informaciot megtalalja a f6z6lap also részén lévd
mUiszaki adatlapon és a hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerel6k veégzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a készilék sérllt vagy
min&sége nem megfeleld, kérjik, hogy errél a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor
érvényes, ha a késziléken nem végeztek
modositasokat, illetve csak rendeltetésszeriien
hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a
késziléket vasarolta. Részletes informaciokért forduljon
a forgalmazokhoz. A jotallas érvényesitéséhez
sziikséges a vasarlasi bizonylat bemutatasa.

A vaéltoztatas jogat fenntartjuk.
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Valassza le a f6zdfeliletet a haldzatrdl. Varjon néhany
masodpercet, majd csatlakoztassa Ujra. Ha a kijelzés
tovabb vildgit, forduljon a vevdszolgalathoz.

Végezze el a kalibraldst a szerelési Utmutatonak megfele-
16en.

Kérnyezetvédelem

Ha készlléke tipustablajan a 3@ szimbolum talalhato,
vegye figyelembe az alabbi utmutatast.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a késziilék az elhasznalt villamossagi és
E{ elektronikai készilékekrél szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfelel§ jeldlést kapott.

mmmm £z az iranyelv a mar nem hasznalt készulékek

visszavételének és hasznositasanak EU-szerte

érvényes kereteit hatarozza meg.

A készllék csomagolasa kizarélag olyan anyagokbdl
készilt, melyek feltétlenil szilkségesek a biztonsagos
szallitashoz. Ezek az anyagok maradéktalanul
ujrahasznosithatok, igy csdkkentve a kornyezetet ért
karokat. Kérjlk, évja On is a kdrnyezetet a kdvetkez8
tanacsok megfogadasaval:

m a csomagolast a megfeleld szelektiv
hulladékgy(ijtébe helyezze,

m a készllék kiselejtezése elbtt tegye azt
hasznalhatatlanna. A készlléket megfeleld
hulladékgyliijté telepen adja le (a lakéhelyéhez
legk6zelebbi Ujrahasznosithatd hulladékot gyijté
teleprdl érdeklédjon a helyi dnkormanyzatnal),

m a hasznalt olajat ne dntse a mosogatdba. Tarolja zart
tartalyban, majd adja le a megfelel§ gydijtéhelyen,
vagy ennek hianyaban dobja a szemétbe (igy a
hulladéklerako-helyre kertl, ami ugyan nem a
legjobb megoldas, de ezzel legalabb elkertljik a
vizszennyezést).
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu si€ z ich
trescig bedag Panstwo potrafili obchodzi¢ sie z
posiadanym urzadzeniem w sposob skuteczny
| bezpieczny. Prosze zachowac instrukcje
uzytkowania oraz zwigzane z instalacja, i
przekazac je wraz z urzgdzeniem w przypadku
zmiany wtasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji
majg charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzgdzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenie urzgdzenia, nie
nalezy go podtgczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z
normg EN 30-1-1 dotyczacg urzgdzen
gazowych: urzgdzenie do zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki
nalezy upewnic sie, ze instalacja zostanie
wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia na jachtach
ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno by¢ uzytkowane
wytacznie w miejscach posiadajgcych
odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja,
podigczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajéw gazu
powinny by¢ wykonywane przez
upowaznionego technika, z uwzglednieniem
wszystkich norm i przepiséw prawnych
obowigzujacych w danym kraju oraz zalecen
lokalnych dostawcow energii elektrycznej i
gazu. Nalezy zwréci¢ szczegolng uwage na
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obowigzujace przepisy w zakresie
wentylacji.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na
tabliczce znamionowej. W razie koniecznosci
jego zmiany, nalezy zapoznac sie z instrukcja
montazu. W celu dostosowania urzgdzenia do
zasilania innymi rodzajami gazu, zaleca sie
kontakt z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie
do uzytku domowego; niedozwolone jest jego
uzytkowanie w zastosowaniach handlowych
lub profesjonalnych. Nalezy uzywac
urzgdzenia wytgcznie w celu gotowania,
natomiast nigdy w celu ogrzewania
pomieszczen. Gwarancja bedzie wazna
wytacznie w przypadku przestrzegania
przewidzianego sposobu uzytkowania
urzgdzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie pozostawia¢ witgczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Nie nalezy uzywac innych pokrywek i barierek
ochronnych dla dzieci niz zalecane przez
producenta ptyty kuchenki. W przeciwnym
razie mogg spowodowac wypadek, na
przyktad na skutek nadmiernego nagrzania,
zapalenia lub oddzielenia sie fragmentdw
materiatu.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.
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INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
deflagracji (szybkiej reakcji spalania)!
Nagromadzenie w zamknietym pomieszczeniu
wiekszej ilosci gazu bez mozliwosci spalenia
wigze sie z niebezpieczenstwem deflagracji
(szybkiej reakcji spalania). Nie nalezy
umieszczac urzgdzenia w miejscach
narazonych na przeciggi, poniewaz mogg one
powodowac gasniecie palnikow. Prosze
uwaznie przeczytac¢ niniejsze wskazowki i
uwagi dotyczgce dziatania palnikow
gazowych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on
zainstalowany. Nalezy zatem zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, zwtaszcza gdy
witgczona jest ptyta kuchenki: pamietac, aby
otwory umozliwiajgce naturalng wentylacje
pozostawaty otwarte lub zainstalowac
mechanizm zapewniajgcy wentylacje
mechaniczng (okap z wyciggiem). Jezeli
urzgdzenie pracuje przez dtuzszy czas z duzg
mocg, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub skuteczniejsze;j
wentylacji: nalezy otworzy¢ okno lub zwiekszy¢
moc systemu wentylacji mechanicznej.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

n Strefy grzejne i przylegajgce do nich
miejsca bardzo sie nagrzewajg. Nigdy nie
nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni.
Prosze uwazac, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzgdzenia.

s Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach mogg tworzy¢
sie stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takie] sytuaciji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowac
zawsze W pozycji pionowej.



/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewajg. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotdw tatwopalnych. Nie nalezy

gromadzi¢ przedmiotdow na ptycie kuchenki.

Nie przechowywac ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujgcych
korozje, par, substancji tatwopalnych lub
produktow nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzgdzeniem badz w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo zapalajg
sie. Podczas ogrzewania ttuszczu lub oleju,
nie nalezy pozostawiac urzgdzenia bez
nadzoru. Jesli substancje te ulegng
zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za
pomocg wody. Nakry¢ naczynie pokrywkg
w celu sttumienia ognia i wytgczy¢ strefe
grzejna.

Eksploatacja palnika przy ustawieniu
wysokie] mocy generuje bardzo wysokie
temperatury. tatwopalne materiaty mogg
sie zapali¢. Wskazanie stopnia mocy
widoczne na wyswietlaczu moze roznic sie
od stopnia mocy ustawionego na pokretle.
Wskazanie stopnia mocy na wyswietlaczu
stanowi jedynie informacje dodatkowa.
Stopien mocy nalezy ustawiac Kierujgc sie
oznaczeniami na pokretle.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
zranienia!

Odpryski lub pekniecia w ptycie szklanej
stanowig zagrozenie. Niezwtocznie wytgczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy
grzewcze. Wyciggng¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Odcigé doptyw gazu. Nie
dotykac¢ powierzchni urzgdzenia. Nigdy nie
wtgczac uszkodzonego urzadzenia.
Wezwac serwis.

Naczynia, ktore posiadajg uszkodzenia,
majg nieodpowiednig wielkosg,
przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, mogg
spowodowac powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazowek dotyczgcych
naczyn do gotowania.

W przypadku awarii, odcig¢ zasilanie
elektryczne i doptyw gazu do urzgdzenia. W
celu naprawy, prosimy wezwac nasz Serwis
Techniczny.

Nie nalezy wykonywac¢ zadnych zmian we
wnetrzu urzgdzenia. W razie potrzeby,
prosimy wezwac nasz Serwis Techniczny.

Wazne wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa pl

» Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracac,

nie nalezy go juz uzywac. Nalezy
natychmiast skontaktowac sie z serwisem w
celu naprawy lub wymiany pokretta obstugi.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!
s W celu oczyszczenia urzgdzenia, nie nalezy

uzywac maszyn do czyszczenia parg
wodna.

Pekniecia lub zarysowania szklanej ptyty
mogg spowodowac porazenie prgdem.
Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.
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pl Informacje na temat urzadzenia

S informacje na temat
urzadzenia

Urzadzenie wraz z parametrami mocy palnikéw
wymienione jest w zestawieniu modeli. — Strona 2

Elementy obstugi i palniki

Na kazdym pokretle obstugi oznaczony jest odnosny
palnik. Pokretta obstugi umozliwiajg, zaleznie od
ustawionej pozyciji, regulacje zgdanej mocy w zakresie
od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.
Nigdy nie przechodzi¢ z pozycji O bezposrednio do
pozycji 1 lub z pozycji 1 do pozyciji O.

«O

( le}

Palnik sterowany za pomocg pokretta obstugi
Wytaczony palnik

Maksymalny stopier mocy i elektryczne zapalanie
Minimalny stopien mocy

Zapalanie elektryczne
Stopnie mocy grzania

£33 U

Whytaczony palnik
H-=  Zaleganie ciepta

W przypadku palnikdow o podwojnym wienicu ptomienia
z oddzielng regulacja, istnieje mozliwos¢ regulowania w
sposdb niezalezny ptomienia wewnetrznego |
zewnetrznego. Mozliwe stopnie mocy:

Ptomien zewnetrzny i
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien zewnetrzny - moc
minimalna, ptomien
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien wewnetrzny - moc
maksymalna.

9 1
’/“ ’ .@
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Ptomient wewnetrzny - moc
minimalna.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzgdzenia,
nalezy upewnic sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy
palnikdow sg prawidtowo zatozone. Nie zamieniac
miejscami naktadek palnikdw.

Zachowac ostroznos¢ przy zdejmowaniu rusztow.
Przesuniecie jednego rusztu moze spowodowac¢ zmiane
potozenia sasiednich rusztow.

Swieczka zaptonowa
Termoogniwo
Pierscien palnika
Kofpak palnika
Nakrywka palnika

(@ S @ R S

Wskaznik zalegania ciepta

Ptyta grzewcza wyposazona jest we wskaznik zalegania
ciepta dla kazdego pola grzewczego, dzieki czemu
wiadomo, ktdre pole grzewcze jest jeszcze gorgce lub
bardzo ciepte.

Jesli na wskazniku widoczny jest symbol H, pole
grzewcze jest jeszcze gorgce. Gdy pole grzewcze
ostygnie, na wskazniku pojawia sie f. Wskaznik gasnie,
gdy pole grzewcze ostygnie w wystarczajgcym stopniu.
Nie dotykac pola grzewczego, na ktdérego wskazniku
Swieci sie ten symbol.

Akcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki mogg byé
dotgczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je
rowniez naby¢ w Serwisie Technicznym.



Urzadzenia mozna dowolnie tgczy¢ ze sobg i/lub ze
standardowymi ptytami kuchenek tej samej marki, z
wykorzystaniem elementdw tgczacych. Prosimy zapoznacd
sie z informacjami zamieszczonymi w naszym katalogu.

Dodatkowy ruszt Wok
Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na palnikach o podwoj-
nym lub potréjnym wiencu
ptomieni. Uzywac wytgcznie
naczyn o srednicy powyzej 26
cm, brytfann, naczyn glinianych,
patelni do paelli, naczyn z wkle-
stym dnem itp.

W celu wydtuzenia okresu uzyt-
kowania urzadzenia zalecane
jest stosowanie dodatkowego
rusztu Wok.

Dodatkowy ruszt pod
kawiarke

Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na wewnetrznym
wiencu ptomieni palnika Wok.
Uzywac naczyn o Srednicy poni-

ﬁ 26 22 cm.
==
Dodatkowy ruszt pod
kawiarke

Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na najmniejszym pal-
niku. Uzywac naczyn o srednicy
ponizej 12 cm.

Ptyta Simmer

Ten element wyposazenia jest
przeznaczony do gotowania w
niskich temperaturach. Moze
by¢ uzywany w potaczeniu z pal-
nikiem o0szczednym lub palni-
kiem zwyktym. Jezeli ptyta
grzewcza posiada kilka palni-
kow zwyktych, zalecane jest sto-
sowanie ptyty Simmer na tylnym
lub na przednim palniku zwy-
ktym po prawej stronie.
Umiescic¢ element wyposazenia
wpustkami do gdry na ruszcie,
nigdy bezposrednio na palniku.

Kod produktu

Z2406X0 Dodatkowy ruszt pod kawiarke do
palnikow Wok

22402X0 Dodatkowy ruszt pod kawiarke do
najmniejszego palnika

Z2480X0  Ptyta Simmer

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku,
gdy akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w
sposob nieprawidtowy.

Palniki gazowe pl

i®APalniki gazowe
Wiaczanie reczne

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrécic¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalniczke, zapatke, itp.).

Automatyczne zapalanie

Jezeli ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego
zapalania (Swieczki zaptonowe):

1. Nacisna¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrdcic¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

Nacisniecie pokretta powoduje wytwarzanie iskier we
wszystkich palnikach, a na wyswietlaczu pojawia sie
symbol . Palnik zapala sie.

2. Zwolni¢ pokretto obstugi.

3. Obrdci¢ pokretto obstugi na zgdang pozycije.

Jesli ptomien nie zapalit sie, wytaczy¢ palnik i ponownie
wykonac opisane powyzej czynnosci. Tym razem
przytrzymac wcisniete pokretto dtuzej (do 10 sekund).

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo wybuchu!
Jezeli palnik nie zapali sie po 10 sekundach, wytgczy¢
pokretto obstugi i otworzy¢ drzwi lub okno w
pomieszczeniu. Odczekaé co najmniej jedng minute
przed ponownym zapaleniem palnika.

Wskazowka: Nalezy zadbac o wysoki poziom czystosci.
Jezeli Swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze mie¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ mata szczoteczka
wykonang z materiatu innego niz metal. Nalezy
dopilnowad, aby $wieczki zaptonowe nie byty narazone
na silne uderzenia.

System zabezpieczajacy

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajgcy (termopare), ktéry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikow.

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:

1. W zwykly sposdb zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujgc mocno pokretto, dociskac je przez 4
sekundy po zapaleniu ptomienia.

Wytaczanie palnika

Obrdci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje 0. Na
wy$wietlaczu pojawi sie symbol &f, a po kilku
sekundach wskaznik zalegania ciepta.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna
ustysze¢ charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie).
Nie oznacza to zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze
wytgczyt sie system zabezpieczajgcy.
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Uwagi

Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest
zjawiskiem naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzgdzenie.
Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki
urzgdzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomient w kolorze pomaranczowym jest zwyktym
zjawiskiem, spowodowanym obecnoscig pytu w
otoczeniu, ptyndw rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy
zakrecic¢ pokretto palnika i odczekac przynajmniej 1
minute przed ponownym zapaleniem palnika.

Bl Tabele i rady

Odpowiednie naczynia

Palnik Wok 22 ¢cm -cm
Palnik 0 duzejmocy 20 cm 26 cm
Palnik zwykty 14 cm 22 cm

Naczynie nie moze wystawac¢ poza krawedz ptyty
grzewczej.

Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazdwki pomogg Panstwu zaoszczedzié
energie oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:
Uzywac naczyn o

\ Ve wielkos$ci dostosowane;
do danego palnika.
Nie uzywac¢ matych
naczyn na duzych
palnikach. Ptomien nie
powinien dotykacd
bocznych $cianek
naczynia.

Nie nalezy uzywac
\ Vg /E'LX odksztatconych naczyn,
T ktére stojg w sposdb
niestabilny na ptycie
kuchenki i mogg sie
przewrdcic.
Nalezy stosowac
wytgcznie naczynia o
ptaskim i grubym dnie.
Nie gotowac bez

WD( przykrycia lub z czesciowo

J

odsunietg pokrywka, gdyz
w ten sposdb
niepotrzebnie zuzywa sie
czesc¢ energii.
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Umieszczacé naczynie na
palniku w potozeniu
doktadnie centrycznym .
W przeciwnym razie moze
sie ono wywrocic.

Nie stawia¢ duzych
naczyn na palnikach
blisko pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek
wysokiej temperatury.
Stawia¢ naczynia na
rusztach, w zadnym
wypadku nie stawiac¢ ich
bezposrednio na palniku.
Przed uzyciem palnikéw
— sprawdzic, czy ruszty i
naktadki palnikéw sag
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie
na ptycie kuchenki
powinny by¢ przestawiane
z zachowaniem
ostroznosci.

Nie nalezy uderzac w ptyte
kuchenki ani umieszczac
na niej bardzo ciezkich
przedmiotéw.

<
X

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane sg optymalne stopnie mocy
grzania oraz czasy gotowania dla roznych potraw.
Informacje te majg charakter orientacyjny i dotyczg
porcji dla czterech osdb.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego
gazu, jak rowniez od materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie do gotowania. Do przyrzadzenia tych potraw
wykorzystano gtdwnie naczynia wykonane ze stali
nierdzewne;.

Zawsze nalezy uzywac naczyn odpowiedniej wielkosci i
ustawia¢ je posrodku palnika. Informacje na temat
Srednicy naczyn podane sg w.— "Odpowiednie
naczynia"

Informacje dotyczace tabeli

Proces przyrzgdzania kazdej potrawy sktada sie z
jednego lub dwoch etapdw. Kazdy etap obejmuje
informacije o:

£ metodzie gotowania
i) stopniu mocy grzania
(® czasie trwania w minutach



Podane w tabeli metody gotowania
Zagotowanie

Kontynuacja gotowania

=~ Wytwarzanie ci$nienia w szybkowarze
Utrzymywanie cisnienia w szybkowarze
&~ Silne obsmazanie

=5~ Delikatne obsmazanie

{#r Roztapianie, rozpuszczanie

* Bez pokrywki

** Stale mieszajac

Wskazowka: Te symbole nie pojawiajg sie na
urzgdzeniu. Majg charakter orientacyjny w odniesieniu
do réznych metod gotowania.

Pojawiajg sie informacje na temat przyrzgdzania potraw
na roznych palnikach. Zalecang opcjg jest pierwszy
wymieniony palnik. W opisie modelu wymienione sg
wszystkie palniki ptyty grzewczej.— Strona 2

Przyktad:

Zupy, zupy kremy
Zuparybna

P.oduzejmocy 12-17 8 79 1 58

Palnik zwykty 17-22 8 1113 1 69
Palnik Wok 10-15 9 638 4 47

Prezentowany przyktad ilustruje przyrzadzanie zupy
rybnej przy uzyciu palnika o duzej mocy, palnika
zwyktego oraz palnika Wok.

Catkowity czas przyrzadzenia zupy przy uzyciu palnika o
duzej mocy (zalecana opcja) waha sie od 12 do 17
minut.
m FEtap1: zagotowanie.
Ustawi¢ stopienn mocy grzania 8 na 7-9 minut.
m FEtap 2: kontynuacja gotowania. Na 5-8 minut
zmieni¢ stopien mocy grzania na 1.

W przypadku uzywania jednego z pozostatych
proponowanych palnikow nalezy postepowac w
taki sam sposob.

Zupy, zupy kremy
Zuparybna

P.oduzejmocy 12-17 79 1 58
Palnik zwykly 17-22 1113 69
Palnik Wok 10-15 46 4 69
Krem z dyni, barszcz

P.oduzejmocy  30-35 10-12 20-23
Palnik zwykly 4550 1517 30-33

Palnik Wok 25-30

Minestrone (zupa jarzynowa)

P.oduzejmocy 47-52
Palnik zwykty 5762
Palnik Wok 45-50
Makaron i ryz

Spaghetti

P.oduzejmocy 1822
Palnik zwykty 20-24
Palnik Wok 18-22
Ryz

P.oduzejmocy 17-22
Palnik zwykty 18-23
Palnik Wok 13-18
Ravioli

P.oduzejmocy 9-14
Palnik zwykty 17-22
Palnik Wok 10-15
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Warzywa, w tym warzywa straczkowe
Gotowane ziemniaki (purée, satatka ziemniaczana)

P.oduzejmocy 2328
Palnik zwykty 25-30
Palnik Wok 25-30

Hummus (pasta z ciecierzycy)

P.oduzejmocy 50-55
Palnik zwykty 52-57
Palnik Wok 47-52

Soczewica zielona
P.oduzejmocy 40-45

Palnik zwykty 50-55
Palnik Wok 45-50
Warzywa w tempurze
P.oduzejmocy 12-17
Palnik zwykty 15-20
Palnik Wok 10-15

Smazone Swieze warzywa™*
Palnik Wok 57
P.oduzejmocy 6-8

Frytki

Palnik Wok 12-17
P.oduzejmocy 1520
Palnik zwykty 25-30

Sr
S

lam g
g

NS
fu—

LSS

NS
f—
LSS
f—

NS
Ju—

9 810 5
9 1012
7 1113

3 g

10-12
12-14
10-12

810
1820
79

o o] o
9| 9 3
S S S
) ) 9

7 68
810
7 57 w8 _x g

LSS
f—

NSNS
Je—

o7
9 68

7127
1520
9 2530

pl

18-21

37-40
47-50
37-40

10-12
10-12
10-12

12-15
11-14
912

58
58
69

15-18
15-18
14-17

40-43
40-43
3740

B2EH
32-35
36-41

69

7-10
58

19



pl Tabele i rady

Jaja

Shakshuka, menemen
Palnik zwykty 15-20
13-18
1520

P. 0 duzej mocy
Palnik Wok
Omlet (1 szt.)
Palnik zwykty 35
P.oduzejmocy 2-4
Palnik Wok 2-4
Hiszpanska tortilla
P. 0 duzej mocy
Palnik Wok

25-30
1823

Sosy

S0s beszamelowy™™
Palnik zwykty 10-15
Palnik Wok 3-8
P.oduzejmocy 3-8

S0s na bazie "niebieskiego" sera plesniowego™*

Palnik zwykty 35
P.oduzejmocy 35
Palnik Wok 4-6
S0s neapolitanski

Palnik zwykty 18-23
P.oduzejmocy 1520
Palnik Wok 12-17
Sos carbonara

Palnik zwykty 10-15
P.oduzejmocy 8-13
Palnik Wok 10-15
Ryba

Morszczuk panierowany
P.oduzejmocy 510

Palnik zwykty 8-13
Palnik Wok 4-9
Pieczony toso0$
P.oduzejmocy 5-10
Palnik zwykty 510
Palnik Wok 7-12
Matze

P.oduzejmocy 57
Palnik Wok 4-6

Palnik zwykty 10-12
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Mieso

Piers kaczki (1 szt.)

Palnik zwykty 6-8 &-* 7 68
P.oduzejmocy 9-11 & 7 011
Palnik Wok 6-8 &S 5 68
Filet wotowy Stroganoff

P.oduzejmocy 813 & 9 813
Palnik Wok 510 &S 7 510
Palnik zwykty 1217 &~ 9 1217
Sznycel drobiowy (8 filetow z piersi kurczaka)
P.oduzejmocy 7-12 &-r 9 24
Palnik Wok 7-12 &9 24
Palnik zwykty 7-12 & 9 712
Mieso mielone

P.oduzejmocy 1520 &+ 8 1520
Palnik zwykty 2025 &S+ 9 2025
Palnik Wok 1520 &+ 6 1520
Gotowe produkty

Krokiety mrozone (16 szt.) Paluszki rybne mrozone (12 szt.)
P.oduzejmocy 6-10 &- 8 610
Palnik zwykty 8-12 & 8 812
Palnik Wok 6-10 - 9 35
Kietbaski do smazenia (12 szt.)

P.oduzejmocy 5-10 &8 1-3
Palnik zwykty 712 &5 7-12
Palnik Wok 510 o 1-3
Kietbasy parzone (12 szt.)

Palnik zwykly 813 9 813
Palnik Wok 9-14 4 914
P.oduzejmocy 7-12 7 712
Hamburger z miesa wotowego (4 szt., grubos¢ 1 cm, 110 g)
P.oduzejmocy 49 &+ 9 13
Palnik Wok 49 & 7 13
Palnik zwykty 510 &+ 9 13
Podgrzewanie i podtrzymywanie ciepta fasoli w sosie pomidorowym
(uzy¢ ptyty Simmer)

Palnik zwykly ~ 20-22 6 57
Pizza (Srednica 20 cm)

Palnik Wok 4-8 = 4 448
P.oduzejmocy 1620 <&5- 1 1620
Palnik zwykty 2025 < 1 2025



Desery

Ryz na mleku zgodnie z normg Din 3360-12* (uzy¢ ptyty Simmer)
Palnik zwykty 6267 E* 8 2732 2 35
Ryz na mleku**

Palnik zwykty 3035  Frr 8 911 Fmr 4 2124
Palnik Wok 2328 f&=* 6 810 &=+ 4 1518

Roztapianie czekolady zgodnie z normg EN 60350-2 (uzy¢ ptyty Sim-
mer)

Palnik zwykty 2024 @y 1 20-24
Nalesniki (8 szt.)

Palnik zwykly 1722 &%+ 8 35 &+ 5 50sz

kazdej
strony
P.oduzejmocy 2025 &S+ 6 46 &5+ 4 60sz
kazdej
strony

Pudding chlebowy (w kapieli wodnej)
P.oduzejmocy 2530 < 9 1012 6 1518

Palnik Wok 2328 & 810 7 1518
Palnik zwykty 27-32 £~ 9 1012 7 1720
Pudding hiszpanski**

P.oduzejmocy 3-8 * 5 38
Palnik zwykty 8-13 * 5 813
Palnik Wok 38 * 3 38
Biszkopt (w kapieli wodnej)

P.oduzejmocy  35-40 3540
Palnik Wok 40-45 9 4045
Palnik zwykty 4550 4550

©

Porady dotyczace gotowania

m Do przyrzagdzania zup kremdw i warzyw
strgczkowych uzywac szybkowaru. Czas gotowania
ulegnie woéwczas znacznemu skroceniu. W
przypadku korzystania z szybkowaru stosowac sie
do zalecen producenta. Wszystkie dodatki wtozy¢ od
razu na poczatku gotowania.

m Podczas gotowania ziemniakow i ryzu zawsze
uzywac pokrywki. Czas gotowania ulegnie
znacznemu skroceniu. Przed wtozeniem makaronu,
ryzu lub ziemniakéw woda musi sie zagotowac.
Nastepnie dopasowac stopiert mocy grzania, aby
kontynuowad gotowanie.

m W przypadku potraw przyrzgdzanych na patelnie
najpierw rozgrzac olej. Po rozpoczeciu smazenia
utrzymywac statg temperature, dostosowujgc w razie
potrzeby stopien mocy grzania. W przypadku
przyrzadzania Kilku porcji odczekacd, az zgdana
temperatura zostanie ponownie osiggnieta.
Regularnie obracac¢ potrawy.

m W przypadku gotowania zup, kremow lub ciecierzycy
wszystkie dodatki wtozy¢ réwnoczesnie do naczynia.

Czyszczenie oraz przeglad pl

E8 Czyszczenie oraz przeglad

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczyscic je przy uzyciu
gabki i wody z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekad, az palnik ostygnie
i oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementdw.
Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw,
krople ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki
przylgna do nigj, co utrudni ich usuniecie. Aby zapewnic¢
prawidtowe wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki
palnika powinny by¢ czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyn moga
pozostac slady metalu na rusztach.

Oczyscic palniki i ruszty wodg z mydtem, pocierajgc
niemetalowg szczoteczka.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas czyszczenia
rusztow wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli
podktadki odpadng, ruszt moze porysowac ptyte
kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszacd palniki i ruszty. Obecnosé
kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku
gotowania moze spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikdw, sprawdzic, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

m W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwac
elementow obstugi. Wnikajgca wilgo¢ moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

m Nie uzywac urzadzen do czyszczenia parowego.
Mogtoby to spowodowac¢ uszkodzenie ptyty
kuchenki.

m  Nigdy nie uzywac srodkow o wtasciwosciach
sciernych, stalowych zmywakow, ostrych
przedmiotdw, nozy itp. do usuniecia zaschnigtych
resztek potraw z powierzchni ptyty kuchenki.

m Nie uzywac nozy, skrobakdéw lub podobnych
narzedzi do czyszczenia potgczenia elementu
szklanego z ozdobnymi elementami palnikdw,
profilami metalowymi badz pokrywy szklanej lub
aluminiowej (jesli urzgdzenie jest w nie wyposazone).

Konserwacja

Natychmiast usuwac rozlane ptyny. W ten sposdb
zapobiegnie sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie
wykonywania niepotrzebnych czynnosci.

Nie nalezy przesuwac naczyn po szkle, gdyz mogag je
one zarysowad. Z tego samego powodu nie nalezy
dopuszczac, aby na szklany element upadaty twarde
lub spiczaste przedmioty. Nie nalezy uderza¢ w brzegi
ptyty kuchenki.

Ziarnka piasku (ktdre sypig sie na przyktad podczas
oczyszczania warzyw) powodujg zarysowanie szklanego
elementu.

Roztopiony cukier lub produkty spozywcze o wysokiej
zawartosci cukru, rozlane na powierzchni ptyty, nalezy
natychmiast usungc¢ ze strefy grzejnej za pomocag
szklanego skrobaka.
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Co robi¢ w razie usterki?

EJCo robi¢ w razie usterki?

Pojawiajgce sie usterki mozna w niektdrych
przypadkach tatwo usungé. Przed skontaktowaniem sie
Z serwisem nalezy zapoznac¢ sie z ponizszymi

wskazdwkami:

Nie dziatajg funkcje elek-
tryczne urzadzenia.

Nie dziata funkcja automatycz-
nego zapalania.

Nie dziata funkcja automatycz-
nego zapalania, a na wyswie-
tlaczu pojawia sie symbol &
lub F .

Ptomien wydobywajacy sie z
palnika jest nierowny.

Przeptyw gazu jest nieprawi-
dtowy lub gaz w ogole nie
wyptywa.

W kuchni wyczuwalny jest
zapach gazu.

Palnik wytaczy sie, gdy tylko
pokretto obstugi zostanie pusz-
czone.

Na wyswietlaczu pojawia sie
FIF4YFSFEFT
FE.F8.

Wskaznik stopni mocy grzania
wskazany na wyswietlaczu
czesto odbiega od stopnia

mocy grzania wybranego za po
mocg pokretta obstugi.

22

Uszkodzony bezpiecznik.

Zadziatat bezpiecznik automatyczny lub wytacznik rozni-
cowopradowy.

Mozliwe, ze miedzy Swiecami zaptonowymi a palnikami
znajduija sie resztki potraw lub pozostatosci Srodkow
czyszczacych.

Palniki sg wilgotne.
Nakrywki palnikow sa nieprawidtowo natozone.

Urzadzenie nie jest podtaczone do uziemienia, jest niepra-
widfowo podtaczone lub przewdd uziemiajacy jest uszko-
dzony.

Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu.

Elementy palnika sg nieprawidfowo natozone.
Szczeliny palnika sg zabrudzone.
Doptyw gazu jest odciety przez wstawione zawory.

W przypadku uzywania butli gazowej sprawdzic, czy butla
nie jest pusta.

Jeden z kurkow jest otwarty.
Butla gazowa jest nieprawidtowo podtaczona.

Mozliwy wyciek gazu.

Pokretto obstugi nie zostato przytrzymane przez odpo-
wiednio dfugi czas.

Szczeliny palnika sg zabrudzone.
Usterka ukfadu elektronicznego.

Btedna kalibracja uktadu elektronicznego.

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bezpiecznik
nie jest uszkodzony i w razie potrzeby wymienic.

Sprawdzi¢ na pulpicie obstugi, czy dziata automatyczny
bezpiecznik lub wytgcznik roznicowopradowy.

Przestrzen miedzy Swieczka zaptonowa a palnikiem
nalezy utrzymywac w czystosci.

Starannie osuszy¢ nakrywki palnikow.

Upewnic sie, ze nakrywki palnikow sg prawidtowo nato-
Z0ne.

Skontaktowac sie z instalatorem elektrycznym.

Wytaczy¢ palnikii uzywac wytacznie minimalnego stopnia
mocy, dopoki uktad elektroniczny wystarczajaco nie osty-
gnie.

Natozy¢ elementy palnika w prawidtowy sposob.
Oczyscic szczeliny palnika.

Otworzy¢ wstawione zawary.

W razie potrzeby wymienic butle.

Zamkna¢ kurki gazowe.

Upewnic sig, ze butla gazowa jest prawidtowo podta-
czona.

Zamknac¢ gtowny zawor instalacji gazowej, wywietrzyc
pomieszczenie i niezwtocznie wezwac autoryzowanego
instalatora, ktory sprawdzi instalacje i wystawi odpo-
wiedni certyfikat. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie
zostanie potwierdzona szczelno$¢ instalacji oraz urzadze-
nia.

Po wiaczeniu palnika przytrzymac weisniete pokretto
obstugi jeszcze przez kilka sekund.

Oczyscic szczeliny palnika.

Odtaczy¢ plyte grzewcza od sieci elektrycznej. Odczekacd
kilka sekund i ponownie podtaczyc. Jezeli wskazanie nie
zniknie, powiadomic serwis.

Przeprowadzi¢ kalibracje zgodnie z instrukcjg montazu.



VA Serwis

W przypadku zwrdcenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sg

rowniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktorzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Warunki gwaranciji

Jesli mimo staran producenta, urzgdzenie bedzie
posiadato jakies uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowacé. Gwarancja zachowuje
waznosdé tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzgdzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzgdzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegotowe informacije
na ten temat mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy.
Aby skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest
przedstawienie dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Serwis pl

EJOchrona srodowiska

Jezeli na tabliczce znamionowej urzgdzenia znajduje sie
symbol >§ nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

mmmm ZUZytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z
materiatow, ktdre gwarantujg skuteczne zabezpieczenie
podczas transportu. Materiaty te w petni podlegajg
recyklingowi, dzieki czemu ogranicza sie ich negatywny
wptyw na srodowisko naturalne. Zachecamy Parnstwa
do wigczenia sie w ochrone Srodowiska naturalnego
poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

m  wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

m przed pozbyciem sie zuzytego urzadzenia, nalezy
wytgczy¢ go z uzytkowania. Informacje o adresie
najblizszego punktu zbidrki materiatow
podlegajgcych recyklingowi, gdzie nalezy przekazad
zuzyte urzadzenie, uzyskajg Panstwo w lokalnej
placéwce administracji publicznej,

m nie nalezy wylewac¢ do zlewu oleju uzywanego do
smazenia. Zaleca sie, aby zla¢ olej do zamknietego
naczynia i przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbidrki odpaddw, a w przypadku jego braku,
umiescié¢ w pojemniku na smieci (olej zostanie
wylany do kontrolowanego Scieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu
unikamy skazenia wody).
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EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar atunci
veti putea manevra aparatul dvs. intr-un mod
eficient si sigur. Pastrati instructiunile de
utilizare si instalare si inmanati-le impreuna cu
aparatul daca acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt
Cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca observali
vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform
normei EN 30-1-1 pentru aparate pe baza de
gaz: aparat incastrat intr-o mobila.

fnainte de a instala noua dvs. plitd de gétit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza
urmand instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi sau
rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician
autorizat, respectand toate normele si
legislatia aplicabile si dispozitiile
companiilor locale furnizoare de gaz si
energie electrica. Se va acorda o atentie
deosebita dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilatia.

Acest aparat iese din fabrica reglat pentru
tipul de gaz indicat pe placuta cu
caracteristici. Daca este necesar sa
schimbati, consultati instructiunile de montare.
Este recomandat sa apelati la serviciul nostru
tehnic pentru adaptarea la alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz
casnic, nefiind permisa utilizarea sa in scopuri
comerciale sau profesionale. Utilizati aparatul
numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea



casei. Garantia va fi valabila numai daca se
respecta utilizarea pentru care a fost
conceput.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material
datorita supraincalzirii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste
15 ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Instructiuni de sigurantad importante ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de deflagratie!
Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta
inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu
supuneti aparatul la curenti de aer. Arzatoarele
s-ar putea stinge. Cititi cu atentie instructiunile
si indicatiile cu privire la functionarea
arzatoarelor cu gaz.

/\ Avertizare — Pericol de intoxicare!
Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
caldura, umiditate si produsi de ardere in locul
in care este instalat. Asigurati o buna aerisire
este in functiune: mentineti deschise orificiile
de aerisire naturala sau instalati un dispozitiv
de aerisire mecanica (hota). Utilizarea
frecventa si prelungita a aparatului poate
necesita o aerisire suplimentara sau mai
eficienta: deschideti o fereastra sau marifi
puterea aerisirii mecanice.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

m Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata suprafetele
fierbinti. Tineti la distanta copiii cu varsta
sub 8 ani.

s Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical,
propanul/butanul lichid pot ajunge in
aparat. Astfel pot aparea jeturi puternice de
flacari la arzatoare. Componentele se pot
deteriora si pot deveni neetanse in timp,
astfel incat iese gaz necontrolat. Ambele
pot duce la arsuri. Folositi buteliile cu gaz
lichefiat intotdeauna in pozitie verticala.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Zonele de gatit se infierbanta. Nu amplasati
obiecte inflamabile pe plita de gatit. Nu
depozitali obiecte pe plita de gatit.

= Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.

s Grasimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
iau foc, nu stingeti cu apa. Acoperifi
recipientul cu un capac pentru a inabusi
focul si deconectati zona de gatit.
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ro Familiarizarea cu aparatul

= In cazul in care un arzitor este exploatat la
0 putere prea mare, sunt generate
temperaturi foarte mari. Materialele
inflamabile se pot aprinde. Afisarea treptei
de putere de pe display poate diferi de
treapta de putere reglata de la butonul de
control. Afisarea treptei de putere pe
display serveste numai ca informatie
suplimentara. Reglati intotdeauna treapta
de putere corespunzator inscriptiei de pe
buton.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

» Crapaturile sau fisurile in placa de sticla
sunt periculoase. Toate arzatoarele si
fiecare element de incalzire electric trebuie
sa fie imediat deconectate. Scoateti fisa de
retea din priza sau intrerupeti siguranta de
la tabloul de sigurante. Inchideti alimentarea
cu gaz. Nu atingeti suprafata aparatului. Nu
porniti niciodata un aparat daca acesta este
defect. Apelati unitatea service abilitata.

m Recipientele care prezinta daune, au o
dimensiune inadecvata, depasesc marginile
plitei de gatit sau sunt situate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati sfaturile si
indicatiile referitoare la recipientele de gatit.

= In caz de avarie, intrerupeti alimentarea
electrica si cu gaz a aparatului. Pentru
reparatie, apelati la serviciul nostru tehnic.

= Nu interveniti in interiorul aparatului. Daca
este necesar, apelati la serviciul nostru
tehnic.

= In cazul in care un buton de comanda nu
mai poate fi rotit sau este slabit, acesta nu
mai poate fi folosit. Contactati imediat
unitatea de service abilitata si solicitali
repararea sau inlocuirea acestuia.

/\ Avertizare — Pericol de soc electric!

= Nu utilizati aparate de curatare cu aburi
pentru a curata aparatul.

» In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din caseta,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
priza. Chemati unitatea de service abilitata.
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S Familiarizarea cu aparatul

In imaginea de ansamblu a modelului gasiti aparatul
dvs. cu puterile arzatoarelor. — Pagina 2

Elementele de operare si arzatoarele

La fiecare buton de control este marcat arzatorul
aferent. Cu butoanele de control puteti regla de fiecare
data puterea necesara, corespunzator diverselor pozitii,
intre valorile maxime si cele minime. Nu incercati
niciodata sa treceti direct de la pozitia 0 la pozitia 1 sau
de la pozitia 1 la pozitia O.

«O

S Arzator comandat de la butonul de control

(o) Arzdtor deconectat

9 Treapta de putere cea mai mare si aprinderea electrica
1 Treapta de putere cea mai redusa

(o Aprinderea electrica
9! Trepte de fierbere
Arzdtor deconectat
H-=  Caldura reziduala

Flacarile interioare si cele exterioare ale arzatoarelor
duble duale pot fi reglate independent unele de
celelalte. Treptele de putere posibile sunt:

Flacdra exterioara si cea
interioard la putere
maxima.

Flacara exterioara la
putere minima, flacara
interioard la putere
maxima.

Flacara interioara la
putere maxima.




Flacara interioara la
putere minima.

Pentru o functionare corecta a aparatului este
obligatoriu sa va asigurati ca gratarele si toate piesele
arzatoarelor sunt bine pozitionate. Nu interschimbati
capacele arzatoarelor.

Demontati intotdeauna cu atentie gratarul. Mutarea unui
gratar poate cauza si mutarea gratarelor alaturate.

Bujie
Termoelement
Inelul arzatorului
Corpul arzatorului
Capacul arzatorului

ol B~ W NN =

Indicatorul de caldura reziduala

Plita are un indicator de caldura reziduald pentru fiecare
pozitie de fierbere, care atentioneaza cu privire la
pozitiile de fierbere fierbin{i sau calde.

Dacé pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca
fierbinte. Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste,
indicatia de pe afisaj se modifica in . Afisajul se stinge
cand pozitia de fierbere s-a racit suficient. Nu atingeti
pozitia de fierbere pentru care exista aceasta indicaie.

Accesorii

In functie de model, plita dvs. de gétit poate include
urmatoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

Familiarizarea cu aparatul ro

Aceste aparate pot fi combinate intre ele si/sau cu plite
de gatit conventionale de aceeasi marca, utilizand
accesoriul de imbinare. Consultati catalogul.

Suport suplimentar pentru
wok

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzatorul pentru wok cu doud
sau trei flacari. Utilizati numai
vase de gatit cu un diametru mai
mare de 26 c¢m, tigai si vase de
gatit din lut, tavi pentru paella,

@ vase de gatit cu fund bombat
etc.

Pentru a asigura o duratd de
viatd indelungaté a aparatului,
se recomanda utilizarea supor-
turilor suplimentare pentru wok.

Suport suplimentar pentru
espressor moka

Adecvat numai pentru utilizarea
pe flacdra interioard a arzatoru-
lui pentru wok. Utilizati vase de
gatit cu un diametru mai mic de

Suport suplimentar pentru
espressor moka

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzatorul cel mai mic. Utilizafi
vase de gatit cu un diametru mai
mic de 12 cm.

Suport Simmer

Acest accesoriu este numai pen-
tru preparare la temperaturad
scazutd. Acesta poate fi utilizat
impreuna cu arzatorul economic
sau cu arzatorul normal. Daca
plita dumneavoastra dispune de
mai multe arzatoare normale, se
recomanda utilizarea unui
suport Simmer pe arzatorul nor-
mal din spate sau fata, dreapta.
Introduceti accesoriul cu proe-
minentele in sus, niciodata
direct pe arzdtor.

Cod

Z2406X0  Suport suplimentar pentru espressor moka
pentru arzatorul pentru wok

Z2402X0 Suport suplimentar pentru espressor moka
pentru arzatorul cel mai mic

Z2480X0  Suport Simmer

Producatorul nu isi asuma raspunderea daca nu se
utilizeaza sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.
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ro Arzatoare cu gaz

Arzatoare cu gaz

Conectarea manuala

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stanga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

2. Tineti un element de aprindere sau o flacara
(bricheta, chibrit etc.) la arzator.

Aprindere automata
Daca plita dvs. dispune de aprindere automata (buijii):

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotifi-l spre stdnga, pana la treapta de putere cea mai
mare.

In timp ce mentineti apasat butonul de control, vor fi
declansate scantei la toate arzatoarele si pe display
apare simbolul ~. Arzatorul se aprinde.

2. Dati drumul butonului de control.

3. Rotifi butonul de control in pozitia dorita.

In cazul in care nu se realizeaza aprinderea,
deconectali arzatorul si repetati etapele descrise mai
sus. De data aceasta mentineti butonul de control
apasat mai mult timp (pana la 10 secunde).

AAvertizare — Pericol de explozie!

Daca arzatorul nu se aprinde dupa 10 secunde,
deconectati butonul de control si deschideti usa sau
fereastra incaperii. Asteptati cel putin un minut Thainte
sa aprindeti din nou arzatorul.

Indicatie: Acordati atentie unei curatenii desavarsite. In
cazul In care bujiile sunt murdare, se pot produce
aprinderi gresite. Curatati bujiile regulat cu o perie mica,
dar nu metalica. Aveti grija ca bujiile sa nu fie supuse
unor lovituri puternice.

Sistem de siguranta

Plita dvs. de gatit dispune de un sistem de siguranta
(termocuplu) care Impiedica trecerea gazului daca
arzatoarele se sting in mod accidental.

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1. Aprindeti arzatorul in mod normal.

2. Fara a elibera comanda, mentineti-o apasata ferm
timp de 4 secunde dupa ce ati aprins flacara.

Deconectarea unui arzator

Rotiti butonul de control spre dreapta pe pozitia 0. Pe
display apare simbolul &4 si dup& céateva secunde
apare indicatorul de caldura reziduala.

Cateva secunde dupa stingerea arzatorului, se va
produce un sunet (ca o loviturd). Nu este nicio
anomalie, aceasta inseamna ca siguranta a incetat sa
mai functioneze.
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Indicatii

In timpul functiondrii arzatorului, este normal sa se auda
un suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri.
Aceasta nu presupune niciun risc si nicio functionare
defectuoasa. Mirosurile vor disparea.

O flacara de culoare portocalie este normala. Se
datoreaza prezentei prafului in aer, lichidelor varsate, etc.

In cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzatorului,
inchideti comanda de actionare a arzatorului si nu
incercati sa il reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Bl Tabele si recomandari

Recipiente adecvate

Arzdtor pentru wok 22.cm -cm
Arzator puternic 20 cm 26 cm
Arzétor normal 14 cm 22 cm

Vasele nu trebuie sa depaseasca marginea zonei de
gatit.

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa reduceti consumul
de energie si sa evitati deteriorarea recipientelor:
Utilizati recipiente de
v dimensiune potrivita cu
ﬁ fiecare arzator.
nu trebuie sa atinga
lateralele recipientului.
Nu utilizati recipiente
4 x deformate care se
dovedesc instabile pe plita
Utilizati numai recipiente
cu baza plata si groasa.
) Nu gatiti fard capac sau
\/ WV cu acesta deplasat. Astfel
& se disipa o parte din
energie.
x contrar s-ar putea
rasturna.
Nu asezati recipiente mari
pe arzatoarele apropiate
de comenzi. Acestea s-ar

Indicatii de utilizare
Nu utilizati recipiente mici
pe arzatoare mari. Flacara
de gatit. Recipientele s-ar
putea rasturna.
Asezati recipientul bine
centrat pe arzator. In caz
putea deteriora din cauza
excesului de temperatura.




Asezati recipientele pe
\/ x gratare, niciodata direct
pe arzator.
Asigurati-va ca gratarele si
capacele arzatoarelor sunt
— bine pozitionate inainte de
a le folosi.
Manevrati recipientele cu
grija pe plita de gatit.
ox Nu loviti plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutai
'.%1 ‘ excesive.

Tabel de preparare

Urmatorul tabel cuprinde treptele de preparare termica
si timpii de preparare optimi pentru diverse preparate.
Informatiile reprezinta valori de referintd pentru patru
portii.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor, de
tipul de gaz utilizat, precum si de materialul vasului de
gatit. Pentru prepararea acestor alimente se utilizeaza in
principal vase de gatit din ofel inoxidabil.

Utilizati intotdeauna un vas de gatit suficient de mare,
pozitionat in centru pe arzator. Informatii referitoare la
diametrul vasului de gatit gasiti la — "Recipiente
adecvate".

Informatii despre tabele

Pregatirea fiecarui preparat implica una sau doua
etape. Fiecare etapa cuprinde informatii despre:

T Metoda de preparare
iy Treapta de preparare termica
(® Durata de preparare in minute

= Fierbere

Continuarea prepararii

Cresterea presiunii in oala sub presiune
Mentinerea presiunii in oala sub presiune
Sotare puternica

Sotare usoara

Topire, dizolvare

Fara capac

Amestecati constant

Metodele de preparare din tabel

2L [
Z | o[l E
AR 3

1

-~
2
2
2
2

Bl

*
*

Indicatie: Simbolurile nu apar pe aparat. Ele sunt
orientative pentru diversele metode de preparare.

Apar informatii cu privire la pregatirea preparatelor pe
diverse arzétoare. Optiunea recomandaté este
mentionatd pentru primul arzator. In prezentarea
generala a modelului sunt descrise toate arzatoarele
plitei.— Pagina 2

Tabele si recomandari ro

Exemplu:

Supe, supe crema
Supa de peste

Arzdtor puternic 1217 8 79 1 58
Arzdtor normal ~ 17-22 8 1113 1 69
Arzator pentru~ 10-15 9 68 4 47

wok

Acest exemplu prezinta prepararea unei supe de peste
utilizand arzatorul puternic, arzatorul normal si arzator
pentru wok.

Cu arzatorul puternic (optiune recomandata), timpul

total este intre 12 si 17 minute.

m FEtapa 1: fierbere. Setati treapta de preparare termica
8 pentru 7-9 minute.

m Etapa 2: continuarea prepararii. Schimbati pe treapta
de preparare termica 1 pentru 5-8 minute.

Informatiile sunt valabile, de asemenea, si pentru
celelalte arzatoare propuse.

Supe, supe crema
Supéa de peste

Arzétor puternic  12-17 79 1 58
Arzator normal  17-22 1113 69
Arzdtor pentru 10-15 4-6 4 69
wok

Crema de dovleac, ciorba

Arzator puternic  30-35 10-12 2023
Arzator normal 4550 1517 30-33
Arzator pentru 25-30 79 18-21
wok

Minestrone (supa de legume)

Arzator puternic  47-52 9 1012 37-40
Arzdtor normal  57-62 9 1012 47-50
Arzator pentru ~ 45-50 7 810 3740
wok

Taitei gi orez

Spaghetti

Arzdtor puternic  18-22  fgH* 8-10 10-12
Arzatornormal 2024 gt 10-12 10-12
Arzdtorpentru 1822 fe* 810 10-12
wok

Orez

Arzator puternic  17-22 57 12-15
Arzator normal 1823 79 11-14
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ro

Arzétor pentru
wok

Ravioli
Arzétor puternic
Arzator normal

Arzator pentru
wok

13-18

9-14
17-22
10-15

Legume si leguminoase
Cartofi fierti (piure, salaté de cartofi)

Arzdtor puternic
Arzator normal

Arzétor pentru
wok

23-28
25-30
25-30

Tabele si recomandari

=]
A

= %o =
I5%| ls°0| I5%
b | 4 4

S
5%

fam g

5%

T

Hummus (boabe de ndut piure)

Arzator puternic
Arzator normal

Arzétor pentru
wok

Linte de munte
Arzétor puternic
Arzétor normal

Arzator pentru
wok

50-55
52-57
47-52

40-45
50-55
45-50

Legume in aluat tempura

Arzétor puternic
Arzétor normal

Arzator pentru
wok

Legume proaspete sotate™*

Arzator pentru
wok

Arzdtor puternic
Cartofi prajiti

Arzétor pentru
wok

Arzétor puternic
Arzétor normal

Oua

12-17
1520
10-15

57

6-8

12-17

156-20
25-30

Shakshuka, Menemen

Arzator normal
Arzétor puternic

Arzétor pentru
wok

Omleta (1 portie)
Arzdtor normal
Arzator puternic

30

15-20
13-18
1520

D
2-4

5%

¥k

= %o =
I5%| ls°0| I5%
b | 4 4

NS
fu—
LSS

96868 %
fu—

NSNS
Ju—

LSS
fe—

4688 %
f—

4688
fu—

4688 %
f—

4444
€464

$46¢¢
f—

LSS
fe—

NSNS
Ju—

~ ©

~ ©

9

8
9

46

46
12-14
46

8-10
10-12
1113

10-12
12-14
10-12

810
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238
32-35
36-41

69
7-10
58

1012 &~ 4 538

79

= 3

69

1113 = 4 47

&0
2-4

Arzdtor pentru
wok

Tortilla spaniola
Arzétor puternic
Arzator pentru
wok

Sosuri

Sos Béchamel**
Arzator normal

Arzator pentru
wok

Arzétor puternic

S0s cu branza cu mucegai albastru™*

Arzator normal
Arzator puternic

Arzator pentru
wok

So0s Napoli
Arzator normal
Arzétor puternic

Arzator pentru
wok

Sos Carbonara
Arzdtor normal
Arzétor puternic
Arzétor pentru
wok
Peste
Merluciu pane
Arzétor puternic
Arzator normal

Arzator pentru
wok

Somon la cuptor
Arzator puternic
Arzdtor normal

Arzator pentru
wok

SCoiCi
Arzdtor puternic

Arzdtor pentru
wok

Arzator normal

Carne

Piept de ratd (1 portie)

Arzator normal

2.4 G %
2 5_30 AN *
1 8_23 $444¢ *
10-15 (@
38 F i
38 F i
35 F i
35 SF_ i
4-6 F i
1 8_23 4448 *
1 5_20 AN *
1 2_-1 7 $444¢ *
10-15 -t
813 -t
10-15 -t
510 G %
8_1 3 $444¢ *
4_9 G
510 G
5_1 0 WS %
7_1 2 $444¢ *
57
46
10-12
6_8 AN *

5

2-4

25-30
1823

24
1-2

1-2

35
35
4-6

24
13
24

57
4-6
10-15

510
8-13
1-3

24
24
24

57

4-6

10-12

6-8

*

o] o]
9 9
S S
) 9

*

‘l
3|
S
2
*
o

4444 4

811
26

26

16-19
14-17
10-13

5-8
4-7

36

36
36
58



Arzétor puternic  9-11 & 7 911

Arzator pentru ~ 6-8 &5 68
wok

File de vita Stroganoff
Arzdtor puternic  8-13 &5+ 9 813

Arzator pentru~ 5-10 & 7 510
wok

Arzdtornormal  12-17 &%+ 9 1217
Snitel de pui (8 fileuri de piept de pui)
Arzator puternic  7-12 & 9 24 x5 58

Arzator pentru~ 7-12 &_x g 24 & x5 58
wok

Arzator normal  7-12 & 9 712
Carne tocata

Arzator puternic 1520 &%+ 8 1520
Arzdtornormal  20-25 < &—* 9 20-25
Arzdtor pentru =~ 1520 &%+ 6 15-20
wok

Produse preparate

Crochete congelate (16 bucdti) Crochete din peste, congelate
(12 bucati)

Arzator puternic  6-10 &~ 8 610
Arzétor normal 812 - 8 812

Arzator pentru ~ 6-10 - 9 35 ™ 4 35
wok

Carnati (12 bucéti)
Arzator puternic  5-10 - 9 13 & 7 47
Arzator normal  7-12 &5~ 9 712

Arzdtor pentru~ 5-10 - 9 13 &~ 5 47
wok

Carnati fierti (12 bucafi)
Arzdtor normal 8-13 9 813

Arzator pentru ~ 9-14 et 4 914
wok

Arzator puternic  7-12 7 712
Hamburgeri din carne de vita (4 bucafi, 1 cm grosime, 110 g)

Arzdtor puternic ~ 4-9 & 9 13 ™7 36
Arzator pentru 49 &, 7 13 ™ § 36
wok

Arzator normal  5-10 & 9 1.3 &+ 8 47

Incalziti fasolea in sosul de rosii si mentineti preparatul cald (utilizati
suportul Simmer)

Arzdtor normal  20-22 6 57 1 15
Pizza (diametrul 20 cm)
Arzétorpentru 48 = 4 438

wok
Arzdtor puternic 1620 <5- 1 16-20

Tabele si recomandari ro

Arzatornormal 2025 <5~ 1 2025

Deserturi

Orez cu lapte conform Din 3360-12* (utilizati suportul Simmer)
Arzdtor normal 6267  f@** 8 27-32 2 35
Orez cu lapte™*

Arzétornormal  30-35 f&g* 8 911 £+ 4 2124

—— ——

Arzator pentru 2328 = 6 810 fH* 4 1518
wok
Topirea ciocolatei conform EN 60350-2 (utilizati suportul Simmer)

Arzdtornormal 2024 {8y 1 2024

Cldtite (8 bucafi)

Arzator normal 1722 &S+ 8 35 &> 5 50g/
parte

Arzdtor puternic 2025 &~ 6 46 &S+ 4 605/
parte

Budinca de péine (in bain-marie)

Arzator puternic  25-30 = 10-12 6 1518

Arzdtorpentru 2328 £+ 9 810 wr 7 1518

wok

Arzatornormal 2732 £~ 9 10-12 7 1720

Budinca spaniold**

Arzator puternic 3-8 * 38
Arzator normal 813 * 813
Arzdtor pentru 3-8 . 38
wok

Biscuiti (in bain-marie)

Arzator puternic  35-40 3540
Arzdtor pentru  40-45 40-45
wok

Arzator normal  45-50 9 4550

Sugestii pentru gatit

m Pentru pregatirea supelor crema si a
leguminoaselor, folositi 0 oala sub presiune. Timpul
de preparare va fi redus semnificativ. Daca folositi o
oald sub presiune, respectati indicatiile
producatorului. Adaugati toate ingredientele de la
inceput.

m Cand gatili cartofi si orez, acoperiti intotdeauna vasul
cu un capac. Timpul de preparare va fi astfel
semnificativ mai mic. Apa trebuie sa fie fiarta inainte
de a gati paste, orez sau cartofi. Reglati apoi treapta
de preparare termica pentru a continua procesul de
preparare.

m  Mai intai incalziti uleiul in tigdile pentru preparare.
Imediat dupa ce ali inceput prajirea, mentineti
temperatura constanta, prin adaptarea treptei de
preparare termice, la nevoie. La prepararea mai multor
portii, asteptati pana la atingerea din nou a temperaturii
de preparare. Intoarceti regulat alimentele.

m Atunci cand preparati supe, creme, linte sau mazare,
introduceti toate ingredientele in acelasi timp in vasul
de gatit.
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k3 Curatarea si intretinerea

Curatare

Odata aparatul racit, curatati cu un burete, apa si
sapun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor
elemente ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit.
Daca se lasa resturi (alimente fierte, stropi de grasime,
etc.), indiferent cat de putine ar fi, acestea vor forma o
crusta si vor fi apoi mai dificil de indepartat. Este
necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate pentru ca
flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate lasa resturi metalice pe
gratare.

Curatali arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si
frecati-le cu o perie nemetalica.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti
grija atunci cand le curatati. Piciorusele pot iesi iar
gratarul poate zgaria plita de gatit.

Uscati complet arzatoarele si gratarele, intotdeauna.

Prezenta picaturilor de apa sau a zonelor umede la
inceputul gatitului poate deteriora emailul.

Dupéa curatarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va
astfel incat capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Atentie!

m Pentru curdtarea aparatului, nu indepartati
elementele de control. Umiditatea care se produce
poate deteriora aparatul.

m Nu utilizali aparate de curatat cu aburi. Ar putea
dauna plitei de gatit.

m Nu utilizafi niciodata produse abrazive, bureti de
sarma, obiecte ascutite, cutite, etc. pentru a indeparta
resturile de mancare intarite pe plita de gatit.

m  Nu utilizati cutite, raclete sau obiecte similare pentru
a curata Tmbinarea sticlei cu ornamentele
arzatoarelor, profilele metalice, nici pe panourile de
sticla sau aluminiu, daca exista.

intretinere

Curatati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va
evita ca resturile de mancare sa se lipeasca si se vor
economisi eforturi nenecesare.

Nu deplasati recipientele pe sticld, deoarece o pot
zgéria. De asemenea, evitati caderile de obiecte dure
sau ascutite pe sticla. Nu lovili plita de gatit pe niciuna
din margini.

Granulele de nisip (de exemplu, cele care provin de la
spalarea legumelor si verdeturilor) zgéarie suprafata
sticlei.

Zaharul topit sau alimentele cu un continut ridicat de
zahar care s-au varsat trebuie indepéartate imediat de pe
zona de gatit cu ajutorul racletei pentru sticla.

ElCe-i de facut in caz de defectiune?

In anumite cazuri, defectiunile care apar pot fi
remediate usor. Inainte de a chema unitatea de service
abilitata, acordati atentie urmatoarelor indicatii:

Defectiune la functionarea
electricd generald.

Siguran{a defectd.

Verificafi in tabloul sigurantelor daca este o sigurantd
deterioratd si dacd trebuie inlocuita.

S-a declansat siguranta automatd sau un intrerupdtor cu  Verificati pe panoul de comanda daca siguranta auto-

protectie diferentiald.

matd sau un intrerupdtor de protectie sunt desprinse.

Aprinderea automatd nu functi- Este posibil s se fi depus resturi de alimente sau resturi  Spatiul intermediar dintre bujie si arzator trebuie sa fie

oneaza. de detergenti intre buijii si arzatoare.
Arzdtoarele sunt umede.

Piesele arzétorului nu sunt asezate corect.

curat.
Uscati cu grijd capacele arzatoarelor.

Asigurati-vé cd respectivele capace sunt asezate regula-
mentar.

Aparatul nu este legat la pagmant, nu este racordat regula- Luati legatura cu un electrician.
mentar sau cablul de impamantare este deteriorat.

Aprinderea automata nu functi- Sistemul electric este supraincalzit.
oneaza, iar pe display apare
simbolul & sauF 2.

Flacara arzatorului este neuni-  Piesele arzatorului nu sunt agezate corect.

forma.
Fantele arzatorului sunt murdare.

Deconectati arzatoarele sau utilizati exclusiv cea mai
redusd treapta de fierbere, pana cand sistemul electronic
s-a racit suficient.

Asezati piesele arzatorului corect pe arzatorul corespun-
zator.

Curafati fantele arzdtorului.

Fluxul de gaz pare ca nu functi- Alimentarea cu gaz este inchisa prin supape cuplate pe  Deschideti supapele cuplate pe traseu.

oneaza regulamentar saunu  traseu.
iese gaz.

nu este goala.
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Daca gazul provine dintr-o butelie, asigurati-va ca aceasta  Inlocuiti butelia.



In bucatarie miroase a gaz. Un robinet de gaz este deschis.

Butelia nu a fost racordata regulamentar.

Posibile scdpari de gaz.

Arzétorul se deconecteaza
imediat ce butonul de control ~ mult timp.

este eliberat. Fantele arzatorului sunt murdare.

Pe display apare £ 3,4, Eroare la sistemul electric.

F5FGF1FEFS

Afisarea treptelor de prepa-
rare termica de pe display se
distinge din nou fata de trep-
tele alese cu ajutorul butonu-
lui de comanda.

O calibrare gresitd a sistemului electric.

/& Serviciul pentru clienti

Daca se solicita Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat
numarul produsului (E-Nr.) si numarul de fabricatie (FD)
al aparatului. Aceasta informatie figureaza pe placuta
cu caracteristici, situata in partea inferioara a plitei de
gatit, si pe eticheta manualului de utilizare.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienfi anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Conditii de garantie

Daca, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va
prezenta vreo dauna sau nu va indeplini exigentele de
calitate prevazute, va rugam sa ne instiintati cat mai
urgent posibil. Pentru ca garantia sa aiba valabilitate,
aparatul nu va trebui manipulat, nici utilizat in mod
inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in tara unde s-a
efectuat achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la
punctele de vanzare. Este necesar sa prezentali
documentul doveditor al achizitiei pentru a putea
beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.

Serviciul pentru clienti ro

Inchideti robinetele de gaz.
Asigurati-vé c& butelia este racordata regulamentar.

Inchideti robinetul central al conductei de gaz, aerisiti
incaperea si chemati imediat un instalator autorizat, care
sa verifice instalatia de gaz si sd emitd certificatul pentru
instalatie. Nu utilizafi aparatul pana cand nu aveti sigu-
ranta cd nu iese gaz, nici de la instalatie si nici de la apa-
rat.

Nu afi mentinut butonul de comanda apasat suficient de  Dacé arzétorul este conectat, mentineti butonul de con-

trol apdsat cu cateva secunde mai mult.
Curatati fantele arzatorului.

Deconectati plita de la refeaua de curent electric. Astep-
tafi cateva secunde si racordati-o din nou. Dacd afisarea
se aprinde din nou, anuntati unitatea service abilitata.

Executati calibrarea conform instructiunilor de montaj.

Protectia mediului

Atunci cand pe placuta de identificare a aparatului
apare simbolul &, acordati atentie urmétoarelor
indicatii.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E directivei europene 2012/19/CE in privinia
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Ambalajul aparatului dumneavoastra a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o protectie
eficienta in timpul transportului. Aceste materiale sunt
complet reciclabile, reducand astfel impactul asupra
mediului. Va invitam sa contribuiti de asemenea la
conservarea mediului, respectand urmatoarele
instructiuni:

m depozitafi ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

m inainte de a arunca un aparat la care doriti sa
renuntali, dezafectati-l. Informati-va la administratia
locala despre adresa centrului de colectare a
materialelor reciclabile cel mai apropiat si predati
acolo aparatul dvs,

m nu aruncati uleiul uzat la chiuveta. Pastrati-l intr-un
recipient inchis si predati-l la un centru de colectare,
sau, in lipsa acestuia, la un container de gunoi (va
ajunge intr-un loc de deversare supravegheats;
probabil nu este cea mai buna solutie, Thsa evitam
contaminarea apei).
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E)Npumenenue no
Ha3HaYeHuro

BHMMAaTENbHO 03HAKOMbBTECH C AaHHbIMU
NHCTPYKLUMAMUK. TONBKO MOC/E 3TOro Bbl
CMOXEeTe NnpaBu/IbHO 1N 6e30nacHoO
nonb3oBaTbcA cBoUM npundopom. CoxpaHute
PYKOBO/ACTBO MO 3KCn/yaraumm n MOHTaxy W,
ecnun npndop NepexoanT K ApYyromy
NnoAb30BaTENtO, NepeaanTe emy 370
PYKOBO/ACTBO.

Mpu HeBbINOMIHEHUU UHCTPYKLUH,
cojepMalluxcq B JaHHOM PYKOBOACTBE,
NPOU3BOAUTENb OCBOOOMAAETCA OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTH.

MpuBeaeHHblE B JAHHOM PYKOBOACTBE
PUCYHKN ABNAKOTCA OPUEHTUPOBOYHbLIMMU.

He cHuManTe 3alUnTHY YNakoBKy C
anekTponpudopa 40 MOMeHTa NpoBeaeHNA
MOHTaxa. Ecnu Bbl 3ameTunn Ha npudope
cnenbl Kaknx-nbo noBpexaeHuUn, He
noakntouanTe ero K cetn. CBAXXNTECH C HaALLNM
CEPBUCHbIM LIEHTPOM.

JlaHHbI NPUOOP OTHOCUTCA K TPETLEMY
Knaccy sawmntel no ctanaapty EN 30-1-1 ana
rasoBblX NPUOOPOB: BCTPOEHHOE
obopyanoBaHue.

Mepen Tem, Kak YCTaHOBUTb HOBYIO BAPOYHYHO
naHenb, No3adoTbTeCh O TOM, YTOObI
yCcTaHOBKa npoBoAniach B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO MOHTaXY.

[laHHbI Npubop Henb3A ycTaHaBAMBaTb Ha
AXTax U B aBTOKeMMNepax.

JlaHHbIM NprMOOP MOXHO yCTaHaBNMBaTb
TOJILKO B XOPOLLO NPOBETPUBAEMbIX
NoMeLlEeHMAX.

OT10T Npubop He NpeaHasHayeH anq
MCMNOIb30BAHWA C BHELLIHUM TanMepoMm namu
MNy/1IbTOM yrpaBs/ieHuA.

Bce onepauuu no yctaHoOBKe,
NOAKNIOUEHUIO K NEKTPOCETHU, HanaaKe u
ajanTauuu K agpyromy BUay rasa AOJHHbI
nNpoBOAUTLCA CePTUPULUPOBAHHBIM
cneuvanucTom B COOTBETCTBUM CO BCEMMU
AEeUCTBYHOLUMU HOPMaMU U
3aKoHoAaTenbCTBOM, a TaK}Ke C
npeanUcaHMAMU MECTHbIX ra3o- U
aneKTpocHabarowux Komnanui. Ocoboe
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BHUMaHHUe crnieayet yaeJsiuTb TpGéOBaHMHM K
BeHTUNALIUN.

[aHHbI Npnbop HacTpoeH aAnA
NCNO/Ib30BaHNA C ra3oM, yKas3aHHbIM B
Tabnunuke ¢ xapakrepuctukamu. Mpu
HeoOX0AMMOCTU NepeHacTPoUTbL ero Ansa
NCNO/b30BaHNA C APYrM TUMOM rasa
O3HAKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MO MOHTaXY.
[Ona agantaumm npubopa K Apyromy Tuny rasa
pPeKoOMeHAYeM CBA3AaThCA C HALWNM CEPBUCHbLIM
LEHTPOM.

JaHHbI npnbop npeaHasHayeH
NUCKTIOYUTENBHO ANA ObITOBOrO NCNOMb30BaHMA
N HE MOXET NPUMEHATLCA B MPOMbILLIEHHbIX
NI KOMMepYyecknx Lenax. icnonbaynte
NpmMOOopP TOMbKO ANA NMPUrOTOBAEHWUA NULLK, a
He anA oborpeBa nomelleHua. FapaHTua
NPON3BOANTENA AENCTBUTE/IbHA TO/IbKO B
cny4yae 1cnosb3oBaHua npudopa no
Ha3HAYEHNIO.

[aHHbI nprbop npeaHasHaveH ana
ncnonb3oBaHnA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Hag ypOBHEM MOpPS.

He octaBnante padotatowmin npndop 6es
npucmoTpa.

He ncnonbdynte 3alnTHble KPbIWKK 416
BapOYHOW NaHeNN 1 3aLlUUTHbIE OrPaXKaeHnA
ONnA geTen, 3a UCK/TIOYEHNEM
PEKOMEHAOBAHHbLIX MPOMU3BOANTENEM
BApPOYHOWN NaHenn. 310 MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY C/yyato, Hanpumep, BCIeACTBME
neperpesa, BO3ropaHua uin OTC0EHNA
bparMeHTOB Matepurasios.

Hetn oo 8 net, nvua ¢ orpaHnYeHHbIMU
DUINYECKUMWN, YMCTBEHHBIMU U MCUXNYECKNUMMN
BO3MOXHOCTAMM, a TakxXe 1mua, He
ofnaparolime AoCTaTOUHbIMU 3HAHUAMMK O
npundéope, MOryT NCMONb30BATb NMPUOOP TOSILKO
noa NPUCMOTPOM /1ML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
©e30nacHOCTb, WK Nnocse noapodHOro
NHCTPYKTaXa 1N 0CO3HaHMA BCEX OMaCHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKCnyaTtaumen npuodopa.

[etam He paspeluaeTca urpatb ¢ NpndopPoMm.
OuucTtka n obcnyxmeaHne npndopa He
JOJIXHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
JI0MYCTUMO, TONIbKO €CNn OHW cTapwe 15 net u
NX KOHTPOJINPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckante neten mnaguwe 8 net K
npunbopy 1 ero ceTeBoMy NpPoBOAY.

BaxHble Mpasuna TexHuk 6e30nacHoCTU ru

ENBaniHble npaBuna TEXHUKK
O6e3onacHocTH

/\ Npenynpemnaenne — CywiecTeyert
onacHOCTb BO3ropaHua!

CkonneHune rasa B 3aKpbiITOM NOMELLEHNN
MOXET NPUBECTU K Bo3ropanuto. CneauTe,
yToObl BO BpemAa padoTbl BAPOUHONM NaHen He
ObI0 CKBO3HAKOB. CTPyA BO3AyXa MOXET
3a4yTb NaamMa Ha KOHMopKax. BHMMaTenbHO
O3HaKOMbTEChb C UHCTPYKLUUAMU 1 NMpaBuiaMmu
TEXHVKN BKCMlyaTauunm rasoBblX KOHMOPOK.

/\ Npenynpemnaenne — CywiecTeyert
onacHOCTb OoTpaBneHuA!

cnonb3oBaHme ra3oBoro npudéopa noebiaeT
Temneparypy, BAaXXHOCTb U KOHLEHTPAaLWIO
NPOAYKTOB CropaHna B MOMELLEHW, FAe OH
yCTaHOBNEeH. Heobxoanmo obecneunTb
XOPOLLYK BEHTUAALIMIO KYXHWU, B OCOOEHHOCTK
BO BpeMA padoTbl BAPOYHOW NaHen: He
3arpomoxaante OTBEPCTUA €CTECTBEHHOW
BEHTUNALUWN WX YyCTAHOBUTE YCTPOWCTBO ANA
MEXAHNUECKOM BEHTUAALNN (BBITAXKY). [Mpn
NPOAC/HKUTENBHOM UAN MHTEHCUBHOM
MCMNOb30BaHNN NPMOOPa MOXET
NoHaa00UTLCA AOMOHUTENBHOE NK Bonee
MHTEHCMBHOE NPOBETPUBAHME: OTKPOUTE OKHO
AW YBENINYLTE MOLLHOCTb MEXaHUYEeCKOM
BbITAXKMN.

A MpeaynpewnaeHuve — CywiecrteyeT

OonacHoOCTb oXora!

n KOHMOPKM N NOBEPXHOCTb BOKPYI HUX
CWIbHO HarpesatoTcA. He npukacantech K
packaneHHoOn NOBEPXHOCTU. He gonyckante
K nauTe geten mnagwe 8 ner.

m Ecnu 6annoH co CKMKEeHHbIM ra3om
HaxoaANTCA HE B BEPTUKA/IbHOM MOOXEHWUN,
TO CXWKEHHBbIV nponaH-0yTaH MOXeT
nonacTb B npuéop. Mpn 3TOM U3 ropesiok
MOXXET BblpBaTbCA CUIbHOE MaMA.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NOBPEANTLCA U CO BPEMEHEM CTaTb
HErepMeTUYHbIMU N3-3a
HEKOHTPO/IMPYEMOTIO BbIXO4a rasa, uto
MOXET MPUBECTN K oxxoram. depxurte
OaINIOHbI CO CXWUXEHHbIM ra3om Bceraa B
BEPTUKA/IbHOM MOJSTOXEHUM.
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BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

/\Mpeaynpemnaenue — CyuiecteyeT
onacHoOCTb noxapa!

KOHMOPKM OUEHb CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hwnkorna He knagute
NIerkoBOCM/IaMEeHAOLLMECA NPEAMEThI Ha
BAPOYHYIO NaHeNb. He ncnonb3ymnre
BapOUYHYIO NaHe/lb B KAUeCTBe MecTa
cKnaanpoBaHnA NpPeamMeToB.

HenbsAa xpaHuTb U UCMNob30BaTh BOIN3M
[laHHOro anekTponpudopa Wi noa HUM
eflkne XMMnJyeckme CcpeacTsa,
rasoofpasHble BELlecTsa,
NIErKOBOCM/IaMEHAIOLLMECA MaTepuansl 1
HenuuieBbIE NPOAYKThI.

[Meperpetbil X1Up 1 Macnao 1erko
BO3ropatoTcA. He ocrtasnante
HarpeBatoLWNNCA XUP UM Macno 6es
npucmMoTpa. Ecnm Bo3ropaHme nponsoLlsno,
He 3anmBanTe oroHb BOAOW. HakpouTte
CKOBOPO/Y VN KACTPHO KPbILLKOW, UTOObI
NOracuTb OFOHb, U BbIK/IKOYMUTE KOH(OPKY.
[Mpwn skcnayaTaunm ropesikin co CAULLKOM
©0/1bLIONM MOLLIHOCTLIO TEMMNepaTypa CUIbHO
noBblllaeTcA. JlerkoBocniameHaowmeca
mMaTepuasnsl MOryT 3aropetbca. ViHankaumna
YPOBHA MOLLHOCTM Ha AUCTIEE MOXET
OT/IMYaThCA OT MHAMKALNK YPOBHSA
MOLLHOCTW, YCTAHOB/IEHHOW PEryIATOPOM.
VIHOMKaumnA ypOBHA MOLLHOCTW Ha Aucnaee
CNY)XUT NULWb B KAYECTBE AOMNOSTHUTENBHOW
nHpopmaunn. Becerga ycraHaBnmBante
YPOBEHb MOLIHOCTN B COOTBETCTBUN CO
3HAYEeHWEM Ha perynatope.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHoCTb
TpaBMUpPOBaHMUA!
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TpeLwm Hbl U CKObl CTEKNAHHOW NMaHenu
MOIYT NPUBECTU K TPaBMUPOBAHUIO.
HemeaneHHO BbIKKOUMTE BCE FOPEKM U
SNeKTpoHarpeBaTe/bHbIE 9NEMEHTHI.
I3BNEKNTE N3 POIETKN BUJIKY CETEBOIO
NpoBOAa UAN BbIKIHOYNTE NPENOXPaHUTES b
B 6/10Ke npefoxpaHutenein. lNepexkponTe
nogavy rasa. He kacanTtecb NOBEPXHOCTH
npudopa. Hukoraga He BKAtoYanTe
HewncnpasHbIM Npudop. Beizosute
crneuvanmcTa CepBUCHON CYXObl.
icnonb3oBaHne NoBpeXAeHHOW NOCyabl,
NocCyabl HENOAXOAALLErO pa3mepa,
KaCTPJ/Ib M CKOBOPO/, Kpaa KOTOPbIX
BbICTYNatOT 3a rpaHuLibl BAPOUHOW MaHenu,
a TakXe HenpasWbHAaA YyCTaHOBKA NMocyabl
Ha KOHMOPKY MOTYT CTaTb NMPUUYKNHOWM
cepbe3HbIX TpaBM. Creaynte coBetam n
peKoMeHaauUnAM No NCnob30BaHMIO
nocyabl.

= B cnyyae HencnpaBHOCTM BaApOYHOM
naHesn nepekponTe nojady rasa u
91EKTPO3HEPIUM K Npndopy. Mo Bonpocam
PEeMOHTa CBAXMUTECH C HALUUM CEPBUCHbLIM
LIEHTPOM.

= Henb3a BHOCUTbL N3MEHEHUA BO BHYTPEHHME
anemMeHTbl npudopa. Ecnm ato Heobxoanmo,
CBAXMUTECH C HAWNM CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

s ECnu KHOMKa ynpaBneHus He
NoBOPaYNBAETCA NN AEPXUTCA CINLLKOM
cnabo, eé HenbL3A UCMNoNbL30BaTh.
Ob6paTntech B CEPBUCHYHD CNyx0y anq
PEeMOHTa WA 3aMeHbl KHOMKW yrnpasieHns.

/A\Npeaynpemaenune — CyuiecTeyert

OMacHOCTb NOpPaXeHUA 3NEeKTPOTOKOM!

= Henb3a nonb3oBaTbCcA 419 OUNCTKU
BAPOYHOW NaHenn NapooUYnCTUTENEM.

m  [PELWnHbl NN CKOJbl HA CTEKTAHHOM
naHenn MoryT NpuBeECTU K yaapy
SNEKTPUYECKNUM TOKOM. OTKAOUNTE
npenoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpaxutenen. BoidoBuTte cneunanmcra
CEPBUCHOW CyXObl.



3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

&3 3HakomcTBO C NnprbBopom

B 0630pe mogenen Bbl Harigéte Baw npudop ¢
NHMOPMAaLIMEN O MOLHOCTAX ropesnkn. — CrpaHuia 2

AnemeHTbI yNpaBfieHUA U rOpenKu

Ha kaxaom perynAtope ykasaHa COOTBETCTBYOLIanA
ropenka. C nomoLLbo peryaTopoB MOXHO YCTAHOBUTL B
COOTBETCTBUM C Pa3/IMUYHBIMK MONOXKEHNAMN TPEBYEMYIO
MOLLIHOCTb: OT MakCMMasbHOro 40 MUHMMabHOro
3HayeHnA. Hukoraa He nbiTanTecb NepenTn N3 nosoXeHns
0 cpagy B nonoxeHne 1 nnm n3 nonoxenna 1 8
nonoxetxue O.

«O

S YnpaBnaemas PerysATopoM ropeska

(o) BbIK/t0UeHHadA ropeska

9 MakcumarnbHblid YPOBEHb MOLLHOCTW W 3IEKTPUUECKIIA MOMKAT
1 MUHUMabHbIA YPOBEHb MOLLHOCTH

I INEKTPUUECKNIA NOMKNT

9.1 Crynenu Harpesa KOHHOPOK

g BbIK/0UEHHAA ropeska

H+  Ocratouroe Tenno

HacTpolka BHYTPEHHEroO N1aMeHn 1 HacTpoKKa BHELIHETO
NAaMeHN ABOMHbIX FOPEeoK MOryT OCYLLIEeCTBAATLCA
HE3aBMCKMO APYr OT Apyra. BO3MOXHbIE YPOBHM
MOLLHOCTW:

MakcumManbHaa MOLWHOCTb
BHYTPEHHEro 1 BHeLWHero
naamMeHu.
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MuHMManbHaa MOLLHOCTb
BHELWHEro naamMmeHu,
MakcnmasibHaA MOLIHOCTb
BHYTPEHHETO Ni1aMeHN.

MakcumasibHaA MOLWHOCTb
BHYTPEHHEIO MaameHu.

MuH1MasibHaA MOLHOCTb
BHYTPEHHEro niameHun.

YTo0b! BApOYHaA NaHes b XopoLo padoTana, cneanTe sa Tem,
YTOObI PELLETKN U BCE ASTa/IM FOPE/IOK Obln NPaBUIbLHO
yCcTaHoB/EeHbl. He MeHAlTe MecTamu KPbILWKK ropesok.

Bcerna oCcTopoXHO cHUmanTe peleTku. MNpu
nepemMeLLeHn OHON PEWETKN MOXHO CABUHYTL U
HaxoAAWmMecA PALOM PELIETKU.

CBeua nomxura
TepMo3neMeHT
[Tnamapaccekarenb
Kopnyc ropenku
KpblLLKa ropenku

O~ W NN =

MHauKauma octaTouyHoro Tenna

BapouHaAa naHenb ocHalleHa QyHKUMEeR MHAMKaLUMM
OCTaToOYHOro Tenna, coobLaroLent, YTo KOHPOPKK ropaune
NN TENMbIE.

Ecnun Ha uHaMkaTope oToBpaxaerca CUMBOM H, 3TO
o3HauaeT, YTo KOHgopkKa eweé ropayas. 1o mepe
OCTbIBaHWA KOH(OPKM MHAMKALMA U3MeHAETCA Ha . Koraa
KOH(OopKa AOCTAaTOUYHO OCTbIHET, MHAMKAaLMA racHeT. Noka
NHOVKALUWA HEe MOracHeT, He NpuKacanTeCb K KOHMOPKE.

JononHutenbHoe o6bopyaoBaHue

B 3aBucnumocTn ot Moaenn, B KOMMEKTE C BApPO4YHON
naHenblo MOXET NMOCTaBNATLCA creaytollee
fononHutensHoe obopyaosarHue. Ero MoXHo Takxe
nproBpecTn B HalLEM CEPBUCHOM LiEeHTPE.

[aHHble naHean MoryT KoMOMHMPOBATLCA MEX Ay COOON U
(M) ¢ 0BbIYHBIMY BAPOUHLIMY NaHENAMU 3TON e MapKu
C MOMOLLLID COEANHUTENBHOW MNaHKU. Ee MOXHO HanTu B
Hallem kaTtasore.
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ru [[a3oBble KOHPOPKM

JlononHuTenbHaa peLéTka
Wok

MoaxoauT TONBKO ANA UCMOb30-
BaHMA Ha KoH(opkax Wok ¢
NBYMA I TPEMA KOHTYpaMmK Mnia-
MeHU. Vicnonb3yiTe TObKo
nocyay ¢ avameTpom 6onee 26
CM, XXapOyHble NaHem, rop-
LLIOUKM, CKOBOPO/b! [U1A NAa3/bu,
nocyay C BbIMYKAbIM AHOM U T.1.
YTo6bl YBENNYUTL CPOK 3KCMYa-
Tauuy Npruoopa, PEKOMeHOYeTcA
CMO30BATH ONOAHUTENBHYIO
peLeTky Wok.

[lononHutensHaa pelwéTka ana
KotheBapku

MoLXxoauT TONBKO ANA UCTIONB30-
BaHMA Ha BHYTDEHHEM M/1aMEHN
KoH(opkn Wok. cnonbayiite
nocyay C IMameTpoM [1Ha MeHee

JlononHutenbHan peléTka anA
KodeBapku

[NoaxoanT TOMbKO ANA NCMOML30-
BaHWA Ha CaMON MaIEHbKOI KOH-
(opke. Mcnonbayitte nocyay ¢
QIMAMETPOM [IHa MeHee 12 M.

MaHenb Ana MeIeHHOTO Kune-
HuA

972 NPUHAANEXKHOCTb NOAXOANT
TOJIbKO /1A HU3KOTEMMEPaTyp-
HOrO NpUroToBAEHMA. OHa MOXET
CMONb30BATHCA HA 3KOHOMUYHOIA
WK CTaHAaPTHOM KOH(OPKaX.
Ecnv Ha Balliei BapoyHon naHeu
NpeaycMOTPEHO Hanune
HECKO/bKIX CTAHAAPTHBIX KOH(O-
POK, PEKOMEHAYETCA YCTAHOBUTb
naHesb A71A MEANEHHOO KUMEHWA
Ha 3aaHew uin nepeaHert npasoil
CTaHAAPTHOM KOH(OPKE.

Knanute npuHannexHOCTb BbIEM-
Kamw BBEPX Ha AepXKaTeNb,
HUKOra He Knaaute eé Npamo Ha

KOH(OPKY.
ApTUKYn
22406X0 JononHutensHaa peléTka a1a KodeBapku
anAa KoHgopok Wok
22402X0 JononHuTtensHana peléTka a1a KoheBapku
ANA CaMOn MaleHbKOW KOHMOPKMN
Z2480X0 [MaHenb AnA MEAIEHHOIO KUMEHWA

[MponsBoanTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
nocneacTsmA HENCNO/Ib30BaHNA WU HEMPaBW/IbHOIo
NCMNo1b30BaHMA 3TOro AONOSIHNTE/TBHOIO OéOpYﬂOBaHI/IH.
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jla3oBble KOHPOPKU

PyuHoe BKnrouyeHue

1. Haxmute perynatop BbiOpaHHOW ropesnku 1 noBepHUTe
€ro B/1EBO 10 MaKCUMa/IbHOrO YPOBHA MOLLHOCTW.

2. lNoaHecuTe 3ananbHUK MAK NaamMA (3axurasaka, cnnyka
N Op.) K TOpeske.

ABTOMaTUUYECKUHN NOOMMT

Ecnv ona BapouHoit naHenu npeaycmMoTpeHa MyHKLNA
aBTOMAaTUYeCKOro noaxura (cseun nogxura):

1. Haxmute perynatop BbIOPaHHOW rOpesky 1 NOBEPHUTE
€ro B/eBO [0 MaKCHMaILHOrO YPOBHA MOLUHOCTMU.
Mpu HaxaToM perynatope UCKPOBbIE pas3pAdbl Ha BCEX
ropesnkax 3akuraloTca 1 Ha AWUCTIee NoABNAeTCA
cumBon . Fopenka 3aropaetcs.

2. OTnycTute perynatop.

3. [oBEpHUTE PEry/IATOP B HYXKHOE MOMIOXKEHME.

Ecnn nomkur He OCyLLECTBNAETCA, BbIK/TKOUUTE TOPENKY 1
MOBTOPWTE OMUCaHHbIe BbILIE Warn. B a1oT pas
yaepXunsanTe perynatop HaxaTtbiM B TeueHve tonee
nnuTenbHoro Bpemenn (0o 10 cekyHa).

A MpenynpexaeHne — OnacHOCTb B3pbiBa!

Ecnun no ncteuvernn 10 cekyHA ropenka He 3axrnach,
BbIK/TOUNTE PErYNATOP U OTKPOWTE ABEPL MM OKHO B
nometleHmn. NMogoXxanTe MUHUMYM OOHY MUHYTY, Npexae
Uem 3aHOBO 3aXXeuUb FOPEsKY.

YKasaHnue: Cobnofante MakCcUMasibHytO uicToTy. Ecnu
CBeYM NoKMra 3arpA3HeHbl, 3TO MOXET MPUBECTM K
HenpaBWIbHOMY Nomxury. Quuulante cBeYn Nomxura
perynApHO HeOO/bLLION HEMETaNTMUYECKOW WETKOW.
Cnenute 3a TeMm, YTOObI CBEUM MOMKMUra He NOABEpPraanch
CWMbHBIM yaapam.

Cuctema ras-KOHTpOIb

Balua BapouHaa naHesb 00opyoBaHa CUCTEMOW ras-
KOHTPOJIb (TEpMONapolii), KoTopaa NPEnATCTBYET yTeuke
rasa npwv cayyariHom yracaHuu niaMmeHun Ha ropeskax.

[na Toro, uto6bl 06ecneunTb BKIOUYEHNE 3TON CUCTEMBI:

1. 3axrunte KOHHDOPKY Kak 0ObIYHO.

2. He otnyckaite pyuky, a yaepxunte ee B HaxaTom
COCTOAHUN B TeueHne 4 CekyH/ Nocse Toro, Kak
3aOKETCA naamA.

BbikntoyeHue ropesku

[ToBepHUTE perynAatop Bnpaso B nosoxeHue 0. Ha
AUCNNee NOABMAETCA CUMBOS i, @ Yepes HECKObKO
CekyH oTobpaxaeTca MHAVKaumMA 0CTaToOYHOro Tensna.

Yepes HECKOIbKO CEKYHA MOCAE BbIKNOYEHUA KOH(DOPKHK
pasgaeTcA cyxou wenyok. OH He ABAAETCA MPU3HAKOM
HencnpaBHOCTK, a O3HAYaeT, YTO OTK/IKoUYMIAaChk cuctTema
ras-KoOHTPOA.

MpumeyaHun

Bo Bpemsa padoThl KOHDOPOK MOXET C/bILLATLCA ErKunii
CBUCT, 3TO HOPMasbHO.



B nepsoe Bpemsa padoTkl HOBOro npudopa MoryT
BblAENATLCA cneunduueckne 3anaxu. OHKM He
NpeacTaBIAlT ONacHOCTU A/1A 30POBbLA U He ABNAOTCA
NPU3HaKOM HEUCNPAaBHOCTX BapouHoi naHenun. Co
BPEMEHEM 3anaxu UCUYE3HYT.

MnamA opaHXeBOoro LBeTa ABNAETCA HOPMa/bHLIM. Takow
LBET MiameHy MOXeT ObiTb 0OYCMOBEH UMetoLLenca B
BO3yXe Mbl/blO, MPOMMBLUEACA XUAKOCTLIO 1 T. A.

Ecnn nnamAa KOHMOPKK CriyyanHo noracno, NoBepHUTe
PYUYKY 3TOWN KOH(OPKM B HY/IEBOE MOMOXKEHNE N MOAOXKANTE
He MeHee 1 MUHYTbI Nepea NOBTOPHbIM BKIOUEHMEM.,

Bl Tabnuubl v nonesHble
coBeThl

NMoaxoaAawana nocyna

KoHthopka Wok 22 CM -CM
KoHtopka nossileH- 20 ¢Mm 26 CM
HOW MOLLHOCTM

CraHpapTHaA KoHdopka 14 cm 22 ¢cMm

[Mocyna He nomkHa BbICTyNaTh 3a Npeaenbl BapOYHOM
naHesnn.

CoBeTbl No QKCnnyaTtauuu

MpuBeaeHHbIe HUKE COBEThbl MOMOMYT BaM COKOHOMUTb
31EKTPOIHEPIUIO U n30exaTh NOBPEXAeHNA Nocyabl:

VMcnonbayiite nocyay,
Vg COOTBETCTBYIOLLYIO
pasmMepam Kaxxaom
KOHOopKN.
He nonb3yintech nocyaom
MasIEHbKOro gnameTpa Ha
60NbLUNX KOHGOPKaX.
[MnamA He OO/HKHO KacaTbCA
CTEHOK Mocyasbl.
He ncnonb3ynte nocyay ¢
NOBPEXAEHHBLIM 1
g——x HEepPOBHbLIM JHOM, KOTOpas
HEeyCTOMUYMBO CTOMUT Ha
nauTe. Takaa nocyaa MOXeT
== nepeBepHyTLCA.
[Monb3ynTeCh TONLKO
MOCYAON C POBHbIM
TONCTbIM AHOM.
He rotoBbTe 6€3 KPbILLKK

Vg Wl"" WA C MPUOTKPLITON

KPbILLIKORN. YacTb aHeprum

Mpu 3TOM PacXoyeTcaA 3pA.

Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETHI ru

CraBbTe nocyay TOUHO Mo
LIeHTPY KOHtopku. B
NPOTUBHOM CJly4ae OHa
MOXET NepeBePHYTLCA.

He ycTtaHaBnusaiite
onblune KacTponu u
CKOBOPO/Abl Ha KOHGOPKMN,
PaCMONOXEHHbIE OKOSI0
py4Yek ynpasneHuA.
VI3nniiHMA neperpes MOXET
NOBPEANTb PYYKMN.
YcTaHaBnuBanTe nocyay Ha

‘/ x PELLIeTKN, HUKOrda He

CcTaBbTe ee NpPAMO Ha
ropesnky KOHMOPKW.
[Mepen ncnonbL3oBaHNeM
= KOHOPOK ybeamnTech, uto
peLWeTKN N KPbILWKK
roOpesnoK npasuabHO
YCTaHOB/EHbI.

byabTe OCTOPOXHSbI B
obpalleHnn ¢ nocyaon Ha
BAPOYHOW NaHenw.

He ynapante no BapouHoOm
naHenun n He KnaguTe Ha
Hee CNNULLKOM TAXesble
BELM.

X
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Tabnuua npuroToBneHus

B cnenytouwlen Tabnuue conepxutca nHhopmauma ob
onTUMasbHbIX CTYNEeHAX HarpeBa KOHMOPOK 1 BpeMeHn
NPUroTOBEHNA ANA pasnyHbX 6o, Bece naHHbIe
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHLIMM U YKa3aHbl B pacyéTte Ha
yeTblpe Nopumm.

Bpema npurotoBneHna n CTyneHb Harpeesa KOHGMOPKM
3aBWCAT OT BMAAQ, Beca 1 KayecTBa NpoayKToB, B1uaa
MCNONBL3YEMOrO rasa, a Takxe oT Marepuana nocyabl. nAa
NPUroToBNEHNA 3TUX OO NPEeNMyLLIECTBEHHO Oblna
MCNonb3oBaHa Nocyaa U3 Hep)kaBetoLlen cTanu.

Bcerna ncnosbayiiTe nocyay COOTBETCTBYIOLEro pasMepa

N ycTaHaB/MBanTe eé no LUeHTpy KoHMopKn. Hpopmaunto
O AmameTpe aHa nocyabl cM.— "llogxonAauaa nocyaa”

UHdopmauuma o npuBeaEHHbIX B Tabnuue AaHHbIX

MpuroTtoBneHne nodoro 611048 COCTOUT U3 OAHOO UAN
[ByX aTanos. [na Ka4oro arana ykasaHbl cleaytolme
JaHHble:

> Cnoco6 npurotosneHuna
i) CTyneHb Harpesa KOHMOPKM
(® BpemA NpUroToBAEHNA, MIH

I'_IEMBenéHHble B Tabnuue cnocobbl NpPUroToBneHus
[loBeneHve 0o KMneHusa

JansbHelwee npuroToseHne

~r Co3sgaHve JaBneHna B CKopoBapke
Moanep»xaHve AaBneHWA B CKOPOBapKe
&5— CunbHoe obxapuBaHue

=~ llagauee obxapunsaHue

#r PacrannueaHve

* bes KpbilKkn

*

*

[TocToAHHOE NepeMellnBaHmne

YKasaHue: CumBO/bI He noaBnAlTcA Ha npudope. OHu
ABMAOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMM MPU UCTMOIb30BaAHNM
pasINYHbIX CNOCOOOB NPUrOTOBNAEHMA.
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ru Tabnuubl 1 NoNe3HbLIE COBETHI

[aHHble ans npurotoBneHua 604 NOABNAKOTCA Ha
pPas/IMYHbIX KOHopKax. Mcnonb3oBaHne NepsBom
yKasaHHOW KOHMOPKN ABNAETCA PEKOMEHAYEMOW OMNLUMNENR.
B 0630pe moaenen npuBeneHo onvcaHmne Bcex KOHMHOPOK
BapouHon naHenn.— CrpaHuya 2

Mpumep:

Cynbl, KPeMOBbIe Cynbl
PbIOHBIV cyn

K. nosblwenHon  12-17 8 7-9 1 5-8
MOLLHOCTI

CraHpapTHad koH-  17-22 8 11-13 1 6-9
(hopka
Konthopka Wok ~ 10-15 9 6-8 4 47

Ha naHHOM npumMepe nokasaHo NpuUroToBieHne puiOHOro
cyna C NOMOLLbO KOHPOPKMN NOBBILIEHHON MOLLHOCTH,
CTaHAapTHON KOHMOPKK 1 KoHMopKn Wok.

Mpn ncnonb3oBaHM KOHMOPKM NOBbILLEHHON MOLLHOCTM

(pekomeHayemas onuuaA) obliee Bpems NpUroToBIeHUsA

cocTasnAeT oT 12 0o 17 MUHyT.

m Otan 1: goBeaeHne A0 KUMNEHUA. YCTaHOBUTE CTyMNEHb
HarpeBa 8 Ha 7-9 MUHYT.

m  OTan 2: nanbHenllee NpuroTosieHne. Micnonblyite
CTyneHb HarpeBa 1 B TeueHne 5-8 MuHyT.

[laHHble OENCTBUTE bHBI TAKXE ANA APYrMX
PEKOMEHAOBAHHbLIX KOH(OPOK.

Cyl'lbl, KpemMoBble Cynbl

PbIOHBIV cyn

K. noBbiweHHon  12-17 8 79 1 58
MOLLHOCTH

CranaaptHas 17-22 8 1113 1 69
KOH(OpKa

KoHtopka Wok  10-15 9 46 4 69
ThIKBEHHbIV Kpem-cyn, 60pL

K. noBbilieHHon  30-35 9 1012 5 2023
MOLLHOCTY

CraHpaptHas  45-50 9 1517 6 3033
KOH(opKa

KoHthopka Wok  25-30 9 79 4 1821
MuHECTPOHe (0BOLLHOM CyM)

K. noBbileHHON  47-52 9 1012 5 3740
MOLLHOCT

CraHpoapTHas 5762 9 1012 6 4750
KOH(OpKa

Kondopka Wok  45-50 7 810 4 3740

40

MakapoHb! u puc
Cnarerru

K. noBbllieHHOW  18-22
MOLLHOCTH

CraHpapTHad 20-24
KOH(OPKa

KoHdopka Wok  18-22
Puc

K. noBbilieHHON  17-22
MOLLHOCTH

CraHnaprHaA 18-23
KOH(opKa

KoHtopka Wok  13-18
PaBwnonn

K. noBblleHHon  9-14
MOLLHOCTK

CraHpapTHan 17-22
KOHhopka

Kondopka Wok  10-15

Osouuu 1 6060BbIE

BapéHeii kaptotess (Mope, KapTotesbHbliA canar)

K. noBbileHHON  23-28
MOLLHOCTH

CraHnaprHaA 25-30
KOH(opKa

KoHthopka Wok  25-30
XyMyc (Mtope 13 Hyta)

K. noBbllieHHoW  50-55
MOLLHOCTH

CraHpaptHas 52-57
KOH(hopka

KoHtopka Wok ~ 47-52
[opHaa yeuesuua

K. noBblleHHon  40-45
MOLLHOCTM

CraHpapTHas 50-55
KOH(OPKa

KoHtopka Wok ~ 45-50
OBoLL¥ B TECTE TEMMYPA

K. noBbilieHHon  12-17
MOLLHOCTH

CraHnaptHaA 15-20
KOH(hopka

KoHtopka Wok  10-15
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Kaprodenb (pu

KoHthopka Wok 12-17  &%,-*
K.noBbllWeHHON 1520 &84+
MOLLHOCTK

CraHaapTHas 2530 S«
KOH(OpKa

fAnua

LlaKwyka, MeHemeH

CraHpapTHaA 1520 &

KOH(OpKa

K. NoBbllEHHO 13-18 &4~
MOLLHOCTK

KoHdopka Wok 1520 &

Omrer (1 )

CraHmapTHaA 35 Wk
KOH(OpKa

K. noBblLlLleHHON  2-4 S x
MOLLIHOCTH

KoHdopka Wok 24 “sx
cnanckaa ToptunsA

K. MOBbILIEHHON 25-30  &%~*
MOLLIHOCTU

KoHpopka Wok 1823 &
Coycbl

Coyc «belamens»**

CraHpapTHaA 10-15 {1y
KOH(OpKa

KoHtopka Wok 3-8 o
K. noBbllleHHoA 3-8 Ey i

MOLLHOCTH

Coyc ¢ CbipoM ¢ rony6oi NNeceHbo™

CravmaptHas 35 o
KOH(OpKa

K. noBbilieHHon  3-5 b
MOLLHOCT/

KoHtopka Wok  4-6 by %
Coyc «Heanonuraro»

CTaHﬂapTHaﬂ 18-23 WS %
KOH(OpKa

K. nosbilweHHor 1520 &5+
MOLLHOCTK

KOH(bOpKaV\/Ok 1217 W
Coyc «Kap6oHapa»

CraHpapTHan 10-15 S+
KOH(OpKa

K. noBblweHHon  8-13 —
MOLLHOCTY

KoHdopka Wok  10-15 &5+

7
9

9

8

9

5

9

7

7

5

3

6

8

7

12-17
15-20

25-30

10-12

79

=18
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2-4

25-30

18-23

24

1-2

1-2

3

35

4-6

2-4
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4 58

3 69

4 47

5 &11
5 26

5 26

4 16-19
6 1417
5 1013
3 58

3 47

Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETHI ru

Pbiba

XeK B MaHWUPOBKE

K. noBblwenHod  5-10
MOLLHOCTY
CraHpaptHaa  8-13
KOH(OpKa

KoHtopka Wok  4-9
3aneyéHHeI 10CoCh

K. noBebleHHon  5-10
MOLLIHOCTW
CraHnaptHaA 510
KOH(opKa

KoHdopka Wok ~ 7-12
Mosnmocku

K. NoBbILIEHHON 57
MOLLIHOCTY

KoHtopka Wok  4-6
CraHnaptHaA 10-12
KOH(opKa

Msaco

Yunad rpyaka (1 wr.)
CraHpapTHan 6-8
KOH(opKa

K. nosblwenHon  9-11
MOLLIHOCTH

KoHdopka Wok  6-8
bedcrporaHos

K. noBbileHHo  8-13
MOLLHOCTY

Kondopka Wok  5-10
CranpaprHas 12-17
KOH(opKa

KYpUHBIN LHULENb (KypuHas
K. NOBbILLIEHHOA  7-12
MOLLHOCTY

KoHtopka Wok ~ 7-12
CraHoapTHaA 7-12
KOH(OpKa

MacHon aplu

K. noBbleHHon 1520
MOLLIHOCTW
CraHnapTHaA 20-25
KOH(OpKa

KoHtopka Wok  15-20

510

8-13

13 & 4 36

2-4 = 1 36

24 = 1 36

24 — 1 58

&7

4-6
10-12

6-8

9-11

6-8

8-13

510
12-17

rpyaKka, tune, 8 LWr.)

444§ * 8
$464¢ * 9
W= 9
$464¢ * 7
ANY * 8
NS * 6
9
9
9
$444¢ * 7
AANY * 7
)
ASNY * 9
444§ * 7
ANY * 9
$464¢ * 9
$444¢ * 9
NS * 9
$444¢ * 8
ANY * 9
ASNY * 6

2.4 S8 _x 5 5.8

2.4 S8 _x 5 K8
712

1520

20-25

15-20
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ru Tabnuubl 1 NoNe3HbLIE COBETHI

FoToBbIE MPOAYKTHI

KpokeTbl, rny6oKoi 3aMopo3km (16 wr.)
PbIOHbIE ManouKky, rnyooKoi 3amoposki (12 Lwr.)

K. noBbillenHon  6-10 - 8 610
MOLLHOCTH
CraHpaptHas 8-12 & 8 812
KOH(OpKa

KoHdopka Wok  6-10 &~ 9 35 & 4 35
Konbacku ana xapeHna (12 wr.)
K. noBbitieHHon  5-10 &5~ 9 13 &S~ 7 47

MOLLHOCT
CraHpaptHas ~ 7-12 &%~ 9 712
KOH(OopKa

KoHtopka Wok  5-10 & 9 13 &8 5 47
Capaenbku (12 wwr.)
CraHnaptHaA 8-13
KOH(opKa
Kondopka Wok ~ 9-14 4 914

K. noBbllWeHHoN  7-12 7 712
MOLLHOCTH

813

(e

LLIHWLenn no-rambypreku U3 roBAANHB (4 wwr., 1 cM TonwmHoi, 110T)

K. noBblwenHoit  4-9 &S 9 13 &5 7 36

MOLLHOCTY
Kondopka Wok 49

CraHnaprHaA 510
KOH(opKa

HarpeTb (acob B TOMATHOM COYCe U NOAAEPKIBATL B FOPAYEM COCTOR-
HIW (1CNONBL30BATL MAHENb ANA MEANEHHOr0 KUMeHWA)

$S_x 7 4.3
WS_x 9 13

€488 * 6 3_6
$46¢¢ * 8 4_7

CraHpapTHas 2022 6 57 1 15
KOH(OpKa

Muuua (anametp 20 cm)

KoHdopka Wok — 4-8 = 4 48

K. noswllleHHo 1620 <5~ 1 1620

MOLLHOCTM

CraHpapTHaA 2025 <5~ 1 2025

KOH(opKa

Deceptbl

Monounbin puc no DIN 3360-12* (ncnonb3oBath NaHesb A1A MealeH-
HOIO KUNeHus)

CraHnapTHaA
KOH(OpKa

MonouHbIiA puc™™

62-67 EF 8 2732 2 35

CranaaprHas 3035 3 8 911 Fmr 4 2124

KOH(opKa

KowbopkaWok 2328 &5+ 6 810 &% 4 1518

PactannuBanue wokonaga corn. EN 60350-2 (ncnonb3oBarh naHenb Ana

MEZIEHHOTO KUMEHMA)

CranaaprtHas 2024 @ 1
KOH(opKa

20-24
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BanHb! (8 Lwr.)

CraHnapTHas 1722 &% 8 35 & 5 50¢/

KOH(hopka oaHa
CTOPOHa

K. noBuilleHHOn 20-25 &%-* 6 46 &x 4 60c¢/

MOLLIHOCT oaHa
CTOPOHa

XnebHbI NyanHr (Ha BoAAHoN 6aHe)

K.noswiwenHon 2530 £~ 9 1012 6 1518

MOLLIHOCTM

KoHtopka Wok 2328 &~ 9 810 7 1518

CraHnaptHaA 2732 = 10-12 = 17-20

KOH(hopka

cnaHckui nyanHr*

K. noBbilueHHOn 3-8 F3* 5 38

MOLLIHOCT

CraipaptHas 813 F%* 5 813

KOH(OPKa

KoHtopka Wok 3-8 FF* 3 38

BrcksuT (Ha BonAHo OaHe)

K. nosbileHHol  35-40 9 3540

MOLLIHOCT

Kondopka Wok ~ 40-45 40-45

CranpaptHas  45-50 4550

KOH(OPKa

CoseTbl No NMPUroToBJIEHUIO 6J1|'0.I|.

[na npuroToBIeHNA KPEMOBbLIX CYrnoB 1 H0O0BbIX
NCNO/b3yNTe CKOPOBapPKy. Bpema npurotoBneHus
3HaYMTENbHO YMeHbLIaeTcA. [1pn ncnonbL3oBaHnn
CKOpPOBapKu creaynTe yKkasaHnAM M3roTOBUTENA.
3arpysute Bce MHIrpeaneHThl B caMOM Hadvase.

[1pn npurotoBneHnn kaptoena n puca sceraa
3akpblBanTe NOcyay KPbILWKOW. 3TO NO3BONAET
3HAYUTENbHO YMEHbLINTL BPEMA MPUrOTOBIEHNA.
[Mpexae yem Bbl 3arpy3nTe MakapOHbl, PUC UK
KapToenb, Boaa AO/KHA 3aKuneTb. 3aTem
OTPEerynmpynTe CTyneHb Harpesa KOH(MOPKK AnA
NPOAO/IHKEHNA BAPKMN.

Mpwn xapke NPOAYKTOB cHayana pasorpeiTe macno. B
Havane npouecca xapku obecrneybTe NoCTOAHHYO
Temneparypy, Npu HeOOXOANMOCTN UBMEHUB CTYMEHb
Harpesa. [1py NPUroTOBAEHUN HECKO/bKIMX MOPLIMIA
[OXONTeCh, Moka cHoBa OyaeT AOCTUrHyTa
Temneparypa npurotosaeHuA. PerynapHo
nepeBopaYMBanTe NPoayKT.

Ecnu Bbl roTOBUTE CyMbl, KDEMOBBIE CYMbl, YEYEBULLY UK
HYT, OAHOBPEMEHHO 3arpysnTe BCE UHIPEANEHTHI B
nocyay.



E2 UncTKa M TexHuMuecKoe
obcnymuBaHue

OuuncTtKa

Koraa Bapo4HanA naHesb OCTbIHET, MPOTPUTE €€ C
MOMOLLbIO FyéKM, BOObl N MblNa.

Kaxabiii pa3 nocsie Ucnoib3oBaHnA NpoTpuTe
NOBEPXHOCTL AeTaNel ropesiki Nocse Toro, Kak oHa
ocTbiHeT. [laxxe Hebonbluve 3arpA3HeHnA (MpuropesLune
NPOAYKTbI, Kanav Xupa n T. M.) Npy NOBTOPHOM
HarpeBaHuK 3anekyTca Ha NoBEPXHOCTU, U NOTOM KX OyaeT
TPYOHO YAanTb. YTOObI NMiamMa ropeso POBHO, HEOOXOANMO
coiepXatb B YMCTOTe BCE OTBEPCTMA M NMPOPE3N TOPENKMU.

ot nepenaBmxeHnAa HEKOTOPbLIX BUWAOB MOCYyAdbl HA peLlleTKax
MOTYT OCTaBaTbCA MEeTa/I/INYeCKne criebl.

Fopenkn 1 peweTky cneayeT MbiTb BOJON C MblIOM C
NMOMOLLIbIO HEMETaNIMYECKOW LLIETKU.

ByabTe 0CTOPOXHbI MPU NPOMbIBAHUN PELIETOK, Ha
KOTOPbIX YCTaHOB/IEHbl PE3MHOBbLIE NPOKAaAKN. [poKiaaku
MOTYT CNeTeTb, ¥ TorJa pelleTka nowuapanaeT BapOUHYHo
naHens.

Bcerna focyxa npoTvpaiite AeTanu ropesiok v peLeTku.
Hannume Ha Hux Kanesb BoAbl WA BAAXKHbLIX YYaCTKOB B
Hayane npouecca HarpeBaHna MOXeT NOBPeanUTb IMab.

Mocne NPOMbIBKM 1 BbITUPAHWA AeTanel ropesiok
y6eanTech B TOM, UTO KPbILWKN MNPaBU/IbHO YCTaHOB/EHbI Ha
paccekaTensax.

Yuctka n TexHuyeckoe obcnyxnsaHue ru

BHumaHue!

m [1na ounctku npubopa He CHUMaNTE 31eMEHTHI
ynpasneHus. MNMpoHukLlaa B NpuOop Bnara MoxeT
noBpeanTs Nproop.

m He ncnonbaylite NnapoouncTuTenn. 3to MoXeT
NoBPEeANTb BAPOYHYIO NaHe b.

m Hukoraa He nonb3yiTech abpasnBHLIMU CPEACTBaAMY,
MeTaNIMUYECKMM MOYasIKaMu, PexXyLWMy npeaMmeTamu,
HOXamu 1 T. M. AAA yCTpaHEeHNA OCTaTKOB NPUrOPEBLLEN
MUK C NOBEPXHOCTY BApPOUYHOW NaHenu.

m He nonbayiiteck HoXamu, ckpedkamu 1 Apyrumm
NoA0OOHLIMY MHCTPYMEHTaMM /1A OUUCTKM CThiKa Mexay
CTEK/IAHHOM MOBEPXHOCTbLIO 1 KOMbLaMW ropeok uam
MeTanIMYeckuMm NpounaMrU 1 ANA OUYNCTKM
CTEK/AHHBIX 1 aFOMUHNEBBIX MOBEPXHOCTEWN, €CMN OHU
NMetoTCA.

Yxon

Ecnu Ha BapOyYHyto naHes b Npoanaach Kakaa-To XXuOKOCTb,
cpasy BbITpUTE ee. Takum 06pasoM MOXHO 13bexarb
NPUANNAHWUA OCTATKOB MWLM 1 BIOCIEACTBUN COKOHOMUTD
YCWWA MO OUYUCTKE MaHenu.

He nepensurainte nocyay no noBepxXHOCTU BAPOYHOM
naHenun, CTeKNI0 MOXET nouapanaTbca. Takxe nsberairte
nafeHnsa Ha CTEK/1I0 TBepPdbIX U OCTPbIX NpeameToB. He
yaapanTe no KpasM BapOYHOW naHesnw.

[MeCUMHKU, KOTOPbIe MOTMYT NOMNacTb Ha BAPOYHYHO NaHesb,
Hanpumep, B NPOLECCe OUMCTKW OBOLLEN, MOTyT
nouapanaTtb NOBEPXHOCTb CTeKa.

PacnnaeneHHbIli caxap Win NponvBLINecA NPoaYyKTbl C
BBICOKUM coep)XaHnem caxapa HeoOXoauMo cpasy xe
YAINTb C NOBEPXHOCTU BAPOYHOW MaHEN C MOMOLLLIO
CcKpedKa ANA UNCTKN CTEKIAHHLIX MOBEPXHOCTEN.

E4YT0 nenatb B cnyuae HencnpasHocTH?

B HekoTopbIX Cyyaax BO3HUKLINE HEUCMPABHOCTU MOXHO
JIerko ycTpaHuTb. MNpexae yuem obpallatsCA B CEPBUCHYIO
cnyx0y, BHUMAaTENbHO NpounTainTe cneayowme ykasaHus.

HapyLueHune 00Liero GyHKUmo-
HUPOBAHWA 3NEKTPOOOOPYA0BA-
HuA.

HeucnpaseH npeaoxpaHnTee.

HOro OTK/THOYEHNA.

Cpaborana salumutHad aBToMartika Wi YCTpoicTBO 3aLLuT-

[poBepbTE MCMPABHOCTL NPEAOXPAHUTENEN B O/10Ke NPeso-
XpaHutenei. MoBpexaEHHbIA NPeoXpaHUTENb 3aMEHITE.

[poBepbTE HA MAHENW YNPaBEHNA, HE BbILLN /I 13 CTPOA
3allNTHaA aBTOMATIKA WM YCTPONCTBO 3aLLUUTHOTO OTK/IH0YE-
HUA.

ABTOMATNYECKIIA MOAXKNT HE
paboraer.

ABTOMATYECKMI NOKMT HE
paboTaer, Ha Aucniee noABNA-
ercAcumBon £ { wmF 2.

[nama ropenku roput HepasHo-
MEpHO.

Me>xy cBeYaMm MomKira 1 ropesikamu MoryT 0CTarbCa
KYCOUKIA MIALLIA WX OCTaTKM UMCTALLEro CPeaCTBa.

[OpEsIKM MOKPBIE.
KpbILLKI FOPENOK HENPaBUIbHO YCTAHOB/EHHI.

[Mpubop He 3a3eMEH, HEMPaBWILHO MOAKMOUEH UK
MOBPEX/EH NPOBO/ 333EMJ/IEHNA.

ANEKTPOHNKA Neperpenace.

[letanu ropenok HempasWIbHO YCTAHOB/EHSI.

KaHaBK/ ropesok 3arpAsHeHbI.

[pOCTPAHCTBO MEX Y CBEUOI MOAXIArA 1 FOPENKON A0MKHO
ObiTb UNCTbIM.

TLIATENbHO BLICYLLNATE KPBILLIKI FOPESOK.
Y6enuTech, UTo KPHILLKY MPUEratoT Haaiexatlinm 06pasom.
CBAKUTECH C 31BKTPOCHAGKAIOLLAM NPEANPUATUEM.

BbIktounTe ropesky nim VICI'IO}'IbSyVITE MUHUMANbHYIO CTY-
MEHb MOLLUHOCTK, MOKa 3/1EKTPOHNKA HE OX1anTCA.

[paBuIbHO YCTAHOBMUTE AETANM FOPE/IOK HA COOTBETCTBYIO-

LI FOPEIKN.
QuuCTUTE KaHaBKI TOPEIOK.
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ru Cnyx06a cepsuca

['a3 NoCTynaeT HePaBHOMEPHO
WAV He NOCTYNaeT BOOOLLE.

lMoaava rasa NpepBaHa 13-3a 3aKPbITbIX MPOMEXYTOUHbIX
BEHTUMEN.

Mpy UCM0/b30BaHMN ra30Boro 6aoHa yoeauTecs, Uto oH
He mycT.

['@30BbIV KpaH OTKPHIT.
["a30BbIi GA/IIOH MOAK/IOUEH HEMPABU/TLHO.

B KyxHe UyBCTBYETCA 3anax rasa.

Bo3moxHa yTeuka rasa.

[‘opesika BbIKoYaeTeA cpasy
Nocne OTNYCKaHWA PerynaTopa.

PerynaTop He 6bl1 HAXAT A0CTATOUHO A0/IO.

KaHaBKy ropesiok 3arpAsHeHbI.

Ha aucnnee nossnserca & 5, HEUCNpaBHOCTb SNEKTPOHMKY.
FY FS5FEFITFEFS

[NokasaHua nHanMkatopa cryne-
Hew Harpesa KOHMOPKNM Ha anc-
M/ee OTNNYAOTCA OT CTYMEHN
Harpesa KOHMOPKY, 3afaHHoM
PEry/IATOPOM.

HencnpaBHaa KannopoBka a/1IEKTPOHUKN.

VA Cnyniba cepuca

Mpn obpalleHnn B CEPBUCHbLIN LEHTP HeoOX0aMMO
cooBLWunTL Koa npudopa (E-Nr.) n ero 3aBocKoi Homep
(FD). O9Ta nHdopmaumsa HaxoauTca B Tabnnuke ¢
XxapakTepucTnkamu, pacnosioOXeHHON B HUXKHEN YacTu
BApO4YHOW NaHenn, 1 Ha 3TUKETKE B PyKOBOACTBE MO
akcnayatauuu.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUuWUA NPU HenonagKax

KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUIOXEHHOM CMUCKE CEPBUCHbBIX LEHTPOB.

[Tonoxntecb Ha KOMMETEHTHOCTb M3roTOBUTENA. Toraa Bhl
MoXeTe ObiTh YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baliero npubopa
OyaeT NpousBeaEH rpamoTHbLIMU crieumanucTamm u ¢
NCNOMb30BaHNEM (MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTeln.

YcnoBua rapaHTUIMHOro o6cnyuBaHuA

Ecnn, Bonpekun Halwmnm oXugaHnam, AaHHbIN
31eKTPoNpPrMOOP NOBPEXAEH UK He oTBevaeT
NpeabABIAEMbIM K HeMy TpeO®oBaHUAM KayecTsa, MPoCKM
CcooBWNTL HaM 00 3TOM Kak MOXHO ckopee. [apaHTua Ha
JaHHbIN NpuOop OeNCTBUTEIbHA TO/TLKO B ClyYae, eciin B
npnéope He NPOVBBOANIOCH HUKaKMX UBMEHEHWI U OH He
NCMO/Ib30BAJICA HeHaaNexallnM odpasom.

YcnoBua rapaHTUnHOro obcnyxmBaHna gaHHoro npubopa
onpeaenaTcaA NPeacTaBnTeIbCTBOM Hallei KoMnaHun B
cTpaHe, rae Obina npounsseaeHa nokynka. bonee
NnoApPOBHY MHDOPMALIMIO Bbl MOXETE MOYYUTL B
marasuHax. YtoObl BOCNO/1b30BATLCA rapaHTuel,
HeoOX0AMMO MPEedbABUTL TOPTOBbIN UeK.

MpownsBoanTens ocTaBnAeT 3a coOol NpaBo Ha BHECeHWe
N3MEHEHW.
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OTKPOWTE MPOMEXYTOUHBIE BEHTUNN.
3aMeHNTe rasosblit 6anIoH.

3aKpoiiTe ra3oBble KPaHbl.
YOeauTec, uto rasoBblii 6annoH NOAKAKYEH NPaBIILHO.

3aKpoiiTe LIEHTPaNbHbIA KpaH ra3onoABOAALLEN TpyObl, Mpo-
BETPUTE MOMELLIEHIE U HE3AME/INTE/IBHO BbI30BUTE ABTOPU-
30BAHHOIO 3/1EKTPOMOHTEDA, KOTOPbIA NPOBEPHT rasoByo
YCTAHOBKY W BbIAACT CBIAETENLCTBO 00 YCTaHOBKE. He
CMONb3YIATE NPUOOP, NOKA HE YOEANTECH B TOM, UTO U3 YCTa-
HOBKI 11 MPNOOPA He BbIAENAETCA ras.

[locne 3axuraHna ropenku YaepK1BauTe Peryiatop Haxa-
ThIM B TEUEHIE HECKOMbKMX CEKYHI.

QumncTTE KaHABKM FOPESIOK.

OTCOeanHNTE BapOUHyto NaHesb oT 3NeKTpoceTy. Mofo-
XAUTE HECKOMbKO CEKYHA 1 CHOBA MOAKAUUTE 66. Ecn
WHAMKALIMA CHOBA 3aropaeTcA, 00paTuTech B CEPBICHYHO
CAyX0y.

MpoBeauTe KannbpoBKy COrMacHO PYKOBOACTBY MO MOH-
Taxy.



Yy Oxpana okpymatoLeit
cpeasl

Ecnun Ha TunoBon Tabnnuke npndopa nmeetTca CUMBOS E
cobsntogarite cneaytowme ykasaHums.

n paBulibHaA YTUIIW3aUunUAa YNaKOBKHU

YTUNnM3NpyinTe ynakosky ¢ cobtoaeHnem npasun
9KOJIOrMUYeckoit 6e30nacHOCTU.

[aHHbIli NpMBop UMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
esponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumn
ANEKTPUUYECKUX N SIEKTPOHHbLIX Npudopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[laHHble HOPMbI ONpPeaenaAtoT AENCTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocotoda npasuna Bo3Bpara u
YyTUAM3aLUUN CTapbiX NprdopoB.

YnakoBKa aaHHoro npuéopa npovsseneHa us
MUHUMaILHOTO KOIMUYEecTBa MaTepuanos, He0OXOANMOro
ona obecrneyeHns HafeXHON 3alnTLl BO BPeMs
TpaHCNopTUPOBKU. Bce 3T maTtepuansl MOryT ObiTh
NOBTOPHO NepepadoTaHbl, UTO CoKpallaeT Ux HeraTeBHOe
B/IMAHNE Ha OKPYXXatoLLyto cpedy. Bbl MO)XeTe BHEeCTV CBOM
BK/1a[ B OXpaHy Npupoabl, €C/n nocneayete cieaytolmnm
coBeTaM:

m BbIOPOCUTE YNakoBKY B COOTBETCTBYIOLNUIA KOHTEHEP
ANA maTtepuanos, NOANEXaLUMX YyTUIM3aLmm;

m  npexae, Yem BbiOPOCUTL HEHYXXHBbIR NPUOop, caenanTte
€ro ABHO HEMPUrOAHbLIM AAA UCMONL30BAHNA; y3HaTe B
MECTHOM aAMWHUCTpaLXK, raAe HaxoaUTCA NPUEMHbI
NYHKT No c6opy BTOPUYHOIO ChIPbA, U OTBE3UTE Tyaa
cBow npuodop;

m He BblMBaTE UCMNONb30BAHHOE PACTUTELHOE MaC/o B
PaKOBMWHY; BblNENTE ero B 3aKpblBatOLLYOCA eMKOCTb U
OTHECUTE B MPUEMHbIA NMYHKT, & eC/IM PAAOM C BallUM
[JOMOM TaKoro nyHKTa HeT, MNOMOXNTE EMKOCTb C
MacC/IOM B MYyCOPHbI KOHTENHEP (OTTyAda OHO nonaget
Ha KOHTPOIMPYEMYHO CBasIKy; BO3MOXHO, 3TO He
NYYLINIA BAPUAHT, HO Takium 00pas3oM MOXHO n3bexatb
3arpA3HEeHnA BObl).

OxpaHa okpyxatoLen cpebl

ru
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